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ALTO ADIGE - TROPFLTALHOF BIO-DEMETER

1701 LeVIOGN Viognier 2018 - we - 13,5% AlkVol, 1,7 Gramm
Restsiifle; 15jdhrige Vio‘%nier auf 300slm und 15% Sauvignon blanc,
Kalkschotterboden, GroBes Holz Farbe: mittelgelb mit Kupfer - In der
Nase: Bliiten, Orangenschale, Apfel, HonlGTon, reich. Reinfruchtig,
sanfter Viognier ohne Barrique - Im Mund: Ananas, reifer Apfel, Oran-
gen mit Wiirze, Andenbeere, weiller Pfeffer. Reich und lang, Hauch

alz. Strukturiert. - Zu: Solist und zu raffinierten Vor-speisen. Zu Fisch
z.B. Seeteufel und Krebsen. Kalb, Land-Hihnchen - Genuss: 4 J.

1704 GARNELLEN Anphora Sauvignon blanc 2016 - we - 14%,
nur 3.000 Flaschen von 1,2ha. 20jdhrige Sauvignon blanc auf Mergel
mit Porphyr und Kalkdolomit, 500sml. In der Amphore 7 Mte auf den
Schalen, dann weitere 14 Monate als abgezogener Wein. Wenig
geschwefelt Farbe: tiefes Gelb, kupfer-farben - In der Nase: ein Traum.

anft, reintonig, finessenreich. Reife Aprikose, Stachelbeere, reife
Birnen, Hauch Ingwer und Quitten. Kriuter, komplex und dicht ohne
Schwere, strukturierter als 15er - Im Mund: Saft, traubig. Stachel-
beere, Qitten, Birne, Krauter und etwas Pfeffer. Komplex und reich,
strukturiert mit leichtem Gerbstoff. Finale mit exotischer Frucht und
Feuerstein. Klar und fruchtig, komplex. Ein Weinabenteuer. - Zu:
Solist, zum Edelfisch, Hummer, Krebsen. Ziegenkése vom Ziegenhof
Rehder - Genuss: 10 J.

1712 RoséMARIE Anphora 2018 - rs - 13,5% AlkVol, 2 Gramm
RestsiiBe; 85% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon, vergoren in der
Amphore. - Farbe: lachs-farben - In der Nase: Bliiten, Johannisbeeren,
Rostaromen, Bliiten, reich. - Im Mund: traubg, Tabak, saftig nach
Wildkirschen und Schattenmorellen, kleiner HonlGTon, Salz. Edel-
rosé. - Zu: weillem und rotem Fleisch, Vorspeisen, auch ein toller
BegriiBungswein. Auf der Terrasse - Genuss: 4 J.+

1706 BARLEITH Anphora 2016 - ro - 13%, nur 0,7 ha mit 2000
Flaschen Cabernet-Sauvignon und etwas Cabernet-Franc, 25jahrig, auf
300sml. Lehmiger Kalkschotterboden. 7 Wochen oder mehr auf der
Maische in der Amphore, dann 14 Monate in der Amphore und in
ebrauchten Féssern. - Farbe: dunkelrot - In der Nase: Fruchtsiif3e,
chmelz, Sandelholz und Schoko. Springt an mit Schwarzkirschen,
Cassis und Lakritz. Einladend - Im Mund: Fruchtsiie und Saft, Kirschen,
auch Himbeere, etwas Cassis und Lakritz. Mutet burgun-disch an,
feingliedrig, jetzt Waldbeeren und Wiirze von den sanften Tanninen.
Harmonisc —ele%ant im langen Finale mit Kriuter -wiirze. Durch-
gingig saftig. - Zu: allen Gerichten und als Solist. - Genuss: 10 J.

ALTO ADIGE - ELENA WALCH/HOFSTATTER

1116 Walch-Pinot Grisgio Alto Adige DOC 2018 - we - 13;2,3;5,5,
kalkhaltige Boden auf Steillagen - Farbe: helles Strohgelb - In der
Nase: Birnen, frischer Pfeffer, Salbei. Saftig und frisch - Im Mund:
nussig nach gelben Friichten, dicht, konzentriert und mineralisch mit
kleiner Salzigkeit, gute Linge, Wein mit Riickgrat - Zu: vielseitig:
Fisch, hellem Fleisch, Abendbrot - Genuss: 4 Jg

1643 Hofstiitter-Weissburgunder 1819 - we - Mergelbdden Farbe:
strohgelb - In der Nase: Bliiten, Pfirsich mit Apfel und Birne - Im
Mund: ele%a]mt und frisch, Apfel, Birne, hinten Haselnuss. Schon und
klar. - Zu: Vorspeisen und Fisch - Genuss: 3 J.

1644 Hofstitter-Pinot Grigio 1819 - we - Mergelboden - Farbe:
strohgelb - In der Nase: saftige Birnen, vielschichtig - Im Mund: reife
Birne mit Wiirze, Stachelberen, Hauch Mango - Zu: Nudeln, Suppen,
weillem Fleisch - Genuss: 3 J.

TRENTINO - E. FORADORI BIO DEMETER

1018 Fontanasanta Manzoni bianco 2019 - we - Rebsorte ist
Manzoni, Kreuzung zwischen Riesling und Pinot, 12 Mte. Ausbau in
20-Hektoliterfdssern aus Akazie - Farbe: hellgelb - In der Nase: beerig
und mineralisch. Zart nach Heublumen und Bienenwachs. Haselnuss,
Mineralik, Gelbe Friichte, Quitten-mus, Bliiten, Apfelsine, Kriuter,
Tee und Melisse. - Im Mund: reife Sdure nach Limette, gelbe Friichte,
Birne und reifer Apfel, Stachelbeere. Wiese mit Krdutern, mineralisch-
salzig. Frisch-fruchtig, sehr lang. Anders. - Zu: Su]l)ipen, Vorspeisen,
weiBem Fleisch wie Kaninchen, Fisch und Kise. Toll zu Austern -
Genuss: 6 J.+

1039 Foradori Teroldego DOC 2018 - ro - Teroldego Rotaliano, 40
J. alte Reben, 12 Monate 2- und 3jéhrige Barriques Farbe: dunkles Lila
mit schwarzem Kern - In der Nase: Sandelholz, rauchig, erdig. Dunkle
Friichte wie Pflaume und Cassis. Spiter Krduter und Lorbeer, etwas
Wachholder, Bliiten von Rosen, Mineralik von Granit - Im Mund:
Kirsche mit granitiger Mineralik, milde Tan-nine, dann die Frucht.
Dicht und saftig, Gewiirze, bleibt mit Waldfriichten und Gewiirzen am
Gaumen haften, floral-Lorbeer-Wachholder-Abgang, schone, elegante
Lénge. - Zu: gebratenem Fleisch wie Steaks und Entrecote, auch Filet.
Vorziiglich zu Wild. Lamm und Zicklein mit Krdutersof3e (Schulter).
Osso bucco. - Genuss: 7 J.

1019 Granato IGT 2016 - ro - Teroldego Rotaliano, alte Reben auf
Granit. 93+ PP, 98 JSP Farbe: Rubinrot - In der Nase: zarte, reife
Waldbeeren und Mineralik, Vanille und Unterholz, etwas Graphit,
Orangenzesten und Veilchen. Dicht und tief. - Im Mund: viel Schwarz-
kirsche, Cassis und Heidelbeeren, Tabak, Siissholz. Etwas Zedernholz,
endlose Léin%?. Reich, vielschichtig und gut strukturiert. Sehr gelun-
ﬁ/ﬁ[:n, grofler Wein. Kultstatus - Zu: rotem Fleisch, reifem Kése, zum
editieren - Genuss: 15 J.+

PIEMONT - ELIO ALTARE

1171 Dolcetto d"Alba DOC 2017 - ro - 20-40 Jahre alte Reben auf
Kalk und Sand, 5 Mte im Barrique - Farbe: granatrot - In der Nase:
kirschige Frucht mit Gewiirzen. Geradezu ein Friichtekornb auch
Cassis, Blaubeeren, aulerordentlich dicht und reich fiir einen Dolcetto
- Im Mund: viel reife Kirsche, die lange am Gaumen haften. Delikate
Tannine, etwas Schoko, grofe Liange. - Zu: Anti-pasti, Pasta, Salami,
weiem und rotem Fleisch, mildem Kise - Genuss: 5 J.

1174 Langhe rosso DOC Larigi 2017 - ro - reiner Barbera, hat Elio’s
Vater Giovanni 1965 gepflanzt, neue Barriques (Taransaud) fiir 18
Mte. 94 GP — 2016: Farbe: purpurrot - In der Nase: rote Griitze, siifle
Gewiirze, hat Kraft, Frucht-siise, saftig, beerig - Im Mund: dunkle
Beeren, Minze, siilie Gewiirze und seidige Tannine, sehr dicht und tief,
ja opulent. Schwarzkirschen und Waldbeeren, enorm reich - Zu:
Grilladen, Kise, - Genuss: 20 J.

1253 Langhe rosso DOC La Villa 2017 - ro - Barbera60, Nebbiolo40,
auf steinigen Boden , 18 Mte im neuen Barrique — 2016:Farbe: tiefes
Rubinrot - In der Nase: Fruchtsiile und Feigen, Bliiten nach Veilchen.
Sauber und klar, kiihlerer Typ, Hinten reife Kirsche und Himbeeren,
Hauch Schoko - Im Mund: Reich, sauber, Mineralik, Kirschen.
Ziemlich geradeaus, feine Friichte, etwas pfeffrig, Erde, Wiirze. Viel
Potenzial. - Zu: rotem Fleisch, Wildschweingulasch, iiberhaupt Fleisch
mit SoBen, nicht so altem Kiise. - Genuss: 20 J.

1204 Langhe rosso DOC Giarborina 2017 - ro - reiner Nebbiolo von
der Lage Arborina, ge}gﬂanzt 1948 und 1988 auf Kalk und Steinen; 18 Mte
neue Barriques 2016. Farbe: rubinrot mit Grantreflexen - In der Nase:
feingliedrig und geistig, reifer Nebbiolo mit Rose, Erde, Rosinen und
etwas Kardamom und Tonca-Bohne, auch Veilchen - Im Mund: Frucht-
siibe, dann aber auch miirbe Tannine, die schnell durch Frucht abge-
deckelt werden. Sehr reich, hat Struktur durch Mineralik, reifer Sdure.
Sehr lebendig und sehr, sehr lan%. Elegant. - Zu: rotem Fleisch, also
Rind, Wild. Gut zu Wildgefliigel und Rinderfilet. - Genuss: 20 J.

1259 L. Insieme 2017 - ro - CS40, Nebb20, Barb, Dolc, Syrah,
PeVerdot, 18 Mte Barriciue Farbe: rubinrot - In der Nase: saftig und
beerig. Eine elegante Fiille an Aromen, berauschend - Im Mund:
Pflaume, dunkle Friichte, Frucht-siie. Fiillt den Mund dunkelfruchtig
aus. Leicht vanillig und gewiirzig. Lecker - Zu: Gans und Ente, Wild
und Lamm, Zicklein. Kéase und als Solist - Genuss: 15 J.

1192 Barolo DOCG 2016 - ro - 19 bis 30 Jahre alte Reben, 24 Mte.
im Barrique, von einem grof3en Barolo—Jahrgan%_I— 2015:Farbe: rubin-
rot mit Grant-reflexen - In der Nase: Tee, Rosen, Himbeere geistig,
Hauch Schoko, gut ent-wickelt - Im Mund: Weichsel, ansteigende
geistige Aromen, Wiirze. Auch Tee, Lakritz, standhafte Siure. Gerbstoffe nur
1m Nachhall direkt auszumachen.Toll. - Zu: rotem Fleisch, also Rind,
Wild. Gut zu Wildgefliigel und Rinderfilet. Solist Genuss: 15 J.

PIEMONT - MAURO VEGLIO

1185 Dolcetto d”Alba DOC 2019 - ro - Reben von La Morra und
Monforted” Alba auf kalkhaltigem Lehm und Sand von 1970-1980 —
2018: Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase: warm, reich, charmant,
Cassis und siiBe Gewiirze, vielversprechend - Im Mund: Schwarz-
kirsche,Zwetscke, im Unter-grund Vanille. Fruchtiger Auftakt, etwas
Lakritz, trinkig, saftig, gut lang. - Zu: Anti-pasti, Salami, Vorspeisen,
sommerliches Gemiise, Grilladen - Genuss: 5 J.

1186 Barbera d”’Alba DOC 2017 - ro - Reben von La Morra auf
Kalkboden von 1970 bis 1990 — 2018. Farbe: dunkles Rubinrot - In der
Nase: sehr reife Brom-beeren mit milden Gewiirzen, Sandelholz,
Bliiten - Im Mund: tolle Fruchtigkeit, Kirschen, Brombeeren, Cassis.
Sanfte Tannine, schone Linge, harmonisch und samtig - Zu: Nudel-
gerichte, Fleisch aus der Pfanne, hat kein Problem mit kriftigen Sof3en
und Gewiirzen. - Genuss: 8 J.

1188 Barbera d"Alba DOC Cascina Nuova 2018 - ro - Reben von La
Morra auf Kalkbdden von 1960, geringer Ertrag. 18 Mte. Barriques,
davon 80% neu. Farbe: rubinrot-violett - In der Nase: sehr dicht: Bliiten,
Saft nach Brombeeren, Wachholder. Fast burgundisch. Schon der Duft
verfiihrt. - Im Mund: weich, Graphit, Kalkmineral und Salz. Ansteigen-
de Fruchtigkeit von Cassis und Waldbeeren. Langer, fruchtsiier Schluf,
groBler Wein - Zu: Fleischgingen aller Art, gebratene Leber, Pasta,
guter Solist - Genuss: 10 ]g

1199 L Insieme-Langhe Rosso DOC 2017 - ro - 40% Barolo
Arborina und Castelletto, 30 Barb.Cas.Nuova, 30 PN; 18 Mte. neue
Barriques. 2016: Farbe: granat-rot - In der Nase: dunkle Friichte,
Cassis und Waldbeeren, hohe Konzentration, auch Veilchen, geistige
Fruchtkomponenten - Im Mund: gestauchte, dunkle Friichte, zarte
Sdure, milde Tannine, Schokolade. Sehr lang, sehr trinkig. Fruchtsiifie im
Nachhall. - Zu: Fleischgidnge mit kréftigen Soflen, zu Pilzen, zum
Kise. Toller Solist. - Genuss: 10 J.

1187 Langhe Nebbiolo DOC Angelo 2018 - ro - jiingere Reben
(Nebbiolo) von den Barolo-Crus.12 Mte in iiberwiegend gebrauchten
Barriques. - Farbe: mittleres Rot - In der Nase: fruchtsiifer Auftakt mit
Rosenduft und milden Gewiirzen nach Piment. Himbeeren, reife Schatten-
morelle, Kardamom, siifles Lakritz, fiir Nebbiolo schmeichelnd - Im
Mund: ausgesprochen saftig, mineralischer Untergrund fiir die Frucht
nach schwarzer Kirsche, Wgalderdbeeren, milde Sdure, krduterig nach
Thymian, reife Tannine, burgundischer Abgang - Zu: Gril-laden,
Gullasch, Tripes - Genuss: 7 J.+

1189 Barolo DOCG 2016 - ro - von allen Barolo-Crus, 91Galloni -
Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase: 2015: reife Kirschen, Tee, Veil-
chen, Waldbeeren, siiler Pfeffer, vielschichtig - Im Mund: reich und
frisch mit Weichsel, ansteigender Wiirze. Wérmt, seidige Tannine, Him-
beeggeist, Agrumen, gute Liange. Kann junlg( mit Vergniigen getrunken
werden. - Zu: Wildgefliigel und Wildbraten, Kése. Solist - Genuss: 10 J.
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1194 Barolo DOCG Arborina 2016 - ro - 3ha bei La Morra von
1970, beriihmte Kalklage, 24 Mte. Barrique, 50% neu. 93 Galloni —
2015: Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase: 2015: floral, Leder,
Tabak, dann erst Frucht nach Schwarzkirsche mit Lakritz, tolle
Aromen - Im Mund: dichter und konzen-trierter, als der klassische
Barolo. Wildkirsche und frische Cassisbeeren, fruchtiger Verlauf mit
Wiirze. Im Finale zeigen sich Gerbstoffe, Leder, Kakao-puder und
%i}iﬁe Gewzgrze. - Zu: rotem Fleisch, Festtagsbraten. Oder als Solist -
enuss: 20 J.

1193 Barolo DOCG Gattera 2016 - ro - 1,5ha bei La Morra von 1952
und die Reben von Alexandro, kalkreich, 24 Mte. Barrique, 50% neu.
92 Galloni 2015: Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase: 2015: zarte
Bliiten, Hauch Vanille, beer(iig mit Minze und Gewiirzen, gekochte
Kirsche, Cassis, Vanille, Leder und Rosen-bliiten - Im Mund: grof3e
Eleganz mit reifen Friichte nach Kirschen und Cassi, stiitzende Séure,
angenehm frisch und minzig. Hat Statur mit gro3er herrschaftlicher
Eleganz - Zu: rotem Fleisch, vorzugsweise Wild, oder als Solist - Genuss: 20 J.

1182 Barolo DOCG Castelletto 2016 - ro - 2,5 ha bei Monforte,
kalkhaltiger Lehm. Reben von 1967 und 94, 24 Mte Barrique, 40%
neu. 94 Galloni 2015: Farbe: dunkles Rubinrot mit Granat - In der
Nase: 2015: Mandeln, Kirsche, Kirschbrand, geistige Komponenten,
etwas schwarzer Tee - Im Mund: kuzer Fruchtexplosion, dann strukt-
uriert durch die Gerbstoffe. Groer Wein mit Lakritz, Wiirze, Tabak
und kirschigen Friichten. - Zu: rotem Fleisch, Festtagsbraten. Oder als
Solist - Genuss: 20 J.

1127 Barolo DOCG Paiagallo 2016 - ro - nur 4tausen Flaschen, mehr
als 30 Jahre alte Reben vom Ort Barolo, Kalklage. Kurze Anmace-
ration im Barrique, dann langsame Maceration 1m Vertikaltank.
Ausbau im 3tausend-Liter-Holz-fass. 94 Galloni - Farbe: dunkles
Rubinrot mit Granat - Zu: rotem Fleisch, Festtagsbraten. Oder als
Solist - Genuss: 20 J.

PIEMONT - WEISS

1031 Cornarea-Roero Arneis DOCG 2019 - we - Arneis von 1977
auf eisen-haltigem Sand und Ton mit viel Magnesium-Sulfat. Geringe
Saure. Gut alterungs-fihig - Farbe: strohgelb - In der Nase: frischer Duft
nach etwas Apfel, vielen Bliiten und frisch geméhtem Gras.
Quittenmus und Krauter. Mineralik. - Im Mund: kréftiger Auftakt nach
gelben Apfeln, Renecloden, feinen Kriutern, Honig-wabe. Mineralik,
gute Linge, geringe Sdure. - Zu: kalten und warmen Vorspeisen, wiir-
zigen Géngen, Risotti, Suppen, Kése und weilem Fleisch - Genuss: 6 J.

LOMBARDEI - BULGARINI und CA LOJERA

1143 Bulgarini-Lugana DOC 2019 - we - Turbiana (Trebbiano di

Lugana), 13,5%; Goldmedaille bei Berliner Wein Trophy Farbe:

hellgelb mit griinlichen Reflexen - In der Nase: feine, weif3e Bliiten,

Pfirsich, Mandeln, Thymian - Im Mund: frisch und wiirzig. Friichte

nach Aprikose und Pfirsich, wiirzig, %ute Linge, mandeliger Abgang

8it fast s;ljziger Mineralik - Zu: Fisch, Gemiise, Kuhmilchkése -
enuss: 3 J.

1141 Ca Lojera-Lugana DOC 1819 - we - Trebbiano di Lugano,
siidlich vom Gardasee. Farbe: hellgelb mit griinlichen Reflexen - In
der Nase: feine, weie Bliiten, Agfel und ge%be Friichte mit Hauch
Exotik, viel Mineralik - Im Mund: Auftakt mit Mineralik, leicht
kréuterig, Birne,Mandarine. Mineralischer Nachall. Zu: Spargel, Fisch,

Kiirbissuppe, weilem Fleisch. Vielseitig. - Genuss: 4 J.

1148 Bulgarini-Chiaretto DOC 2019 - rs - Barbera, Gropello,
Marzemino, Sangiovese - Farbe: lachsrosa - In der Nase: rote
Waldbeeren - Im Mund: weinig und rotfruchtig mit typischer Minaralik -
Zu: einem Sommertag - Genuss: 2 J.

1142 C4a Lojera-Rosé della Guardia 1819 - rs - 13,5%; Merlot und
CS auf steinigen Boden, reich an Salzen - Farbe: helles rubinrot - In
der Nase: feine Bliiten, sauberes Himbeer-Kirschkompott, dunkle Min-
eralik - Im Mund: reich, ansteigend, fruchtig und mineralisch mit milder
Wiirze. Toller Aufbau, komplex. Rosé der Oberklasse - Zu: Grill-
gemiise, Wok-Speisen, Hithnchen und gebratenem Fisch - Genuss: 2 J.

VENETIEN - MONTE DEL FRA

1072 Custoza DOC 2019 - we - Garganega40, Cortese20 und weitere
Rebsorten - Farbe: helles Griingelb - In der Nase: Melone, Birne,
Bliiten, Schmelz - Im Mund: feine, reife Birne, auch kleine Wiirze,
Apfel und Mango, gewiirziges Finale. Viel guten Wein fiirs Geld. - Zu:
Aperitif, Vorspeisen, leichten Fischgerichten - Genuss: 2 J.

1052 Custoza Superiore DOC Ca Del Magro 1718 - we -
Garganega4(, Cortese10, Trebbiano Toscano20, weitere; iiber
40jahriger Weingarten; kleiner Barri% e-Anteil Farbe: griingelb - In
der Nase: cremig, Mango und Pfirsich, Weilbrotkrume, Ginster,
Ananas. - Im Mund: reife Ananas und Mango, Zesten, reifer Apfel.
Viel Schmelz, %_l[lte Séure. Cremlig und saftig. Tolle Linge. - Zu: Fisch,
Kise. Auch zu Huhn, Kalb und Kaninchen. - Genuss: 4%.

1064 Lugana Garda DOC 2019 - we - Trebbiano di Lugana Farbe:
helles Gelb - In der Nase: mineralischer Auftakt , dann feine Bliiten,
Birne und Rene-clode, elegant und fruchtig - Im Mund: salziger
Beginn mit reifer Bergamott-birne, gute Sdureunterstiitzung. Mineralik
mit Frucht zum Ende - Zu: gutem gekochten oder gebackenen Fisch,
Pésga, Sug{}en, Gemiiseauflauf; zum Kise. Huhn, Kalb und Kaninchen.
- Genuss: 3 J.

1062 Bardolino Chiaretto DOC 2019 - rs - Corvina65, Rondinella30,
Sangiovese5, zwei Tage Skin-Kontak - Farbe: helles Ziegelrot - In der
Nase: feine Erdbeere, Himbeeren, Wiesenblumen,Brotkrume und
kleines Gewiirz - Im Mund: lebhaft-frische Frucht, viel Himbeere,
etwas Salz. Hinten immer noch rote Friichte - Zu: Aperitif, Vorspeisen,
Melone und Schinken, weilem Fleisch, gebratenem Fisch. - Genuss: 3 J.

1061 Bardolino DOC 2019 - ro - Corvina65, Rondinella30,

Sangiovese5. Im Sommer kalt zu trinken. - Farbe: ziegelrot - In der

Nase: Schattenmorelle, Erd-beere, Johannisbeere, cremig mit Zimt und

Nelken, frisch - Im Mund: reife Friichte, Schwarzkirsche, Marzipan,

Karamell, ausgewogen und siiffig. Kaltge-trunken schon frisch. - Zu:

léalt zu tr%n}«:n. Vorspeisen, Salami und sommer-lichem Fisch. -
enuss: 3 J.

1058 Corvina DOC 2016 - ro - reiner Corvina - Farbe: dunkles
Rubinrot - In der Nase: warm, Schattenmorellen, Schwarzkirschen,
ngffrige Gewiirze. Aber auch Bliiten und Lakritz, Fruchtsiifle - Im
und: Trockenpflaume, Wildkirsche, Schattenmorelle und Minze.
Anflug von Graphit und Pilzen. Schone, warme Linge mit
Gewlirzen. Topp-Wein in dieser Preisklasse - Zu: rotem Fleisch mit
Rotkohl, zu Entenbrust, Lamm, Pilzen. Als Solist - Genuss: 7 J.

1068 Valpolic. Class. DOC 2018 - ro - Corvina80, Rondinella20,
kein Holz - Farbe: rubinrot - In der Nase: Kirsche und Gewiirze, saftig
und reich - Im Mund: frisch und rotfruchtig, dann etwas Cassis und
Schokolade, saftig und trinkig - Zu: Grillwein, zu Nudeln und zum
Abendbrot - Genuss: 7 J.

1054 Valpolic. Class. Superiore Ripasso DOC 2017 - ro -
Corvina80, Rondinella20. Zweite Giarung mit Amarone-Trester -
Farbe: rubinrot - In der Nase: springt an mit Fruchtsiisse und Tabak,
Lakritz und Gewiirzen (Zimt). Elohe Konzentration, viel Struktur fiir
die Dichte. Reich und rauchig. - Im Mund: reich, am Anfang rotbeerig,
dann immer dunkler werdend. Kirschen, Pflaumen und Cassis. Etwas
Lakritz, gute Lénge. Viel Tiefe. - Zu: zu Gefliigel, Rind, Wild, Lamm,
Kise, Nudeln, Pizza, Grilladen. Schoner Feierabendwein. Sehr
vielseitig. - Genuss: 8 J.

1055 Amarone Della Valpolic. Classico DOCG 2015 - ro -
Corvina80, Rondinella2(0; Trauben werden getrochnet (auf 10-30% des
urspriinglichen Volumens) und dann im Februar vinifiziert. Lange
Maceration, mehre Jahre im grolen Faf} (4000Ltr.), 20% in neuen
Barriques.15% Alc., geringe Sdure. Farbe: granatrot - In der Nase:
Kaffee, Pflaumenmus, reife Sauerkirsche, Amarena-kirsche, Rumtopf
mit Pflaumen, auch Leder. Grofe Varianz mit Friichten, sekundiren
Aromen, geistigen Komponenten. Aulerordentlich reich. - Im Mund:
cremig und nach reifer Sauerkirsche, schwer und dennoch immer
frisch. Breitet sich weit im Mund aus mit Siilkirsche, Rumtopf und
Gewiirzen. Komplex, delikat, lang. Die Kraft ist auf dem Sprung. - Zu:
Gans mit Rotkohl, Lammkeule mit Kridutersof3en. Besser alg Solist am
spaten Abend, am Ende einer Feier. Als Belohnung fiir vollbrachte
roftaten. - Genuss: 10 J. +

1056 Scarnocchio Amarone D.Valpolic.Cl. DOCG 2013 - ro -
Corvina80, Rondinella20, alter Weinberg mit Terrassen. Aufwindige,
spite Ernte mit Reselektion, limitierte Produktion. 15,5% und 1gute
(5,8g/L) Sdure Farbe: granatrot - In der Nase: elegant und kriftig, sehr
reich, delikat. Blumen und Friichte wie Zwetschken, Amarena-
Kirschen. Lakritz und Leder, Hauch frisches Unterholz. - Im Mund:
komplex, viele reife rote und dunkle Friichte, sehr gut strukturiert,
Tabak, Pflaumen, Gewiirze. Bezaubernd. Eleganter und feiner als der
klassische Amarone. - Zu: gebratenem Fleisch, wiirzigem Kése, Gerdu-
chertem. Besser als Solist. Eine Stunde vorher 6ffnen. - Genuss: 12 J. +

FRIAUL Colli Orientali - CASTELLO DI BUTTRIO

1153 Casali Maniago-Sauvignon Doc Colli Orient. 2018 - we -
Nordhang-lage, 12,5% - Farbe: miielgelb - In der Nase: exotische
Friichte, i/lan 0. Dann Birne und Cassisblatt. Sauber, mineralisch. - Im
Mund: Stachelbeeren, weille Johannisbeeren, Mango. Gewiirze mit
weillem Pfeffer, duflerst preisgiinstig - Zu: leichten Vorspeisen, zu
Nudel- und Reisgerichten, zum Spargel - Genuss: 3 J.

1169 Pinot Grigio Doc Colli Orientali 2018 - we - 12,5%; aus dem
besten Teil des Friauls. Gemacht von Alessandra Felluga - Farbe:
hellgelb - In der Nase: feine Bliiten und Fruchtaromen, Apfel, Birne,
exotische Friichte - Im Mund: mild und feingliedrig, frischer Apfel,
Knackbirne, dennoch milde Sdure und cremige Anfliige. Sehr schone,
elegante Liange. Mineralik. Gelungen - Zu: weilem Fleisch und zum
Kise, zu Vorspeisen, zu rohem Schinken. - Genuss: 3 J.

1151 Sauvignon Doc Colli Orientali 2018 - we - 12,5%; aus dem
besten Teil des Friauls. Gemacht von Alessandra Felluga, 91 Fpkte
Farbe: strohgelb - In der Nase: Feldblumen, Birnen, Fenchel. Auch
Stachelbeeren und exotische Frucht. Klar strukturiert - Im Mund:
beerig mit Mineralik, exotische Friichte, Melone, Pfirsich, vibrierende
Sdure. Perfekt balanciert, Paprika. Mineralitit mit Salz. Hat Tiefe. -
Zu: edlem Fisch wie Hummer und Scampis, zum Lachs, zu weilem
Fleisch und feinem Kise. - Genuss: 4 J.

1159 Chardonnay Doc Colli Orientali 2018 - we - 12,5%; aus dem
besten Teil des Friauls. Gemacht von Alessandra Felluga Farbe: stroh-
gelb - In der Nase: Weilldornbliite, Exotik, Schmelz. Feine Bliiten. - Im
Mund: Birnen und Pfirsich, etwas Orange und Maracuja, cemig und
weich, milde Siure. Gute Linge, sehr ausgeglichen - Zu: Vorspeisen,
Nudeln, weilem Fleisch, zu Fisch und zum Kise - Genuss: 3 J.

FRIZZANTE/SPUMANTE
1203 Arcobello Prosecco Frizzante DOC - we - Glera, 11%

1228 Nino Franco-Orosecco Vald. Superiore Rustico Brut DOCG -
we - 11%, Glera

1065 Mte del Fra-Custoza Superiore Riserva Spumante Brut - we
- Garganega60, Trebbiano10, Chardonnay15, Pinot15

1066 Mte del Fra-La Picia Spumante Extra Dry - rs - Corvina90,
RondinellalO
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MAREMMA - AMPELEIA biodynamisch Demeter

1008 Unlitro di Ampeleia IGT Liter 1819 - ro - Grenache, Mourvedre,
Carignan, Alicante, Sangiovese, 6 Mte. im Zementfass, 12,5% - Farbe:
dunkles Rubinrot - In der Nase: vile Bliiten, Himbberen, gewiirzig-
erdig. Fruchtsiif - Im Mund: siiffig mit FruchtsiiBe nach Himbberen,
Erdbeeren,vanilliger Wildkirsche, Lakritz. Weich und reich. - Zu:
Grilladen, Abend%rot, Party - Genuss: 5 J.

1012 Kepos IGT Maremma 2018 - ro - iiberwiegend Grenache und
Mourvedre sowie Carignan, 11 Mte. im Zemenfass, - Farbe: dunkles
Rubinrot - In der Nase: warme, feine Frucht nach Waldbeeren und
Cassis. Veilchen, etwas Rauch, Graphit und Gewiirzen, schon verwoben
und elegant. - Im Mund: kirschige Frucht mit Siile, schone Tannine.
Saftig und dann eher kiihl. Veilchen, Lakritz mit Cassis, Brombeeren
und Blaubeeren. Gefillt sehr. - Zu: Grillgerichten, Lammschulter;
mediterrane Kiiche, sehr vielseitig einsetzbar. - Genuss: 7 J.

1006 Ampeleia IGT Maremma 2016 - ro - reiner Cabernet Franc. 15
Jahre alte Reben auf kalkigem und schwerem Ton sowie auf vulkan-
ischem Gestein.16 Mte Barrique, 40% neu. - Farbe: dichtes Granatrot -
In der Nase: siile Gewiirze mit dunklen Friichten, Sandelholz und
Wachholder, dichte Frucht nach Kirsche und Waldbeeren. Verfiihre-
risch-samtig. Herrliches Bouquet. - Im Mund: Frucht-siile und
Mineralik, zusammen mit Fruchtfleisch von der Kirsche. Weiche Gerb-
stoffe. Etwas Thymian, Wachholder. Unaufdringlich und elegant, dem
Essen aullerordentlich dienlich. - Zu: Lamm, Rind, Gans, Ente, Wild.
Kise. Toller Solist - Genuss: 10 J.

MAREMMA und andere Toskaner

1146 Borgo Scorpeto-Borgonero IGT 2016 - ro - CS, Sangiov,
Syrah; 13,5% - Farbe: rubinrot - In der Nase: saftig und dicht,
Schwarzkirsche, Cassis, feine Bliiten (Rosen), spater auch Pflaume und
Rosinen, Hauch Vanille - Im Mund: reife Schwarzkirsche,
Heidelbeeren, ansteigende Fructigkeit, viel Charme. Frisch und saftig,
reich und lang. Ein Topp-Preis-/Qualitétsverhéltnis - Zu: Grilladen,
Wildgerichten, Lamm, Gans, Ente, gereiftem Kise - Genuss: 7 J.

1251 Argentiera-Villa Donoratico Bolgheri DOC 2016 - ro - CS40,
CF30,M20; 14% Farbe: dunkelrot - In der Nase: Kirschen und
Pflaumen mit Kakao, Veilchen. Reich und warm - Im Mund: konzen-
trierte, dunkle Friichte, Cassis. Zunéchst Cabernet-Sauvignon, dann
Riickgrat vom Merlot mit rundem Tannin. Durch den Wein zieht sich
eine kirschige Frucht, die viel Ele]%anz verleiht. Ein Supertuscan mit
Bordeaux-Charakter. - Zu: Wild, Lamm, Rind gebraten, Gefliigel.
Halbgereiftem Kése. - Genuss: 7 J.

CHIANTI - CORZANO E PATERNO BIO

1071 11 Corzanello Bianco IGT 2019 - we - aus Trebbiano,
Chardonnay (je 30%), Petit Manseng20, Semillon, Sauvignon blanc, je
10, keine Malo; - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: gelbe Friichte,
Mango, Bliiten, Hagebutte - Im Mund: Fruchtsiile, Klarapfel, dann
Mango, Orangenzesten. Frisch und gelb-fruchtig, kleiner
Gerbstoffeintrag von der Standzeit. Sehr gelungen - Zu: Ter-rasse,
Fisch, weilem Fleisch, Abendbrot. - Genuss: 2 J.

1079 Il Corzanello Rosso IGT 2019 - ro - Sangiovese50, CabSauv30,
Merlot20. Edelstahl - Farbe: rubinrot - In der Nase: saftig, Friichtekorb
mit feinem Lakritz, Graphit, super - Im Mund: trinkig mit Frucht-
aromen nach Kirsche, Pflaume und Cassis, tolle Linge, milde Tannine.
Sehr gelungen. - Zu: Grilladen, Abendbrot, Nudeln mit Kise, rotem
Fleisch. Ein ausgezeichneter, dienlicher Essensbegleiter - Genuss: 5 J.

1073 Terre di Corzano DOCG 2018 - ro - Sangiovese90,
Canaiolo10, 12 Mte Barrique85% - Farbe: rubinrot - In der Nase:
Kraft, Dichte, kiithler Typ mit Minze und frischen Friichten,
Waldbeeren, sauber und typisch - Im Mund: Kirsche, etwas Pflaume,
Graphit, ansteigende Tannine. Kurz Minze mit etwas Schoko, Tee, gut
lang. Richti%)guter Essensbegleiter. - Zu: Wildbraten, Gril-laden,
Rinderfilet, Pasta, Kise aus dem Burgund, Pecorino - Genuss: 7 J.

1081 I Tre Borri Sangioves IGT 2017 - ro - Selektion der besten
Sangiovese, 20 Mte Barrique - Farbe: rubinrot - In der Nase:
berauschend animierend, reich, saftige, reife Kirsche, Wiirze, Tabak,
Eleganz. Fruchtig nach Kirschen und Him-beeren. - Im Mund:
Schwarzkirsche, wunderbares Zusammenspiel, saftig, rund mit Mokka,
Cognac, geistigen Komponenten. Hinten reife Cassis, milde Tan-nine,
hohe Konzentration. Gute Lange mit Fruchtsiifie. - Zu:
Fleischgerichten, gerne Gefliigel, Lamm, Wild. Zum Kise. Wenn es
darauf an kommt. - Genuss: 10 J. +

1083 Il Corzano IGT Toscana 2017 - ro - Sangiovese50, CS40, M10;
18 Mte Barrique, davon 40% neu Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase:
dicht, gestaucht, Lakritz. Wildkirschen und etwas Wachholder,
vielversprechend - Im Mund: Cassis und Backpflaume, Kirsche. Vollig
edeckelte Tannine, groe Linge. Immer saftig mit Siikirsche im
inale, gener0s - Zu: Braten mit kréftigen Soflen, Kise, als Solist. Ein
Wein fiir festliche Stunden. - Genuss: 10 J.

1076 11 Passito Di Corzano VDT 0.375 2005 - we - Trebbiano80,
Malvasia20; Trauben 5 Mte. getrocknet, elf Jahre Gérung und
Lagerung in nicht vollen, kleinen Barriques Farbe: goldgelb - In der
Nase: Honig, Zesten, Korb von rosinigen Trockenfriichten, auch
Mineralik von Erde, mufl man erlebt haben. - Im Mund: helles
Trockenobst, Honig in verschiedenen Nuancen, reich, lebendig durch
die Siifle und die Sdure, Zesten und Friichte bleiben ewig am Gaumen
haften. Das ist ein Traum. - Zu: Apfel- und Birnenkuchen,
Zitronensorbet, Gebick und natiirlich zu Cantuccini - Genuss: 20 J. +

CHIANTI CLASSICO - POGGIO AL SOLE BIO

1115 Chiara IGT ﬁoldene Kapsel 2018 - we - Chardonnay80,
Sangiovese20, weil} gekeltert - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase:

frisch, beerig, Apfel,Zitro, Bliiten - Im Mund: Birne und reifer Apfel,

Ananas, kleine Wiirze, Fruchtsiife mit Mango und siiler Limette, sehr

éut - Zu:ZTJerrasse, zum sommerlichen Essen, gegen den Durst -
enuss: 2 J.

1128 Chiara IGT schwarze Kapsel 2018 - we - Sangiovese, weif3
ekeltert - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: floral, Apfel, Bliiten,
andarine, Zesten - Im Mund: Apfel, Rauch, Grapefruit. Ansteigende
Wiirze mit Minze und weilem Pfeffer. Gute Lange mit Apfelnoten,
Mineralik. Minze im Nachhall. - Zu: Terrasse, zum sommerlichen
Essen, gegen den Durst - Genuss: 3 J.

1101 Trittico IGT 2017 - ro - Sangiovese70, Merlot15, CabSauv15 -

Farbe: rubinrot - In der Nase: wiirzig-frisch, feine Kirsche und auch

Cassis, Siissholz, trinkanimierend. - Im Mund: frisch mit festem

Korper. Cassis und Wiirze, reife Kirsche. Ansteigende Friichte gehen

mit den milden Tanninen, Mineralik vom Galestro. Im Finale etwas

échoko rglit Frucht. - Zu: Pasta mit FleischsoBe, Grillwein, Kise. -
enuss: 5 J.

1102 Chianti Classico 2017 - ro - Sangiovese90, Canaiolo5,MerlotS5 -
Farbe: sattes Rot - In der Nase: Bliiten nach Rosen. Tee, reife Him-
beren. Feingliedrig, warmer Typ mit feinem Gewiirz und einem Hauch
vanille - Im Mundg: Kraft und Fiille, dicht. Fruchtsiie und kirschige
To6ne, milde Wiirze, etwas Nelke, runde Schokotannine, Lakritz, Wald-
friichte. Ein warmherziger, sympathischer Sangiovese. - Zu: Kanin-
chen, Abendbrot, rotem Fleisch, Kise, gemichten Vorspeisen, Pasta
mit FleischsoBen - Genuss: 7 J.

1107 Casasilia Chianti Classico Gran Selezione 2016 - ro -
Sangiovese100 Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase: Bliiten, Frucht-
siiBe, Struktur, reife Hombeeren, Tee, Hauch Vanille. Sehr reich,
mineralisch - Im Mund: Sangiovese-Feuer mit Fruchtsiile von der
Schwarzkirsche und von Cassis, Schokotannine, Kakaopulver.
Strukturierter Verlauf mit lebendiger Frucht, spiter kommt Wiirze
hinzu, auch Siiholz, am Ende Cassis. GroBer Wein mit enormem
Potenzial.j - Zu: Edle Braten von Rind, Ente, Gans, Lamm. Reife Kise,
spéter toller Solist - Genuss: 15 J.+

1114 Seraselva IGT 2015 - ro - CS60, Merlot40, Reben von 1992.
Bordeaux-Charakter mit Chianti-Terroir Farbe: dunkles Trot - In der
Nase: Cassis, Mineralik nach Gelestro. Braucht Zeit, kein Kraftprotz,
aber hochelegant und finessenreich. - Im Mund: Dicht, dann viel
Eleganz durch frische und kirschige Frucht, Cassis mit Extraktsiisse,
Gewiirz nach Piment, Sandelholz, Chianti-Mineralik und Schwarz-
kirsche bilden einen langen Schluss. Eine Besonderheit. - Zu: Edlen
(B}raten V({ISI l}ind, Ente, Gans, Lamm. Reifem Kise, spiter toller Solist -
enuss: .

1591 Syrah IGT 2016 - ro - Reben von 1992 - Farbe: granatrot mit
lila - In der Nase: Cassis und Mineralik mit Rauch, Veilchen. Syrah auf
Galestro ist genial. - Im Mund: rotfruchtig, samtene Struktur, Mineralik
mit Rauch. énterlegte Frucht mit Cassis und Kirsche, die schnell durch
die Tannine dringt. Sehr la\rxllg ausklingend mit Minze, Mineralik und
dunler Frucht. GroB - Zu: Wild, Rind, Ente und Gans. Kise. Festlicher
Wein. - Genuss: 12 J.

CHIANTI-MONTESPERTOLI FATTORIE PARRI

1635 Il Monte bianco IGT 2019 - we - 12,5% - Farbe: helles Gelb - In
der Nase: frisch mit Apfel und Kanckbirne, Zitrus - Im Mund: lebendig
und sauber mit Frische. Zitrone, kleine Bitternis, Finale saftig mit
Zesten, Preiskniiller - Zu: Terrasse, Suppen, Vorspeisen - Genuss: 2 J.

1636 Sangiovese Toscana IGT 2019 - ro - 13,5% - Farbe: mittelrot -

In der Nase: warm und reich, schwarze Friichte und Gewiirze - Im

Mund: reich mit weicher Tanninstruktur, Kakao, Kirsche,. Bleicht

reich bis in den Nachhall mit wiirzigen Noten. In dieser iipreisklasse

211 Hit. -3Zu: Pasta und Abendbrot,gFleisch- und Soflen gerichte -
enuss: 3 J.

1637 Tenuta Il Monte Chianti DOCG 2017 - ro - 13,5% Farbe:
mittelrot - In der Nase: Schoko, Fructsiifie wie Siiholz, spricht an - Im
Mund: viel Fruchtig-keit mit Kirsche, hat deutliche Gerbstoffe, spiter
gieder Zlggjéinglich - Zu: Fleischgerichten und Pasta mit Sof3en -

enuss: 5J.

1638 Fat.Corfecciano Urbana Chianti Montesp DOCG 2017 - ro -

13,5%, reiner Sangiovese Farbe: mittelrot - In der Nase: Fruchtsiie

mit Lakritz, Veilchen, Kakao, dunkle Waldbeeren - Im Mund: frucht-

iger Auftakt mit eingebundenen Schoko-Gerbstoffen, Kraftvoll und gut

strukturiert. Scharzfrucht-iger Nachhall. Preis-/Qualititshit - Zu: Steaks

%nd ﬁber%l;}upt rotem Fleisch, Kise. Toll zu Ente, Gans und Lamm -
enuss: 7 J.

1639 Fat.Corfecciano Urbana Riserva Chianti Montesp DOCG
2015 - ro - 13,5%, reiner Sangiovese - Farbe: mittelrot - In der Nase:
Gewiirze, Veilchen, Lorbber. Dicht, SiiBholz. Wunderbare Frucht-
aromen von Kirsche und Cassis - Im Mund: ansteigende Frucht von
Kirsche und Waldbeeren, Finessen, sauber. Milde Gerbstoffe bringen
etwas Unterholz. Hat viel Kraft und Eleganz, geistige Aromen, langes
Finale, groB3er Wein, wird im Preis nicht deutlich - Genuss: 10 J.

1658 Tenuta Ribalaccio Le Bronche Cab. Sauvignon 2013 - ro -
15,5%, Cabernet Sauvignon - Farbe: fast schwarz - In der Nase: Cassis,
Nougat, Schwarz-kirschen in eine Tiefe mit Finnessen: unglaublich.
Dazu Wiirze und Mineralik - Im Mund: ein Lowe, der zum Sprung
ansetzt. Kraft und Tiefe, dabei elegant, kirschig mit feinen Gewiirzen.
Gerbstoffe sind reichlich, aber weich integriert. Ein Supertoskaner, der
10 Euro mehr kosten miisste - Zu: Solist, Zigarre, Schokoladen -
Genuss: 10 J.

1089 Tenuta Il Monte Vinsanto DOC Riserva 0.5 2009 - we - 15%,
%}10 Grarg(r)nJRestsuBe, Trebbiano und Malvasia - Farbe: goldgelb -
enuss: .
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MONTALCINO - LA MAGIA BIO

1577 ECO Rose - rs - von Sangiovese, 5-15 Jahre alte Reben, 10 Stden
Mazeration - Farbe: kriftiges Rosé - In der Nase: jundlich-frisch, Erd-
beere - Im Mund: beerig mit Zitrus, Grapefruit. Lebendig und
beschwingt - Zu: Terrasse - Genuss: 2 J.

1578 1l Vispo IGT Toscana 2018 - ro - 14%, 7-13 Jahre alte
Sangiovese, Stahlausbau, perfekte Trauben Farbe: rubinrot - In der
Nase: Veilchen, Champignon, dunkle Beeren. Rauch und Wiirze. - Im
Mund: Fordernde Wiirze, Gerbstoffe, Tee, Kirschen und Zwetschken.
Frisch und saftig. Wacholder und Kakaopulver im Finale. Leicht zu
trinken. - Zu: Pasta, Vorspeisen. Unbedingt zum Essen reichen. Der
Wein verlangt eine Speise. Auch gut zu Grilladen. Hélt offen drei
Tage. - Genuss: 4 J.

1579 Rosso di Montalcino DOC 2018 - ro - 14%, 15 Jahre alte
Sangiovese, 50% Stahl, 50% in gebrauchten Tonneaus (500 Liter)
Farbe: granatrot mit lila - In der Nase: Wiirze und Frucht. Lorbeer,
‘Wachholder, Rosenbliiten und Veichen sowie Lakritz umrahmen
Kirschen und Himbeeren. Tiefer liegen Fruchtsiile und richtig reifer
Cassis. - Im Mund: saftig mit Himbeeren und Kirschen. Hage-butten
mischen sich ein, Wachholder und Minze. Saftig bis zum Finale, das
warm und wiirzig ist. Hat Struktur, fordert ein Steak. - Zu: Fleisch-
gerichten, Steaks, gerne Ente und Gansl, Lamm, Wild. Zum Kise. Guter
olist. - Genuss: 6 J.

1581 Brunello di Montalcino DOCG 2015 - ro - 40 Jahre alte
Sangiovese, 3 Jahre Im Tonneau, ein Drittel neu. 17,5 Jancis Robinson,
96 Pkte James Suckling - Farbe: mittleres Granatrot, Hauch lila - In der
Nase: siifles Unterholz, Wiirze, gute Dichte mit Brombeeren und
Blaubeeren. Reich und fein. Etwas Lakritz und Lorbeer. - Im Mund:
weich und sehr reich.Ansteigende Wiirze, feine Gerbstoffe, reiche
Fruchtnoten mit Cassis und Wildkirschen. Lakritz, Mineralik, etwas
Rauch. Auch Schoko deutet sich an. Ein reifes Jahr mit viel Kraft und
Wiirze. GroBartig.. - Zu: festlichen Braten, Ente, Gans, Wildgefliigel
und Schalenwild. Zicklein, Lamm. Solist - Genuss: 12 J.

1747 Brunello di Montalcino Riserva DOCG 2012 - ro - 14,8%, 38
Jahre alte Sangioves, 40 Monate in neuen Tonneaus - Farbe: mittleres
Rot - In der Nase: ein grofler Jahrgang mit dichtem Fonds aus Cassis,
Kirsche und Lorbeer, Rosen, - Im Mund: SuiBkirschen, sauber, feine
Wiirze. Hauch Lakritz, groles Finale. Trinken, nicht lesen. Das ist ein
Erlebnis. Ein Preis- Qualititshit und fiir Fortgeschrittene ein Muss. -
Zu: besten Fleischgerichten oder als Solist - Genuss: 15 J.

1586 Brunello di Montalcino Ciliegio DOCG OHK 2015 - ro - 40
Jahre alte Sangiovese, ausgesuchte Parzellen zwischen den Kirsch-
biumen, 730 Flaschen, 3 Jahre in neuen Tonnaus. 17,5 FR, 95JS
Farbe: mittleres Rot - In der Nase: Kompakt mit Schwarzkirsche und
Kriutern, mineralisch, Bliiten, FruchtsiiBe, Hauch Vanille, enorme
Tiefe - Im Mund: groBartiger Anstieg mit Kirschen, Loorbeer und
Wiirze, finessenreich, komplex. Dabei fein und dicht, ohne Wucht. Im
Finale mit Wachholder, eingebundenen Tannien. Ein Weinerlebnis. Bis
2022 warten. - Zu: besten Fleischgerichten oder als Solist - Genuss: 15 J.

MONTEPULCIANO - LA CASELLA BIO

1731 Deodato Bianco 2019 - we - Malvasia, Grechetto und Trebbiano
- Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: frisch und nussig, Bliiten - Im
Mund: gelbfruchtig und frisch, kleine Gewiirze. Reifer Apfel, etwas
Birne, Honig? - Zu: Vorspeisen, Aperitiv, mildem Kise - Genuss: 3J.

1732 Rosso di Montepulciano DOC 2018 - ro - Sangiovese85,
Canaiolo und Mammolo. - Farbe: granatrot - In der Nase: lebendig-
fruchtig, sauber. Kirsche mit Lakritz, dicht, etwas Siissholz. Kirschen
und Waldbeeren - Im Mund: dicht, wiirzig, dunkle Friichte nach
Schwarzkirschen, Cassi. Leder. Gute Struktur, Tannine reich, aber
rund, Frucht deckelt, fruchtiges Finale, fast ein VN. - Zu: Pasta,
Grilladen, rotem Fleisch - Genuss: 7 J. +

1733 Nobile di Montepulciano DOCG 2016 - ro - Sangiovese90,
Canaiolo und Mammolo - Farbe: ziegelrot - In der Nase: Schon in der
Nase wird der gute Jahrgang deutlich. Dicht mit Finessen: Wildkirsche,
warme Noten von Kakao, reife Himbeeren. Saftig und reif. - Im Mund:
Konsquent im Verlauf, sehr strukturiert. Kirschig mit Fruchtsiiie im
Antritt, SiiBholz, etwas Pfeffer und Nelken, Wachhplder. Sehr lang,
Gerbstoffe vollig integriert. Potenzial. - Zu: rotem Fleisch, Wildbraten,
Gans und Ente - Genuss: 7 J. +

1735 Nobile di Montepulciano RISERVA DOCG 2016 - ro -
Sangiovese90, Canaiolo und Mammolo, nur 6.000 Flaschen Farbe:
purpurrot - In der Nase: hohe Konzenztation, dicht und reich. Frucht
und siiBe Wiize kommen aus der Mitte, Hauch Vanille, verfiihrerisch -
Im Mund: auch kriftiger Antritt mit Frucht von Kirschen und reifer
Cassis. Kli\%t nach, wird schokoladig. Gerb-stoffe starten, Frucht im
Retro mit Wiirze,Schwarzkirschen,....GroBes Finale. Hat Feuer. - Zu:
roflem l?rzaten, Filet, Wild, Lammkeule mit durchaus iippigen Sof3en -
enuss: 12 J.

APULIEN

1301 A Mano Bianco IGT 2019 - we - aus Fiano60, Grecol0 und
Falnghina30, 12.5% - Farbe: gelb - In der Nase: springt an mit Ananas,
Maracuja, Mango und Minze - Im Mund: exotischen Friichten, auch
Klarapfel, Zitro und Wiirze. Schone Lénge, trinkig - Zu: Aperitiv,
Fisch und Muscheln, gemischtes Abendbrot - Genuss: 3 J.

1303 A Mano Rosato IGT 2019 - rs - trockener Rosé von Primitivo,
12% - Farbe: pinkfarben - In der Nase: weinig, saftig, Bliiten nach
Rosen - Im Mund: klar mit Himbeeren, Erdbeeren, saftig und frisch -
Zu: weillem Fleisch, Vorspeisen, Pasta. Terassenwein, Abendbrot in
der Sonne. - Genuss: 2 J.

1608 Integro Negroamaro IGT 2019 - ro - 14/8,5/5,9; BIO - Farbe:
mittleres Rot - In der Nase: wiirzigen Noten nach Tabak und dann reifen,
roten Friichten mit Graphit, reiche Bliiten - Im Mund: Leder, Frucht-
siile, reich und dennoch ansteigend. Trinkig mit milden Gerbstoffen -
Zu: Abendbrot, Brunch, Steaks, Braten mit Waldpilzen - Genuss: 5 J.

1305 A Mano Negroamaro IGT 2018 - ro - 30-60 Jahre alte Reben,
13,5 % - Farbe: mittleres Rot - In der Nase: warm, reich, Tabak,
Mineralik - Im Mund: Fruchtsiiss mit Kirschen, Weichseln, siiffig - Zu:
Abendbrot, Brunch, Steaks, Braten mit Waldpilzen - Genuss: 5 J.

1391 Vigneti d. Salento-Primitivo I Muri 2018 - ro - reiner Primitivo
(Zinfandel), 13,5%, 9 Gramm Restsiifle - In der Nase: warm, reich,
Tabak, Mineralik - Im Mund: Fruchtsiiss mit Kirschen, Weichseln,
Schoko, siiffig - Zu: Abendbrot, Brunch, Steaks, Braten mit
Waldpilzen - Genuss: 5 J.

1308 Volunte Primitivo IGT 2019 - ro - 100% Primitivo (Zinfandel)
von Salento, 14,5% Farbe: dunkelrot - In der Nase: weich und reich. Ge-
kochte, schwarze Friichte nach SiifSkirschen mit Amarena-Touch. Sandel-
holz - Im Mund: fruchtig mit Schwarzkirsche und Pflaume, unterlegt
mit Weichselaromen, also Frische, etwas Orangenzesten. - Zu: Viel-
seitig einsetzbar. Zum Buffet, Abendbrot, Grilladen - Genuss: 5 J.

1224 Integro Primitivo IGT 2019 - ro - 14/11/6,3; BIO Farbe:
rubingranat - In der Nase: zuriickgenommene Nase, feine Bliiten,
Wiirze - Im Mund: Wild-kirschen und Sandelholz, milde Tannine,
Lakritz und Cassis, fiillig und dennoch elegant - Zu: Vielseitig
einsetzbar. Zum Buffet, Abendbrot, Grilladen - Genuss: 5 J.

1304 A Mano Primitivo IGT 2018 - ro - Primitivo von Torricella,
Sava und Manduria, 30-60 Jahre alte reben, , zwei Monate in
Barriques, 14,5 % - Farbe: rubingranat - In der Nase: dicht, Kirsch-
fleisch, Vanille, siiler Tabak, Schmelz, Lakritz, Trockenpflaume - Im
Mund: Wildkirschen und Sandelholz, milde Tannine, Lakritz und
Cassis, fiillig und dennoch elegant - Zu: Vielseitig einsetzbar. Zum
Buffet, Abendbrot, Grilladen - Genuss: 5 J.

1075 Carlomagno Primitivo Appassito IGT 2019 - ro - 14/10,5/6,1
- Farbe: rubingranat - In der Nase: springt an mit Kaffee, Siikirschen,
Vanille, Bliiten und Wiirze - Im Mund: FruchtsiiBe, gute Saurestruktur,
Weichsel und Sii3-kirsche, Pflaume. Balsamisch. Langer Nachhall mit
lebendiger, wiirziger Frucht Zu: Vielseitig einsetzbar. Zum Buffet,
Abendbrot, Grilladen - Genuss: 7 J.

1326 IMPRINT Primitivo Appassito IGT 2018 - ro - Primitivo von
40-60 Jahre alten Weinbergen, angetrocknet. 14,5%, - Farbe: dunkelrot
- In der Nase: Feuer mit Pflaume, dicht, reich, balsamisch - Im Mund:
SiiBkirsche, Amarena, Sandelholz, lecker. Samtig, rund, voll und
geschmeidig mit weichem, und langem Abgang - Zu: Steaks, Gans und
zu Wild mit gehaltvollen Sofen, als Solist - Genuss: 10 J.

1311 IMPRINT Susumaniello IGT 2019 - ro - Susumanello ist eine
autochthone Rebsorte, 14% - Farbe: dunkelrot - In der Nase: lebendig-
fruchtig mit Kirscharomen und Himbeeren - Im Mund: samtig, rund
und geschmeidig, Lebendig mit Frische nach Himbeeren und Erd-
beeren. Warmes Finale. - Zu: Abendbrot, Brunch, Steaks, Braten mit
Waldpilzen, nur so - Genuss: 10 J.

1306 Prima Mano Primitivo IGT 2016 - ro - Primitivo von 70-90
Jahre alten Weinbergen, nur in aulergewo6hnlichen Jahren, 15% -
Farbe: dunkelrot - In der Nase: Fruchtkonzentrat mit Bliitensiile und
Gewiirzen, Sandelholz und Lakritz, Trockenpflaume, Nelken, Vanille,
Rumtopf. - Im Mund: aufgehende, kiihle Frucht mit Lakritz und Oran-
éenzesten, Minze, Trockenpflaume, balsamische Schwarzkirsche. Die

dure strukturiert.Hallt lange nach. - Zu: Ente, Gans, Lamm. Steak -
Genuss: 10 J.

1366 Prima Mano Negroamaro IGT 2017 - ro - 14,5, von alten
Reben, kein Barriqueausbau Farbe: dunkelrot - In der Nase: eher
kiihler Typ, burgundisch, aber schon Kraft, dunkle Beeren, elegant fiir
die Konzentration - Im Mund: dunkle Beeren, saftig und burgundischer
Anklang, reife Kirschen, Johannis-beeren, balsamisch-elegant, sehr
viel Ldnge - Zu: Ente, Gans, Lamm. Steak - Genuss: 10 J.

1319 Menhir-Quota 29 Primitivo Salento IGP 2018 - ro - Primitivo,
14% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: Schwazkirschen, Brom-
beeren, Fliederbeeren, Bitterschokolade. Spiter Maraschinokirschen
und Lakritz, etwas Minze - Im Mund: mineralischer Auftakt mit Uppig-
keit des Primitivo, gestiitzt durch milde Weichselfrucht. Kakao,
graphitige Tannine. Kirschlikorige Lange mit Kakao. Sandige Tannine.
- Zu: Schmorbraten, Grilladen, Kise. Pasta, Wurst. Als Solist. - Genuss: 6 J.

1324 Colle al Vento-Primitivo Mandu Pacato DOC 2017 - ro -
Primitivo, 14,5% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase:
Blaubeeren, Cassis, Schoko, Rostkaffee. Vanille und Macisbliite. - Im
Mund: Fruchtsii3e, kleine Bitternis, Schwarzkirsche und reife
Brombeeren. Ansteigende Pfefferminze. Dann wieder viel reife Frucht,
nicht likorig. Frische durch die Minzearomen. Am Ende trockene
Schokolade mit kérnigen Tanninen und Kirsche. - Zu: Abendbrot,
8ans un% ]%nte. Grillfesten. Zu Nachtischen mit Schoko und Mandeln -
enuss: 6 J.

1337 Vigneti d. Salento-Primitivo Manduria Zolla DOP 2017 - ro -
Primitivo, 14,5% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: reich
nach eingekochte Kirschen, Waldbeeren, Kakao, balsamisch - Im
Mund: fruchtige und wiirzige Nuancen, sehr warm und samtig, lang
mit balsamischem Finale - Zu: Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten.
Zu Nachtischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 7 J.

1309 Menhir-Primitivo Manduria IGP 2018 - ro - Primitivo 14% -
Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: balsamisch nach Cassis
und siiBen Waldbeeren - Im Mund: fruchtsii}, betorend balsamisch,
dennoch mit Frische, dicht und saftig, Cassissaft, Waldbeeren, lang -
Zu: Grilladen, ... - Genuss: 6 J.
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1322 Menhir-CalaMuri Salento IGP 2016 - ro - Primitivo 15,5% -
Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: Blaubeeren, Cassis,
Schoko, Rostkaffee. Vanille und Macisbliite. - Im Mund: Fruchtsiif3e,
kleine Bitternis, Schwarz-kirsche und reife Brombeeren. Ansteigende
Pfefferminze. Dann wieder viel reife Frucht, nicht likorig. Frisc%e
durch die Minzearomen. Am Ende trockene Schokolade mit kornigen
Tanninen und Kirsche. - Zu: Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten. Zu
Nachtischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 10 J.

1327 Capuzzimati-Dueterre Rosso 2017 - ro - Primitivo, Gaglioppo,
Ma%(liccoco; 15/8/5,7; Trauben aus Apulien und Kalabrien - Farbe:
dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: reife Beeren und exotische
Friichte, warm und reich Im Mund: FruchtsiiBBe, kleine Bitternis,
Schwarzkirsche und reife Brombeeren. Ansteigende Pfefferminze.
Dann wieder viel reife Frucht. Am Ende trockene Schokolade mit
kornigen Tanninen und Kirsche. - Zu: Abendbrot, Gans und Ente.
Grillfesten. Zu Nachtischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 10 J.

1313 Emera-Primitivo di Manduria 365 DOC 2017 - ro - Primitivo,
15/13 Farbe: dunkelrot - In der Nase: reife, dunkle Friichte, Tabak.
Dicht und balsa-misch - Im Mund: Fruchtsiiie, rund und siiffig.
Markante Wiirze und Fiille, den-noch mit Eleganz. Eméra kann das. -
Zu: Pasta, Wild, Grill, Lamm - Genuss: 10 J.

1641 Emera-Primitivo Manduria 1861 Evviva DOP 2016 - ro -
Primitivo, 14,5; Farbe: rubinrot - In der Nase: iippig nach reifen
Brombeeren, Pflaumen, Zimt. Auch Kaffee und Vanille - Im Mund:
samtig und rund, weiche Tannine, Fruchtsiiie, Kirschkompott und
Waldfriichte. Bei aller Konzentration und Fiille auch lebendig. - Zu:
Pasta, Wild, Grill, Lamm - Genuss: 10 J.

1328 Emera-Primitivo Manduria Since 1974 2016 - ro - Primitivo,
15/13/5,5; Farbe: dunkelrot - In der Nase: facettenreich nach reifen,
roten Friichten, Tabak. Dicht und balsamisch - Im Mund: Fruchtsiif3e,
rund und siiffig. Alle reifen, schwarzen Friichte mit gewiirzigen Noten.
Viel Wein im Mund. Recht gute Linge durch die Siifie-
/Séaurekombination. - Zu: Pasta, Wild, Grill, Lamm - Genuss: 10 J.

1323 Luccarelli-Primi di Mandu Old Vines Il Bacca 2016 - ro - 60-
90 Jahre alte Reben, 14% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der
Nase: reifes, dunkles Obst wie Pflaumen und Kirschen mit
Rostaromen, iippig und balsamisch - Im Mund: reifes, siiles Obst nach
Pflaumen, Rumtopf, Gewiirzen, dennoch komplex und finessenreich,
sehr dicht und kraftig. Enorme Linge. - Zu: Abendbrot, Gans und Ente.
Grillfesten. Zu Nachtischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 10 J.

1261 Farnese-Editione 18 Cinque Autoctoni 0 - ro - Montep33,
Primi30, Sangio25, Negro7 MalvaNero5. 14,5%, 25 Tage Maceration,
13 Mte Barrique - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase:
michtige Fruchtaromen nach Kirschen, Pflaumen, Cassis. Balsamisch.
- Im Mund: aromatische Frucht mit Tabak, Rostaromen und
Fruchtsiiie. Vanille, Schoko. Samtige Tannine. Betorend weich. - Zu:
ré)tem Fleiigcjh, Wild, Lamm, Kalbsbidckchen, Kise. Guter Solist -
€nuss: .

1225 Farnese-Tre Autochtoni Gepa Yume* 0 - ro - Montep, Primi,
Nero D Avola. Aufwindige Prisentation - Farbe: dunkelrot, fast
schwarz - In der Nase: balsamisch und kraftvoll mit Cassis und
Pflaume. Bliiten und dunkle Friichte verstromen verlockende Aromen -
Im Mund: saftig und kraftvoll mit den warmen und weichen, aber auch
vollmundigen Aromen Stiditaliens. Fiir die Liebhaber kraftvoller
Rotweine ein MuB. - Zu: rotem Fleisch, Wild, Lamm, Kalbsb#ckchen,
Kise. Guter Solist , tolles Geschenk - Genuss: 10 J.

SIZILIEN - CUSUMANO u.a.

1402 Angimbe Terre Siziliane IGT* 2018 - we - Insolia70 und
Cardonnay30 auf 700 Metern, 13%. Von Ficuzza, Reben sind 20 und
15 Jahre alt. Farbe: mittleres Gelbgriin - In der Nase: dicht und
verwoben, zunichst Krauter wie Zitronentymian, dann weiller Pfirsich,
Agrumen, Tannenhonig, Feuerstein, sehr reife Aprikosen. Reich und
harmonisch mit Eleganz mit Kraft. - Im Mund: mineralisch-fruchtiger
Auftakt, langsam ansteigend, zitronig mit Zesten, Mineralik nach
gemahlenem Stein, wirkt leicht und tanzerisch. Gelbe Friichte mit

riinem Pfeffer, Mineralik, grofle Linge. - Zu: Fischgerichten und

ebsen insbesondere. Zum Kise ein dienender Begleiter, auf der

Terrasse ein toller Solist. - Genuss: 3 J.

1403 Alta Mora Etna bianco DOC 2018 - we - Carricante. Vom
Ostabhang des Atna, 600-750 Hohenmeter. 15 Jahre alte Reben in
Buschform, Boden aus Lava, Basalt, Asche und Sand. Mineralisch mit
Eisen, Kupfer und Maﬁnesium. 93 P JS Farbe: strohgelb - In der Nase:
im Auftakt Rauch, gelbe Friichte und Bitterorange, Anisgeist, gelbe
Pflaume, Brotkrume. Mandelig, viele Bliiten. - Im Mund: reife
Trauben, gelbe Frucht, reich. Mineralik und dann Pfirsich. Eine kleine
Bitternis mit rauchiger Mineralik und gelbfruchtige Aromen fiillen den
Mund aus. - Zu: Austern , Krebsen, Fischgerichten. Zu hellem Fleisch
und zum Kise. Ein guter Essensbegleiter. - Genuss: 5 J.

1345 Miopasso Nero d Avola DOC 2018 - ro - beste Trauben Nero
d"Avola von Belice. - Farbe: purpurrot - In der Nase: schwarze Friichte,
sehr reif, dennoch elegant. Mit schwarzem Pfeffer und Gewiirzen,
Leder, Fruchtsiie, Veil-chen, Rose. Einladend. - Im Mund: komplex
und frisch nach reifen, schwarzen Kirschen, Lakritz, viel Tiefe, sehr
trinkig. Viel dunkle Frucht und schone Wiirze. Ein kompakter Wein,
der aber nicht satt macht. Ein Preis-/Qualititshit. - Zu: Abendbrotwein,
Pasta, dunklem Fleisch mit kriftigen Soflen - Genuss: 6 J.

1418 Miopasso Nero d Avola Appassimento DOC 2018 - ro - beste
Trauben Nero d*Avola von Belice. Ein Teil der Trauben wurde vor der
Viniifikation 20 Tage getrocknet (appassite). - Farbe: purpurrot - In der
Nase: rote Beeren und Trockenfrucﬁt, dicht und samtig, frisch, Niisse,
Gewiirze. Reiches Duftspektrum mit Fruchtsiife - Im Mund: Friichte-
korb mit Kirschen, Himbeeren und Blau-beeren, komplex. Wiirze nach

Pfeffer und Nelken. Sehr rund und frisch, milde Sdure, samtene
Tannine. Sehr lang - Zu: Abendbrotwein, Pasta, dunklem Fleisch mit
kriftigen SoBen - Genuss: 6 J.

1229 Nero Oro Nero d” Avola Appassimento DOC 2019 - ro - beste
Trauben Nero d*Avola von Belice und Agrigento im Westen der Insel.
Handlese, 15 Tage Antrocknung. 13,5% - Farbe: dunkelrot - In der
Nase: schwarze, reife Friichte, Gewiirze, weich und reich. Amarone-
charakter - Im Mund: dicht und komplex, reife Frucht, Graphit und
etwas Rauch. Strukturiert durch milde Sdure und weiche Tannine.
Etwas Lakritz, Cassis, balsamisch. Vielschichtig und lang, im Finale
viel reife, schwarze Frucht. - Zu: Pasta, dunklem Fleisch mit kréftigen
SoBen - Genuss: 6 J.

1786 Nero Oro Rosso Riserva DOC 2017 - ro - 14%, beste Trauben
Nero d”Avola und etwas Frappato und Shiraz von Vittoria. Auf rotem
Sand (Ferretti). In 30hl Slavonia 18Mte. ausgebaut. - Farbe: dunkelrot -
In der Nase: schwarze, reife Friichte, Gewiirze, weich und reich.
Amaronecharakter - Im Mund: dicht und komplex, reife Frucht,
Graphit und etwas Rauch. Strukturiert durch milde Sdure und weiche
Tannine. Etwas Lakritz, Cassis, balsamisch. Vielschichtig und lang, im
Finale viel reife, schwarze Frucht. - Zu: Pasta, dunklem Fleisch mit
kriftigen Soflen - Genuss: 6 J.

1407 Alta Mora Etna Rosso DOC 2017 - ro - Nerello-Mascalese,
eine alte regionale Rebgorte. Nur 12,5% , 31,7 Trockenextrakt. 20
Jahre alte Reben vom Atna auf Vulkan- und Sandstein. Im grof3en Holz
ausgebaut. 93 P JS - Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase: Rauch,Cassis,
Leder, Rosen, Sandelholz, Veilchen und Gewiirze. - Im Mund: Frucht-
stile, reich, geistige Aromen, die an einen Burgunder erinnern. Kriuter
nach Thymian, Eleganz. Milde Tannine, sehr mineralisch - Zu: rotem
Fleisch vom Lamm, Rind, Wild oder Ente und Gans, auch Kaninchen.
Fiir raffinierte Gerichte. Bitte grofle Gldser nehmen. - Genuss: 7 J.

1395 Alta Mora Etna Rosso Feudo di Mezzo DOC 2014 - ro -
Nerello-Mascalese, Nur 2 ha, 100jihrige Reben auf Vulkanverwitter-
ungsboden, 650 Hohenmeter. Ausbau im grolen Holz. Farbe: dunkles
Kirschrot - In der Nase: sauber und frisch, kiihler Typ. Rotbeeri%
Mineralik, Finesse. - Im Mund: dicht gepackte Fruchtnoten, hochele-
gant, burgundisch. Reich mit Tiefe und Finessen. Zu: rotem Fleisch
vom Lamm, Rind, Wild oder Ente und Gans, auch Kaninchen. - Genuss: 15 J.+

1396 Alta Mora Guardiola DOC 1314 - ro - Nerello-Mascalese 150
Jahre alt, Terroir ist einzigartig. 800 Meter hoch, Boden vulkanischen
Ursprungs, Lava, Basalt, Asche und Sand. An den Héngen eines
aktiven Vulkans, eine Grand Cru-Lage. - Farbe: dunkles Rubinrot - In
der Nase: sauber und frisch, kiihler Typ. Beeren, Mineralik, Finesse. -
Im Mund: mineralisch und frisch. Himbeeren, burgundisch, viel
Struktur, groB3e Eleganz mit Tiefe und Finessen. Wenige Kriuter, reife
Tannine, sehr reich und immer wieder aufflammend. Ein grofler Wein
mit viel eigenem Charakter. - Zu: rotem Fleisch vom Lamm, Rind,
Wild oder Ente und Gans, auch Kaninchen. - Genuss: 15 J.+

1419 Moscato dello Zucco 0.5 2011 - we - 13%, 190 Gramm Restsiif3e,
7 Gramm Séure/L. - Farbe: goldgelb - In der Nase: Bliiten, Honig,
Aprikosen. Sehr reich und betdrend - Im Mund: getrocknete Aprikosen,
Zitrus und Rosinen, Honignote. Dicht und konzemztiert, sehr komplex
- Zu: Blauschimmelkise, Stopfleber, nur so. Cantuccini - Genuss: 10 J.

1291 700 sml Premium Collection Brut 2013 - we - Ein Spumante
von der Tenuta Ficuzza im Champagnerverfahren (36 Monate) von
Pinot Nero und Chardonnay. Die II)eren wachsen auf 700 Metern
Seelevel. - Farbe: helles Gelb In der Nase: Ginster, Salz und Jod, feine
Diifte, kein Aufdrin 1in% - Im Mund: feine Zerstiubung mit Zitro,
Wiesenblumen, nur leicht cremig. Schone und perlige Linge.
hochelegant - Zu: vorweg oder dazu - Genuss: g J+

ITALIEN - Verschiedene Regionen

1342 Zaccagnini-Montepulciano Tralcetto 2017 - ro -
Montepulciano d”Abruzzo, 12,5% - Farbe: dunkelrot - In der Nase:
sehr fruchtbetont nach Kirschen - Im Mund: fruchtig nach Siilkirschen
und Schattenmorellen, krifti Jg und gut strukturiert - Zu: Grilladen und

Abendbrotwein - Genuss: 3 J.

1254 Bove-Indio Montepulciano DOC 2014 - ro - Montepulciano
d”Abbruzzo90, CS10, 12 Mte Barriques - Farbe: dichter Purpurrot - In
der Nase: Pflaumen und Kirschen, balsamisch, wiirzig, vanillig mit
Rostaromen - Im Mund: vollreife, dunkle Friichte, Schoko, Lakritz,
samtiger, dichter Tanninteppich. GroBe Dichte und Fiille, aber
ausbalanciert. - Zu: Grilla(fen, als Solist, jedem Fleischgang,
halbgereiftem Kise - Genuss: 7 J.

1045 Vigneti d Vulture-Pipoli Aglianico DOC 2017 - ro - Aglianico,
von Vulkanbdden mit Hanglage, 10 Mte Barrique, 13,5% Farbe:
dunkles Rot - In der Nase: Fliederbeeren, Waldbeeren, Bliiten,
Koriander. Saftig mit Unterboden und frischen Pilzen. Etwas Vanille
und FruchtsiiBe. - Im Mund: warmer, kirschiger Auftakt mit Frische und
Minze. Reife Schattenmorelle, Nelkenpfeffer, Piment, Tabak, bittersiifie
Tannine. Eleganter, feingliedriger Angang - Zu: Gril-laden, sehr
vielseitig - Genuss: 5 J.

1138 Cogpadoro-Aglianico Pescorosso IGT 2014 - ro - 13,5%, drei
Monate Barriques Farbe: dunkles Rot - In der Nase: reife Pflaumen,
Vanille und Gewiirzen, auch Veilchen - Im Mund: Backpflaumen,
Kirschen und dicht, dabei eher rund und samtig - Zu: deftigen Vor-
speisen, Grilladen, Eintopf, Wurstplatten, reifem Kése - Genuss: 4 J.

1046 Viﬁneti d Vulture-Piano del Cerro DOC 2015 - ro - Aglanico,
von Vulkanbdden mit Hanglage, 15 Mte im Barriue, 14% - Farbe:
tiefdunkelrot - In der Nase: dicht und tief, dunkle Beeren, Niisse,
Schokolade, Gewiirze. Wartet auf den Auftritt. - Im Mund: fruchtsiier
Auftakt, weich. Dann kraftvoller Anstieg mit Gewiirzen und kirschiger
Frucht, begeleitenden Tanninen, Cassis, Kirsche, Brombeeren, Leb-
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kuchen. Toller Aufbau, groBe Linge,volumingser Abgang, immer gut
strukturiert. Groer Wein. - Zu: Lamm mit Kréutern, gerne auch Knob-
lauch, Kitzlein, Wildgerichte, kriftige Kése. Guter Solist. - Genuss: 10 J.

ANDERE LANDER

1134 Prazo de Roritz DOC Douro 2015 - ro - vorwiegend Toriga
Franca und Tinta Barroca; 14,3/1,2/4,9 - Farbe: purpurrot - In der
Nase: Schwarzkirschen und Pflaumen, reich und dicht, gewiirzig.
Mandeliges Sandelholz. Viel Finesse und reife, balsamische Kirsche. -
Im Mund: beginnt mit dunklen Beeren, langsam ansteigend, likorig-
fruchti% ohne Siile mit viel Mineralik. Zimtpflaume mit Gewiirzen.
Verwoben, enorme Linge. Schokoladiger Abgang - Zu: Grilladen,
Gebratenem - Genuss: 7gJ

1135 Post Scriptum DOC Douro 1516 - ro - Touriga National,
Toriga Franca und Tinta Roritz; 14,3/0,8/5; 92 Fpkte - Farbe: purpurrot
- In der Nase: eleganter, warmer Auftritt. Dunkle Friichte und Cassis,
reife Brombeeren bis Pflaume. Likorig mit Veilchen und Vanille,
betorend - Im Mund: frisch und reich, Graphit, floral mit Fruchtfleisch
der reifen Kirsche. Dann Trocken-pflaume, Zimt, Nelken. Reich und
lang. Eleganter Verlauf mit schokoladigen, geschliffenen Tanninen,
lang, alles passt. Toppwein - Zu: Wildgerichten und Gans mit Rotkohl,
Lamm und Zicklein, Zigarre - Genuss: 10 J.

1648 Tarapaca - Camenere Reservado 2017 - ro - 14%; aus dem
Vallee Central, Chile - Farbe: dunkelrot - In der Nase: Gewiirze,
rauchig, mehr Pflaume als Kirsche, etwas Leder. Cassisnoten - Im
Mund: Brombeeren, ansteigende Wiirze, Kirscharomen, Lakritz. Hinter
raus etwas Minze und Cassisnoten. Gute und wiirzige Lange. Zu
diesem Preis ein Hit. - Zu: Grilladen, Terassenwein nach Sonnen-
untergang. Kiihl trinken. - Genuss: 5 J.

1653 Tarapaca-Cabernet-Sauvignon Gran Reserva 2014 - ro -

14,5%; aus dem Maipo-Valley Farbe: dunkelrot - In der Nase: Brom-

beeren, Schoko, Fenchel. Saftig und wiirzig. - Im Mund: schwarzen,

reifen Friichten, auch Pflaume und Feige, viel Wiirze. Fruchtsiie,

%\nfte Tannine. Dicht und kraftvoll Zu: Grilladen, Kise, Pilzen, Solist -
enuss: 7 J.

1655 Silverboom-Black Label Cabernet-Sauvignon 2017 - ro - 15%,
Stellenbosch, Siidafrika Farbe: dunkelrot - In der Nase: Cassis, Brom-
beeren, Heidelbeeren, sehr fruchtig und dicht - Im Mund: schwarze
Friichte, dicht. Konzentration mit weichen Tanninen. Kraftvoll mit
langem Nachhall. - Zu: Grilladen, Pilzen, Solist - Genuss: 7 J.

OSTERREICH

WACHAU - ERICH MACHHERNDL BIO

1351 Griiner Veltliner Federspiel Kollmiitz 2019 - we - 12,2/1/5,2;
auf Urge-stein - Farbe: helles Griingelb - In der Nase: Bliiten, Orangen,
Heu. Birne und Steinfriichte. - Im Mund: cremig, reif, Kriuter. Wiirze,
Birne, Gelbfriichte. - Zu: Fisch, Salat, Vorspeisen, Suppen - Genuss: 4 J.

1371 Griiner Veltliner Federspiel Bachsatz 2019 - we - 12,4/1,3/4,4;
auf Paragneis - Farbe: helles Griingelb - In der Nase: floral, reife
Friichte wie Birne, Reneclode. - Im Mund: cremig mit sehr reifen, gelben
Friichten am Kerngehiuse, spiter Zitrusnoten, Orangenschale. Mild in
der Siure, reife Frucht im Finale - Zu: Fisch, Salat, Vorspeisen,
Suppen - Genuss: 5 J.

1367 Griiner Veltliner for friends only Magnum 2018 - we -
15/2,3/5,77/auf Urgestein, Reben von 1968 - Farbe: gold elb - In der
Nase: Reneclode, Apfel-sine, Salz, Jod, weiBer Pfeffer. Viel Konzen-
tration. - Im Mund: ﬁomplex mineralisch, feinwiirzifg, Ankldnge von
ﬁelben Friichten, Hauch Salz. Thymian und Macis, fast wie ein
iesling. Mineralik, wieder Friichte, grofe Lange. Potenzial. Super. -
Zu: Fisch mit kraftigen Solen, Spargel, Huhn, lg(
Scheinefilet und -riicken - Genuss: 10 J.

1359 Riesling Federspiel Mitz Miitz 2019 - we - 12/1/5,5; Urgestein
und Gneis, zu 85% auf Kollmitz, Rest auf Kolmiitz. Farbe: mittleres
Griingelb - In der Nase: muskatig und traubig, cremig nach Aprikose
und Pfirsich - Im Mund: weier Pfirsich, cremig und weich in der
Sdure, fruchtfleischig - Zu: Vorspeisen, kalten Suppen, auf der sonnigen
Terrasse und zum Fisch - Genuss: 3 J.

KAMPTAL - KURT ANGERER

1446 Roter Veltliner 2018 - we - 12,5/ 2,1; von Kies- und Schotter-
boden - Farbe: hellgelb - In der Nase: cremiger Duft von reifen, gelben
Friichten, florale Noten nach Bliiten von wilder Rose, sehr einladend -
Im Mund: reife, gelbe Friichte, cremig, voll und reich, gute Stiitze
durch Saure und die durchgingige Frucht. Viel Schmelz, exotische
Friichte, gute Linge. - Zu: weillem Fleisch und Fisch. Auf der Terasse,
zum Abendbrot. - Genuss: 4 J.

1414 Griiner Veltliner Kies 2019 - we - 12,5/1,2 Gramm Restzucker/
Liter; Riede Kiesling, oben Meeresschotter und Kalkstein, unten
rétlicher Sand - Farbe: helles Gelb mit Griinstich - In der Nase: sehr
sauber und feingliedrig mit Schmelz. Mineralik und Klarapfel, Weidorn-
bliiten, burgundisch anmutend. Birne, Marille, feine Wiirze. - Im
Mund: Stachelbeere, reife Marille und rosa Grapefruit tauchen auf,
etwas Meersalz und eine kleine Bitternis wie von Apfelkernen. Pfeffer-
minze, Zitronenzesten und feine minzige Gerbstoffe. Hauch Kriuter
und eine runde, milde Sdure leiten die gute Linge ein - Zu: weilem
Fleisch, Fisch, Spargel, kalten Suppen, Wok-Gemiise - Genuss: 4 J.

1431 Griiner Veltliner Loam DAC 2019 - we - Rieden Stock und
Friesen-rock, reiner Sand-Loss - Farbe: helles Gelb - In der Nase:
2018dicht, A{)fel, Minze, Kriuter und Jod (Meeresbrise), Mineralik -
Im Mund: gelbfruchtig mit Minze. Muskatig, Apfelkerne und Frucht-
siie. Schon gut entwickelt. Exotische Anmutung - Zu: gebratenen

aninchen, Kalb,

Steinpilzen, weilem Fleisch wie Huhn, Kaninchen, Kalb. Ausge-
zeichnet zur Asiakiiche, Speisen mit Curry. - Genuss: 5 J.

1428 Griiner Veltliner Spies DAC 2019 - we - 13,5/5; Riede Spies,
Granit-staub und Urgestein, Quarzglimmer als Untergrund - Farbe:
mittleres Gelb mit Griinstich - In der Nase: Marillen und Mango mit
Thymianbliiten sind prisent. Reife Birne, Gruch von Quitte vom Baum
und feine Bliiten mir Saft und viel Reife. - Im Mund: Reich und
fruchtsii3, verfiihrerisch reif. Kleiner Honigton, Schwarztee, Wiirze
von weillem Pfeffer. Wunderbar langsam ausklingend, saftig und
cremig, Pfefferminze. Dann noch Marillennektar und hochreifer
Pfirsich im langen Finale. - Zu: weiflem Fleisch, asiatischer Kiiche,
Fischgerichten, guter Solist - Genuss: 6 J.+

1429 Griiner Veltliner Eichenstaude DAC 2018 - we - 14,5/6,4;
;Riede Kiesling, Urgesteins-Terrassen mit Rotem Schotter (kalkhaltig)
und Sand. Im groBen Fass ausgebaut mit 4% Barrique Farbe:
mittelgelb - In der Nase: Kriuter, Bliiten von Weidorn, gelbe Friichte
mit reifer Birne - Im Mund: Pfirsich und Aprikose mit kleiner Bitternis
(Apelkerne). Minze und weilem Pfeffer. Burgundisch mit Potenzial -
Zu: Kalb und Huhn. Passt gut zu Pilzen. Kédsegang. Exzellent zu
Langusten und Hummer - Genuss: 12 J.

1427 GV DAC Reserve Ried Schreckenstein 2018 - we - 13,5/7.5;
Granit Farbe: mittelgelb - In der Nase: zuriickhaltende Mineralik von
Steinen, Weil-dornbliiten. Geziigelte Kraft. Zarte Aprikose, Honig-
wabe, Zesten. Hochelegant - Im %/Iund: frisch mit Birne. Hauch Exotik.
Baut sich auf, dann viel Mineralik und etwas Pfeffer. Pfirsich und
Kréuter deuten sich an. Honigwabe. Potenzial - Zu: edlem Fisch mit
zitronigen Sof3en, weiBem Fleisch wie Kaninchen, auch Kalb und sogar
Rind (éarpaccio, Tafelspitz), Solist. - Genuss: 9 J.

1416 GV Veltliner Unfiltriert 2017 - we - hochreife Trauben auf
Schotter und Granit, teilw. in Barriques vergoren und ausgebaut. -
Farbe: mittelgelb - In der Nase: konzentrierter Duft von gelben
Friichten, Mineral wie Meeresbrise mit Jod, Birne, Pfirsich, Vanille;
Krauter. Tolle Balance. - Im Mund: dichte, cremige Frucht, gelbe
Friichte mit Extraktsiif3e, sehr, sehr lang, gute Struktur, feine Limetten
und Grapefruit. Potenzial, groler Wein. - Zu: grolem Fisch mit Fenchel-
emiise, lllsllem Fleisch wie Kaninchen und Kalb. Toller Solist -
enuss: 12 J. +

1432 Riesling Donatus DAC 2019 - we - 13,5/5,5; Riede Kiesling,
auf Granit-Urgestein und rotem Schotter (kalkhaltig) - Farbe: griingelb
- In der Nase: 2018 Weinbergpfirsich und exotischer Touch, gemahl-
ener Stein, Zitrus, feingliedrig, Hauch Ananas, Mandelbliiten - Im
Mund: reich mit Limette und Ananas, Pfirsich. Eleganz mit frischem
Korper, 6ffnet sich langsam mit gelben Friichten, weilem Pfeffer bis
Pfefferminze, Aprikose im langen Finale - Zu: Krebsen in Dill, idealer
Fischbegleiter, Spargel und kalten Vorspeisen. Solist - Genuss: 7 J.

1433 Riesling Ried Ametzberg DAC Reserve 2018 - we - 13,5/6,5;
Steine und Staub von Granit, 5 - 6 Gramm RestsiifSe. - Farbe: griingelb
- In der Nase: springt an mit Feuerstein, Macisbliite und Pfirsich. Reich
mit Finessen und Tiefe, kleiner HonlGTon und Orangenschale - Im
Mund: Feuerstein, Aprikosen und FruchtsiiBe. Ananas, Birne, kleine
Bitternis. Gute, mandelige Linge, mégen wir sehr. - Zu: Austern,
Krebsen, edlem Fisch mit leichten SoBen wie Steinbutt und Zander.
Solist. - Genuss: 10 J.

1435 Riesling Ried Pfeiffenberg DAC Reserve 2015 - we - Granit -
Farbe: griingelb - In der Nase: puristischer Antritt mit gemahlenen
Mandeln, getrock-neten Kriutern, Weinbergpfirsich. Zarte Bliiten im
Hintergrund mit Mineralik - Im Mund: Riesling pur, dann cremiger mit
Weinbergpfirsich und Aprikose, Wiirze, Limette. Haftet lange am
Gaumen, geht fruchtig-mandelig ins Finale mit weilem Pfeffer - Zu:
edlem Fisch mit zitronigen Soflen, weilem Fleisch wie Kaninchen,
auch Kalb und sogar Rind (Carpaccio, Tafelspitz), Solist. - Genuss: 12 J.

1444 VI 2017 - we - Viognier vom Ametzberg auf Granit, Barrique -
Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: typisch Viognier, exotische
Friichte, Orangen, Kumquats, Sandeﬁ]lolz - Im Mund: exotische
Friichte mit Maracuja, Litschi und Zesten. Etwas Pfefferminze und
Thymian. Exotische Friichte auch im Finale. - Zu: Solist, Vorspeisen,
Curry-, Asia-Gerichten - Genuss: 5 J.

1445 Rosenmuskateller 2019 - rs - 11%, 1,1 Gramm RZ; seltene
Rebsorte, weil sehr empfindlich Farbe: zartrosa - In der Nase: zarter
Rosen- und mandelduft, Honigmelone und Ananas. Dazu etwas salzige
Meerluft. Feinglirdrig und fast zart zu nennen - Im Mund: Himbeere,
Erdbeere, etwas Marille. Muskatig. Frisch und saftig, aber keine spitze
Sdure. Kleiner Bitterton und angeduetetes Gerbstoffchen, die den Wein
stiitzen und Struktur geben. Leicht salzige Mineralik und Fruchtnoten
sorgen fiir Trinkvergniigen. Ein lei - Zu: Spargel mit Schinken, Kalbs-
und Hithnerfrikassee - Genuss: 2 J.

1448 Rosé 9 grape varieties 2019 - rs - 11,5%/ 1 Gramm RZ Farbe:
apricot-farben - In der Nase: floraler Typ mit Bliiten, roten Johannis-
beeren, Heu und feinen Kréutern - Im Mund: saftig, feine Himbberen,
Mandaranenzesten, weich, Hauch Minze. Im Nachhall noch reiches
Aromenspektrum floraler Eindriicke. Leicht und wunderbar - Zu:
Vorspeisen, Fisch und gekochtem Fleisch - Genuss: 3 J.

1434 Zweigelt Barrique 2017 - ro - 13,5/1; auf Granit und Loss,
3jdhrige Barriques - Farbe: rubinrot - In der Nase: upps, reich und
dicht, chwargkirsche, Cassis, Sandelholz, Veilchen. Wirklich nur der
Zw. Barrique? - Im Mund: saftig und fruchtig mit Weichsel, dann
Cassis, milden Nougat-Gerbstoffen und guter Lénge. - Zu: Grilladen,
Braten, Lamm und Zicklein, oder zum Abendbrot - Genuss: 5 J.

1415 Zweigelt GRANIT 2017 - ro - 13,5/1,5; auf Granit; 1 Jahr in
Barriques - Farbe: granatrot - In der Nase: groBartiger Auftakt mit
Vanille, siiBen Bliiten, reifen Johannisbeeren. Reich - Im Mund:
konzentrierte Frucht, ansteigend mit Schwarzkirsche iiber Cassis und
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Lakritz bis Schoko. Gewiirze. Viel Kraft und Ausstrahlung, dabei
finessentreich. Viel Potenzial. - Zu: groBen Fleischgerich-ten. Toll zu
Gans mit Rotkohl oder Entenbrust mit Orangensof3e. - Genuss: 15 J.

1443 Cabernet Sauvignon 2012 - ro - 13,5/2,3/5,2; auf Kalk und
Loss, CS und etwas CF und Zw; Barriqueausbau, - Farbe: granatrot -
In der Nase: pure Kraft und Dichte, Cassissaft, Friichtekorb - Im
Mund: viel Cassis vorne und Fruchtsiisse, saftig, spiter Schwarz-
kirsche. Schone gleichmiBige Linge, etwas Gewiirz nach Nelken,
Brotkrume und ein Hauch Zartbitter nach Krautern. Pflaume am Ende.
Toll gelungen. - Zu: rotem Fleisch, Kidse. Seh schon zu Wildgefliigel,
Ente, Gans. - Genuss: 15 J.

1442 Syrah 2016 - ro - 13,5/1; von Schotter und Granit;
Barriqueausbau, - Farbe: granatrot - In der Nase: Friichtekorb von
reifen, roten Beeren, Veilchen, Schwarzbrot, erdiges Mineral, eher
kiihl, s&,annend - Im Mund: sehr reich, ansteigend, Friichtekorb von
reifen Wildkirschen, Waldbeeren, Gewiirz von Wachholder und
Piment Espelett, kleiner Bitterton wie Kirschkern. Bemerkenswerte
Entwicklung iiber Stunden. GroB. - Zu: Rehriicken, Rinderfilet, pikante
Kisesorten (Epoisses), als Solist. - Genuss: 10 J.

1425 Merlot Limited Edition 2015 - ro - 15,5/2,9; Riede Kiesling,
Granitschotter, Sand; Beeren im neuen Barrique vergoren und
ausgebaut. Nur etwa 300 Flaschen - Farbe: granatrot - In der Nase:
FruchtsiiBBe, reich, Schoko, Unterholz - Im Mund: gewaltiger Auftakt
mit Cassis, Schoko, roter Griitze, Vanille und siiBen Gewiirzen. Sehr
reich mit grofler Tiefe mit tragender Sdure und milden Tanninen. Zu
'{lxllnlg fiir weitere Beschreibungen - Zu: Wildgerichten, besonders
ildgefliigel, Lamm, Steaks, Hartkése - Genuss: 20 J.

1436 Cabernet-Franc Limited Edition 2012 - ro - 13,5/1,5/5,9;
Riede Riedel, Schotter; Beeren im neuen Barrique vergoren und ausge-
baut. Nur etwa 800 Flaschen Farbe: granatrot -qIn der %Tase: reife un
siisse Kirsche, gewiirzig, vanillig, frisch, kernig - Im Mund: viel
Cassis, saftig und dicht mit leichtem Vanilleton, weich und dennoch
mit Biss, fruchtig im Mund, Gewiirze nach Nelken, samtener Abgang
mit fruchtiger Lange. Noch nicht ansprechbar. - Zu: Grilladen, Steaks,
reifem Kise, Wild und Lamm und nur mit Kennern - Genuss: 20 J.

1422 Red Granite Syrah Limited Edition 2015 - ro - 14,5/ 4,7;
bester Syrah von alten Reben auf Schotter und Granit. Handentbeert,
Beeren im Barrique (Darnajou) vertikal verlgoren, 10 Monate auf der
Maische. Fassausbau 4 Jahre. Nur 643 Fl. Farbe: tiefrot, fast schwarz -
In der Nase: reich und saftig, zeIGT jetzt schon enorme GroBe,
erinneret an EgroBe - Im Mund: sehr saftig mit schwarzen Friichten und
Gewiirzen. Enorme Dichte und Tiefe, hochelegant, nimmerendend.
Sehr spit eine erdige Mineralik, mit Graphit.
ganz besonderen Anldssen - Genuss: 40 J.

1413 Angerer-Blanc de Noir 2008 - we - degorgiert 2020 - Farbe:
kupfer-gelb In der Nase: gebundene Perlung, edel, cremig - Im Mund:
reife, gelbe Friichte, extrem gut - Zu: jeder Tageszeit und zu jedem
Essen - Genuss: 5 J.

TRAISENTAL - ANDREAS HERZINGER

1454 Griiner Veltliner MeBwein 2019 - we - 11,5 - Farbe: helles
Griin-Gelb - In der Nase: griiner Apfel, Knackbirne, kriftige Aromen -
Im Mund: Apfel, Apfelsine, Leichter Wein mit guter Aromatik - Zu:
auf der Terrasse, nach getaner Arbeit, zur kalten Suppe,
Abendbrotwein - Genuss: 2 J.

1465 Griiner Veltliner DAC 2019 - we - 12/2,2/5,2 - Farbe: helles
Griin-Gelb - In der Nase: cremig, Kern, Birne, Mineralik - Im Mund:
fruchtiger und kriftiger Auftakt, cremig mit Mango und Ananas, etwas
Gerbstoffe. Sehr gelungen., - Zu: auf der Terrasse, nach getaner Arbeit,
zur kalten Suppe, zum Abendbrot - Genuss: 3 J.

1455 Griiner Veltliner NuBigarten 2019 - we - 13/2,3/4,6;
tiefgriindiger Loss-boden, 1975 gepflanzt - Farbe: helles Griin-Gelb -
In der Nase: elegant mit FruchtstiBe, reifer Birne, etwas Pfirsich,
Ananas - Im Mund: gelbfruchtig mit Reneclode. Frische von Apfel und
etwas Ananas, futes Pfefferl - Zu: als BegriiBungsschluck, zu
Vorspeisen und Suppen, zur Wurstplatte. - Genuss: 3 J.

1453 Gemischter Satz 2019 - we - 30-60 Jahre alte Reben mit

verschiedenen Rebsorten eng bepflanzt aus einem Weingarten Farbe:

helles Gelb - In der Nase: mineralisch, Bliiten von Wei3dorn, Birne

und Rote Johannisbeere, Hauch Honig Im Mund: Paprika, Kriuter,

gelbe Friichte. Guter Verlauf der reifen und kriuterigen Aromen,

Eelbfruchtiger Nachhall - Zu: Mehrzweckwein fiir Fisch, Fleisch,
uffet - Genuss: 3 J.

1458 Sauvignon blanc NuBgarten 2019 - we - kalkiger Loss und
braune Erde, keine Aromahefen;13%/12Gramm Farbe: helles Griin-
Gelb - In der Nase: Honif%12 Maracuja, reich und saftig - Im Mund:
Ananas und Mango, Pfeffriger Honig, Stachelbeere, Restsii3e
schmeichelt - Zu: Curry-Garnelen, Asia-Speisen, Krebsen,
Blauschimmelkise - Genuss: 4 J.

1461 Muscat Ottonell 2019 - we - auf Loss mit Kalkinseln;
11,5/4,8/4,8 - Farbe: helles Griin-Gelb - In der Nase: sanfte, wiirzige
Noten, Macisbliite, Hasel-nuss, Nougat. Frisch bei milder Saure - Im
Mund: Mineralik, Muscatbeere, Macis-bliite, feine, gewiirzte Birne.
Milder Ausklang mit Wiirze - Zu: N achmitt%gs—wein, Begriifungs-
schluck, wo Birnen und Apfel eingesetzt sind - Genuss: 3 J.

1459 Zweigelt 2017 - ro - Lage Hochschopf - Farbe: dunkles Rot - In
der Nase: dicht, warmes Buquet nach Schwarzkirsche und
Schattenmorelle, Port, Lakritz, Pflaume, Kaffee, Leder. - Im Mund:
Beerenkorb mit viel reifer Weichsel-kirsche, kleiner Kriuter-
Bitternote, etwas Zimt, gute Linge - Zu: Grilladen, Hack- und
Schweinebraten, Abendbrot. - Genuss: 5 J.

as ist sensationell. - Zu:

1462 Zweigelt Barrique Hinter dem Schlof8 2016 - ro - ausgesuchte
Trauben, lg Monate garriqueausbau - Farbe: dunkles Granatrot - In
der Nase: sehr reif mit Pflaume, Brombeeren, Schwarzkirschen und
Vanille. Gewiirze. - Im Mund: ansteigende reife Kirsche, milde Saure.
Dann dunkler werdende Friichte, Pflaume, reich, Fiille und kleine
Extraktsiile. Elegant und reich, besonders lang. Zum Fleischgang mit
%ngebun%iejnen SoBen, Steak, Filet, auch Gans und Ente. Késegang. -
enuss: 7 J.

WEINVIERTEL - CHRISTOPH BAUER BIO

1491 Gemischter Schatz 2019 - we - Sauvignon bl40,
Welschriesling30, Neuburger20 und Traminer10 , vom Schatzberg.
12/1,2/6,1 - Farbe: helles (%elb In der Nase: kernig, gelbe Friichte,
Bliiten. Stachelbeere, gelbe Pflaume - Im Mund: frisch mit Klarapfel,
exotisch, kleine Wiirze, Haselnuf3. Mandelige Liange - Zu: Vorspeisen,
Terasse, Suppen - Genuss: 3 J.

1482 Grauer Burgunder 2019 - we - von der Lage Znaimer Haide,
alte Reben bis 30 Jahre; 13/7/6,4 Farbe: helles Gelb - In der Nase:
Bliiten, kernig mit Mandeln. Cremig, reifer Apfel, etwas Quitte, dunkle
Mineralik - Im Mund: Pfirsich, Zitro. Ananas. Orange-Zitro im Finale,
wieder wunderbar %elungen - Zu: Zum Abendbrot. Sehr gut zu
Kaninchen, Huhn, Pilzgerichten und asiatischen Speisen. - Genuss: 4 J.

1493 Griiner Veltliner DAC 2019 - we - drei verschiedene Weingirten.
12,5/1/5,6 Farbe: helles Gelb - In der Nase: Finessen, Bliiten,
zuriickhaltend mit Quitte und Birne - Im Mund: schoner, wiirziger
Auftakt. Dann Frische mit Mandarine, Klar-apfel, Limette. So soll ein
Basisveltliner schmecken. - Zu: vielen einfachen Speisen bis zum
Schweinebraten. Nicht nur ein Sommerwein. - Genuss: 3 J.

1497 Griiner Veltliner Spezial 2019 - we - kalkhaltiger Loss, reife
Trauben; 14,5/ 1/ 5,2 - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Bliiten,
Gelbfrucht, Ananas, Mango. Schon - Im Mund: cremig und reich mit
Limette, Apfelsine, Minze und Haselnuf. Dann Reneclode und Ananas
und das Pfefferl. - Zu: Wein zum Fisch und hellem Fleisch, Salaten,
Buffets. Zum Spargel mit Schinken. - Genuss: 6 J.

1483 Riesling Wachstum Fuchs 2019 - we - von Untermarkersdorf,
12,5/11,8/7,8 - Farbe: helles Gelb - In der Nase: Klarapfel, Birnen, feine
Rosenbliiten, bisschen Ananas. Sauber und mineralisch, HonlIGTon. -
Im Mund: cremig und saftig, mineralisch unterstiitzte Friichte, Birnen,
Ananas, Pfirsich. Zarte Siifie mit guter Sdure. Sehr Eute Linge, frischer
Abgang. - Zu: Zum Abendbrot. Sehr gut zu Kaninchen, Huhn,
Pilzgerichten und asiatischen Speisen. - Genuss: 3 J.

1499 Zweigelt 2018 - ro - kein Holz, 12,5/1/5,3 - Farbe: purpurrot - In
der Nase: gestauchte Frucht, sehr dicht. Schwarzkirsche, Leder, Wald-
friichte. Saftig und einladend. Man riecht das grofe Jahr schon im
kleinen Zweigelt - Im Mund: viel Kraft, sehr saftig. Siile kirsche,
Cassis, Vanille, Waldbeeren. Viel Korper wird von der Frucht ver-
schlankt.Trinkanimierend. Toll in dieser Preis-klasse. - Zu: Abendbrot,
Vorspeisen, hellem und rotem Fleisch, Grilladen - Genuss: 5 J.

1487 Zweigelt Reserve 2017 - ro - auf Loss und Kalk, Barrique,
hilftig neu. 13,5/1/5,1 - Farbe: dunkles Granatrot - In der Nase: reich ,
betorend, Schoko und Himbeere. Saftig mit Jod. - Im Mund: warm,
Schwarzkirsche, Lakritz. Weich mit etwas Graphit. Dicht und wiirzig
mit Salz und Jod. Langer, fruchtiger Nachhall, sehr gelungen - Zu:
Zicklein, Lamm, Wild und zum Hartkése. - Genuss: 6 J.

1496 Zweigelt Privat 2016 - ro - die besten Trauben von der
StraBhaide. Selek-tion der besten Fasser. 18 Mte neue Barrique, unfil-
triert. 13/1/5,6 - Farbe: dunkl. Granatrot - In der Nase: dunkle Friichte
mit groBer Fiille, tabakig-malzig, Graphit, Vanille, sehr reich siifle
Holzwiirze. Mon Cheri - Im Mund: Korb von dunklen Beeren,
Zwetschken, viele Aromen nach Wiirze und siiBem Tabak, fleischig,
saftig, fruchtige und warme Komponenten, viel Potenzial. - Zu:
éick ein,l%amm, Wild und zum Hartkidse. Hochwertigen Grilladen. -
enuss: 10 J.

1489 Roter Schatz Cabernet-Merlot 2017 - ro - Barriqueausbau,
13/1,2/5,1 Farbe: purpurrot - In der Nase: Duft nach dunklen Beeren,
etwas Tabak und reich. Sauber und einladend - Im Mund: Bromber-
confit, Schwarzkirsche, Tabak. Saftig mit eingebundenen Tanninen,
samtene Lénge. Ist sehr preis-giinstig. - Zu: Grilladen und Braten,
Wild, Lamm. Kise. - Genuss: 8 J.

NEUSIEDLERSEE-HUGELLAND - Silvane und Leo SOMMER

1612 Griiner Veltliner Klassic 2019 - we - 12%, auf Urgestein -

Farbe: griin-gelb - In der Nase: apfelig-frisch, Bliiten, Birne - Im

Mund: Apfel, wiirzig, Birne. Mineralik mit etwas Rauch und Salz.

Frucht, Wiirze und Mineralik sind sehr in Harmonie. - Zu: Sommer-

gein mit3EJleganz, zum Abendbrot, zur Spargel- und Gurkensuppe -
enuss: 3 J.

1615 Griiner Veltliner Bergweingarten M 2019 - we - 13/2/5,9;
sandiger Lehm mit Glimmerschiefer - Farbe: griin-gelb - In der Nase:
Klarapfel, Wiirze, Mineralik, Bliiten. Speziell ist die wunderbare
Harmonie mit der Schiefermineralik. - Pm Mund: saftig-weinig, gelbe
Friichte wie Pfirsich und Reneclode. Minze. Mineralitit nach Schiefer -
Zu: zum Spargel ideal, zum Fisch, auch Raucherfisch, zu hellem
Fleisch. Sehr vielseitig. - Genuss: 5 J.

1628 Griiner Veltliner Leithaberg 2018 - we - nur die besten
Trauben. Weingarten von 1975 auf Glimmerschiefer,
Spontanvergérung, %lroﬁes Holz; 91 Fpkte - Farbe: griin-gelb - In der

ase: weinig mit Schmelz, Birne, Zesten,jodig und etwas Rauch.
Schiefermineralik - Im Mund: reife, gelbe Friichte mit Limette, immer
wieder Mineral vom Schiefer. Wunderschon mit Eleganz und
Fruchtsiifie - Zu: Fisch mit einer Safran-ButtersoBe, Kalb, Kaninchen,
Zicklein, Kédse, Spargel mit Schinken - Genuss: 8 J.+
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1616 Riesling Bergweingarten 2019 - we - 12,5/1/5,9; sandiger Lehm
mit Glimmerschiefer - Farbe: griin-gelb - In der Nase: feine Mandeln
und Meeres-luft, Aprikosen,saftig, mineralisch - Im Mund: saftig
Antritt mit Weinberg-pfirsich und feinen Krautern. Gute Linge mit
Fruchtsiiffe und etwas%auch. Gefillt uns sehr - Zu: Fisch und Spargel
mit Schinken, asiatischen Gerichten, Wok-Gemiise - Genuss: 4 })

1617 Chardonnay Kreuzjoch 2019 - we - 13%, keine Malo, 25%
Spontan-girung, 30jdhrige Reben - Farbe: gelb-griin - In der Nase:
Finessen, frisch, Ananas und Apfel, wiirzig - Im Mund: reifer Apfel,
Wiirze, Feuerstein. Elegante Linge, etwas Quitte. - Zu: weiflem
Fleisch, Kabeljau mit Senfsofe, Kédse, zum Abendbrot - Genuss: 3 J.

1618 Sauvignon blanc Wolfsbach 2019 - we - mittelspéte Lage auf
Glimmer-schiefer und Kalk, teilweise spontanvergoren Farbe: helles
Gelb - In der Nase: klassischer Auftakt mit Exotik, Bliiten, Nesseln.
Hauch Mango und Maracuja. - Im Mund: Fruchtsiile mit
Stachelbeeren, Paprika und exotischen Friichten. Fruchtig-frische
Linge. Rauchige Mineralik passt gut. - Zu: klassisch zu Fisch, Spargel,
weillem Fleisch, auf der Terrasse, zum Ziegenkése - Genuss: 5 J.

1629 Blaufrinkisch VomThal 2017 - ro - 13% Farbe: rubinrot - In
der Nase: warm, dunkle Friichte, schwarze Kirsche, Cassi, Piment.
Ansprechend. - Im Mund: Schwarzkirsche mit sanften Noten von
Tanninen, Waldbeeren, Leder, Graphit, Kirsche - Zu: Grilladen, rotem
Fleisch, auch Wild, Buffets, Abendbrot Genuss: 4 J.

1622 Zweigelt VomThal 2017 - ro - 13%, 7 Mte in gebrauchten
Barriques - Farbe: rubinrot - In der Nase: gestauchte Frucht, Schwarz-
kirsche und Blaubeeren, viel Kraft und Schmelz, strukturiert. - Im
Mund: fleischige Schwarz-kirsche, dann Cassis und Kirsche. Gewiirze
wie Zimt und Kardamon, dabei frisch von reifer Sdure, schone Linge.
Gutes P-/Q-Verhiltnis. - Zu: Braten und Gulasch, Frikadellen, Lamm,
Zicklein - Genuss: 5 J.

1624 Zweigelt Schieferstein 2017 - ro - 13,5%, alte Zweigeltreben auf
Glimmerschiefer - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: fein-
liedrig und ewijrzi%vele ant mit Rosenbliiten und Waldbeeren - Im
und: Kirschen und Waldbeeren, warmer Typ, milde Tannine. Rauch,
%ewiirzig im Finale - Zu: Wild und Wildgefliigel, zur Gans und Ente,
um Lamm und zu Gebratenem, in zwei Jahren guter Solist - Genuss: 10 J.

1619 Blaufrinkisch Leithaberg DAC 2017 - ro - 14%, alte Reben
auf Glimmerschiefer und Kalk, 92 Fpkte - Farbe: dunkelrot, fast
schwarz - In der Nase: burgundischer Auftakt, reife, rote Beeren,
geistig, dann Friichtekorb, reich. Viel Struktur, dicht. - Im Mund:
schone Fruchtsiiie, Schwarzkirsche, Sandelholz, Veilchen. Siile von
Kirschen und Zwetschken, Lakritz, Krauter wie Thymian, milde
Tannine, Leder, Mineralik. Viel Extrakt und Struktur. Lang-lebiger
Wein. Gehort zu den GroBen. - Zu: dunkles Gefliigel, Wild, Lamm,
Filet mit konzentrierten Sofen, Kése - Genuss: 127]. +

1626 Camer Reserve 2016 - ro - 14,5%, Cabernet-Sauvignon und
Merlot von einem Weingarten, 40% neue Barriques; 91 Fpkte - Farbe:
dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: Rostaromen und viel dunkle
Frucht, Fleisch, Bliiten, Wildkirsche - Im Mund: gestaucht und dicht,
Schoko, Cassis, Friichtkorb. Samtene Tannine, etwas Tabak, Gewiirze,
balsamisches Finale - Zu: Lamm-braten, Zicklein, Wild, Ginsebraten,
Ente, rotem Fleisch. Solist - Genuss: 12 J. +

NEUSIEDLER SEE-HUGELLAND - C u. E GIEFING
Kontrolliert Integrierte Produktion

1606 Chardonnay Muschelkalk 2019 - we - 40 Jahre alte Reben,
Stahltank, Malo; 92 P AlaCarte Farbe: mittleres Gelb - In der Nase:
saftig, dicht,Bliiten, Quitte und Birne - Im Mund: reife Birne, Mango,
Fruchtsiifeg. Viel Extrakt und cremiger Korper, Schmelz. Hagebutte
vom Kalk und den alten Reben. Toll - Zu: zu Fisch, Huhn un
Kaninchen, zum Kise. Als Ein-Wein zum Sommeressen - Genuss: 6 J.

1693 Chardonnay Contessa 2017 - we - 40 Jahre alte Reben auf
Kalksand-boden, Riedenwein von Gemérk, 2 Jahre im Barrique -
Farbe: sattes Gelb - In der Nase: Karamell, Mandarine, Zesten, auch
reife Birnen und Aprikosen, reife, exotische Friichte - Im Mund:
cremig und mineralisch, bur-gundisch. Sehr volumings und dabei fein,
Mango, reife Birnen, etwas Zitrone mit Schale, sehr gute Struktur, fein
eingebundenes Holz. Ein Vielschichtil%er, komﬁlexer und eleganter
Wein mit groBer Lange. - Zu: Fisch, Kise, Gefliigel mit RahmsofBen,
Kaninchen, Kalb. GroBer Auftritt als Solist - Genuss: 15 J.

1691 St.Laurent Umriss 2016 - ro - 7 Jahre alte Reben auf Kalk-
Mergel; 90 Falstaff - Farbe: rubingranat - In der Nase: warm,
kirschfruchtig, gewiirzig. - Im Mund: frisch und saftig mit Schoko-
Tanninen. Reife Kirsche und ein Hauch Himbeere, elegant mit
geistigen Komponenten, also etwas burgundisch. Glatter Trinkfluf},
unkompliziert und durchaus siiffig. - Zu: Alltagswein zu Vorspeisen,
Pasta, Abendbrot - Genuss: 7 J.

1717 Zweigelt Reserve 2015 - ro - 35 Jahre alte Reben, 6 Trauben pro
Rebe auf Loss-Mergel, 2 Jahre in neuen Barriques, davon 60%
Darnajou; 91 FP - Farbe: rubingranat - In der Nase: Valille, dicht,
extraktreich. Bliiten, Eleganz, Tiefe mit Schwarzkirschen und Cassis -
Im Mund: Waldbeeren, Tannin fiir die Ewi%keit. Ansteigende Aromen
mit Beeren, Tabak und Kirsche. Mineralisch-wiirzig mit Lakritz,
kleiner Bitternis. Sehr spét dann balsamisch, Feige und
Schwarzkirsche. GroBartig - Zu: Wild und Wildgefliigel, Rinderfilet,
Gans, Lamm, Zicklein - Genuss: 12 J.

1697 Blaufrinkisch Ried Umriss 2018 - ro - 20 Jahre alte Reben auf
Kalk-Mergel - Farbe: rubinrot - In der Nase: elegant, fein, zuriick-
haltend. Die zarten Diifte sind vielversprechend. - Im Mund: im Gleich-
fewicht mit Schwarzkirsche, etwas Lakritz, Kaffee. Eleganz, gute
dnge. Im Retro mit Vanille, Kaffee und reifer Kirsche. Perfekt in
dieser Klasse. - Zu: Alltagswein, zu Vorspeisen und Pasta. - Genuss: 7 J.

1699 Blaufrinkisch Guter Roter 2016 - ro - 30 Jahre alte Reben auf
Mer%el und Loss von der Riede Bandkriftn, 20 Monate neue Barriques,
13,5/1,7/4,8 ; 92 FP - Farbe: rubin-granat - In der Nase: prisente Frucht-
siile, betorend, Heidel-beeren, Brombeere und Cassis, siile Kirschen -
Im Mund: frisch, Waldbeeren, auch Kirsche und Himbeeren, Zwetsch-
kenmus, Gewiirze. Schokoladig—kirschi%er Ab%an . Wein mit viel
Schmelz und gutem Potenzial. Schmeichelt. - Zu: Wild, Steaks, Lamm,
Ente, Gans, Zicklein. Vielseitig einsetzbar. - Genuss: 9 J.+

1715 Blaufrinkisch Reserve 2015 - ro - 55 Jahre alte Reben auf
Kalk-Mergel von den Rieden Oberer Wald und Gemirk , 2 Jahre in
neuen Darnajou; 95PAlaCarte Farbe: tiefdunkles Rubingranat - In der
Nase: Konzentrat und Eleganz aus Beerenmus, Saft von Cassis, Blau-
beeren und Brombeeren mit Kriautern, Veilchen - Im Mund: kraftvoll,
saftig und hohe Konzentration, Frucht nach Beeren, dann Leder,
Graphit, etwas Schoko. Durch Extrakte eingebundene kréftige tannine,
Aromen losen sich nur lan%sam, grofle Linge, Jahrhundertwein Zu:
Wild und Wildgefliigel, Filet vom Rind, Lammriicken und -keule,
Festtagswein aus einem groflen Glas - Genuss: 15 J.+

1705 Marco Polo 2015 - ro - (50Sy,25CS,25M) 6 bis 20 Jahre alte
Reben auf Kalk-Mergel, 20 Monate neue Barriques;93PAlaCarte
Farbe: granatrot - In der Nase: rote Griitze mit dunklen Waldbeeren,
saftig, Vanille, sehr dicht mit Gewiirzen, gute Struktur, groBziigige
Duftigkeit, vielversprechend. - Im Mund: frische und stoffige Struktur,
Beeren mit Fruchtstisse, Brombeere und Cassis. Auch Schokolade und
Vanille, spiter Himbeere vom Syrah, grofies Potenzial - Zu: gebraten-
em Rindfleisch, Lamm, Zicklein, Wilc%, sehr gut zum Kise - Genuss:
15 J.+, dekantieren

1707 Cardinal 2015 - ro - 60 Jahre alte Reben auf Loss-Mergel,
teilweise Glimmerschiefer; 80Bf, 10Zw,10CabS; 3 Jahre neue
Barriques; 93 PAlaCarte - Farbe: dunkles Rubingranat - In der Nase:
zart-rauchig, konzentrierte Frucht, dunkle Friichte wie Cassis und
Scharzkirschen mit Fruchtsiie, auch Zwetsch-ken, Kaffee, sehr reich.
Kriuter, Lakritz, Vanille und Veilchen. Rostaromen - Im Mund:
Cabernet-Sauvignon am Anfang mit den Cassisnoten, Frucht von Blau-
beeren, Heidelbeeren, Kokos und Nougat, sanfte Tannine. Sehr saftig.
Etwas Unterholz, siiles Lakritz, reife Schwarzkirsche verbleiben im
Retro. Der grote Wein der Kollektion. - Zu: festlichen Braten, besser
als Solist - Genuss: 15 J.+, dekantieren

1711 Neuburger Spétlese 0.5 2017 - we - Handselektion von der
Riede Umriss Farbe: goldgelb - In der Nase: Honig und Dérrobst,
klare Struktur, Agrumen; pramiert - Im Mund: auch Honig und Trocken-
friichte von Birne, Ananas, Apfel-sine, Limette. Eingedickte Aprikose,
Honig, aber auch kleine Bittertdne. Sehr reich und lang. - Zu: Nach-
speisen wie Kaiserscharren, Fruchtstrudel, Sorbets. Solist - Genuss: 10 J.

1708 Ruster Ausbruch Furmint 0.375 2015 - we - 94 PAlaCarte -
Farbe: goldgelb - In der Nase: Ananas und Mandarine mit Honig - Im
Mund: auch Honig und Trockenfriichte von Birne, Ananas, Apfelsine,
Limette. Eingedickte Aprikose, Honig, aber auch kleine Bittertone.
Sehr reich und lang. - £12 Blauschimmelkise, zu Nachspeisen und
Konfekt, zu spiter Stunde. Versohnt mit der Welt. - Genuss: 15 J.

WESTSTEIERMARK - CHRISTIAN REITERER

1773 WeiBlburgunder Klassik DAC* 2019 - we - 12/3/6,4; - Farbe:
hellgelb - In der Nase: Brotkrume, gelbe Friichte, Weildornbliiten - Im
Mund: saftig, Apfel und Birne, hat Biss. Tolle Mineralik, die bis in den
Nachall geht - Zu: Vorspeisen, Fisch und weilem Fleisch - Genuss: 4 J.

1774 Sauvignon Blanc Klassik DAC 2019 - we - 12,5/1/6,2 Farbe:
riingelb - In der Nase: sauber, mineralisch. Zarte, sortentypische
oten mit Holunderbliite und exotischen Ankléngen - Im Mund: klar,
gerade, zarte Marakujaanklidnge, etwas Cassis, Stachelbeeren. Feuer-
stein im Finale - Zu: Fisch, Spargel, leichte Fleischgerichte - Genuss: 4 J.

1729 Sauvignon Blanc Lamberg DAC 2019 - we - vom Lamberg mit
Lehm und Kalk, lange auf der Feinhefe Farbe: griingelb - In der Nase:
Cassisblatt, Palgrika, Nesseln, getrockneter Thymian. Hagebutte - Im
Mund: exotischer Auftakt, FruchtsiiBe mit Mango und Maracuja.
Nesseln, sehr im Gleichgewicht - Zu: Fischgerichten und zum Ziegen-
kise - Genuss: 5 J.

1777 Schilcher Klassik DAC* 2019 - rs - Rosé von der Wildbacher-
traube; 11,5/1/7 - Farbe: leichtes Ziegelrot - In der Nase: Bliiten, rote
Johannisbeere, Erdbeere - Im Mund: beerig-frisch, rote Johannis-
beeren, Erdbeeren, weinig. Kleine Wiirze, frisch - Zu: leichter Rosé fiir
den Sommer, Vorspeisen, Abend-brot, gebratenem Fisch - Genuss: 2 J.

1778 Schilcher Lamberg 2019 - rs - 20 Jahre alte Reben auf Gneis,
Schotter und Granit; 12,5/3/7; - Farbe: leichtes Ziegelrot - In der Nase:
Rosen, Hagebut-ten, rote Johannisbeeren, hochelegant - Im Mund:
cremig-frisch, reife Erdbeere und Limette mit Mineralik von Stein.
Edler Rosé mit Struktur und Finessen - Zu: hellem Fleisch und zum
gebratenen Fisch, zum Abendbrot - Genuss: 4 J.

1803 Schilcher Frizzante - rs - 11/8/8; Charmatmethode, also kein
zugesetztes CO2 - Farbe: leichtes Ziegelrot, reiche, feine Perlung - In
der Nase: g)rickeld mit Rosen, frisch gepfliickte Erdbeeren, traubig,
auch Himbeere. Jodig nach Meerluft - Im Mund: geht frisch und
schdumend auf. Erdbeere pur, dann zitronige Frucht, frisch und jodig.
Durchgehend prickeld - Zu: einem Treffen im Garten, wenn die Sonne
noch scheint. - Genuss: 2 J.

1804 ZERO Rosé Frizzante Flaschengirung - rs - Flaschengirun
ohne Dossage, naturtriib, ohne Schwefel; stehend zu lagern 11,5/0/8,5 -
Farbe: leichtes Ziegelrot, reiche, feine Perlung - In der Nase: prickeld
mit feinen Friichten, auch eher Erdbeere mit Himbeere, traubig.
Meersalz und Jod. - Im Mund: edel mit feinerm Schaum und zarten
Friichten. Mineralik, Limette, dann auch Erdbeeren und Himbeeren,
wunderschon. Frizzante von bestem Wein - Zu: einem Treffen im
Garten, wenn die Sonne noch scheint, mit Happchen - Genuss: 3 J.
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RHEINGAU - KUNSTLER FAIR ‘D GREEN

1754 inspiration blanc tr. Gutswein 2019 - we - Riesling55, Miiller-

Thur-gau45 Farbe: hellgelb - In der Nase: Schmelz, Bliiten, Birne und

Pfirsich - Im Mund: unkompliziert mit Mundfiille und reifen Frucht-

aromen nach Birnen und Pfirsich mit etwas Zitro. Guter Verlauf, etwas

pfeffrige Wiirze. Bis zum Finale im Gleichgewicht, sauber. Terrassen-

gein und3r}1ehr. - Zu: Terrasse und Fisch, gehobener Alltagswein -
enuss: 3 J.

1758 Riesling Kiinstler Liter tr. Gutswein 2019 - we - 12/6/ - Farbe:
hellgelb - In der Nase: Pfirsich, Aprikose, reich, reife Hagebutte - Im
Mund: frisch, reifer Pfirsich, aprikosig, Pfeffermimze. Gute Linge mit
etwas Wiirze. - Zu: Terrasse und Fisch - Genuss: 2 J.

1759 Gutsriesling tr. 2019 - we - 12,5/6 / ; von Hochheimer Lagen -
Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: reifer Pfirsich, Bliiten, kraftvoll
und saftig - Im Mund: apfelsinig-zitronig, saftig, reifer Pfirsich. Hauch
Fruchtsiibe. Mehr DI'llCIE als der Liter, sehr gelungen. - Zu: Terrasse
und Fisch, gehobener Alltags-wein - Genuss: 3 J.

1761 Riesling Herrnberg tr. Erste Lage 2019 - we - wichst auf Kalk-
steingeroll und kalkreichem Sandl68. - Farbe: mittleres Gelb - In der
Nase: feingliedrig, Bliiten, Pfirsich und Aprikose, nicht tiberschweng-
lich, eher elegant, Mandeln - Im Mund: frischer und kerniger Auftakt,
Fruchtsiile, Mineralik. Sehr harmonisch. Fiir die néchsten drei Jahre
ein grpBer Genuss. - Zu: Begriissungsschluck, Fisch, gehobener
Standardriesling - Genuss: 3 J.

1762 Riesling Kirchenstiick tr. Erste Lage 2019 - we - 13/3,3/6,8;
auf Loss mit Feinsand, viel Kalk und Losslehm - Farbe: mittleres Gelb
- In der Nase: sauber, klar, Pfirsich und Kern. Bliiten. - Im Mund:
schon gut entwickelt, Mineralik, Jod. Fruchtsiile von reifem Pfirsich,
Limette. Reich, floraler Stil, Hauch Mandeln. - Zu: Terrasse, feinen
Fischen mit Natursofen - Genuss: 4 J.

1757 Riesling Hoélle tr. Erste Lage 2019 - we - wichst auf schweren,

kalkreichen Tonboden - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Bliiten,

muskatig, Pfirsich, dunkle Mineralik, Nougat - Im Mund: frisch und

lebendig, apfelsinig mit Zesten. Nougat, Pfirsich und Melisse, viel

E}tuktur, gerondere Empfehlung. - Zu: feinen Fischen mit Natursof3en -
enuss: 5 J.

1765 Riesling Stilweg Alte Reben tr. Erste Lage 2019 - we - 50 bis
67 Jahre alte Reben auf kalkarmen, lehmig-tonige Boden Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: puristischer Riesling mit Kanten, griinem
Apfel, Pfirsich. Bliiten von wilder Rose. Geschlossen, zuriickhaltend,
pures Potenzial - Im Mund: geschlos-sen, saftig. Halt alte Reben,
zaghaft sich entfaltend. Hat Ecken und Kanten, Apfel, etwas Pfirsich
auf dem Sprung. Konzentrierter Wein, sehr, sehr gut. - Zu: kriftigem
Fisch mit cremigen SoBen, Hummer, Krebsen - Genuss: 8 J.+

1766 Riesling Kostheim Weil Erd GG 2018 - we - kalkreicher,
feinkorniger Mergel, vermischt mit Sand, Ton, Kalkstein und Geroll.
97 PJS - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: burgundische Anmutung.
Gelbe Steinfriichten, wilde Rose, Hagebuttenmark, gemahlene
Mandeln, zart-mineralisch-rauchig. Ich mag das - Im Mund: weich im
Mund, langsame Entwicklung mit guter Frische und reifen Friichten
.Burgundisch, jodig, Ananas, Pfirsich, Zitro. Milde Bitternis und feine
Kréuter, enorm lang und finessenreich, groBartig - Zu: Edelfischen mit
Safransofen und Fenchelgemiise, Hummer, Krebsen. Grofies Glas
nehmen. Fusionskiiche mit Curry. - Genuss: 10 J.+

1767 Riesling Kirchenstiick GG 2018 - we - Loss mit Feinsand mit
viel Kalk sowie kalkreichem Tonmergel; 95 PJS - Farbe: mittleres
Gelb - In der Nase: springt an mit Bliiten, weilem Pfirsich, mit
Aprikose, Zitronenzesten und etwas Mandelaroma - Im Mund: reife
Friichte und saftig. Dann kurzes Innehalten, um aufzustehen mit
Ananas, Aprikose, Zitro und Macisbliite. Reich und dicht, frisches und
lang anhaltendes Finale. GroB. - Zu: Steinbutt, Seezunge, Petersfisch,
Languste natur. - Genuss: 10 J.+

1768 Riesling Holle GG 2018 - we - Loss mit Feinsand auf kalkreich-
em Ton-mergel; 97 PJS - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: verdeckte
Kraft und Ele-ganz, finessenreich, fast zart fiir Holle - Im Mund:
Extraktreich und milde Wiirze, feinglidrig mit gelber Frucht. Auch im
Mund eine langsame Entwick-lung, aber mit viel Ausdruck. Potenzial
fiir 20 Jahre - Zu: Edelfische wie weier Heilbutt, Seezunge, Steinbutt.
In 5 Jahren Hummer, Langusten. Solistenformat. - Genuss: 20 J.+

1721 Riesling Berg Rottland GG 2018 - we - Ganztraubenpressung.
Riides-heim, Quarzit und Schiefer sowie Losslehm, Steillagen ur
0,3ha; 97 PJS - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Tee, Feigen. Ein-
drucksvoll mit weilen Bliiten und steinig-erdiger Mineralik. Sehr
rizise - Im Mund: ansteigend un dann mundf%llend, dabei fein, leicht-
iBig und saftig. Puristischer Riesling mit gelben Steinfriichten, Tee,
Mineralik nach Stein, etwas Rauch. Langes Finale muskatig-fruchtig
mit Kiwinoten, genial. - Zu: Steinbutt, Seezunge, Languste, Genuss: 12 J.+

1787 Riesling Berg Schlossberg GG 2018 - we - Ganztrauben-
ressung. Quarzit, steilste Lage im Rheingau, nur 0,3ha; 95 PJS -
Earbe: mittleres Gelb - In der Nase: Mineralik nach Stein und Jod.
Pfirsich, Tee. Eindrucksvoll mit wei3en Bliiten - Im Mund: Minera-
lischer Auftakt, reduktiv-zuriickhaltend, entfaltet sich langsam mit
elben Friichten und Zitrus. Keine Wucht, nur Kraft und %leganz,
abei fein, leichtfiifig und saftig. Puristischer Riesling. Langes Finale
- Zu: Steinbutt, Seezunge, Languste,... - Genuss: 12 J.+

1769 Sauvignon Blanc Kalkstein tr. Gutswein 2019 - we -

13/0,7/5,4; 2000 gf]:%)ﬂanzt, Herrnberg mit Kalksteinen. Ein Teil

spontanvergoren, Edelstahl und Grofies Holz Farbe: mittleres Gelb - In
er Nase: Stachelbeer, Maracuja, Nesseln ohne Ubertreibungen, siif3liche

Cassisnoten. Wunderbar zuriickhaltend und harmonisch - Im Mund:
cremig, klar, gute Sdure. Stachelbeere, limettige Frische. Auf hohem
Niveau Gleichklang, spidter feines Maracuja, hat eine frische Linge.
Eleganz - Zu: grofien Fischgang, Kise, weilem Fleisch - Genuss: 7 J.+

1763 Chardonnay Kalkstein tr. Gutswein 2019 - we - 1995 auf

Herrnberg gepflanzt. In gebrauchten Barriques ausgebaut. Farbe:

mittleres Gelb - In der Nase: Fruchtsii3e, Bliiten, Birne, Mango,

mineralisch-jodig - Im Mund: Auftakt mit Fruchtsiie, milder Limette

und kleinem HonlGTon. Birne, Hauch Exotik, siiBes Curry, Safran,

éelbe Fri@jc}lte. Grofe Linge, grofer Wein - Zu: weilem Fleisch, Kase -
enuss: 5 J.+

1752 Spitburgunder Rosé tr. Gutswein 2019 - rs - 12,5/5/6; mit
alten Reben - Farbe: lachsrot - In der Nase: feine Himbeeren, Bliiten,
Hagebutte, Veilchen - Im Mund: fester Auftritt mit feinen roten
Friichten und etwas Honig, auf-kommende zarte Bitternis. Gute und
frische Linge, fruchtiges %inale. Sehr gut, Edelrose. - Zu: Bratfisch
und als Solist. Pa3t immer. - Genuss: 3 J.+

1724 Spitburgunder Asmannshiuser Rotschiefer tr. Ortswein
2018 - ro - kommt vom Asmannshéuser Hollenberg von 50jdhrigen
Reben. Steile Schiefer-lagen. Stiickfass und gebrauchte Barriques. -
Farbe: kaminrot - In der Nase: markig mit Mandeln und Cassis, reifer
Himbeere, reich.Elegant und dicht, etwas Rauch. Viel Ausstrahlung -
Im Mund: dicht und burgundisch. Schwarzkirsche, Cassis, Rauch, reife
Himbeere. Entfaltet sich am Gaumen mit feingliedriger, burgundischer
Grofziigigkeit. Ein groler Wein zu einem angenehmen Preis - Zu: Gans
und Ente, rotem Fleisch wie Filet und zum Wildbraten - Genuss: 10 J.+

1755 Spétburgunder Hochheim Stein tr. Erste Lage 2017 - ro -
ﬁrobkdrniger and auf tiefliegendem Kalk - Farbe: kaminrot - In der

ase: fest, kompakt, edel. Feine bliiten, Friichtekorb mit Cassis, reifen
Himbeeren, Wiirze und Tannen-honig. - Im Mund: sehr schon. Dichte
Schwarzkirsche, Lakritz, Cassis, Zedern-holz. Wiirze, die zart anstei-
gend. Kakao mit Kirsche. Gutes P-/Q-Verhiltnis - Zu: Gans und Ente,
rotem Fleisch wie Filet und zum Wildbraten - Genuss: 10 J.+

1719 Spitburgunder Hochheim Reichestal GG tr. 2016 - ro - 13%,
1 Gramm Restsiifle; sandige LoBlehme auf Kalkmergel. Teilstiick
Geisberg. 1. Platz bei enos - Farbe: kaminrot - In der Nase: Cassis,
Kirsche, Siifholz. Geistige Kom-ponenten mit verfiihrerischen
Aromen. Veilchen, Fruchtsiife,... - Im Mund: Verfiihrung setzt sich
fort, FruchtsiiBBe, Cassis, reife Himbeeren. Tiefe, dunkle Schokolade,
Tabak, Schattenmorelle. Langer und seidger Nachall mit vielen
geistigen Aromen, groB3. - Zu: Gans und Ente, rotem Fleisch wie Filet
und zum Wildbraten - Genuss: 20 J.+

1799 Spiitburgunder Assmannshausen Héllenberg GG 2014 - ro -
von 50jdhrigen Reben. Steile und beriihmte Schieferlage, nur 0,4 ha.
Farbe: kamin-rot - In der Nase: Schwarzkirsche, Rauch, Sandelholz,
Bliiten. SiiBe Schiefer-noten, generds - Im Mund: schwarzer Tee,
FruchtsiiBe, Schwarzkirsche, struk-turiert. Dann Cassis mit Kern. Hohe
Eleganz im Nachall mit gro3er Lénge, zeigt Grofe auf, sehr guter
Jahrgang. Sammlerstiick. - Zu: Gans und Ente, rotem Fleisch wie Filet
und zum Wildbraten - Genuss: 20 J.+

RHEINGAU - P.J. KUHN biodynamisch Demeter

1852 Jacobus Gutsriesling tr. 2018 - we - auf Ton, Quarz, Lehm;

11,5% - Farbe: strohgelb - In der Nase: Bliiten, frisch, weiller Pfirsich

und Kriuter. Macisbliite - Im Mund: Frische, gerade, sauber. Gelbe

Friichte, reich, floral, Wiesenkriuter. Standhafter Nachhall - Zu: zur

ésiakiicl}f}zl zum gediinsteten Fisch. Auch schon auf der Terrasse. -
enuss: 4 J.

1854 Rheinschiefer Hallgarten Ortsw Riesling tr. 2018 - we - Kiihle
Lage, arme Boden, steinig, bunter Schiefer. - Farbe: strohgelb - In der
Nase: feine Muscatbliite, saftiger, gelber Pfirsich, , Bliiten - Im Mund:
frisch, saftig, gelbe und weille Friichte, Apfel und Pfirsich. Auch
etwas Mandarine, Zesten und Kriuter - Zu: feine Fische mit kréiftigen
SoBen, kalter Gurkensuppe, Spargel, Aperitif. - Genuss: 5 J.

1855 Quarzit Oestrich, Ortswein Riesling tr. 2018 - we - vom

Doosberg; LoBlehm und grauer Quarzit; 11,5% - Farbe: strohgelb - In

der Nase: Riesling pur mit viel Tiefe, Wiirze, Limette, mineralisch - Im

Mund: gerade und saftig mit Limette, Mandarine, Pfirsich, Mineralik.

Straffer Wein mit viel Tiefe und Struktur. - Zu: Austern, Muscheln,

g:ine Fisiléejmit Natursofen, kalter Gurkensuppe, Spargel, Aperitif. -
enuss: .

1877 Hallgarten, Ortswein Riesling tr. 2018 - we - LoBlehm und
Schiefer - Farbe: strohgelb - In der Nase: Pfirsich, Frische, Kriuter,
Tee. Gewisse Cremigkeit - Im Mund: Fruchtsiile, Krduter mit Hage-
butte, Wiirze, lang. Sgehr schon. - Zu: Austern, Muscheln, feine Fische

mit Natursofen, kalter Gurkensuppe, Spargel, Aperitif. - Genuss: 10 J.

1856 Klosterberg Oestrich Riesling tr. ERSTE LAGE 2018 - we -

Sand-boden mit Muschelkalk, Quarzit Farbe: strohgelb - In der Nase:

Bliiten, struk-turiert mit Ecken und Kanten, Mineralik, Pfirsich,

Aprikose - Im Mund: saftig, engmaschig, reife Pfirsiche und Limmette,
ute Sdure, Macisbliite, fruchtige Linge. Mineralik nach Quarzit. - Zu:
delfische, toller Solist. - Genuss: 5 J.

1868 Hendelberg Hallgarten Riesling tr. ERSTE LAGE* 2018 - we
- LoBlehm und buntem %’hylit-Schiefer, kiihlere Zone Farbe: strohgelb
- In der Nase: cremig, Rauch, Fructsiife und Bliiten, Haselnuss un
reifer Pfirsich. - Im Mund: Flintstein, Rauch, Aprikose und Apfelsine,
ute Sdurebasi mit Wiirze und weilem Pfeffer. II)dang anhaltende, gelb-
uchtige Linge. Ganz toller Riesling. - Zu: Edelfisch, Spargel, toller
Solist. - Genuss: 7 J.
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1859 Doosberg Riesling GG* 2017 - we - iiber 40 Jahre alte Reben
auf LoB und grauem Quarzit. - Farbe: strohgelb - In der Nase: Zesten,
Kriuter, Tee und gelbe Friichte. Mirabelle und Ananas. Druckvoll - Im
Mund: intensive Frucht und rassige Sdure mit Mineral spielen harmo-
nisch miteinander. Minze und Zitro sind dabeli, etwas Kriuter deuten
sich an. Herrlich - Zu: groem Fischgang, Solist. - Genuss: 15 J.+

1863 Riesling Brut - Flaschengiirung 2016 - we - Champagner-
methode, 4,5 Gramm RestsiiBe. 2 Jahre Flaschengérung - Farbe: hell-
ﬁ/eltlb, schone Perlung. - In der Nase: Bliiten, cremig, wunderbar - Im
und: sehr gelungener Blanc de Riesling mit angedeutetem Pfirsich,
Frische und einem Hauch Muscatnuss. GroBartig. - Zu: Begriilung, zum
Hummer, Vorspeisen, Gebéck und Nachspeisen. - Genuss: 4 J.

1866 Spitburgunder Rose Brut - Flaschengirung 2016 - rs - 15 Mte
Flaschengirung - Farbe: rosé perlend - In der Nase: mineralisch mit
Burgundernoten - Im Mund: Perlung 16st sich vom Extrakt mit der
Wirme und der Reibung. Burgundernoten wie Himbeere, etwas Cassis,
ghr erfr%fchend. - Zu: Begriibung, Fisch, Kise, kaltem Buffet -

enuss: 4 J.

RHEINGAU - QUERBACH BIO

1814 Riesling Schoppen 2016 - we - 12%, Gutswein, Spontangﬁrung -
Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: gelbe Friichte wie Reneclode,
springt an, kleine Sekundédraromen, Hauch Hefe, einladend - Im Mund:
angenehm siiffig und fruchtig, Reneclode, Minze und eutwas Ananas
mit Zitro, Agrumen mit mehr Wirem. Etwas Gerbstoff., sehr lang fiir
einen Schoppen, im Finale Pfeffer - Zu: jeder Zeit - Genuss: 4 J.

1815 Riesling Classik sur lie 2014 - we - 12%, Gutswein, Spontan-
drung - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Bliiten; reife, gelbe
riichte wie Birne, Hauch Sekundéiraromen, Holunderbliite, wohltuend

anders - Im Mund: grofle Geschmacksfiille mit frischen Friichten und

Zitro wie Apfelsine, Stachelbeere, Pfirsich. Dann Wiirze mit Pfeffer

und Piment Esplenett. Etwas Akazienhonig. Lang und trinkig. - Zu:

Fischgerichten, nur so - Genuss: 8 J.

1808 Riesling Classik sur lie 2008 - we - 12%, Gutswein, Spontan-
girung - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: gereifter Riesling,
mineralisch, zarte Diifte, Hauch Sekundidraromen, verwobener Duft -
Im Mund: reifer Rieslin]% mit Schmelz, Aprikose, reifer A]l)fel, Minera-
lik, Hauch Petrol. Gute Linge, kleiner Mandelton im Finale. - Zu:
weilem Fleisch, Fisch und Kise - Genuss: 8 J.

1846 Riesling Hallgarten 2015 - we - 12%, sehr lange Spontangirung
- Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Mandeln, Feuerstein, gelbe
Friichte, Hagebutte. Eleganz und Mineralik mit zarten Fruchtaromen
elber Steinfriichte - Im Mund: Minze, Aprikose, Erde, kleine Bitternis.
dngt zart an, stelGT an, wiirziger Verlauf. Wunderbar verwoben,
grofler Wein - Zu: dekantieren; Edelfisch, Solist Genuss: 10 J.+

FRANKEN - RUDOLF MAY BIO

1783 Silvaner Gutswein 2019 - we - 12/2/6,1; auf Muschelkalk -
Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Birne, Fruchtsii3e und sii8liche
Kréuter, Tee. Hagebutte und Apfelkerne - Im Mund: weifle Johannis-
beeren, griiner Apfel, Mineralik. Gute Frische, Sdure stiitzt gelbe
Friichte. Ansteigend in der Aromatik, gute Lénge mit Mineralik.
Gelungen. - Zu: weilem Fleisch, Fisch, Spargel, Suppen - Genuss: 3 J.

1784 Silvaner Retzstadt Ortswein 1819 - we - 12,5/1,4/6,2; 30 Jahre

alte Reben auf skelettreichem Muschelkalk, Bocksbeutel - Farbe:

mittleres Gelb - In der Nase: Hauch Rauch, Birne, sauber. Hagebutte

mit Honig, Mineralik - Im Mund: reife gelbe Friichte mit %uter Frische,

siiffig, Tee, Mineralik mit einem Hauch Cremigkeit. Apfelfrische, sehr
ute Lange mit Kalkmineralik - Zu: vielen Speisen. Abendbrot, weilem
leisch, Spargel, Braten, Kaninchen - Genuss: 4 J.

1785 Silvaner Retzst. Langenbg EL* 2018 - we - 13,5/0,7/6,3; iiber
40 Jahre alte Reben auf skelttreichem Muschelkalk, Hanglage Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: fruchtiges Spiel, Hagebutte, Exotik,
Mineralik, weille Bliiten - Im Mund: Klarapfel, Mineralik, elegante
Aromen mit Birne, Hagebutten. Langes Finale mit Minzfrische und
Eleganz - Zu: feinen Speisen mit viel Gemiise, Gemiisesuppen,
Bouillabaisse, Kochfisch mit Dill und Fenchel - Genuss: ; ]J)

1756 Silvaner Rossthalberg Stettener Stein EL 2018 - we - 13,5/1/6;
25-30 Jahre alte Reben auf Muschelkalk Farbe: mittleres Gelb - In der
Nase: Bliiten, Eleganz mit Finessen, Struktur - Im Mund: weiche
Noten, reich mit Birne und Exotik, Mineralik von Kalk, burgundisch
anmutend, von Eleganz gepr'a%t, betorend. - Zu: feinen Speisen mit viel
Gemiise, Gemiisesuppen,Bouillabaisse, Kochfisch mit Dill und
Fenchel - Genuss: 5 ]p

1878 Silvaner Der Schiifer Reserve ReLa Erste Lage* 2018 - we -
Reben von 1969 auf Muschelkalk, 18 Monate auf der Feinhefe,
ungefiltet, nur 1000 Flaschen - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase:
verfithrerische Aromatik mit reifen, gelben Friichten (Friichtekorb),
etwas Vanille, reich. - Im Mund: kraftiger Auftritt, reich, burgundische
Eleganz und Finessen. Fruchtsiifle mit gelben Friichten, richtig grof3.
Darf im gehobenen Weinkeller nicht fehlen. - Zu: vertrigt auch
kriftige Speisen, wie Kotelett, Sauerkraut mit Rauchfleisch. Spargel
mit SchinEen, Fisch, Kise - Genuss: 7 J.

1791 Riesling Retzstadt Ortswein 2018 - we - 12,5/4,4/6,6; im
Bocksbeutel, 25jdhrige Reben auf skelttreichem Muschelkalk - Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: Macisbliite, Weinbergpfirsich, Mineralik.
Fein und trinkanimierend. - Im Mund: frisch-cremig, Hagebutte,
Pfirsich. Elegante Linge mit mandeligem Finale. - Zu: Fischbegleiter
und Terrasse - Genuss: 5 J.

1795 Spitburgunder Retzst. Langenbg EL 2018 - ro - 13/0,9/5,5; in
ebrauchten Barriques ausgebaut, Reben von 1995 auf Muschelkalk -
arbe: granatrot - In der Nase: reiche, kiihle Nase, Schoko und Lakritz,

dunkle Beeren, Kaffee Arabica - Im Mund: miirbe Kirschen, Himbeeren,

rauchige Mineralik. Sehr gelungen - Zu: Wildbraten,Kise, Solist - Gen: 10 J.

1796 RECIS Spétburgunder Retzb. Benediktusbg EL 2016 - ro -
13/0,1/5,3; im Barrique ausgebaut, Hilfte neu, spontanvergoren,
20jdhrige Reben auf Muschelkalk - Farbe: grantrot - In der Nase:
Waldbeerenkorb mit Krdutern, rauchige Mineralik, Leder, Pilze - Im
Mund: reife Beeren mit Fruchtsiile und Gewiirzen, rauchig, fest im
Kdrﬂer, Rostaromen, Tannine, dann geistig, Minze, reich. Burgun-
disches Finale, kiihler Typ - Zu: Gefliigel, Wild, Steak. Gereifte Kise
aus dem Burgund, Solist - Genuss: 10 J.+

1727 Rieslaner Retzstadt Spitlese Ortswein 2018 - we - 12/35,9/7,6;
- Farbe: sattes Gelb - In der Nase: Trockenobst, Honig, feine Kriuter,
florale Noten - Im Mund: Orange, reife Birne, Honig, limettige Siure,
sehr lang und Fruchtsii3 - Zu: Dessert und Solist - Genuss: 45 J.

1781 Rieslaner Auslese 0.375 2018 - we - 8,5/189/10,3; Farbe: sattes
Gelb - In der Nase: kandierte Zitrusfriichte, feine, siile Kriauter, Wachs
- Im Mund: Limette, Kandis, Bitterorange und siile Friichte mit
tragender, straffer Saure. - Zu: Dessert und Solist - Genuss: 45 J.

1789 Silvaner Beerenauslese ReLa 0.375 2017 - we - 9,5/127/13,5; -
Farbe: sattes Gelb - In der Nase: Honigaromen und kandierte Friichte -
Im Mund: Honig mit belebender Saure, Hagebuttengelee, reich - Zu:
Dessert und Solist - Genuss: 25 J

1788 Rieslaner TBA ReLa EL 0.375* 2018 - we - 7/267/10,9; es gibt
nur 90 Flaschen - Farbe: sattes Gelb - In der Nase: Honig, Ananas und
andere kandierte Friichte, reich - Im Mund: hohe Konzentration von
siiBer Frucht, Orangeade, Honig und Mineralik vom Kalk. Grofes
Kino. - Zu: Dessert und Solist - Genuss: 45 J.

NAHE - Gebr. KAUER

1813 Blanc de noir tr. 2019 - we - 12/7/7; WeiBBwein vom Spétbur-
ﬁunder - Farbe: gelb mit kleinem Kupferstich - In der Nase: Bliiten von

ose, animie-rende gelbe Frucht, etwas Himbeere - Im Mund: "siiffig",
Orangen, finessen-reich, weille Johannisbeere, Apfelkerne und Wiirze
im Finale - Zu: Abendbrot und hellem Fleisch, zu Héppchen auf der
Terrasse - Genuss: 2 J.

1812 Scheurebe tr. 2019 - we - 12/5,5/6,5; von 5 und 15f'éihrigen
Reben - Farbe: hellgelb - In der Nase: angedeutet Cassisblatt,
Marakuja, sauber und fein, sehr schon - Im Mund: wiirzige Stachel-
beere, Minze. Saftig, kleiner Gerbstoff-eintrag, spéter noch weiller
Pfeffer mit Minze und Feuerstein sowie etwas Salz. Perfekt gelungen. -
Zu: Vorspeisen und Fischgerichte, auf der Terrasse, Salat mit
Ziegenkase - Genuss: 2 J.

1946 Weissburgunder tr. Gutswein 2019 - we - 12,2/3.8/6,5; bis 28
Jahre alte Reben Farbe: helles Gelb - In der Nase: Weilldornbliiten,
zuriickhaltend, sauber, gelbe Friichte wie Quitte mit kleinem Honi%ton
- Im Mund: frisch, Orangen, Apfel und reife Zitrone. Pfirsich und feine
Kréuter. Wunderbar. - Zu: Terrasse, Picknick, Buffet. Wurstplatten und
Fleischpasteten, gebratenen Pilzen, weilem Braten - Genuss: 3 J.

1811 Weissburgunder Selektion tr 2019 - we - 13/3,5/ 6,5; 30% im
Barrique, 5% neu. Rest im Edelstahl, alte Reben. Farbe: helles Gelb -
In der Nase: Finessen, Honigton, Pfirsich. Etwas Brotkrume, Potenzial
- Im Mund: saftig, etwas Gerbstoffe, Wiirze mit Tee und Minze. Gelbe
Friichte, Minze bleibt, wird kernig. Eleganz am Gaumen bei grofler
Liange. - Zu: Iberico-Schwein, Kalb, Huhn, Kise. - Genuss: 5 J.

1949 Grauburgunder tr. Gutswein 2019 - we - 12,5/3/6; iltere
Reben auf Lehm und Keuper - Farbe: strohgelb - In der Nase: Bliiten
und feine Mandeln, finessenreich, gelbe Friichte, reifer Apfel, sauberer
Honigton - Im Mund: Birne, Pfirsich mit etwas Salz, spéter Honig.
Feine Wiirze, die ansteigt, etwas Minze. Standhafte frische bis ins
Fi(r}lale - Zlé: JAbendbrot, Suppen, Salaten. Zu hellem Fleisch und Kise.
- Genuss: 3 J.

1948 Grauburgunder Selektion tr. 2019 - we - 13/3,5/6,8; 40% im
Barrique, 8% neu, sehr gesunde Trauben, gewachsen auf Lehm und
Sand - Farbe: stroh-gelb - In der Nase: feine Bliiten, gelbe Friichte,
zuriickhaltend, ele%ant, leicht vanillig, viel Tiefe - Im Mund: reife
gelbe Friichte mit Fruchtsiife, die einen Honigton anniemmt mit Wiirze
von Pfeffer und Pfefferminze. Korb mit gelben Friichten, Carambola
und Pomela, spiter ein Mandelton mit immer tragender Frische. Sehr
ausbalanciert. - Zu: weilem Fleisch wie Schweinebraten, Huhn, Kalb,
Kaninchen, kriftigem Kise - Genuss: 7 J.

1941 Riesling tr. Gutswein 2019 - we - 12/4,7/6,2; - Farbe: hellgelb -
In der Nase: Pfirsch mit Macisbliite, auch Aprikose. Frisch und sauber
- Im Mund: saftig, frisch mit Birne, Pfirsich und Zitro. Kleiner
Mandelton mit feiner Kriter-wiirze. Frisch auch im Finale. - Zu:
Vorspeisen und Fischgerichten, auf der Terrasse - Genuss: 3 J.

1843 Schweppenhausener Ri tr. Grauschiefer 2019 - we - 12,5/4/6;;
Reben von 2000, Grauschieferlage, eher selten in der Region - Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: leicht rauchig mit Fruchtsiile und
"tanzendem" Pfirsich mit Mandeln, auch feine Bliiten. Moselig. - Im
Mund: Limettiger Antritt, dann sofort Pfirsich, Apfelsine, kleine
Wiirze. Zitro kommt wieder. Klar und frisch im Finale, Hauch Jod. -
Zu: Fisch mit cremigen Sof3en, leckerer Solist - Genuss: 5 J. +

1942 Windesheimer Ri tr. v. roten Sandstein 2019 - we - 12,5/4/6.x;
Reben bis 32 Jahre alt vom Romerberg auf rotem Verwitterungs-
sandstein, kalkhaltig - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: cremig,
Rosenbliiten, Mandeln. Brotkrume, Pfirsich, Aprikose. Honigton - Im
Mund: FruchtsiiBe, Aprikose, Zesten, Zitro, spiter Pfirsich.
Ansteigende Wiirze mit Zitro-Untergrund. Feine gelbe Frucht, frisch
glch in dSerJ Linge - Zu: Fisch mit cremigen Soflen, leckerer Solist -
enuss: 5 J. +
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1775 Rosé vom Spitburgunder 2019 - rs - 11,5/10/9; Farbe: lachsrot

- In der Nase: Bliiten, Himbeere, durchaus kompakt mit fruchtsiien

Finessen - Im Mund: Himbeeren und Limetten. Wandelt sich in Grape-

fruit, toller Tanz zwischen Frucht und milder Sdure, wiirzig im Finale -

éu: Abe%dbrot und hellem Fleisch, zu Happchen auf der Terrasse -
enuss: 3 J.

PFALZ - FRED und PETER BECKER Bio und vegan

1538 Riesling brut Sonnenberg Flaschengéirung - we -
11,5/3/6,7,auf schwerem Lehm und Loss; 25 Jahre alte Reben - Farbe:
hellgelb - In der Nase: Bliiten, sauber, aromatische Steinfriichte - Im
Mund: mit Fruchtsiie und Schmelz sowie guter Séure. Frisch,
Mineralisch, siiffig - Zu: SU})pen, Vorspeisen, zum Buffet und als
Schoppenwein - Genuss: 3 J.

1521 Silvaner tr. Liter 2019 - we - 12,5/4/; auf schwerem Lehm und
Loss; 25 Jahre alte Reben, eigentlich eine Spitlese - Farbe: hellgelb -
In der Nase: reifer Apfel, Mineralik nach Erde, frisch - Im Mund:
Zitronote, Klarapfel, Frische Linge moit Grapefruit und Apfel - Zu:
Suppen, Vorspeisen, zum Buffet und als Schoppenwein - Genuss: 3 J.

1405 WeiBlburgunder tr. Liter 2019 - we - 11,5/4/6,x - Farbe: hell-
elb - In der Nase: Bliiten, Kriuterwiese, reife Frucht nach Birne, Mango.
ruchtsiifle, trinkanimierend - Im Mund: griiner Apfel, Hauch Minze,

frisch und lebendig, gute Lange - Zu: Schoppenwein - Genuss: 2 J.

1532 Riesling tr. Liter 2019 - we - 12/6/; 25 Jahre alte Reben. - Farbe:
hellgelb - In der Nase: saubere Frucht mit ananas, Mandeln und Bliiten
- Im Mund: frischer Auftakt mit Zitro, Hauch Tee. Spéter Aprikose und
Pfirsich, standhafte Sdure, frisch auch im Finale - Zu: Vorspeisen, zum
Buffet und als Schoppen-wein, zu weilem Fleisch - Genuss: 2 J.

1513 Blanc de noir Kab. tr. 2019 - we - 12,5/5/6.x vom Vorlaf der
Spétburgunder Farbe: aprikofarben - In der Nase: kraftvoll, ein Bliiten-
strauf3, Johannisbeere und Birne, Hauch Kriuter - Im Mund: ansteigend
in den Aromen von Zitro, Apfeline, weille Johannisbeeren,
Stachelbeeren. Kriuterig im Finale. So soll es sein. - Zu: Wurstplatten
und Fleischpasteten, gebratenen Pilzen, weilem Braten - Genuss: 2 J.

1531 WeiBer Burgunder Kab. tr. 2018 - we - auf Loss mit wenig

Kalk, 10jédhrige Re%)en Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Bliiten und

Kréuter, Pfirsich, Zitro. Frisch - Im Mund: sehr trinkig mit gelben

Friichten, Tee und Ananas, sauber und frisch, cremig. - Zu:

gorspeisgn, Suppen, Salaten. Auch zu hellem Fleisch und Kise. -
enuss: 3 J.

1528 WeiBler Burgunder Kalmit Spl. tr. 2019 - we - 13/5/6,x; 20
Jahre alte Reben auf porosem Landschneckenkalk - Farbe: mittleres
Gelb - In der Nase: Brotkrume, weie Friichte, feine Bliiten, hat
Eleganz und Frische - Im Mund: "siiffig" mit gelben Friichten, schnell
auch Frische nach Zitro bis Apelsine, hinten etwas Feuerstein und
Ingwer, gute Linge. - Zu: weilem Fleisch, Abend-brot, Spargel mit
Sc%]inken - Genuss: 4 J.

1526 Grauer Burgunder Kab. tr. 2019 - we - 12,5/4/; auf schweren
Lehm- und Tonbdden - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Bliiten,
gemihte Kriuter-wiese, reifer Apfel, etwas Rauch - Im Mund: kurz
cremig, Cassisblatttee, Zitrone, Apfel. Sehr frisch fiir einen Grauen,
eher schlank und trinkfreudig, im Finale etwas Wiirze nach Pfeffer.
Wie es uns gefillt. - Zu: Wurstplatten und Fleischpasteten, gebratenen
Pilzen, weillem Braten - Genuss: 3 J.

1527 Pinot Auxerrois Rittersberg Spl. tr. 2019 - we - 13,5/4/6,x -
Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: mit Kraft und Finessen, Hauch
SiiBe nach honig, Bliiten, Birne. Ziemlich verfiihrerisch, noch Pfirsich-
noten - Im Mund: steigt an mit gelben und weiBen friichten, etwas
kréuterig, Hauch Honig. Immer mit einer notwenigen Portion milder
%’ziure, g%te Linge - Zu: Vorspeisen, Suppen, Abendbrotwein. -

enuss: 3 J.

1338 Chardonnay Rittersberg Spl.tr. 2019 - we - 13/4/; vom
Rittersberg mit Lehmboden, 10jdhrige Reben - Farbe: mittleres Gelb -
In der Nase: cremig mit Feuerstein und einem Hauch Honig, frisch -
Im Mund: mit guter Kraft in Richtung Grapefruit, Mango und frischer
Ananas. Limette. Ein Chardonnay mit Frische. - Zu: Fisch und
Muscheln, zu Speisen mit weillen, cremigen Soflen - Genuss: 4 J.

1447 Silvaner Rittersberg Spl. tr. 2019 - we - 13/4/6,5; auf schwerem
Lehm und Loss; 25 Jahre alte Reben Farbe: hellgelb - In der Nase: Tee,
feine Krauter, reifer Apfel, Zitronenabrieb - Im Mund: cremig-saftig,
schwarzer Tee, Apfel, Zesten, gute Liange. Wieder sehr gut. - Zu:
Suppen, Vorspeisen, zum Buffet und als Schoppenwein - Genuss: 3 J.
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ELSASS - CLAUDE DIETRICH

252 Riesling Fiirstentum Grand Cru 2013 Kalkboden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Rose und kalkiges Mineral, etwas
Zitrone - im Mund: reife Zitrone, dann deutlich Rosenbliiten, im
Abgang deutliche mineralische Komponente - Verwendung zu: Dorsch
mit sahniger Sauce - Genussreife: jetzt bis 2023.

239 Gewiirztraminer Fiirstentum Grand Cru 2013 armer
Kalkboden, steile Siidlage.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: floral, klassische Fiirstentumnote
von Rosenbliiten, Hauch vom Gewiirz zwischen frisch gemahlenem
Pfeffer und Nelke, dann Mineral vom Kalk - im Mund: Honig, dann
kriftiger Rosenton und Mineral vom Kalk, gute Séure hin zu Orange,
am Ende leichter Nelkenton, im Abgang bleiben die Mineralitidt und
die florale Komponente, auch eine schone Séure, ganz grofle Léinge,
hat sich gegeniiber dem letzten Jahr fast gar nicht verdndert -
Verwendung zu: Aperitif, weiles Fleisch mit exotischen Gewiirzen,
kriftige Kise - Genussreife: jetzt bis 2022.

DOMAINE MAURICE SCHOECH BIO

%(I)ZSEdelzwicker-Liter* BIO Sylvaner und Pinot Blanc, Jahrgang
Farbe: brillant, mittleres Gelb- in der Nase: Frucht von Mirabelle und
Birne, auch etwas Rose - im Mund: Frucht zwischen Mirabelle und
Zitrone, dann auch etwas Mineral, im Abgang florale Tone verbunden
mit einer angenehmen Sdure, beachtliche Linge fiir einen Edelzwicker,
mineralische Noten - Verwendung zu: Abendbrot, auf der Terrasse,
auch zu Gefliigel - Genussreife: jetzt bis 2021.

220 Sylvaner 2018 neben dem Schlossberg, Granitboden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: deutliche mineralische Attacke,
etwas Pfeffer, dann gekochte reife Mirabelle - im Mund: feine Siif3e,
dann zitronige Sdure, danach Mirabelle und Zitrone, elegant, schones
Mineral, im Abgang Verbindung von Sdure und Mineral - Verwendung
zu: Fisch in verschiedenen Variationen - Genussreife: jetzt bis 2022.

218 Cotes d’Ammerschwihr BIO 201990 % Pinot Blanc, 10 %
Muscat d' Alsace, Granitboden.

Farbe: mittleres Gelb, brillant- in der Nase: erst florale Noten und
etwas Mineral, dann etwas Mirabelle, ein Hauch Muscat am Ende - im
Mund: schone Frucht, Aprikose mit Kern, dann leichte zitronige Sdure,
dariiber dann Mirabelle, schones Mineral, gute Linge, im Abgang ein
Hauch Muscat und eine feine Siure, gute Léinge - Verwendung zu:
Abendbrot, zu weilem Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2022.

221 Pinot Auxerrois Vieille Vigne BIO 2018 50 Jahre alte Reben in
der Ebene.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Aprikose und auch weifle Bliiten,
ein Hauch Brioche, dahinter Mineral - im Mund: sehr reich, gekochte
Agrikose und sogar etwas Mandarine, angenehme zitronig\f]: dure, im
Abgang Aprikosenmarmelade, gute Lange und Struktur - Verwendung
zu: weibes Fleisch, Kalbsriicken und besonders gut Kaninchen -
Genussreife: jetzt bis 2022.

224 Pinot Gris BIO 2018 Granitboden, kurz zuriickgeschnitten, vor
kurzem abgefiillt.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: noch etwas verschlossen, leichte
Honignote, Frucht zwischen Mirabelle und Kirsche,dann eine feine
Fruchtsiiie, auch leichte Mineralitét - im Mund: reich, in Honig
gekochte Birne, auch etwas reife Mirabelle, angenehme Séure, dann
wieder Honig, auch im Abgang, gute Léinge - Verwendung zu: weiflem
Fleisch, gute Terrinen - Genussreife: jetzt bis 2023.

222 Pinot Gris Schlossberg Grand Cru 2017 Granitboden in der
ersten Grand Cru - Lage des Elsass

Farbe: mittleres Gelb, brillant - in der Nase: deutliches Mineral,ganz
reifer Pfirsich, dann etwas frisch gemahlener Pfeffer und etwas
Tannenhonig - im Mund: deutliche Honignote, Frucht zwischen reifem
Pfirsich und Mandarine, dariiber die gewiirzigen Noten vom
Granitboden- Verwendung zu: Wolfsbarsch mit einer weinbasierten
Sauce - Genussreife: jetzt bis 2025.

225 Riesling Kaefferkopf Grand Cru BIO 2018 Granitboden und
Sandstein, 40 und 60 Jahre alte Reben, Auswahl der Trauben sehr
streng, Beeren wurden an jedem Stock probiert.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Mineral und Frucht zwischen
Mirabelle und reifer Pampelmuse, auch etwas Brioche, feines Mineral -
im Mund: Frucht zwischen Zitrone und Mango, feine zitronige Saure,
im Abgang Mineral und zitronige Frucht, sehr lang mit einer schonen
frischen Saure - Verwendung zu: Zander, Wolfsbarsch, Seeteufel -
Genussreife: jetzt bis 2025.

228 Cremant d”Alsace Bulles Granites Extra Brut Granitboden
ln)eben dem Schlossberg, Pinot Blanc und Chardonnay, ganz leichte
osage.
Farbeg: mittleres Gelb, sehr feine Perlung- in der Nase: florale Noten,
dann auch ein Hauch von Himbeere, Brioche und Mineral - im Mund:
explodiert im Mund, frische angenehme Siure, dann deutliche Frucht
mit Aromen von Zitrone, Birne und Himbeere, auch Mineral -
Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2022.

ELSASS - PAUL BLANCK & FILS

29 Pinot Gris 2016 Colmar, Katzenthal und Kientzheim.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Honignote, dann reife Mirabelle
und Mandarine - im Mund: deutliche Honignote, Frucht zwischen
Mirabellenkonfitiire und Feige, dariiber florale Noten, dann dagegen
eine schone Sdure, im Abgang dominiert die Sdure - Verwendung zu:
weillem Fleisch mit cremiger Sauce - Genussreife: jetzt bis 2022.

9 Pinot Auxerrois Vieilles Vignes 2017 verschiedene Lagen von alten
Reben auf Granitboden und auf Lehm-Kalkboden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: florale Noten und etwas Mirabelle -
im Mund: feine Siif3e, erst floral, dann sehr reife Mirabelle,danach
Hauch von Brombeere, reich und gute Linge mit etwas Mineral -
Verwendung zu: Kiirbissuppe und zu weilem Fleisch - Genussreife:
jetzt bis 2022.

5 Riesling Rosenbourg 2017 wichst auf Lehm-Granitboden, ca. 40
Jahre alte Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: florale Noten von Schlehe, Hauch
von Mandel und Granit - im Mund: deutlich Zitrone und etwas Quitte,
reich, im Abgang dann Mineral und Siure integriert, grofie Linge -
Verwendung zu: Fisch mit kréftiger Sauce mit Kriutern oder Safran
aromatisiert, Schalentiere - Genussreife: jetzt bis 2027.

12 Riesling Schlossberg Gr.Cru 2016 Steillage am Schlossberg,
Granitboden.

Farbe: leichtes bis mittleres Gelb- in der Nase: mineralische Attacke,
dann zwischen Mirabelle und Pampelmuse, typisch Schlossberg, feine
zitronige Saure, Mineral bleibt - im Mund: sehr reife Limone, dann
zitronige Sdure, danach deutliches Mineral, dariiber gleichmiBig eine
reife Frucht zwischen Ananas und Zitrone, im Abgang Kriuter, dann
dominiert das Mineral, verbunden mit der Sdure, grofle Linge, grofles
Entwicklungspotenzial - Verwendung zu: Fisch mit kréftigen Saucen,
z.B. mit Crevetten - Genussreife: jetzt bis 2025.

22 Riesling Grand Cru Furstentum 2017 alte Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: deutliche wilde Rose, dann ein
Hauch Brioche und kalkiges Mineral - im Mund: Bliiten, dann feine
Séure von Limone, sehr reich, dann wird die Sdure deutlicher, danach
wieder eine feine Siifle, im Abgang kalkiges Mineral, groe Lénge -
Verwendung zu: Schalentieren, Seeteufel und anderen Fischen mit
reichen Saucen —

7 Muscat d'Alsace 2018 Schlossber%,/[Furstentum und Altenbourg und
Haardt, 70 % Muscat d'Alsace, 30% Muscat Ottonel.

Farbe: schones Gelb- in der Nase: leicht muskatiert, etwas Jasmin,
dahinter feine Séure, gut strukturiert - im Mund: gekochte weile
Frucht, dann zitronige Sdure und auch Jasmin, schone Sdure bleibt, im
Abgang eine feine Muskatnote, gute Léinge - Verwendung zu: S{argel,
auch mit Schinken oder als Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2022.

21 Gewiirztraminer 2018 tiefer Kalk-Lehmboden.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: diskretes Gewiirz, verschiedene
Kriuter, danach reife Frucht und wieder die Kriuter - im Mund: Confit
von reifer Mango, deutliche Siifie, dariiber Pfeffer und Kréuter, eine
feine Sdure, dann auch Koriander, gute Linge, im Abgang feine Tone
von Akazienhonig, bleibt lange im Mund, im Abgang klassische
Gewiirztraminernote - Verwendung zu: exotisch gewlirzten Speisen,
Tapas - Genussreife: jetzt bis 2025.

Genussreife: jetzt bis 2025.

JURA - DOMAINE ROLET

304 (iﬁtes du Jura Chardonnay 2015 25 Jahre alte Reben, steile

Hanglage.

Farb%: oldgelb- in der Nase: deutliche Fruchtaromen, dahinter

Honignoten - im Mund: feines Mineral, Hauch von Aprikosenmus,
utes Gleichgewicht von Konzentration und Frische - Verwendung zu:
efliigel mit Sahnesauce, idealerweise mit einem Glas Wein von

diesem Wein gekocht, zu Comté - Genussreife: jetzt bis 2022.

309 Arbois Blanc Chardonnay 2015 Kalk-Lehmboden, in Fissern
von mehreren Weinen ausgebaut.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: sehr fein, leichte Vanillenote, dann
zitronige Frucht, dahinter Mineral - im Mund: reiche Frucht, dann
deutliche mineralische Note, sehr gute Linge - Verwendung zu: Fisch
mit kréftiger Sauce, weilles Fleiscl% - Genussreife: jetzt bis 2022.

306 L'Etoile - Chardonnay 2017 eine der besten Lagen des Jura.
Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: Mineral, Trockenfrucht und etwas
Mandeln,dann Toastaromen - im Mund: schone Frische, Hauch
Mango, deutliche Mineralitit, im Abgang angenehme Saure, gute
Linge - Verwendung zu: Comté, Huhn - Genussreife: jetzt bis 2022.
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320 Etoile Expression 2013 70 % Chardonnay 30 % Savagnin, Kalk-
Lehmboden, beide von Anfang an assembliert und oxydativ ausgebaut.
Farbe: deutliches Goldgelb- in der Nase: deutliche Nussnote mit etwas
Sherry, auch Morcheln, sehr reich - im Mund: sehr reich, kriftige
Walnusstone, im Abgang deutliche Aromen zwischen Sherry und Nuss
- Verwendung zu: gutes Schweinefleisch, Wildschweinriicken und
Ente gegrillt - Genussreife: jetzt bis 2025.

321 Arbois Rouge Tradition 2013 40% Poulsard, je 30 % Trousseau
und Pinot Noir.

Farbe: leichtes Rot, heller Rand, brillant- in der Nase: leichtes Gewiirz,
gekochte Himbeere und Kirsche, dann auch Lakritz - im Mund: wiirzig
und fruchtig, Kirsche, angenehme Tannine, sehr schoner Abgang mit
einer feinen Frucht - Verwendung zu: Filet oder Nackenstiicl% vom
Schwein, Fasan, Rebhuhn - Genussreife: jetzt bis 2022.

315 Crémant du Jura Blanc Brut 50 % Chardonnay 20 % Savagnin,

20 % Poulsard und ein wenig Pinot Noir.

Farbe: leichtes Gelb, sehr feine Perlung, stabile Mousse- in der Nase:

frisch, Mirabelle und auch florale Noten - im Mund: schaumt auf im

Mund, elegante zitronige Séure, Frucht und die frische Séure bleiben,
ute Linge und gute Struktur - Verwendung zu: Aperitif, aber auch mit
isch - Ggenussrelfe: jetzt bis 2021.

316 Crémant du Jura Coeur de Chardonnay 2016 von alten
Chardonnayreben, geringe Dosage.

Farbe: mittfleres Gelb, sehr feine Perlung- in der Nase: sehr weinig,
reich, reife Friichte zwischen Apfel und Zitrone, Hauch von Mandeln -
im Mund: zerstdubt im Mund, sehr reich, auch im Mund Apfel und
angenehme Séure, sehr elegant und beachtliche Linge - Verwendung
zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2022.

317 Crémant du Jura Brut Rosé Chardonnay, Poulsard, Trousseau
und Pinot Noir.
Farbe: leichtes Rosé mit Stich ins Violette, sehr feine Bldschen- in der
Nase: leichter Duft zwischen Himbeere und Johannisbeere, Hauch von
Pfefffer - im Mund: explodiert im Mund, Frucht zwischen Johannis-
beere und Kirsche mit Kern, gute Struktur und Lénge, im Abgang
gleig(t) gie Johannisbeere - Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt
is .

MENETOU-SALON - PHILIPPE CHAVET

336 Menetou-Salon 2019 Sauvignon, dhnlich Sancerre.

Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: offen, deutlich florale Noten von
Jasmin, etwas Zitrone, sehr aromatisch - im Mund: deutlich Jasmin und
feine florale Siife, dann Frucht von Zitrone, deutliches Mineral, auch
Noten von Mandel, sehr gute Lénge mit dem Mineral im Abgang, sehr
gelungen - Verwendung zu: Seeteufel mit Crevettensauce, Pute aus
traditioneller Haltung - Genussreife: jetzt bis 2023.

CHABLIS - CLOTILDE DAVENNE

980 Sauvignon de Saint Bris 2017 Appellation westlich von Chablis.
Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: deutlich Jasmin, Frucht zwischen
Mandarine und Birne - im Mund: etwas Jasmin, dann deutliche
zitronige Sdure, Mineral, schone Frische, Abgang bleibt die Verbin-
dung von Zitrone und Mineral - Verwendung zu: Fisch, gediinstet mit
sahniger Sauce, aber auch z.B. Pizza - Genussreife: jetzt bis 2022.

%%1 t?le.luvignon Saint Bris alte Reben 2015 Appellation westlich von
ablis.

Farbe: deutliches Gelb - in der Nase: etwas Jasmin, dann Brotkrume
und Mineral 2017 deutlich Jasmin, sehr elegant und floral determiniert
- im Mund: Jasmin und Rose, dann ein deutliches Mineral, dariiber
feine zitronige Séure, gute Lange mit der Séure im Abgang - Ver-
wendung zu: Fisch mit kriftigen Saucen - Genussreife: jetzt bis 2023.

978 Bourgogne Aligoté 2018 Ausbau im Edelstahlfass.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: etwas Pampelmuse und reife Birne,
dann Mineral - im Mund: reich, volle Frucht, von frischer Birne, dann
Mirabelle und Zitrone,schénes Mineral im Abgang, gute Linge - Ver-
wendung zu: Fisch mit sahniger Sauce - Genussreife: jetzt bis 2022.

979 Bourgogne Aligoté sehr alte Reben 2017 Ausbau im
Edelstahlfass, 85 Jahre alte Reben.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: eher floral mit mineralisch-
kalkigen Tonen dariiber - im Mund: angenehme zitronige Séure, dann
weiller Pfirsich, deutliches Mineral, dann wieder die Frucht, gute
Linge - Verwendung zu: Fisch mit aromatischer Sauce - Genussreife:
jetzt bis 2023.

977 Bourgogne Blanc 2018 Chardonnay, ganz nahe an Chablis.
Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: erst floral und dann weif3e Friichte
hin zu gekochter Birne, kalkiges Mineral - im Mund: erst die floralen
Noten, dann frische Birne, schone zitronige Séure, gute Linge, hat die
Qualitit eines Chablis - Verwendung zu: Fisch mit sahniger Sauce -
Genussreife: jetzt bis 2022.

982 Petit Chablis 2018 verschiedene Lagen, nahe an grolen Lagen,
wenige Trauben.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: reich, reife Birne und Pfirsich,
etwas Brioche und auch weifle Bliiten - im Mund: frisch,floral, dann
Frucht von Zitrone und weiem Pfirsich, deutliche Mineralitit im
Abgang, gute Linge - Verwendung zu: Fisch mit sahniger Sauce -
Genussreife: jetzt bis 2022.

975 Chablis 2018 45 Jahre alte Reben, reine Stidlage.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: deutliche weifle Bliiten, kalkiges
Mineral und etwas Pampelmuse - im Mund: reich und gut strukturiert,
florale Noten, auch Birne, dann eine feine Séure, deutlich im Abgang
Mineral und florale Noten - Verwendung zu: weilem Fleisch,
Jakobsmuscheln - Genussreife: jetzt bis 2024.

972 Chablis Alte Reben 2017 alte Reben von gut 50 Jahren.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: floral mit deutlichem Mineral hin
zur Brotkrume - im Mund: sehr reich, Rosentone und etwas Birne.
Dann schone Sdure und deutliches Mineral, beachtliche Linge, im
Abgang die feine Sdure verbunden mit dem Mineral - Verwendung zu:
Fisch mit reichen Saucen - Genussreife: jetzt bis 2024.

97% Chablis 1ler Cru Montmains 2017 Siidostlage, 45 Jahre alte
Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: reich, Birne und Mirabelle und
etwas Brotkrume - im Mund: Attacke von weifen Friichten, dahinter
florale Noten, etwas Brioche, Mineral und eine schone Sidure im
Abgang, groBe Linge - Verwendung zu: Krebstieren, weilem Fleisch -
Genussreife: jetzt bis 2024.

970 Blanchot Chablis Grand Cru 2015 35 Jahre alte Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: gekochte Pflaume, dann deutliches
Mineral hin zur Brotkrume - im Mund: sehr reich, dominant auch im
Mund die gekochte Pflaume mit einer feinen Siile, feine Sdure und
Mineral, groe Linge - Verwendung zu: Krebstiere, weilem Fleisch -
Genussreife: jetzt bis 2025.

986 Irancy Paradis 2017 Irancy2017 90 % Pinot Noir, 10 % César.
Farbe: mittleres Rot mit leichtviolettem Rand- in der Nase:
Schwarzkirsche und Himbeere, auch etwas Schokolade - im Mund:
rund, Kirsche, etwas Cassis und Brombeere, im Abgan
Halbbitterschokolade - Verwendung zu: Wildgefliigel - Genussreife:
jetzt bis 2024.

BURGUND COTE DE BEAUNE DOM. JACOB

211 Bourgogne Aligoté 2018 20 Jahre alte Reben, Siidlage.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Pfirsich und Aprikose, gute
Konzentration - im Mund: feine Siure, dann Pfirsich und Pampelmuse
- Verwendung zu: Muscheln, auch Fisch mit kriftiger Sauce -
Genussreife: jetzt bis 2022.

198 Hautes Cotes de Beaune 2018 20 Jahre alte Reben, Siidlage,
ausgebaut im Eichenfass.

Farlg)e: mittleres Gelb- in der Nase: Frucht von Aprikose mit Kern - im
Mund: leichte Siifle, dann etwas Litchi und ganz reife Stachelbeere,
schones Mineral, im Ab]%ang wieder die Siile und dariiber eine
angenehme Siure, gute Linge - Verwendung zu: Muscheln, auch Fisch
mit kréftiger Sauce - Genussreife: jetzt bis 2023.

204 Savigny Vergelesses ler Cru 2018 60 Jahre alte Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: reich, feine florale Noten hin zur
Rose, dann Mirabelle, elegant - im Mund: Frucht von Stachelbeere und
Birne, auch florale Noten, lang, im Abgang Hauch von Ananas und
feine Kernnote - Verwendung zu: Lachsfilet, auch mit Crevetten
aromatisiert - Genussreife: jetzt bis 2024.

201 Bourgogne Rosé 2019 Saignée.

Farbe: mittleres Rosé- in der Nase: Walderdbeere und ein Hauch
Brotkrume, gute Konzentration - im Mund: Aromen von Walderdbeere
und leichte schokoladige Tone, dann auch etwas Himbeere, gute
Linge, sehr schon - Verwendung zu: Antipasti oder als Aperitif -
Genussreife: jetzt bis 2022.

195 Hautes Cotes de Beaune 2018 relativ junge Reben, Klone mit
eher niedrigem Ertrag.

Farbe: intensives Rot, hellvioletter Rand- in der Nase: sehr reich,
Frucht von reifer Erdbeere, dann Schwarzkirsche und etwas Cassis,
dariiber leicht schokoladige Tannine - im Mund: Aromen von
Schwarzkirsche, Himbeere und auch etwas Erdbeere, feine Siure,
schon gut zuginglich, beachtliche Léinge - Verwendung zu: Federwild,
Wild, Boeuf Bourgignon - Genussreife: jetzt bis 2023.

200 Savigny les Beaunes 2018 30 bis 60 Jahre alte Reben.

Farbe: rotschwarz mit violettem Rand- in der Nase: leicht schokoladige
Tannine, deutlich reife Himbeere und etwas Schwarzkirsche, dariiber
die Tannine - im Mund: reich, schone Frucht von sehr reifer Himbeere
und auch etwas Brombeere, leicht schokoladi%(e Tannine, im Abgang
eine feine Sédure, die dem Wein eine gute Struktur gibt. Schon wieder
ein klassischer Cote de Beaune - Verwendung zu:
Genussreife: jetzt bis 2024.

196 Savigny Vergelesses ler Cru Rouge 2018 Hanglage, sehr
kalkreicher Boden.
Farbe: sehr dunkles Rot, violletter authellender Rand- in der Nase:
feine Tannine, Himbeere, Schwarzkirsche und Hauch von Schokolade,
elegant und rund - im Mund: sehr reich, reife Himbeere, Kirsche und
auch Cassis, dann leicht schokoladigeTannine, schon prasent und
expressiv, im Abgang Halbbitterschokolade mit Kirsche, sehr weich
gpdzlggg - Verwendung zu: Hasen- oder Rehriicken - Genussreife: jetzt
is .

2B05 Beaune ler Cru Les Cents Vignes 2018 Hanglagen oberhalb von
eaune.

Farbe: rotschwarz, aufhellend violetter Rand- in der Nase: sehr weich,
reife Himbeeren und Schwarzkirsche, danach schokoladige Tannine
und etwas Gewiirz - im Mund: weich, konzentrierte Frucht von
Brombeere und Schwarzkirsche, dariiber eine feine Saure und Schoko-
ladentone, sehr gute Linge, im Abgang sehr anschmiegsam mit reifen
Fruchtaromen und deutlichen, aber weichen Tanninen - Verwendung
zu: Rehkeule, Damwild, Wildschwein - Genussreife: jetzt bis 2025.

206 Gevrey Chambertin 2018 Cote de Nuits.

Farbe: dunkles Rot mit violettem Rand- in der Nase: leicht
schokoladige Tannine, dahinter reife Tone von Schwarzkirsche und
Brombeere, dann etwas Kakao - im Mund: gekochte Himbeere und
Brombeere, dann Tannine mit Halbbitterschokolade, die im Abgang
bleiben, dariiber die Frucht, sehr weich, jetzt zu genielen - Verwend-
ung zu: Wildschwein, Rinderfilet - Genussreife: jetzt bis 2025.

ildgefliigel -
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215 Chambolle Musigny 2018 Cote de Nuits.

Farbe: sehr dunkles Rot, violetter Rand- in der Nase: schokoladige

Tannine, dahinter Frucht von Brombeere und etwas Cassis - im Mund:

weich, frische Schwarzkirschen und ein Hauch Brombeere, dariiber

Hauch von Schokolade, rund, im Abgang deutlich Schokolade, jetzt zu

lg)g:nizfgizesn - Verwendung zu: Wildschwein, Wildente - Genussreife: jetzt
is .

BURGUND COTE DE NUITS REGIS FOREY

275 Bourgogne Passetoutgrain 2018 Gamay und Pinot Noir, am 17.
September 2% 18 geerntet.

Farbe: rotschwarz mit hell-violettem Rand- in der Nase:
Schwarzkirsche und Brombeere, auch ein Hauch Himbeere, sehr
aromatisch - im Mund: Himbeere und Schwarzkirsche, dann eine feine
Sédure, im Abgang die Frucht mit angenehmen Tanninen, die dem Wein
eine gute Struktur geben - Verwendung zu: Rehkeule, Rehriicken -
Genussreife: jetzt bis 2022.

267 Bour; ogne Pinot 2018 Flagey, Vosne-Romané, Nuits-St.
Georges, 10 % neue Barriques.

Farbe: sehr kriftiges Rot, leicht violetter Rand- in der Nase: leichter
Barriqueton, dann Frucht von Himbeere und Kirsche, reich und
aromatisch - im Mund: Verbindung von schoner Frucht von Himbeere
und Tanninen, auch etwas Brombeere, im Abgang ein Hauch Gewiirz
und eine schone kirschige Siure - Verwendung zu: Wildragout, Boeuf
Bourgignon - Genussreife: jetzt bis 2024.

269 Morey St.Denis 2018 Reben nordlich von Vosne-Romanée,neben
Clos Vougeot, 50 % neue Fisser.

Farbe: rotschwarz, violetter Rand- in der Nase: Feigenaromen, dahinter
Tannine mit einer feinen Tabaknote - im Mund: reiche Frucht von
Feige und Kirsche, weiche Tannine, auch ein Hauch Schokolade, im
Abgang ist die Frucht verbunden mit den Tanninen, die man auch an
den Lippen spiirt - Verwendung zu: Reh, Damwild, Hase, Wildschwein
- Genussreife: jetzt bis 2025.

264 Vosne Romanée 2018 50 % neue Barriques, im Dezember
abgefiillt.

Farbe: kriftiges Rot mit leichtviolettem Rand- in der Nase: florale
Noten vom Flieder, dann reife Schwarzkirsche und Tannine in
Richtung Brotkrume - im Mund: reich, deutliche Tannine, dann
gekochte Schwarzkirsche mit Kern, sehr strukturiert, im Abgang
wieder deutliche Tannine - Verwendung zu: Reh, Damwild, Hase,
Wildschwein - Genussreife: jetzt bis 2025.

272 Nuits-St. Georges 2018 50 % neue Barriques.

Farbe: rotschwarz mit braunviolettem Rand- in der Nase: feine
Tannine, dahinter Frucht von Himbeere und Schwarzkirsche - im
Mund: reife Frucht von Kirsche und Himbeere, dann schokoladige
Tannine, im Abgang wieder Kirsche mit feiner Sdure und feine
Tannine - Verwendung zu: Reh, Fasan - Genussreife: jetzt bis 2025.

271 Nuits-St.Georges ler Cru Perrieres 2018 60 Jahre alte Reben.
Farbe: rotschwarz mit leichtviolettem Rand- in der Nase: Pfeffernote,
dariiber die Frucht von Himbeere und leichte florale Noten - im Mund:
gekochte Schwarzkirsche und etwas Brombeere, dann Mineral und im
Abgang Gewiirz von den Tanninen und eine feine Sdure, grofe Linge -
Verwendung zu: Rehkeule, Rehriicken - Genussreife: jetzt bis 2030.

276 Nuits-St.Georges ler Cru St.Georges 2018 80 % neue Fisser,
abgefiillt im Dezember.
Farbe: Schwarzrot mit grauviolettem Rand- in der Nase: Confit von
Feige und Schwarzkirsche, auch ein Hauch Cassis, dariiber Tannine
mit einem Hauch Brotkrume - im Mund: gekochte Brombeere, dann
feine Tannine, auch etwas Himbeere, grofle Linge, im Abgang bleibt
gie g(r)gc(:)ht - Verwendung zu: Reh, Fasan, Rebhuhn - Genussreife: jetzt
is .

273 Vosne-Romanée ler Cru Gaudichots * 2018 80 und 50 Jahre
alte Reben, 80% neue Barriques.

Farbe: rotschwarz mit braunviolettem Rand- in der Nase: Tannine mit
Noten von Pfefferkuchen, dahinter Frucht von Himbeere und Blau-
beere, dann wieder die Tannine - im Mund: Kirsche und Brombeere
mit einer feinen Siure dariiber, konzentriert und gut im Gleichgewicht,
deutliche Tannine, die mit der Frucht harmonieren. groler Wein mit
viel Potenzial, sehr lang - Verwendung zu: Federwild, Rinderfilet -
Genussreife: jetzt bis 2030.

279 Echezeaux Grand Cru * 2018 einer der berithmtesten Grand Cru
des Burgund 80 % neue Barriques.

Farbe: rotschwarz mit braunviolettem Rand- in der Nase: floral mit
Rosentone, ganz dezente Noten vom Barriques, spéter etwas reife
Himbeere - im Mund: florale Siile, danach Frucht zwischen Himbeere
und Brombeere, Hauch von Veilchen, dann Tannine vom Barrique,
sehr viel Eleganz, im Abgang wieder florale Noten, auch Schokolade -
Verwendung zu: Federwild - Genussreife: jetzt karaffiert bis 2030.

2?0 (flulﬁs Vougeot Grand Cru* 2018 80 % neue Barriques, im Januar
abgefullt.

Farbe: Schwarzot, grauvioletter Rand- in der Nase: feife Frucht von
Himbeere und Schwarzkirsche verbunden mit leicht schokoladigen
Tanninen - im Mund: rund, deutlich Frucht von Himbeere und
Brombeere, dariiber die Tannine mit Barriquetonen, dann wieder die
Frucht, viel Struktur und groBe Linge, groBer Wein - Verwendung zu:
Hirsch, Hase - Genussreitge: jetzt karaffiert bis 2030.

270 Morey St.Denis* 2017 Reben nordlich von Vosne-
Romanée,neben Clos Vougeot.

Farbe: rotschwarz, violetter Rand- in der Nase: etwas Tabak,
Schwarzkirsche und Cassis, schokoladige Tannine - im Mund: viel
Frucht, leichte Noten von Leder, dann etwas Kaffeetannine, wieder
Frucht von Kirsche und Himbeere - Verwendung zu: Reh, Damwild,
Hase, Wildschwein - Genussreife: jetzt bis 2024.

265 Vosne Romanée 2017 in Tonféssern von 600 1 ausgebaut, 90 %
Pinot Noir, 10 % Gamay.

Farbe: schwarzrotviolett mit leicht violetten Rand- in der Nase:
Kirsche mit Kern, Rose und etwas Himbeere - im Mund: gekochte
Kirsche und ein Hauch Himbeere, im Abgang wieder Kirsche und
etwas Himbeergeist - Verwendung zu: gegrillte Steaks vom Rind -
Genussreife: jetzt bis 2025.

281 Nuits-St. Georges 2017 50 % neue Barriques.

Farbe: rotschwarz mit braunviolettem Rand- in der Nase: leicht
schokoladige Tannine, dahinter Frucht von Himbeere und Brombeere -
im Mund: g‘ische Frucht, Kirsche und etwas Brombeere, sehr gute
Struktur durch prisente Tannine im Abgang Kirsche mit Kernnote und
gegrzlg Tannine - Verwendung zu: Reh, Fasan - Genussreife: jetzt bis

BURGUND-DOMAINE CAPITAIN-GAGNEROT

352 Ladoix ler Cru Les Hautes Mourottes 2018 Lage oberhalb
Corton Charlemagne, kalkiger Boden, mit vielen Fossilien.
Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: florale Noten hin zur Rose, feine
Sdure, dann kalkiges Mineral - im Mund: feine Siifle, deutlich
Rosentone, dann Frucht von weillem Pfirsich und Mirabelle, dann
wieder die floralen Noten, sehr reich, im Abgang deutliches Mineral
und feine Siure, groBe Linge - Verwendung zu: Lachs, Wolfsbarsch
lr)r;it 2361515()611 auf der Basis eines reichen Fischfonds - Genussreife: jetzt
is .

367 Aloxe-Cortonler Cru La Coutiére 2018 12 Jahre alte Reben.
Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: weifle Bliiten mit leichtem Ton von
Muskatnuss - im Mund: reich, Hauch von Honig und Bliiten, feine
Siile im Abgang - Verwendung zu: Fisch mit Sahnesauce und zu
Réucherlachs - %‘-enussreife: jetzt bis 2025.

370 Cote des Nuits Village 2018 in Barriques ausgebaut.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Frucht zwischen Banane und
weiBlem Pfirsich, reiche Frucht - im Mund: schone Frucht zwischen
Pfirsich und reifer Birne, dann leicht cremig, klassischer weier
Burgunder - Verwendung zu: Fisch mit nicht zu schweren Saucen -
Genussreife: jetzt bis 2024.

355 Corton Charlemagne Grand Cru 2018 Grand Cru.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Vanille und weif3e Bliiten, dann
auch ein Hauch Mandarine und Zitrone - im Mund: sehr reich, weile
Bliiten, dann Mandarine und feine Vanilletone, ganz grofle L'ainFe,
grofBartiger Wein - Verwendung zu: weilem Fleisch, wenn er dlter ist,
auch zu Foie Gras - Genussreife: jetzt bis 2027, jetzt unbedingt
dekantieren.

356 Ladoix 2018 ein Drittel 60 Jahre alte Reben.

Farbe: rotviolett- in der Nase: Frucht von Himbeere und etwas Kirsche,
dariiber schone Tannine, rund - im Mund: Schwarzirsche, dann
Himbeere, angenehme weiche Tannine, im Abgang leichte florale
Noten und auch Himbeere, beachtliche Linge, schon sehr zugénglich -
Verwendung zu: Rinderfilet, Steak, Boeuf Bourgignon - Genussreife:
jetzt bis 2024.

364 Ladoix ler Cru La Micaude 2018 50 Jahre alte Reben, aus dem
Fass probiert.

Farbe: kriftiges Rotviolett, deutlich violetter Rand- in der Nase: eher
verschlossen, deutliche Tannine, dann die Frucht von Kirsche und
Himbeere und ein Hauch Schokolade - im Mund: deutlich
Schwarzkirsche und ein Hauch Brombeere, Tannine hin zur
Brotkrume, gute Konzentration, gute Lange, im Abgang
deutlicheTannine - Verwendung zu: Reh und Damwild - Genussreife:
jetzt bis 2026.

3R6(t)) Aloxe Corton ler Cru La Toppe au vert 2018 40 Jahre alte
eben.

Farbe: Rotviolett, grauvioletter Rand- in der Nase: Kirsche und etwas
Himbeere, weiche leicht schokoladige Tannine, auch ein Hauch Pfeffer
dariiber - im Mund: reich, reife Frucht von Kirsche und Brombeere,
dann Hauch von Halbbitterschokolade und ein Hauch von Pfeffer,
angenehm weich und gute Konzentration, im Abgang bleibt die Frucht
- Verwendung zu: Reh- und Damwild - Genussreife: jetzt bis 2026.

359 Aloxe Corton ler Cru Les Moutottes 2018 75 Jahre alte Reben
direkt neben und in dem Grand Cru Corton.

Farbe: dunkles Rot, grauvioletter Rand- in der Nase: feine Tannine,
dann gekochte Kirsche, ein Hauch Himbeere und ein Schokoladenton,
dahinter Gewiirz hin zu Nelken - im Mund: sehr reich, feine Siif3e,
saftige Note von gekochten roten Friichten, dann auch ein Hauch
Nelke, weich und schon, die Tannine sind priasent ohne zu storen, im
Abgang bleiben die gekochten Friichte, schon gut zu geniefen -
Verwendung zu: Reh- und Damwild - Genussreife: jetzt bis 2027, jetzt
unbedingt dekantieren.

361 Corton Les Renardes Grand Cru 2017.

Farbe: deutliches Rot,leichtvioletter Rand- in der Nase: Brotkrume,
dann Himbeere und Schwarzkirsche, sehr elegant - im Mund: reich,
sehr zuginglich, Kirsche und Himbeere, ein Hauch von Gewiirz,dann
wieder die Frucht, schone Léinge und sofort zu genieflen - Verwendung
31(1)3 %)u Rehriicken, Wildschweinriicken, Fasan - Genussreife: jetzt bis

MACONNAIS GAUTIER THEVENET

327 Domaine de Roally AOC Viré Clesse 2018 45 Jahre alte Reben.
Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: florale Siile, weille Bliiten, schone
Mineralitit, reife Birne und etwas Pampelmuse, dariiber ein Hauch
Honig - im Mund: sehr reich, deutlich weif3e Bliiten, dann eine schone
Sdure und Mineral, daher gute Struktur, im Abgang in Honig gegarte
Birne und Mineralitit, schone Linge - Verwendung zu: weillem
Fleisch, Fisch mit kréftiger Sauce - Genussreife: jetzt bis 2023.
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333 Domaine Emilian Gillet- AOC Viré Clessé 2017 Kalkboden.
Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: weille Bliiten, dann reifer Pfirsich
und kalkiges Mineral - im Mund: sehr reich und aromatisch, dann
florale Aromen, feine zitronige Sdure und deutliches Mineral, Frucht
von Mango am Kern, dann auch reife Zitrone,danach deutliche
Mineralitat. Sehr lang - Verwendung zu: Kalbfleisch, Krebse,unbedingt
dekantieren - Genussreife: jetzt bis 2025.

334 Domaine de la Bongran — Cuvee E.J Thevenet Viré-Clessé
2015 40 bis 50 Jahre alte Reben auf Kalkmergel.
Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: sehr reich und strukturiert, erst
mineralisch Noten, dann feine Séure und etwas Mango, konzentriert,
Spiel von feinen Honigaromen und Mineral, dann florale Tone - im
und: weille Bliiten und danach eine feine S#ure, dann Frucht von
reifer gekochter Mirabelle mit dariiber liegenden Honigton, danach
wieder die feine Sdure und deutlich Mineral und Frucht von Birne im
Abgang - Verwendung zu: Lachs, mit einer Crevettensauce, Pute,
Kalbfleisch - Genussreife: jetzt bis 2025.

Antoine Viland Clos de la Roche

399 Beaujolais Blanc 2018 junge Reben, sehr reif geernt auf
Granitboden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Frucht von Birne und Pampelmuse,
auch florale Noten - im Mund: Frucht von Birne, sehr schone zitronige
Sédure, auch etwas Mineral, dann wieder die Frucht, schone Linge und
im Abgang bleibt das Mineral - Verwendung zu: Fisch mit Sahnesauce,
Ziegenkise - Genussreife: jetzt bis 2023.

400 Beaujolais Plaisir d'été 2019 direkte Pressung von Gamay, reif
eerntet.
arbe: ganz leichtes Rosé- in der Nase: Walderdbeere und Mandarine,
granitiges Mineral - im Mund: Frucht zwischen Kirsche und Erdbeere,
etwas Pampelmusee, gute Linge, frischer fruchtiger Rosé, feine Sdure
im Abgang und gute Linge - Verwendung zu: Aperitif und Entrées -
Genussreife: jetzt bis 2022.

401 Beaujolais Pierres Dorés 2018 Assemblage verschiedener Lagen,
teils Kalk, teils Granit.

Farbe: schwarzrot mit grauviolettem Rand- in der Nase: feine Tannine,
dann reife Schwarzkirsche mit Kern, dann Halbbitterschokolade - im
Mund: gekochte Kirsche mit den Kernaromen und etwas Kakao, sehr
weiche gl‘annine, dann im Abgang etwas Sauerkirsche gekocht und
feine Tannine, gute Linge - Verwendung zu: Ragout von rotem
Fleisch, Grillad%n - Genussreife: jetzt bis 2022.

402 Beaujolais Vieilles Vignes 2018 alte Reben von etwa 70 Jahren,

armer Granitboden, lange Mazeration, Goldmedaille in Macon.

Farbe: fast schwarz, violetter Rand- in der Nase: feines und sehr

fruchtiges Bouquet von schwarzen Friichten, schone Tannine dahinter -

im Mund: sehr reich, Kompott von Kirsche, Brombeere und auch etwas

Cassis, ganz feine Sdure und dezente Tannine, sehr schones Mineral,
ute Struktur und grofle Linge - Verwendung zu: Ragout von rotem
leisch, Grilladen - Genussreife: jetzt bis 2024.

403 Chénas 2018 Cru Classé, sandiger Boden mit Kiesel.

Farbe: schwarzrot mit kriftig violettem Rand- in der Nase: sehr
strukturiert, Cassis und ein Hauch von Schokoladentanninen - im
Mund: reiche Frucht, Brombeere, dann ein Hauch Mandarine, dariiber
das Mineral von den Kieseln, leichte Sdurekomponente wie
Sauerkirsche, das Mineral bleibt - Verwendung zu: Ragout von rotem
Fleisch, Grilladen - Genussreife: jetzt bis 2024.

404 Crémant de Bourgogne 18 Monate Flaschengirung.

Farbe: mittleres Gelb, feine Bldschen- in der Nase: fruchtiges Bukett ,
Birne, Mirabelle - im Mund: schone Siure, Frucht von Zitrone und
Birne, schiumt gut auf, im Abgan% zitronige Sdure - Verwendung zu:
Apéritif - Genussreife: jetzt bis 2021

CONDRIEU & ST. JOSEPH - ANDRE PERRET

423 St. Joseph Blanc* 2018 Rousanne und Marsanne, Steillage.
Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: reich, weiller Pfirsich mit Kern,
dann weille Bliiten ein Hauch Marzipan im Abgang - im Mund: etwas
Pfeffer, reife Birne, dann die floralen Noten, sehr reich, auch etwas
Mineral, beachtliche Linge mit etwas Pampelmuse im Ab%)an%-
Verwendung zu: Krebsen, als Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2023.

421 Condrieu Chéry* 2018 Steillage, alte Reben, natiirlich Viognier,
Nonplusultra der Condrieuweine.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: weile Pfirsiche, danach der
typische Pfefferton vom Viognier,hinten Frucht von reifer Aprikose -
im Mund: sehr reich, gekochte weille Pfirsiche, danach reife Birne,
auch florale Noten, dariiber eine feine Pfeffernote, im Abgang wieder
die Frucht und etwas Mineral, sehr lang - Verwendung zu: Krebsen, als
Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2024.

428 Vin de Pa{s des Collines Rhodaniennes 2018 Merlot Syrah, alte
Reben, mittelalte und junge Reben, 60 % Merlot und 40 % Syrah, 18
Monate in Barriques ausgebaut.

Farbe: sehr dunl?les Rot, violetter Rand - in der Nase: reife Kirsche und
Himbeere, schoner Schokoladenton - im Mund: sehr reich, reife
Schwarzkirsche und Himbeere, Kakaotannine, sehr gute Linge, sehr
feine Tannine hin zu einem Kernton, im Abgang wieder die Frucht -
Ef(ggvendung zu: Wild - Genussreife: jetzt bis 2022, dann von 2025 bis

426 Saint Joseph Rouge 2018 an den Héngen auf Terrassen, vor drei
Tagen abgefiillt.

Farbe: schwarzrot, violetter Rand- in der Nase: Aromen von roten und
schwarzen Friichten, dariiber feine Tannine - im Mund: Frucht von
Kirsche, Himbeere und Cassis, Brotkrume, im Abgang wieder die
Frucht mit feiner Séure - Verwendung zu: Igun em el% oder Damwild -
Genussreife: jetzt bis 2022, dann ab 2024 bis 2028.

424 St. Joseph Les Grisieres* 2017 Steilllage, sehr reif geerntet.
Farbe: Schwarzrot, violetter Rand - in der Nase: Brombeere und reife
Schwarzkirsche, dariiber leichte Marzipannote - im Mund: voll,
Schwarzkirsche und etwas Himbeere, feine Tannine, reich und grofle
Lénge - Verwendung zu: Federwild - Genussreife: jetzt bis 2022, dann
ab 2025 bis 2028.

COTE ROTIE - DOMAINE BERNARD BURGAUD

393 Cate Rotie 2018 15 Monate Ausbau im Barrique, verschiedene
Lagen in der Appellation Cote Rotie.

Farbe: Schwarz mit tiefviolettem Rand- in der Nase: Frucht von
saftiger Brombeere und Himbeere, dezente Tannine, éroﬁe Eleganz -
im Mund: sehr reich, Fruchtattacke von Brombeere, Himbeere und
auch etwas Blaubeere, Halbbitterschokolade, sehr reich, im Abgang
bleiben die schokoladigen Tannine. Grofler Wein - Verwendung zu:
Haarwild - Genussreife: jetzt bis 2023, dann von 2027 bis 2035.

394 Cate Rotie 2016 15 Monate Ausbau im Barrique, verschiedene
Lagen in der Appellation Cote Rotie.
Farbe: fast schwarz mit tiefviolettem Rand - in der Nase: reich,
Brombeere und etwas Himbeere, weiche Tannine, Hauch von
Schokolade - im Mund: gekochte Schwarzkirsche, dann auch
Himbeere, anschmiegsam, sehr dezente Tannine, die aber von der
Frucht dominiert werden. Im Abgang wieder die kirschige Frucht - ein
roBer Wein! - Verwendung zu: Haarwild - Genussreife: jetzt bis 2021,
ann von 2025 bis 2032.

ST. JOSEPH - PIERRE GONON

925 St. Joseph Les Oliviers 2018 80 % Marsanne, 20 % Roussanne,
hoher Anteil alter Reben, vielleicht Roussette.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: florale Noten, vor allen Dingen
Akazie und wei3e Bliiten, dann Birne - im Mund: Rosenbliiten, dann
auch die Birne, etwas Peffer, im Abgang Hauch von Minze sehr schone
Lénge und viel Finesse - Verwendung zu: Jakobsmuscheln, weilles
Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2025.

927 St. Joseph Rouge 2018 alte Reben.

Farbe: Schwarzrot mit violettem Rand- in der Nase: eher verschlossen,
dezente Tannine und feine Kirschnote, dariiber leichter Himbeerton,
sehr elegant - im Mund: Kirsche und gekochte Himbeere, dann leicht
mandelige Tannine, Frucht bleibt iiber den sekundédren Aromen,
elegant, im Abgang Himbeere - Verwendung zu: Lamm, Damwild,
%12 cglschwein - Genussreife: Ende 2020 bis 2022, dann ab 2025 bis

COTES DU RHONE - DOMAINE DE LA GRAND RIBE BIO

186 Cotes du Rhéone 2019 Grenache, Marsanne, Roussanne, Clairette
und Viognier.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: feines Bouquet, florale Noten hin
zu Tannenhonig, etwas Mandeln - im Mund: reife Aprikose, dann die
feine Honignote, dagegen eine angenehme Séure, etwas Pfeffer, schone
L'ain%e, im Abgang die Viogniernote mit dem Pfeffer, gut strukturiert
und lang - Verwendung zu: Lachsfilet mit Crevettensauce -
Genussreife: jetzt bis 2022.

184 Cotes du Rhone Rosé BIO 2019 Carignan, Grenache, etwas
Mourvedre, direkte Pressung, Silbermedaille in Paris.

Farbe: sehr leichtes Rosé- in der Nase: Walderdbeere, dann
mineralische Note, frische zitronige Sdure - im Mund: Walderdbeere
und Zitrusfrucht, gute Siure, die Walderdbeeren und auch etwas rote
Johannisbeere im Abgang, gute Lange und durch die Séure eine gute
Struktur - Verwendun% zu: Aperitif und zu allen Gele%enheiten,
insbesondere die zum Sommer passen, ideal zum Grillen - Genussreife:
jetzt bis 2022.

185 Cotes du Rhéone 2019 Grenache, Mourvedre, Syrah und Carignan.
Farbe: Rotschwarz, rotvioletter Rand- in der Nase: sehr fruchtig,
Kirsche mit den Kernen gekocht, dahinter Kaffeetannine - im Mund:
frische Schwarzkirsche mit Kern, auch ein Hauch Cassis, dann feine
Tannine hin zur Halbbitterschokolade, im Abgang wieder die Kirsche
mit etwas Bitterschokolade - Verwendung zu: gegrilltes Fleisch im
Sommer auf der Terrasse - Genussreife: jetzt bis 2023.

188 Cotes du Rhone Vieilles Vignes BIO 2018 60 % Grenache, 25 %
Syrah, Mourvedre und Carignan, drei Wochen Mazeration, vor drei
Wochen auf Flasche gezogen.

Farbe: rotschwarz, violetter Rand- in der Nase: Hauch von Tabak, dann
Brombeere, Kerntone und Cassis, dahinter etwas Leder - im Mund:
Frucht zwischen Kirsche, Brombeere und Cassis, dann Gewiirz, gutes
Gleichgewicht zwischen Frucht und Gewiirzen und gute Linge, Im
Abgang feine Tannine - Verwendung zu: Lamm, Ziege, Wild -
Genussreife: jetzt bis 2023.

189 Cotes du Rhone Villages BIO 2016 Grenache, Syrah, Mourvedre,
einen Monat Mazeration, danach Ausbau im Barrique, mehrere
Goldmedaillen.
Farbe: rotschwarz, violetter Rand- in der Nase: Piment, dann schwarze
Friichte gut verbunden mit einem dezenten Holzton, dann auch etwas
eschilte Mandel, reich - im Mund: reiche Frucht, gekochte
chwarzkirsche und Cassis, dann ein Hauch Vanille, sehr weiche
Tannine, groBe Linge, die Frucht und wieder Piment im Abgang -
Verwendung zu: Wild, Rindergulasch mit Wein gekocht - Genussreife:
jetzt bis 2022.

191 Cotes du Rhone Village St. Cécile Centenaire* BIO 2016 75 %

Grenache, 25 % Syrah, alte Reben, Spontanvergirung, ein Jahr

?uﬁgebaut in neuen Barriques und Barriques von einem und zwei
ahren.

Farbe: schwarzrot mit dunkelviolettem Rand- in der Nase: sehr

konzentriert, ﬁwﬁrzige Holznote, Brombeere und Cassis, dezente

Tannine - im Mund: sehr reich und elegant, gekochte Schwarzkirsche,
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etwas Brombeere und auch ein Hauch Cassis, dann Halbbitterschoko-
lade, groBe Linge, sehr wiirzige Tannine und dariiber Frucht im
Abgang, grofer Wein - Verwendung zu: Damwildriicken,
Wildschweinbraten - Genussreife: jetzt bis 2025.

193 BiB 51 Cotes du Rhéone 2019 Grenache und Syrah, Carignan, im
Fass ausgebaut, exzellentes Preis-Qualitéts-Verhéltnis.

Farbe: Rrotschwarz, violetter Rand- in der Nase: rund, frische
Schwarzkirsche mit Kern, auch etwas Himbeere - im Mund:
Schwarzkirsche und ein Hauch Sauerkirsche, die im Abgang bleibt -
Verwendung zu: Haarwild und Rind - Genussreife: jetzt bis 2021.

CHATEAUNEUF DU PAPE- VINCENT AVRIL

476 Petit Vin d'Avril Marsanne, 30 hl/ha, Vin de France, 2019.
Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: florale Noten, dann etwas
Pampelmuse, Hauch von feiner Siure - im Mund: reich, reife
Mirabelle, auch etwas Quittenmus, zitronige Séure, gute Linge, im
Abgang wieder floral, sehr gut - Verwendung zu: weilem Fleisch,
Seeteufel - Genussreife: jetzt bis 2022.

473 Petit Vin d'Avril Grenache, Syrah, Merlot, Marselan, Cabernet
Sauvignon 18 hl/ha, 1/3 2018, 2/3 2019.

Farbe: schwarzrot, dunkelroter Rand- in der Nase: Cassis, gekochte
Schwarzkirsche, etwas Halbitterschokolade, konzentriert - im Mund:
Brombeere, etwas Blaubeere und auch etwas Himbeere, dann etwas
Lakritz, mit guter Struktur, gute Linge, im Abgang kommt die Frucht
wieder, schon wieder ein Petit Vin d'Avril wie immer deutlich iiber den
Billig-Chateauneufs, die man bei Aldi und Co findet - Verwendung zu:
Grillfleisch und Lammragout - Genussreife: jetzt bis 2023.

480 Chateauneuf-du-Pape Clos des Papes 2019 6 Rebsorten, unter
anderem Picpoul, Grenache Blanc, Roussanne und Clairette.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: reiches Bouquet, floral und etwas
Anis, florale Noten dominieren, am Ende auch etwas Mineral - im
Mund: Birne, dann florale Noten, auch etwas Mandeln, perfekt im
Gleichgewicht und auch expressiv, sehr grofie Léinge - Verwendung zu:
Schalentieren, Seeteufel - Genussreife: jetzt bis 2025.

481 Chateauneuf-du-Pape C.d.Papes 2018 7 verschiedene
Rebsorten, 9 hl/ha, gerade assembliert, sehr viel Mourvedre.

Farbe: schwarz mit rotviolettem Rand - in der Nase: deutliches Gewiirz
vom Mourvedre, schwarze Friichte verbunden mit kriéftigen aber
weichenTanninen - im Mund: sehr reich, Pfeffernote, Frucht wie in der
Nase, viel Konzentration, viel Frucht, die die Tannine total dominiert.
Sehr grofie Linge - Verwendung zu: Lammkeule, Rotwild -
Genussreife: jetzt bis 2030.

475 Chateauneuf-du-Pape C.d.Papes 2017 7 verschiedene
Rebsorten, 15 hl/ha.

Farbe: schwarz mit fast schwarzen Rand- in der Nase: elegant, viel
Frucht von roten und schwarzen Friichten, sehr gleichméfig - im
Mund: reich und elegant zugleich, Kirschsaft, Pflaume, auch etwas
Blaubeere, sehr weiche Tannine, Halbbitterschokolade, auch Gewiirz,
sehr grofe Linge - Verwendung zu: Lammriicken, Wild - Genussreife:
jetzt bis 2027.

COSTIERES DE NIMES - CHATEAU ST. LOUIS-LA-PERDRIX

54 Chateau St.Louis-la-Perdrix L"Envol 2018 70 % Roussanne, 10
% Grenache Blanc, 20 % Viognier.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: erst leicht floral, dann Pampelmuse
und Pfirsich - im Mund: frische Frucht, etwas Zitrone, Mandarine und
Pfirsich, dann leichter Ton von Mandeln, gute Linge mit Kerntonen im
Abgang - Verwendung zu: Fisch mit leichten Saucen - Genussreife:
jetzt bis 2022.

52 Chateau St.Louis-la-Perdrix L "Envol Rosé 2018 40 % Syrah, 60
% Grenache.

Farbe: ganz leichtes Rosé- in der Nase: eher verschlossen, dann frische
Himbeere und ein Hauch Walderdbeere - im Mund: Walderdbeere,
dann etwas Himbeere und wieder die Erdbeere - Verwendung zu:
wihrend eines ganzen Essens oder im Sommer auf der Terrasse, auch
zum Grillen - Genussreife: jetzt bis 2021.

55 Chateau St.Louis-la-Perdrix L "Envol 2018 50 % Syrah, 30 %
Grenache und 20 % Mourvédre, Maceration carbonique.

Farbe: rotschwarz mit leicht violettem Rand- in der Nase: reife
Schwarzkirsche und etwas Cassis, dariiber weiche Tannine - im Mund:
Frucht von Brombeere und Cassis, dahinter Halbbitterschokolade,
weiche Tannine, klassisch - Verwendung zu: rotem Fleisch -
Genussreife: jetzt bis 2023.

57 L'Affranchi 2018 Grenache, Syrah, Carignan, 20 % im Barrique
ausgebaut.

Farbe: rotschwarz mit leicht violettem Rand- in der Nase:
Schwarzkirsche und etwas Cassis, dariiber etwas Brotkrume - im
Mund: reife Schwarzkirsche und reife Himbeere,dann leichte
schokoladige Tone, im Abgang Sauerkirsche und angenehme Tannine,
schone Linge - Verwendung zu: Wildschwein, Damwild - Genussreife:
jetzt bis 2023.

COSTIERES DE NIMES - CYRIL MARES

652 Mas Carlot-Génération 2019 55 % Roussanne, 30 % Marsanne
und 15% Viognier.

Farbe: mittleres Gelb - in der Nase: Mandeln und florale Noten,
dahinter Mirabelle und Mandarine - im Mund: reich, Aprikose und
auch deutliche Zitrone, schone Séurestruktur, im Abgang in Richtung
Pampelmuse und ein leichter Kernton - Verwendung zu:
Meeresfriichten und zum So-Trinken - Genussreife: jetzt bis 2022.
657 Terre Natale (Clairette) 2017 100 % Clairette, die Hélfte von 70
Jahre alten Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: etwas Brioche, dann florale Note
von Mandelbliiten und reifer Mirabelle, dann wieder Mandeln - im

Mund: reich, florale und fruchtige Noten vermischt, Frucht von
Mandarine, dann auch die Mandeln, im Abgang feine Sdure, gute
Linge - Verwendung zu: Gerichten mit Olivenol,insbesondere Gemiise
und Fisch - Genussreife: jetzt bis 2022.

647 Chateau Paul Blanc AOC Blanc 2018 70 % Roussanne, 30 %
Viognier, 4 Monate in Barriques von einem und zwei Weinen
ausgebaut.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Hauch von Vanille, dann Brioche,
weille Bliiten, dann auch etwas Mandarine, etwas Mineral - im Mund:
reich und aromatisch mit einer feinen Séure, deutliche Viogniernoten
mit etwas Pfeffer, dezente Holztone, auch etwas Mandeln, schone
Sdure und eine gute Linge - Verwendung zu: Meeresfriichten,
Schalentieren, weilem Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2023.

650 Mas Carlot-Générations 2019 40 %Syrah, 55 % Grenache,5 %
Mourvédre, Saignée.

Farbe: leichtes Rosé- in der Nase: Frische Frucht von Walderdbeere
und ein Hauch von Brotkrume - im Mund: feine Siure, dann etwas
frische Himbeere und Mandarine, Sdure und auch etwas Mineral
bleiben im Mund - Verwendung zu: allen Gelegenheiten, passt zum
Sommer auf der Terrasse - Genussreife: jetzt bis 2021.

654 L'Irrésistible 2019 Grenache Noir, Saignée nach vier Stunden
Mazeration.

Farbe: sehr, sehr leichtes Rosé- in der Nase: floral, hin zur Rose, auch
ein Hauch von Mineral, sehr elegant - im Mund: viel Frucht zwischen
Himbeere und Walderdbeere, gute Sdure, dann auch Bliiten, ein Hauch
von Tanninen, im Abgang Zitrone - Verwendung zu: Gemiise in
Olivenol geschmort - Genussreife: jetzt bis 2022.

648 Mas Carlot-Générations 2017 40 % Syrah, 55 % Grenache, 5 %
Mourvedre.

Farbe: rotschwarz mit violettem Rand- in der Nase: reich, reife Schwarz-
kirsche und Brombeere, dariiber ein Hauch Vanille - im Mund: saftig,
sehr reife Brombeere und auch etwas Schwarzkirsche, dann Bitter-
schokoladentannine und Gewiirze zwischen Piment und Pfeffer - Ver-
ggggung zu: Ragout von Wild oder Lamm - Genussreife: jetzt bis

656 Les Enfants Terribles 2017 60% Mourvedre von 50Jahre alten
Reben und 40% Syrah, zur Hilfte im Barrique ausgebaut.

Farbe: schwarzrot, tiefvioletter Rand- in der Nase: wiirzige Noten vom
Mourveédre, dann Schwarzkirsche mit Kern, etwas Brombeere und
leichte Noten vom Holz, feine Tannine und auch Pfeffer - im Mund:
feine SiiBe, dann deutliche Halbbitterschokolade, Frucht zwischen
Brombeere und Cassis, dezente Tannine und Pfeffernote, gute Linge
mit etwas Sauerkirsche im Ab%?ng - Verwendung zu: Entrecote und
dhnlichem Fleisch, aber auch Wild, kriftig gewiirzt, orientalische
Kiiche - Genussreife: jetzt bis 2023.

655 Chateau Paul Blanc AOC Rouge 2017 90 % Syrah von 40 Jahre
alten Reben, 10 % Mourvedre, 12 Monate Ausbau in den Barriques, in
denen zuvor der Weiwein ausgebaut wurde.

Farbe: schwarzrot mit dunkelviolettem Rand- in der Nase:
schokoladige Tone, dann Schwarzkirsche mit wiirzigen Noten vom
Fass, auch Himbeere, dariiber die Tannine - im Mund: sehr reich, viel
Frucht von sehr reifer Schwarzkirsche und Brombeere, dann feine
Holzténe und Halbbitterschokolade, gute Lénge mit kirschiger Frucht
im Abgang, dahinter die Tannine - Verwendung zu: Entrecote und
dhnlichem Fleisch, aber auch Wild, kriftig gewiirzt, orientalische
Kiiche - Genussreife: jetzt bis 2022.

CORBIERES-CHRISTIAN BAILLAT BIO

137 Domaine Baillat Rosé BIO 2018 85 % Syrah, 15 % Cinsault,
Saignée nach 12 Stunden Anmazeration.

Farbe: anregendes Pink mit leicht violettem Farbspiel- in der Nase:
Himbeer-Aromatik - im Mund: am Gaumen opulent, frisch und
herrlich fein - Verwendung zu: leichten Speisen, zum So-Trinken -
Genussreife: jetzt bis 2021.

139 Domaine Baillat BIO 2016 70 % Syrah, Carignan, 10 % Cinsault.
Farbe: rotschwarz mit violettem Rand- in der Nase: leichter Duft nach
Lakritz - im Mund: viel Frucht, vor allen Dingen Himbeere und feiner
Saure von Sauerkirsche - Verwendung zu: gegrilltem Fleisch -
Genussreife: jetzt bis 2022.

135 Dalai Papa 2019 ein reiner Cinsault, junge Reben.

Farbe: rotschwarz, lebhaft violetter Rand- in der Nase: saftig, Frucht
zwischen Himbeere und Kirsche - im Mund: Frucht zwischen
gekochter Sauerkirsche und Schwarzkirsche, auch Brombeere,
angenehmer Wein - Verwendung zu: Rehkeule, auch Lamm -
Genussreife: jetzt bis 2022.

140 Christian Baillat 2018 ein reiner Syrah, Kohlensduremaischung.
Farbe: schwarzrot, tiefvioletter Rand- in der Nase: deutliche
Cassisnote,Hauch von Vanille - im Mund: feine Siifle, dann saftig,
deutlich Cassis und etwas Sauerkirsche, deutliche Tannine, gut
eingebunden - Verwendung zu: Ragouts oder Grilladen von rotem
Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2022.

141 Louis Baillat BIO 2016 Merlot und Syrah.

Farbe: schwarz, tiefvioletter Rand- in der Nase: saftig, deutlich Merlot,
Frucht von Himbeere und Schokolade - im Mund: feine Siifle, dann
Frucht von Blaubeere und Schwarzkirsche, dezente Tannine, Zeder und
schwarzer Pfeffer - Verwendung zu: Wildschwein, Damwild,
unbedingt dekantieren - Genussreife: dekantiert jetzt bis 2022.

133 Clos de la Miro BIO 2016 70 % Syrah, 30 % Grenache.

Farbe: schwarz, dunkelvioletter Rand- in der Nase: schwarze Kirsche
und Himbeere, harmonisch eingebundene Holznoten aus dem Barrique
- im Mund: vollmundig, mit einer schon herabgleitenden Textur,
schokoladigeTannine im Abgang - Verwendung zu: Haarwild,
Rinderfilet - Genussreife: jetzt bis 2024.
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136 Cuvée Emilien Baillat Corbiéres 2016 reinsortiger Szrah, 45 %
iiber 22 Monate im Barrique ausgebaut, zusammen mit 55 %
Fruchtreserve aus dem Edelstahltank.

Farbe: rotschwarz, dunkelvioletter Rand- in der Nase: noch diskret,
feine Himbeernoten, dann Hauch von Tanninen - im Mund: grofe
Kraft, schone Frucht, alles das zusammen prisentiert sich
unvergleichlich in Finesse und Eleganz, beachtliche Linge -
Verwendung zu: Wildentenbrust, kurz angebraten mit einer intensiven
Sauce - Genussreife: jetzt bis 2025.

ROUSSILLON - JEAN GARDIES - BIO

893 Mas Las Cabes Blanc 2019 Grenache, Muscat, Macabeu und ein
wenig Vermentino.

Farbe: mittleres Gelb mit leicht grauen Reflexen - in der Nase:
Akazienbliiten, auch ein Hauch Anis, danach rosa Pampelmuse - im
Mund: wie in der Nase, reich, lang, frisch und aromatisch -
Verwendung zu: Lachs oder d@hnliche Fische mit reichen Saucen -
Genussreife: jetzt bis 2022.

879 Les Glaciaires - C. du Roussillon 2019 Grenache Blanc, Gris,
Roussanne und Macabeu auf Kalkboden im Barrique ausgebaut.

Farbe: Goldgelb- in der Nase: raffiniert und komplex, floral, Hauch
von Mineral, dann Noten von Eukalyptus und etwas Vanille - im
Mund: reich und frisch zugleich, Eanz im Gleichgewicht, schone Linge
- Verwendung zu: weilem Fleisch, Fisch mit kraftigen Saucen -
Genussreife: jetzt bis 2024.

886 Clos des Vignes Tautavel - CdR Villages 2018 Grenache noir, 50
% Mourvedre und Cinsault, direkt gepresst und im Barrique ausgebaut.
Farbe: leichtes Rosé hin zu den Ziegeln der Provence- in der Nase:
florale Note, etwas Rose und dann etwas Mandel, elegant - im Mund:
auch floral, deutliche Rosentone, dann angenehme Saure, sehr gute
Struktur, ein Rosé fiir das ganze Jahr - Verwendung zu: vielseitig
verwendbar, fiir das ganze Essen - Genussreife: jetzt bis 2015.

892 Mas Las Cabes Rosé -C. de Catalanes 2019 Grenache, Muscat,
Macabeu und Vermentino.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: ganz leichte Muskatnote, dann
weille Bliiten, danach Aprikose und etwas Mirabelle - im Mund:
Zitrone und Birne, auch etwas Stachelbeere und florale Noten, ein
Wein mit angenehm frischer Sdure im Abgang - Verwendung zu:
Antipasti, Meeresfriichte - Genussreife: jetzt bis 2021.

894 Les Millieres Rosé - C. du Roussillon 2019 direkte Pressung,
Mourvedre.

Farbe: leichtes Rosé- in der Nase: frische Nase, eher floral, aber auch
etwas Weinbergpfirsich, frische Mandeln und Hauch von Pfeffer - im
Mund: lebendig, parfiimiert, grofle Linge mit einer schonen Frische,
ein Rosé der Oberklasse - Verwendung zu: dem ganzen Essen, auf der
Terrasse im Sommer - Genussreife: jetzt bis 202%.

888 Mas Las Cabes Rouge - C. de Catalanes 2018 60 % Syrah, 10%
Carignan, 30 % Grenache, zum grofiten Teil im Betonfass ausgebaut.
Farbe: fast schwarz mit rotviolettem Rand- in der Nase: verfiihrerische
Aromen von reifer Schwarzkirsche, deutlich Brombeere und Hauch
von Gewiirz - im Mund: reich und gefillig, Schwarzkirsche, deutlich
Brombeere, dariiber feine Tannine, gute Linge - Verwendung zu:
rotem Fleisch, Lamm - Genussreife: jetzt bis 2022.

880 Les Millieres Rouge - C. du Roussillon 2019 alle Rebsorten der
Region: Syrah, Grenache, Carignan und Mourvedre auf Kalkboden in
Vingrau, zur Hilfte im Barrique ausgebaut.

Farbe: schwarzrot mit lebhaft violettem Rand- in der Nase: gekochte
Schwarzkirsche, dezente, aber prisente Tannine, feine Gewtirze der
Garrigues, elegant und strukturiert - im Mund: saftig und raffiniert,
Schwarzkirsche und Brombeersaft, weiche schokoladige Tannine, gute
Struktur und Linge - Verwendung zu: Lamm, Damwild - Genussreife:
jetzt bis 2023.

881 Clos des Vignes Tautavel - CdR Villages 2018 Grenache Noir,
alte Carignan und ein wenig Mourvedre und Syrah, sehr alte Reben auf
Kalkboden.

Farbe: schwarzrot mit kriftig violettem Rand- in der Nase: reich und
komplex, Noten von Unterholz, Gewiirzen und gekochten roten
Frucli;ten - im Mund: reich und viel Finesse, schone Frische, Aromen
wie in der Nase, sehr lang, wunderbar im Gleichgewicht, groBer reifer
%ﬁéigl - Verwendung zu: Lammschulter, Rotwild - Genussreife: jetzt bis

882 La Torre - CdR Villages 2017 Kalkboden, alte Reben, vor allen
Dingen Mourvedre und etwas Carignan, Unterboden Schiefer, dariiber
Lehmboden und Mergel, nicht filtriert.

Farbe: schwarz mit dunkelviolettem Rand- in der Nase: reich, reife
schwarze Friichte und Gewiirze, insbesondere etwas Pfeffer, Unterholz
- im Mund: schone Fruchtsiile, Noten von Tabak, Leder. Sehr schone
L'zin%le mit feinen Tanninen im Abgang - Verwendung zu: Rindfleisch,
%5207 mort oder kurz gebraten, Lammschulter - Genussreife: jetzt bis

885 Flor-Muscat de Rivesaltes-Gardies 2019 mutierter Wein, ganz
auf der Frucht, Muscat Petit Grain und Muscat d'Alexandrie.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: frische Zitrone, ein Hauch Muskat
und etwas Jasmin - im Mund: angenehme Siifle, nur leicht muskatiert,
schone zitronige Séure, Birnenconfit, im Abgang Zitronenkuchen -
Verwendung zu: Desserts, insbesondere Apfeltarte oder Crumble -
Genussreife: jetzt bis 2025.

884 Rivesaltes Grenat Cerra 0,51 2016 Grenache Noir auf Schiefer,
mutierter Wein.

Farbe: schwarzrot mit dunkelviolettem Rand- in der Nase: Kirsch,
etwas Schokolade, dann Kirschkonfitiire, sehr intensiv - im Mund:
feine Siifle, deutliches Kirscharoma, dann Halbbitterschokolade, etwas
Honigkuchen - Verwendung zu: Mousse au Chocolat - Genussreife:
jetzt bis 2025.

CHAMPAGNE - VILMART & CIE

642 Champagne Vilmart Grande Reserve Basiscuvée aus 70 %
Pinot Noir, 30 % Chardonnay, Premier Cru, aus den Jahrgiingen
2014/2015.

Farbe: sehr feine Perlung, leichtes Gelb- in der Nase: erst ein Hauch
Zitrone und etwas Pampelmuse, dann eine Veilchennote, schone
Frische - im Mund: explodiert im Mund, dann frische Note von
Zitrone, die durch die Kohlensiure unterstiitzt wird, dann Frucht von
Mandarine und etwas Kirsche, an§enehme Sédure, im Abgang ein
Hauch Mineral, schone Lange und sehr lebendig - Verwendung zu:
Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2022.

643 Champagne Vilmart Grand Cellier 30% Pinot Noir, 70%
Chardonnay, sehr gutes Preis-Qualitits-Verhiltnis, Cuvée aus 2012,
2013 und 2014, 8 g/1 Dosaige.

Farbe: sehr feine Perlung, leichtes Gelb- in der Nase: volles Bouquet
mit schoner Frische, Limone, leicht cremig, weile Bliiten und ein
Hauch Mandeln - im Mund: explodiert im Mund, viel Finesse, Zitrone,
Mineral, Hauch von Mirabelle, sehr lang auf der Frucht, im Abgang
leichter Mandelton, aber auch etwas Ingwer und Zitronengras,
beachtliche Linge, groler Champagner - Verwendung zu: Aperitif und
zum ganzen Essen - Genussreife: jetzt bis 2022.

641 Champagne Gr. Cellier d'Or * 2014 Jahrgangscuvée, aus 20 %
Pinot Noir und 80 % Chardonnay — Ausbau in 228 I Eichenfissern, ein

roBer Champagner fiir grofle Anldsse.

arbe: mittleres Gelb, sehr feine und dezente Perlung- in der Nase:
Aromen von einem guten Croissant, dann Ananas und Orange nahe an
der Schale, dariiber florale Komponenten - im Mund: explodierend,
reich und gleichzeitig frisch und dennoch etwas cremig, Zitrone,
Hauch von Mirabelle, Zitrone bleibt, schon im Gleichgewicht , grofe
Linge, im Abgang bleibt ein cremiger Ton und eine schone Mineraltét
{)erovgndung zu: Aperitif, aber auch zu Foie Gras - Genussreife: jetzt

is .

636 Champagne Coeur de Cuvée* 2011 20%Pinot Noir, 80%
Chardonnay, 50 Jahre alte Reben.

Farbe: leichtes Gelb, sehr feine und dezente Perlung- in der Nase:
Hauch von Nuss und Brioche, dann ein Hauch Vanille und reife
Aprikose - im Mund: sehr voll, explodiert im Mund, ein Hauch von
Brioche, Siure von Limette, dann Frucht von Mirabelle und etwas
Kiwi,deutliches Mineral, viel Korper, grole Linge, im Abgang Frucht
von Zitrone und etwas frischer Orange - Verwendung zu: Aperitif, aber
auch zu gegrillten Gambas oder Foie Gras - Genussreife: jetzt bis 2023.

639 Champagne Cuvée Rubis 90% Pinot Noir, 10% Chardonnay.
Farbe: mittleres Rosé, feine Perlung- in der Nase: etwas Walderdbeere
und etwas Kirsche, dariiber Brotkrume, spéter auch Himbeere, leicht
cremig - im Mund: explodiert im Mund, ein Hauch von Himbeere und
etwas Walderdbeere, danach Sdure von roten Johannisbeeren, dann
Mineral, grofe Lange mit weichen Tonen von roten Friichten im
Abgang - Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2022.

638 Champagne Grand Cellier Rubis 2011 60 % Pinot Noir, 40 %
Chardonnay.
Farbe: mittleres Rosé, sehr feine Perlung- in der Nase: reich,
cremig,dann Mus von Walderdbeere, Himbeere und Siilkirsche,
Mineral und Vanille - im Mund: explodiert im Mund, Siikirsche, dann
auch rote Friichte mit deren Séure, deutlich Himbeere, sehr elegant und
éroﬁe Linge - Verwendung zu: Aperitif und zum ganzen Essen -
enussreife: jetzt bis 2023.

DEUTSCHLAND - WEINGUT FRANK BARMANN

505 Secco Blanc 2018 30 % Scheurebe, 60 % Weilburgunder und 10
% Muskateller.

Farbe: mittleres Gelb mit feinen Bldschen- in der Nase: leichter
Muskatton, dann Birne und Mirabelle mit Kern - im Mund: schiaumt
angenehm auf, dann lebendige Frucht, Apfel und Birne gekocht, am
g(r)lgze feine Zitrone - Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis

512 Secco Rosé 2018 von Spitburgunderreben.

Farbe: mittleres Rosé- in der Nase: Siikirsche und deutlich
Walderdbeere - im Mund: schiumt auf mit einer feinen Siile, frische
Frucht von Walderdbeere und dann feine zitronige Séure -
Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2021.

513 Secco Noir 2018 Spitburgunder und etwas Cabernet Mitos.
Farbe: dunkles Rot leichte Perlung- in der Nase: Diifte von Cassis,
Himbeere und Brombeeren - im Mund: auch Cassis und Brombeeren
und ein schones Prickeln im Mund, im Abgang feine Tannine vom
Cabernet, %te Linge - Verwendung zu: Aperitif, aber auch zu
gegrilltem Rindfleisch - Genussreife: jetzt bis 2021.

509 Miiller -Thurgau 2019 Kaiserstuhl, Lo8boden, junge Reben,
Anfang September geerntet.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: floral und frisch - im Mund:
aromatisch, frisch, angenehme Séure - Verwendung zu: Brotzeit,
Omelett mit Verschiec?enen Gemiisesorten - Genussreife: jetzt bis 2022.

510 WeiBlburgunder 2019 Tuniberg, Lo8boden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Zitrustone, auch etwas Apfel - im
Mund: frisch, spritzig, eleganter Wein - Verwendung zu: Fisch mit
leichter Sauce - Genussreife: jetzt bis 2022.

514 Grauburgunder 2019 Tuniberg.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: reife Birne, dann auch Mirabelle -
im Mund: spritzig, schmeckbare Siisse, aber ausbalanciert mit Séure -
Efé:gvendung zu: zum Lachs mit Crevettensauce - Genussreife: jetzt bis
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516 Merdinger Biihl Weiburgunder 2018 Lage am Tuniberg, im
Barrique ausgebaut.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: leichte Barriquenote iiber sehr reifer
Mirabelle - im Mund: reife Mirabelle mit Kern, beachtliche Linge mit
feinen Noten von Barrique und schoner Saure - Verwendung zu:
Seeteufel - Genussreife: jetzt bis 2023.

515 Merdinger Muskateller 2019 Tuniberg, zwei Tage auf der

Maische.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Holunderbliite, etwas tropische

Friichte - im Mund: aromatisch, frisch und fruchtig - Verwendung zu:

l\;&{eilzi(e)sz gleisch mit Zitronengras zubereitet, Aperitif - Genussreife: jetzt
is .

508 Sundao 2019 Cuvée aus Miiller Thurgau und Scheurebe.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: floral, weisse Birne, etwas Cassis -
im Mund: frisch, spritzi(% Fruchtaromen im Vordergrund - Verwendung
zu: gebratenem Fisch - Genussreife: jetzt bis 2022.

507 Orange Unfiltriert 2018 Maischevergorener Weisswein von der
Scheurebe (wie Rotwein), Maischekontakt bis zum Abschluss der
Girung dann Lagerung im mehrfachbelegtem Barrique (ca. 4 Jahre

alt).

Farbe: Goldgelb mit Stich ins Orange- in der Nase: ungewohnlich nach
Trockenfriichte Aprikose, Pfirsich, Apfel - im Mund: voll,
Trockenfriichte aber etwas unspezifischer, Abgang lang mit Taninen -
Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2022.

504 Spitburgunder Rosé QbA 2019 vom Tuniberg, Lo8boden.
Farbe: mittleres Rosé- in der Nase: Walderdbeere, etwas Himbeere -
im Mund: milde Siure, fruchtig und harmonisch - Verwendung zu:
Sl(l)gllso-Trinken,auch zu gebratenem Fisch - Genussreife: jetzt bis

502 Nt[>erdinger Spitburgunder 2017 Tuniberg, ein Teil im Barrique
ausgebaut.

Farbe: drot mit grauviolettem Rand- in der Nase: mineralische Attacke
mit Tabaknoten, dariiber Frucht von Himbeere und Schwarzkirsche,
leicht rauchig - im Mund: feine Siifle, deutliche reife Himbeere und
etwas Sauerkirsche, dann Mineral im Abgang - Verwendung zu:
Wildente, junges Damwild - Genussreife: jetzt bis 2024.

503 Thringer Fohrenberg Pinot Noir 2018 16 — 18 Jahre alte Reben,
Kalklehmboden, mit Stielen vergoren.

Farbe: dunkles Rot mit leichtviolettem Rand- in der Nase: sehr reife
Himbeere und Brombeere, dariiber Kriuternote - im Mund: feine Siif3e,
dann Himbeere und danach auch eine leichte Krduternote, im Abgang
ki()rszhige Sdure - Verwendung zu: Entrecote - Genussreife: jetzt bis

511 Merdinger Biihl Pinot Noir 2018 Tuniberg, L68boden, tiber 50

Jahre alte Reben, mehrere Goldmedaillen.

Farbe: dunkles Rot, leichtvioletter Rand- in der Nase: dezentes

Bouquet, rote Friichte, feine Tannine - im Mund: reich und weich, gute

Verbindung von Frucht von Kirsche und Himbeere und den Tanninen,

éute Linge, im Abgang schokoladige Tannine - Verwendung zu: gute
tiicke vom Rind gegrillt - Genussreife: jetzt bis 2024.

501 Merdinger Gewiirztraminer 2019 vom Tuniberg.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: florale Noten hin zur Rose,
dahinter etwas Pfeffer - im Mund: Rose und Hauch von Pfeffer, Zesten
von Zitrone - Verwendung zu: zu Lachs mit kréftigen Saucen -
Genussreife: jetzt bis 202%.

ARGENTINIEN
MENDOZA - FINCA ALGARVE FAIRTRADE

612 Cinco Sentidos Gran Reserva* 2006 Je ein Drittel Malbec,
Cabernet Sauvignon und Bonarda, 18 Monate in neuen Fassern aus
franzosischer Eiche ausgebaut.

Farbe: schwarz mit braunviolettem Rand- in der Nase: intensive Noten
schwarzer Friichte, dariiber feine Téne vom Holz - im Mund: Cassis,
Schwarzkirsche und Blaubeere, dann Bitterschokolade, groBe Linge,
im Abgang sehr feine Tannine und geistige Tone, groler Wein -
Verwendung zu: sehr gut zu Wild mit kréaftigen Saucen, auch zu einem
gegrillten Entrecote - Genussreife: jetzt bis 2025.

615 Cinco Sentidos Tardio Blanco (Beerenauslese) 2010 Muscat

d'Alexandrie, Torrontes.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: sehr fruchtig mit einem Kompott
weiBer Friichte - im Mund: gutes Spiel von Siifie und Saure, leichter
%%szkatton - Verwendung zu: Kise, Desserts - Genussreife: jetzt bis

MENDOZA - BODEGA VINECOL - FAIR TRADE - BIO

801 Quinde Torrontes 2016 biologischer Anbau [DE-OKO-037], Fair
Trade zertifiziert.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: reife Zitrone und Ananas, nur
weni% muskatiert - im Mund: klare Struktur, Zitrone mit den Zesten,
im Abgang angenehme leichte Mineralitit, gute Lange - Verwendung
zu: Aperitif, Meeresfriichte - Genussreife: jetzt bis 2021.

804 Medanos Chardonnay 2014 biologischer Anbau [DE-OKO-037],
Fair Trade zertifiziert, 5 Monate in Barriques ausgebaut.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Vanille, wei3er Pfirsich und Hauch
von Butter - im Mund: Frucht von Pfirsich und reifer Ananas, leichter
Holzton, Vanille, die sich im Abgang mit der Frucht verbindet,
beachtliche Linge - Verwendung zu: gerducherterm Fisch, Fisch
gediinstet mit reichen Saucen - (%enussreife: jetzt bis 2021.

803 Quinde Red Blend 2016 biologischer Anbau [DE-OKO-037],
Fair Trade zertifiziert.

Farbe: sehr dunkles Rot mit violettem Rand- in der Nase:
Schwarzkirsche, auch etwas Blaubeere,feine Fruchtsiife - im Mund:
Blaubeere und Cassis, sehr weich und rund, schokoladig-fruchtige -

Verwendung zu: rotem Fleisch, Ragout von Haarwild - Genussreife:
jetzt bis 2022.

MENDOZA - FURLOTTI - SOLUNA - FAIR TRADE

586 Soluna Premium Malbec * 2012 hoher Anteil an alten Reben, 12
Monate im Barrique ausgebaut, Fair Trade zertifiziert.

Farbe: fast schwarz, dunkelrotvioletter Rand- in der Nase: Vanille und
Lakritz, Blaubeere, etwas Cassis, am Ende etwas Pfeffer - im Mund:
sehr saftig, schwarze Kirsche, deutlich Lakritz und etwas Vanille, dann
auch Blaubeere, im Abgang bleibt Vanillesauce und etwas
Bitterschokolade verbunden mit der Frucht - Verwendung zu:
Lammschulter, klassisches argentinisches Assado (langsam gegrillte
Fleischstiicke) - Genussreife: jetzt bis 2022.

MENDOZA-MONTEFLORES - FAIR TRADE

176 Chardonnay Selection 2015 Fair Trade zertifiziert, Ausbau 6
Monate in Barriques.

Farbe: mittleres Gelb, brillant- in der Nase: Mandelnote, dann florale
Komponenten, sehr fein - im Mund: Frucht zwischen Birne und
Aprikose, sehr elegant und im Gleichgewicht, dezente aber merkbare
Saure, am Ende auch etwas Brioche, dariiber liegend ein feiner
Mandelton - Verwendung zu: gerduchertem Lachs, Fisch mit reichen
Saucen - Genussreife: jetzt bis 2021.

174 Cabernet Sauvignon 2015 Fair Trade zertifiziert, 6 Monate in
Fiéssern amerikanischer Eiche ausgebaut.

Farbe: schwarz mit violettem Rand- in der Nase: Cassis und Brand von
Kirsche, sehr saftig - im Mund: saftige Schwarzkirsche, reife
Brombeere und dann Cassis, auch schokoladige Tone, gute Linge -
Verwendung zu: Rinderfilet mit kriftiger Sauce, Damwild -
Genussreife: jetzt bis 2022.

177 Cabernet Sauvignon Selection 2015 Fair Trade zertifiziert,
Ausbau 12 Monate in Barriques franz. Eiche.

Farbe: schwarz, violetter Rand- in der Nase: Kaffeetannine, dann reife
Frucht von Cassis und etwas Schwarzkirsche - im Mund: Frucht von
Cassis, Schwarzkirsche, Lakritz und im Abgang Schokolade, sehr gute
Linge und viel Eleganz - Verwendung zu: Rinderfilet, Entrecote -
Genussreife: jetzt bis 2023.

178 Malbec Selection 2015 Fair Trade zertifiziert, 12 Monate in
Fiassern franzosischer Eiche ausgebaut.

Farbe: schwarz, tiefvioletter Rand- in der Nase: Potpourri von
schwarzen Friichten, leichte Barriquenote - im Mund: saftig, Blaubeere
und Brombeere, konzentriert, Bitterschokolade und dann im Abgang
ein Hauch Pfeffer, sehr lang - Verwendung zu: Steak, gegrillte
Rinderrippe nach argentinischer Art - Genussreife: jetzt bis 2023.

SUDAFRIKA - UNIWINES PALESA

817 Chenin Blanc 2022 Fair Trade zertifiziert.

Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: Zitrusfriichte und Minze, schone

Frische - im Mund: Frucht zwischen Zitrone und Pampelmuse, auch

etwas Mirabelle, dann etwas Mineral, erstaunliche Komplexitit und

Linge fiir einen Wein in dieser Preislage - Verwendung zu: Fisch
ebraten oder gegrillt, macht auch viel Spal}, einfach so zu trinken -

%}enussreife: jetzt bis 2022.

819 Pinotage 2018 Fair Trade zertifiziert, Pinotage ist eine Kreuzung
aus den Rebsorten Cinsault und Pinot Noir.

Farbe: schwarzrot mit lebhaft violettem Rand- in der Nase: Mix von
schwarzen Friichten, dariiber Mokkatannine - im Mund: feine Siif3e,
dann Mischung aus reifer Kirsche und Brombeere, im Abgang Tannine
von Halbbitterschokolade - Verwendung zu: Ragouts von rotem
Fleisch oder Haarwild - Genussreife: jetzt bis 2022.




