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Italien
ALTO ADIGE - ELENA WALCH/HOFSTATTER

1116 Walch-Pinot Grigio Alto Adige DOC 2018 - we - 13;2,3;5,5, kalkhaltige
Boden auf Steillagen Farbe: helles Strohgelb - In der Nase: Birnen, frischer
Pfeffer, Salbei. Saftig und frisch - Im Mund: nussig nach gelben Friichten, dicht,
konzentriert und mineralisch mit kleiner Salzigkeit, gute Linge, Wein mit
Riickgrat - Zu: vielseitig: Fisch, hellem Fleisch, Abendbrot - Genuss: 4 J.

1117 Walch-Pinot Grigio Castel Ringberg Alto Adige DOC * 2016 - we -
14;2,8;5,4, auf Etschschotter, Kalksteinschutt von der Einzelllage, 15% im
Barrique mit Malo. Farbe: klares Strohgelb - In der Nase: reife Birnen, Salbei,
Wiirze. Reif und dicht - Im Mund: cremige Fiille und Dichte. Mineralisch und
saftig mit reifen gelben Friichten.erfrischend im Finale. - Zu: Kalb, Huhn,
Schweinebraten, Kdsefondue - Genuss: 5 J.

1118 Walch-Sauvignon Castel Ringberg Alto Adige DOC 2018 - we -
13;3,9:6,1, auf Etschschotter, Kalksteinschutt von der Einzelllage, 15% im
Barrique - Farbe: dichtes Strohgelb - In der Nase: Stachelbeeren, Paprika,
Papaya und Holunderbliiten, exotisch - Im Mund: exotische Frucht, saftig und
frisch, die rassige Siiire gibt Struktur und Eleganz, Potenzial, groBartig - Zu:
Edelfisch, Kise, Solist - Genuss: 5 J.

1119 Walch-Pinot Bianco Kristallberg Alto Adige DOC 1617 - we -
13,5;2,7;5,9, auf kalhaltigen Dolomitgestein, 15% im Barrique - Farbe: stroh-
gelb - In der Nase: reinste Mineralitét, tief mit dezenten Aromen von Apfel und
weilem Pfirsich - Im Mund: harmonisch mit Apfel, Pfirsich und Minralik.
Eleganz pur, strotzt dennoch vor Kraft, dennoch fein und strukturiert mit guter
Séure und Tiefe. Hat nicht die Wucht eines Chardonnays, aber ihm fehlt nichts.
Zu: Fisch und hellem Fleisch. Toller Solist - Genuss: 6 J.

1643 Hofstétter-Weissburgunder 2018 - we - Mergelboden - Farbe: strohgelb
In der Nase: Bliiten, Pfirsich mit Apfel und Birne - Im Mund: elegant und
frisch, Apfel, Birne, hinten Haselnuss. Schon und klar. - Zu: Vorspeisen und
Fisch - Genuss: 3 J.

1644 Hofstétter-Pinot Grigio 2018 - we - Mergelboden - Farbe: strohgelb - In
der Nase: saftige Birnen, vielschichtig - Im Mund: reife Birne mit Wiirze, Sta-
chelberen, Hauch Mango - Zu: Nudeln, Suppen, weilem Fleisch - Genuss: 3 J.

TRENTINO - E. FORADORI BIO DEMETER

1019 Granato IGT 2016 - ro - Teroldego Rotaliano, alte Reben auf Granit. 93+
PP, 98 JSP Farbe: Rubinrot - In der Nase: zarte, reife Waldbeeren und
Mineralik, Vanille und Unterholz, etwas Graphit, Orangenzesten und Veilchen.
Dicht und tief. - Im Mund: viel Schwarzkirsche, Cassis und Heidelbeeren,
Tabak, Siissholz. Etwas Zedernholz, endlose Ldnge. Reich, vielschichtig und
gut strukturiert. Sehr gelungen, groler Wein. Kultstatus - Zu: rotem Fleisch,
reifem Kise, zum Meditieren - Genuss: 15 J.+

PIEMONT - MAURO VEGLIO

1185 Dolcetto d*Alba DOC 2017 - ro - Reben von La Morra und Mon-
forted”Alba auf kalkhaltigem Lehm und Sand von 1970-1980 - Farbe: dunkles
Rubinrot - In der Nase: warm, reich, charmant, Cassis und siie Gewiirze, viel-
versprechend - Im Mund: Schwarzkirsche,Zwetscke, im Untergrund Vanille.
Fruchtiger Auftakt, etwas Lakritz, trinkig, saftig, gut lang. - Zu: Antipasti,
Salami, Vorspeisen, sommerliches Gemiise, Grilladen - Genuss: 5 J.

1186 Barbera d"Alba DOC 2017 - ro - Reben von La Morra auf Kalkboden
von 1970 bis 1990 - Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase: sehr reife Brom-
beeren mit milden Gewiirzen, Sandelholz, Bliiten - Im Mund: tolle Fruchtigkeit,
Kirschen, Brombeeren, Cassis. Sanfte Tannine, schone Linge, harmonisch und
samtig - Zu: Nudelgerichte, Fleisch aus der Pfanne, hat kein Problem mit
kréftigen Soen und Gewiirzen. - Genuss: 8 J.

1188 Barbera d"Alba DOC Cascina Nuova 2016 - ro - Reben von La Morra
auf Kalkboden von 1960, geringer Ertrag. 18 Mte. Barriques, davon 80% neu. -
Farbe: rubinrot-violett - In der Nase: sehr dicht: Bliiten, Saft nach Brombeeren,
Wachholder. Fast burgundisch. Schon der Duft verfiihrt. - Im Mund: weich,
Graphit, Kalkmineral und Salz. Ansteigende Fruchtigkeit von Cassis und
Waldbeeren. Langer, fruchtsiier Schluf3, groer Wein - Zu: Fleischgéngen aller
Art, gebratene Leber, Pasta, guter Solist - Genuss: 10 J.

1199 L Insieme-Langhe Rosso DOC 2016 - ro - 40% Barolo Arborina und
Castelletto, 30 Barb.Cas.Nuova, 30 CS; 18 Mte. neue Barriques. Farbe: granat-
rot - In der Nase: dunkle Friichte, Cassis und Waldbeeren, hohe Konzentration,
auch Veilchen, geistige Fruchtkomponenten - Im Mund: gestauchte, dunkle
Friichte, zarte Sdure, milde Tannine, Schokolade. Sehr lang, sehr trinkig.
Fruchtsiife im Nachhall. - Zu: Fleischginge mit kriftigen Soen, zu Pilzen, zum
Kise. Toller Solist. - Genuss: 10 J.

1187 Langhe Nebbiolo DOC Angelo 2017 - ro - jiingere Reben (Nebbiolo)
von den Barolo-Crus.12 Mte in iiberwiegend gebrauchten Barriques.

Farbe: mittleres Rot - In der Nase: fruchtsiiler Auftakt mit Rosenduft und
milden Gewiirzen nach Piment. Himbeeren, reife Schattenmorelle, Kardamom,
stifes Lakritz, fiir Nebbiolo schmeichelnd - Im Mund: ausgesprochen saftig,
mineralischer Untergrund fiir die Frucht nach schwarzer Kirsche, Walderd-
beeren, milde Séure, krduterig nach Thymian, reife Tannine, burgundischer
Abgang - Zu: Grilladen, Gullasch, Tripes - Genuss: 7 J.+

1189 Barolo DOCG 2015 - ro - Nebbiolo von allen Barolo-Crus der Familie -
Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase: reife Kirschenm Tee, Veilchen, Wald-
beeren, siiBer Pfeffer, vielschichtig - Im Mund: reich und frisch mit Weichsel,
ansteigender Wiirze. Wirmt, seidige Tannine, Himbeergeist, Agrumen, gute
Lénge. Kann jung mit Vergniigen getrunken werden. - Zu: Wildgefliigel und
Wildbraten, Kise. Solist - Genuss: 10 J.

1194 Barolo DOCG Arborina 2015 - ro - 3ha bei La Morra von 1970,
berithmte Kalklage, 24 Mte. Barrique, 50% neu. - Farbe: dunkles Rubinrot - In
der Nase: floral, Leder, Tabak, dann erst Frucht nach Schwarzkirsche mit
Lakritz, tolle Aromen - Im Mund: dichter und konzentrierter, als der klassische

Barolo. Wildkirsche und frische Cassisbeeren, fruchtiger Verlauf mit Wiirze.
Im Finale zeigen sich Gerbstoffe, Leder, Kakaopuder und siile Gewiirze. - Zu:
rotem Fleisch, Festtagsbraten. Oder als Solist - Genuss: 12 J.

1193 Barolo DOCG Gattera 2015 - ro - 1,5ha bei La Morra von 1952 und die
Reben von Alexandro, kalkreich, 24 Mte. Barrique, 50% neu. - Farbe: dunkles
Rubinrot - In der Nase: zarte Bliiten, Hauch Vanille, beerig mit Minze und
Gewiirzen, gekochte Kirsche, Cassis, Vanille, Leder und Rosenbliiten - Im
Mund: grofe Eleganz mit reifen Friichte nach Kirschen und Cassi, stiitzende
Séure, angenehm frisch und minzig. Hat Statur mit groer herrschaftlicher
Eleganz - Zu: rotem Fleisch, vorzugsweise Wild, oder als Solist - Genuss: 12 J.

PIEMONT - ELIO ALTARE

1171 Dolcetto d"Alba DOC 2017 - ro - 20-40 Jahre alte Reben auf Kalk und

Sand, 5 Mte im Barrique - Farbe: granatrot - In der Nase: kirschige Frucht mit
Gewiirzen. Geradezu ein Friichtekornb auch Cassis, Blaubeeren, auf3erordent-
lich dicht und reich fiir einen Dolcetto - Im Mund: viel reife Kirsche, die lange
am Gaumen haften. Delikate Tannine, etwas Schoko, groe Linge. - Zu: Anti-
pasti, Pasta, Salami, weilem und rotem Fleisch, mildem Kise - Genuss: 5 J.

1175 Langhe DOC Nebbiolo 2018 - ro - reiner Nebbiolo, gepflanzt 1948 und
1988 auf Kalk und Steinen; 18 Mte neue Barriques Farbe: rubinrot mit Grant-
reflexen - In der Nase: siile Bliiten, und Gewiirze, Pfeifentabak, Veilchen, rote
Friichte. Verfiihrerisch - Im Mund: ansteigende Friichte mit viel Kirsche, spéter
Cassis und Pflaume. Geistig bleibend, reifer Nebbiolo, dicht. Leder und samtene
Tannine. Sehr reich. GroBartig. - Zu: rotem Fleisch, also Rind, Wild. Gut zu
Wildgefliigel und Rinderfilet. - Genuss: 10 J.

1174 Langhe rosso DOC Larigi 2016 - ro - reiner Barbera, hat Elio’s Vater
Giovanni 1965 gepflanzt, neue Barriques (Taransaud) fiir 18 Mte. 94 GP Farbe:
purpurrot - In der Nase: rote Griitze, siiBe Gewiirze, hat Kraft, Fruchtsiifle,
saftig, beerig - Im Mund: dunkle Beeren, Minze, siifle Gewiirze und seidige
Tannine, sehr dicht und tief, ja opulent. Schwarzkirschen und Waldbeeren,
enorm reich - Zu: Grilladen, Kise, - Genuss: 20 J. Kultwein

1253 Langhe rosso DOC La Villa 2016 - ro - Barbera60, Nebbiolo40, auf
steinigen Boden , 18 Mte im neuen Barrique - Farbe: tiefes Rubinrot - In der
Nase: FruchtsiiBe und Feigen, Bliiten nach Veilchen. Sauber und klar, kiihlerer
Typ, Hinten reife Kirsche und Himbeeren, Hauch Schoko - Im Mund: Reich,
sauber, Mineralik, Kirschen. Ziemlich geradeaus, feine Friichte, etwas pfeffrig,
Erde, Wiirze. Viel Potenzial. - Zu: rotem Fleisch, Wildschweingulasch,
iiberhaupt Fleisch mit Sofen, nicht so altem Kise. - Genuss: 20 J.

1204 Langhe rosso DOC Giarborina 2016 - ro - reiner Nebbiolo von der Lage
Arborina, gepflanzt 1948 und 1988 auf Kalk und Steinen; 18 Mte neue Barr-
iques - Farbe: rubinrot mit Grantreflexen - In der Nase: feingliedrig und geistig,
reifer Nebbiolo mit Rose, Erde, Rosinen und etwas Kardamom und Tonca-
Bohne, auch Veilchen - Im Mund: Fruchtsiile, dann aber auch miirbe Tannine,
die schnell durch Frucht abgedeckelt werden. Sehr reich, hat Struktur durch
Mineralik, reifer Sdure. Sehr lebendig und sehr, sehr lang. Elegant. - Zu: rotem
Fleisch, also Rind, Wild. Gut zu Wildgefliigel und Rinderfilet. - Gen.: 20 J.

1259 L. Insieme 2016 - ro - CS40, Nebb20, Barb, Dolc, Syrah, PeVerdot, 18
Mte Barrique - Farbe: rubinrot - In der Nase: saftig und beerig. Eine elegante
Fiille an Aromen, berauschend - Im Mund: Pflaume, dunkle Friichte,
Fruchtsiie. Fiillt den Mund dunkelfruchtig aus. Leicht vanillig und gewiirzig.
Lecker - Zu: Gans und Ente, Wild und Lamm, Zicklein. Kise und als Solist -
Genuss: 15 J. Perfekter Wein.

1192 Barolo DOCG 2015 - ro - 19 bis 30 Jahre alte Reben, 24 Mte. im
Barrique, von einem groflen Barolo-Jahrgang Farbe: rubinrot mit Grantreflexen
In der Nase: Tee, Rosen, Himbeere geistig, Hauch Schoko, gut entwickelt - Im
Mund: Weichsel, ansteigende geistige Aromen, Wiirze. Auch Tee, lakritz,
standhafte Sdure. Gerbstoffe nur im Nachhall direkt auszumachen.Toll. - Zu:
rotem Fleisch, also Rind, Wild. Gut zu Wildgefliigel und Rinderfilet. Solist -
Genuss: 15 J.

LOMBARDEI - BULGARINI und CA LOJERA

1143 Bulgarini-Lugana DOC 2018 - we - Turbiana (Trebbiano di Lugana),
13,5%; Goldmedaille bei Berliner Wein Trophy - Farbe: hellgelb mit griinlichen
Reflexen - In der Nase: feine, weile Bliiten, Pfirsich, Mandeln, Thymian - Im
Mund: frisch und wiirzig. Friichte nach Aprikose und Pfirsich, wiirzig, gute
Lénge, mandeliger Abgang mit fast salziger Mineralik - Zu: Fisch, Gemiise,
Kuhmilchkise - Genuss: 3 J.

1141 Ca Lojera-Lugana DOC 2018 - we - Trebbiano di Lugano, stidlich vom
Gardasee. - Farbe: hellgelb mit griinlichen Reflexen - In der Nase: feine, weille
Bliiten, Apfel und gelbe Friichte mit Hauch Exotik, viel Mineralik - Im Mund:
Auftakt mit Mineralik, leicht kréuterig, Birne,Mandarine. Mineralischer
Nachall. - Zu: Spargel, Fisch, Kiirbissuppe, weilem Fleisch. Vielseitig. - Ge-
nuss: 4 J.

1148 Bulgarini-Chiaretto DOC 2018 - rs - Barbera, Gropello, Marzemino,
Sangiovese - Farbe: lachsrosa - In der Nase: rote Waldweeren - Im Mund:
weinig und rotfruchtig mit typischer Minaralik - Zu: einem Sommertag - Ge-
nuss: 2 J.

1142 Ca Lojera-Rosé della Guardia 2018 - rs - 13,5%; Merlot und CS auf
steinigen Boden, reich an Salzen - Farbe: helles rubinrot - In der Nase: feine
Bliiten, sauberes Himbeer-Kirschkompott, dunkle Mineralik - Im Mund: reich,
ansteigend, fruchtig und mineralisch mit milder Wiirze. Toller Aufbau,
komplex. Rosé der Oberklasse - Zu: Grillgemiise, Wok-Speisen, Hithnchen und
gebratenem Fisch - Genuss: 2 J.

VENETIEN - MONTE DEL FRA

1072 Custoza DOC 2018 - we - Garganega40, Cortese20 und weitere
Rebsorten Farbe: helles Griingelb - In der Nase: Melone, Birne, Bliiten,
Schmelz - Im Mund: feine, reife Birne, auch kleine Wiirze, Apfel und Mango,
gewiirziges Finale. Viel guter Wein fiirs Geld. - Zu: Aperitif, Vorspeisen,
leichten Fischgerichten - Genuss: 2 J.

1052 Custoza Superiore DOC Ca Del Magro 2016 - we — Chardonnay30,
Garganega40, Cortesel0, Trebbiano Toscano20; iiber 40jahriger Weingarten;
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kleiner Barrique-Anteil - Farbe: griingelb - In der Nase: cremig, Mango und
Pfirsich, Weillbrotkrume, Ginster, Ananas. - Im Mund: reife Ananas und
Mango, Zesten, reifer Apfel. Viel Schmelz, gute Sdure. Cremig und saftig.
Tolle Lénge. - Zu: Fisch, Kise. Auch zu Huhn, Kalb und Kaninchen. - Genuss:
417.

1051 Gargagena Ega IGT Veronese 2018 - we - 12%; Garganega - Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: Bliiten von Weilldorn, Niisse, Exotik - Im Mund:
Mango, Marakuja, Haselnuss. Zitrus. Apfelsine am Ende. Herzhaft - Zu: Risotti,
gegrilltem Fisch, Gemiisegerichte, Eierspeisen - Genuss: 2 J.

1064 Lugana Garda DOC 2018 - we - Trebbiano di Lugana - Farbe: helles
Gelb - In der Nase: mineralischer Auftakt , dann feine Bliiten, Birne und
Reneclode, elegant und fruchtig - Im Mund: salziger Beginn mit reifer
Bergamottbirne, gute Sdureunterstiitzung. Mineralik mit Frucht zum Ende - Zu:
gutem gekochten oder gebackenen Fisch, Pasta, Suppen, Gemiiseauflauf; zum
Kise. Huhn, Kalb und Kaninchen. - Genuss: 3 J.

1675 Bonomo Sexaginta 2015 - we - 13,5/3/5,8; Gargagena40, Cortese20,
Trebbianol5, Manzonil0, Pinot bianco, Riesling15, Barriqueausbau - Farbe:
sattes Gelb - In der Nase - Weidornbliiten, Honig, Ananas. Dicht und
verfithrerisch, burgundisch - Im Mund: hohe Konzentration, reich mit reifen,
gelben Friichten, viel und gut eingebautes Holz, exotische Noten mit reifer
Mango. Schwarzer Tee, Salz. Cremig-dicht. Burgundisch im Finale — Zu:
weiBlem Fleisch, Kise. Solist im groflen Burgunderglas - Genuss: 7 J.

1062 Bardolino Chiaretto DOC 2018 - rs - Corvina65, Rondinella30,
SangioveseS, zwei Tage Skin-Kontak - Farbe: helles Ziegelrot - In der Nase:
feine Erdbeere, Himbeeren, Wiesenblumen,Brotkrume und kleines Gewiirz - Im
Mund: lebhaft-frische Frucht, viel Himbeere, etwas Salz. Hinten immer noch
rote Friichte - Zu: Aperitif, Vorspeisen, Melone und Schinken, weilem Fleisch,
gebratenem Fisch. - Genuss: 3 J.

1061 Bardolino DOC 2018 - ro - Corvina65, Rondinella30, SangioveseS. Im
Sommer kalt zu trinken. - Farbe: ziegelrot - In der Nase: Schattenmorelle,
Erdbeere, Johannisbeere, cremig mit Zimt und Nelken, frisch - Im Mund: reife
Friichte, Schwarzkirsche, Marzipan, Karamell, ausgewogen und siiffig.
Kaltgetrunken schon frisch. - Zu: kalt zu trinken. Vorspeisen, Salami und
sommerlichem Fisch. - Genuss: 3 J.

1058 Corvina DOC 2016 - ro - reiner Corvina - Farbe: dunkles Rubinrot - In
der Nase: warm, Schattenmorellen, Schwarzkirschen, pfeffrige Gewiirze. Aber
auch Bliiten und Lakritz, Fruchtsiie - Im Mund: Trockenpflaume, Wildkirsche,
Schattenmorelle und Minze. Anflug von Graphit und Pilzen. Schone, warme
Linge mit Gewiirzen. Topp-Wein in dieser Preisklasse - Zu: rotem Fleisch mit
Rotkohl, zu Entenbrust, Lamm, Pilzen. Als Solist - Genuss: 7 J.

1068 Valpolicella Classico DOC 2017 - ro - Corvina80, Rondinella20, kein
Holz Farbe: rubinrot - In der Nase: Kirsche und Gewiirze, saftig und reich - Im
Mund: frisch und rotfruchtig, dann etwas Cassis und Schokolade, saftig und
trinkig - Zu: Grillwein, zu Nudeln und zum Abendbrot - Genuss: 7 J.

1054 Valpolicella Classico Superiore Ripasso DOC 2016 - ro - Corvina80,
Rondinella20. Zweite Gdrung mit Amarone-Trester Farbe: rubinrot - In der
Nase: springt an mit Fruchtsiisse und Tabak, Lakritz und Gewiirzen (Zimt).
Hohe Konzentration, viel Struktur, reich und rauchig. - Im Mund: komplex, am
Anfang rotbeerig, dann immer dunkler werdend. Kirschen, Pflaumen und
Cassis. Etwas Lakritz, gute Ldnge. Viel Tiefe. - Zu: Gefliigel, Rind, Wild,
Lamm, Kise, Nudeln, Pizza, Grilladen. Schoner Feierabendwein. Sehr
vielseitig. - Genuss: 8 J.

1055 Amarone Della Valpolicella Classico DOCG 2015 - ro - Corvina80,
Rondinella20; Trauben werden getrochnet (auf 10-30% des urspriinglichen
Volumens) und dann im Februar vinifiziert. Lange Maceration, mehre Jahre im
groBBen Faf} (4000Ltr.), 20% in neuen Barriques.15% Alc., geringe Saure. -
Farbe: granatrot - In der Nase: Kaffee, Pflaumenmus, reife Sauerkirsche,
Amarenakirsche, Rumtopf mit Pflaumen, auch Leder. Groe Varianz mit
Friichten, sekundidren Aromen, geistigen Komponenten. Auferordentlich reich.
Im Mund: cremig und nach reifer Sauerkirsche, schwer und dennoch immer
frisch. Breitet sich weit im Mund aus mit Siilkirsche, Rumtopf und Gewiirzen.
Komplex, delikat, lang. Die Kraft ist auf dem Sprung. - Zu: Gans mit Rotkohl,
Lammkeule mit Kridutersolen. Besser als Solist am spéten Abend, am Ende
einer Feier. Als Belohnung fiir vollbrachte Groftaten. - Genuss: 10 J. +

1056 Scarnocchio Amarone DellaValpolicella Classico DOCG 2012 - ro -
Corvina80, Rondinella20, alter Weinberg mit Terrassen. Aufwindige, spite
Ernte mit Reselektion, limitierte Produktion. 15,5% und gute (5,8g/L) Sdure -
Farbe: granatrot - In der Nase: elegant und kriftig, sehr reich, delikat. Blumen
und Friichte wie Zwetschken, Amarena-Kirschen. Lakritz und Leder, Hauch
frisches Unterholz. - Im Mund: komplex, viele reife rote und dunkle Friichte,
sehr gut strukturiert, Tabak, Pflaumen, Gewiirze. Bezaubernd. Eleganter und
feiner als der klassische Amarone. - Zu: gebratenem Fleisch, wiirzigem Kise,
Gerduchertem. Besser als Solist. Eine Stunde vorher 6ffnen. - Genuss: 12 J. +

FRIAUL Colli Orientali - D’ATTIMIS-MANIAGO

1154 Casali Maniago-Pinot Grigio Doc Colli Orient. 2018 - we - Siidlage auf
170 m.ii.d.M. 12,5% Farbe: griingelb - In der Nase: etwas Apfel und Birne,
etwas Mineralik, spiter gelbes Kernobst - Im Mund: frisch und apfelig, leicht
und unaufdringlich. Kernig-fruchtig, mittlere Linge. Bleibt durchgehend sauber
und frisch. - Zu: Aperitif, Vorspeisen und im Sommer zum Abendbrot. - Ge-
nuss: 3 J.

1153 Casali Maniago-Sauvignon Doc Colli Orient. 2018 - we - Nordhang-
lage, 12,5% - Farbe: miielgelb - In der Nase: exotische Friichte, Mango. Dann
Birne und Cassisblatt. Sauber, mineralisch. - Im Mund: Stachelbeeren, weile
johannisbeeren, Mango. Gewiirze mit weilem Pfeffer - Zu: leichten Vorspeisen,
zu Nudel- und Reisgerichten, zum Spargel - Genuss: 3 J.

1155 Sauvignon Doc Colli Orientali 2018 - we - von italienischen und
franzosischen Klonen, Wein bleibt lange auf der Feinhefe. - Farbe: strohgelb -
In der Nase: intensiv und elegant nachStachelbeeren, Zitrusfriichten,
Cassisblitter, Holunderbliiten. Sehr gelungen - Im Mund: beerig mit Mineralik,
zurlickhaltend in den Aromen. Stachelbeere, Mango, Salz. Sehr elegant, ein

besonders gelungener Jahrgang. - Zu: edlem Fisch wie Hummer und Scampis,
zum Lachs, zu weiem Fleisch und feinem Kise. - Genuss: 4 J.

1158 Ronco Broilo Doc Colli Orientali 2012 - we - Friolano50,
Chardonnay35, Pinot Biancol5, 28 Tage Lufttrocknung, 30 Mte im neuen
Barrique. - Farbe: strohgelb mit goldenen Reflexen - In der Nase:
Weilbrotkrume, reife Birne, gebackener apfel, Trockenfriichte, Hagebutte, auch
getoastete Niisse und Vanille, Zitrusschalen - Im Mund: getrocknete Friichte,
Ananas, Datteln, Birnen. Voller Wein, Hauch Honig, Haselnuf3 und exotische
Friichte. Burgundisch mit viel Mineralik - Zu: Kaninchen, Huhn, Kalb, Fisch in
Buttersof3e oder gerducherten Fischen, Kédsen - Genuss: 8 J.

FRIZZANTE/SPUMANTE
1203 Arcobello Prosecco Frizzante DOC - we - Glera, 11%, 14 Gramm RZ/L

1686 Borgoluce Gaiante Prosecco DOC Trev Frizzante - we - Glera,11,5%,
unter 2 Gramm RZ

1094 Monte del Fra-Frattino Frizzante - we - 11,5%, Chardonnay, Garganega
1095 Monte del Fra-Frattino rosato Frizzante - rs - 11,5%, Corvina

1209 Le Contesse-Prosecco Frizzante DOC - we - 10,5% Glera

1205 Le Contesse Prosecco Spumante DOC - we - 11% Glera

1228 Nino Franco-Orosecco Vald. Superiore Rustico Brut DOCG - we —
11%, Glera

1202 Nino Franco-Orosecco Vald. Superiore Brut DOCG - we - 11%,
Glera.

1065 Mte del Fra-Custoza Superiore Riserva Spumante Brut - we -
Garganega60, Trebbiano10, Chardonnay15, Pinot15

1066 Mte del Fra-La Picia Spumante Extra Dry - rs - Corvina90,
Rondinellal0

1167 D’Attemis-Ribula Spumante Brut - we - Ribolla Gialla,

1576 Lambrusco Salamino S. Croce DOC amabile* - ro - 8%, reiner
Salamino in der siileren Version

MAREMMA - AMPELEIA biodynamisch Demeter

1008 Unlitro di Ampeleia IGT Liter 2018 - ro - Grenache, Mourvedre,
Carignan, Alicante, Sangiovese, 6 Mte. im Zementfass, 12,5% - Farbe: dunkles
Rubinrot - In der Nase: vile Bliiten, Himbberen, gewiirzig-erdig. Fruchtsiif3 - Im
Mund: siiffig mit Fruchtsiie nach Himbberen, Erdbeeren,vanilliger
Wildkirsche, Lakritz. Weich und reich. - Zu: Grilladen, Abendbrot, Party -
Genuss: 57J.

1012 Kepos IGT Maremma 2017 - ro - iiberwiegend Grenache und
Mourvedre sowie Carignan, 11 Mte. im Zemenfass, - Farbe: dunkles Rubinrot -
In der Nase: warme, feine Frucht nach Waldbeeren und Cassis. Veilchen, etwas
Rauch, Graphit und Gewiirzen, schon verwoben und elegant. - Im Mund:
kirschige Frucht mit Siile, schone Tannine. Saftig und dann eher kiihl.
Veilchen, Lakritz mit Cassis, Brombeeren und Blaubeeren. Gefiillt sehr. - Zu:
Grillgerichte, Lammschulter; mediterrane Kiiche, sehr vielseitig einsetzbar. -
Genuss: 7J.

1006 Ampeleia IGT Maremma 2015 - ro - reiner Cabernet Franc. 15 Jahre
alte Reben auf kalkigem und schwerem Ton sowie auf vulkanischem Gestein.16
Mte Barrique, 40% neu. Farbe: dichtes Granatrot - In der Nase: siile Gewtlirze
mit dunklen Friichten, Sandelholz und Wachholder, dichte Frucht nach Kirsche
und Waldbeeren. Verfiihrerisch-samtig. Herrliches Bouquet. - Im Mund:
FruchtsiiBe und Mineralik, zusammen mit Fruchtfleisch von der Kirsche.
Weiche Gerbstoffe. Etwas Thymian, Wachholder. Unaufdringlich und elegant,
dem Essen auBerordentlich dienlich. - Zu: Lamm, Rind, Gans, Ente, Wild. Kise.
Toller Solist - Genuss: 10 J.

MAREMMA und andere Supertoskaner

1146 Borgo Scorpeto-Borgonero IGT 2015 - ro - CS, Sangiov60, CS20,
Syrah20, Supertuscan aus dem Chianti Classico; 13,5% - Farbe: rubinrot - In
der Nase: saftig und dicht, Schwarzkirsche, Cassis, feine Bliiten (Rosen), spéter
auch Pflaume und Rosinen, Hauch Vanille - Im Mund: reife Schwarzkirsche,
Heidelbeeren, ansteigende Fruchtigkeit, seidige Tannine, viel Charme. Frisch
und saftig, reich und lang. Ein Topp-Preis-/Qualitéitsverhéltnis - Zu:
Grilladen, Wildgerichten, Lamm, Gans, Ente, gereiftem Kise - Genuss: 7 J.

1251 Argentiera-Villa Donoratico Bolgheri DOC 2016 - ro - CS40,
CF30,M20; 14% - Farbe: dunkelrot - In der Nase: Kirschen undPflaumen mit
Kakao, Veilchen. Reich und warm - Im Mund: konzentrierte, dunkle Friichte,
Cassis. Zunichst Cabernet-Sauvignon, dann Riickgrat vom Merlot mit rundem
Tannin. Durch den Wein zieht sich eine kirschige Frucht, die viel Eleganz
verleiht. Ein Supertuscan mit Bordeaux-Charakter. - Zu: Wild, Lamm, Rind
gebraten, Gefliigel. Halbgereiftem Kise. - Genuss: 7 J.

1028 Cassia al Piano-Ruit Hora DOC Bolgheri 2015 - ro - iiberwiegend
Merlot, CS, Syrah, 1 Jahr Barrique; 14% - Farbe: rubinrot - In der Nase: saftig,
dunkle Friichte, Rosen, Sandelholz, Kaffee, etwas gerostet. Spiter Zimt und
Lakritz, balsamisch und einladend - Im Mund: beerig nach Brombeeren, Cassis,
auch reifen Wildkirschen mit saftiger Struktur und guter Frische. Schon saftig
ansteigend, dann gewiirzig, dann erst milde Tannine. Sehr lang und strukturiert.
Beeriger Abgang, kraftvoll-athletisch. - Zu: Wildgerichten, Lamm, Gans, Ente,
gereiftem Kise - Genuss: 7 J.

1262 San Guido-Le Difese IGT, Bolgheri 2017 - ro - Cuvée von CS70 und
Sangiovese30; - Farbe: dunkles Rot mit Violet - In der Nase: reiche
Fruchtaromen, balsamisch, opulent - Im Mund: fruchtsiif3er, beeriger Auftakt,
sehr reich und tief mit milden Tanninen, groBziigig. Langanhaltend mit Schoko-
Abgang. - Zu: Grilladen und Solist - Genuss: 9 J.

1256 Frescobaldi-Lucente Toscana IGT 2016 - ro - Sangiovese25, Merlot75;
14%; 92 Pkte J.Suckling, Zweitwein des Luce della Vite, Montalcino - Farbe:
dunkles Rot mit Violet - In der Nase: schmeichlerisch-seidig mit reifen
Kirschen und feinen Gewiirzen. Macht Spass, aber mit Charakter - Im Mund:
harmonisch und seidig mit schwarzen Friichten wie reifen Kirschen, und Cassis,
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Hauch Minze, Nelken, Piment, FruchtsiiBe. Hat Tiefe und Eleganz. - Zu: rotem
Fleisch und reifem Kise - Genuss: 7 J.

CHIANTI - CORZANO E PATERNO BIO

1071 1l Corzanello Bianco Igt 2018 - we - aus Trebbiano, Chardonnay (je
30%), Petit Manseng20, Semillon, Sauvignon blanc, je 10, keine Malo; Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: gelbe Friichte, Mango, Bliiten - Im Mund: Frucht-
siife und Bliiten, Klarapfel, dann Mango, Orangenzesten. Sehr gelungen. - Zu:
Terrasse, Fisch, weilem Fleisch, Abendbrot. In diesem Jahr austrinken. - Ge-
nuss: 2 J.

1079 11 Corzanello Rosso Igt 2018 - ro - Sangiovese50, CabSauv30, Merlot20.
Edelstahl - Farbe: rubinrot - In der Nase: saftig, Friichtekorb mit feinem Lakritz,
Graphit, super - Im Mund: trinkig mit Fruchtaromen nach Kirsche, Pflaume und
Cassis, tolle Linge, milde Tannine. Sehr gelungen. - Zu: Grilladen, Abendbrot,
Nudeln mit Kise, rotem Fleisch. Ein ausgezeichneter, dienlicher Essensbegleiter
Genuss: 5 J.

1073 Terre di Corzano DOCG 2017 - ro - Sangiovese90, Canaiolo10, 12 Mte
Barrique85% - Farbe: rubinrot - In der Nase: Kraft, Dichte, kithler Typ mit
Minze und frischen Friichten, Waldbeeren, sauber und typisch - Im Mund:
Kirsche, etwas Pflaume, Graphit, ansteigende Tannine. Kurz Minze mit etwas
Schoko, Tee, gut lang. Richtig guter Essensbegleiter. - Zu: Wildbraten, Grill-
aden, Rinderfilet, Pasta, Kése aus dem Burgund, Pecorino - Genuss: 7 J.

1081 I Tre Borri Sangioves IGT 2016 - ro - Selektion der besten Sangiovese,
20 Mte Barrique; 13,5/1/5,1 - Farbe: rubinrot - In der Nase: berauschend
animierend, reich, Wiirze, Tabak, Eleganz. Fruchtig nach Kirschen und Him-
beeren. - Im Mund: schone Aromen mit Kirsche und Cassis, etwas Schoko.
Langanhaltend, milde Tannine, die einen Fruchtmantel haben. Gute Lange mit
Fruchtsiie. - Zu: Fleischgerichten, gerne Gefliigel, Lamm, Wild. Zum Kise.
Wenn es darauf an kommt. - Genuss: 10 J. + Perfekter Wein.

1083 11 Corzano Igt Toscana 2016 - ro - Sangiovese50, CS40, M10; 18 Mte
Barrique, davon 40% neu, Supertuscan aus dem Chianti; - Farbe: dunkles
Rubinrot - In der Nase: dicht, gestau-cht, Lakritz. Wildkirschen und etwas
‘Wachholder, vielversprechend - Im Mund: Cassis und Backpflaume, Kirsche.
Vollig gedeckelte Tannine, groe Lange. Immer saftig mit Siifkirsche im
Finale, gener0s - Zu: Braten mit kriftigen Sofen, Kise, als Solist. Ein Wein fiir
festliche Stunden. - Genuss: 10 J.

1076 11 Passito Di Corzano VDT 0.375 2003 - we - Trebbiano80, Malvasia20;
Trauben 5 Mte. getrocknet, elf Jahre Gidrung und Lagerung in nicht vollen,
kleinen Barriques - Farbe: goldgelb - In der Nase: Honig, Zesten, Korb von
rosinigen Trockenfriichten, auch Mineralik von Erde, mufl man erlebt haben. -
Im Mund: helles Trockenobst, Honig in verschiedenen Nuancen, reich, lebendig
durch die Siie und die Séure, Zesten und Friichte bleiben ewig am Gaumen
haften. Das ist ein Traum. - Zu: Apfel- und Birnenkuchen, Zitronensorbet,
Gebick und natiirlich zu Cantuccini - Genuss: 20 J. +

CHIANTI CLASSICO - POGGIO AL SOLE BIO

1115 Chiara IGT 2018 - we - 13,3/5/5,4; Chardonnay80, Sangiovese20, weil3
gekeltert Farbe: klar und von hellem Gelb - In der Nase: frisch, beerig, Apfel,
Zitro, Bliiten - Im Mund: Birne und reifer Apfel, Ananas, kleine Wiirze,
Fruchtsiife mit Mango und siiBer Limette, sehr gut - Zu: Terrasse, zum
sommerlichen Essen, gegen den Durst - Genuss: 2 J.

1101 Trittico IGT 2017 - ro - 14,4/1/5,7; Sangiovese70, Merlot15, CabSauv15
Farbe: rubinrot - In der Nase: wiirzig-frisch, feine Kirsche und auch Cassis,
Siissholz. - Im Mund: dicht und frisch mit festem Korper. Cassis mit Wiirze
beginnt, reife Kirsche. Gut strukturiert. Ansteigende Friichte gehen mit den
milden tanninen, Mineralik vom Galestro. Hinten kakaopulver und Schwarz-
kirsche, gute Lange - Zu: Pasta mit FleischsoBe, Grillwein, Kise. - Genuss: 5 J.

1102 Chianti Classico 2016 - ro - 14,2/ 1/5,6; Sangiovese90,
Canaiolo5,Merlot5 - Farbe: rubinrot - In der Nase: springt an mit Kraft und
Dichte, feine Bliiten, feines Gewiirz. Eleganz und Kraft, saftig, etwas Vanille -
Im Mund: reife Kirschfrucht, Graphit, gemahlenen Tanninen, Lakritz.
Waldfriichte und Wiirze, gute Liange - Zu: Kaninchen, Abendbrot, rotem
Fleisch, Kise, gemichten Vorspeisen, Pasta mit Fleischsolen - Genuss: 7 J.
Referenzwein aus dem Chianti-Classico.

1107 Casasilia Chianti Classico Gran Selezione 2015 - ro - 14,7/1/5,8,30
Grammm Trockenextrakt; Sangiovesel00 - Farbe: dunkles Rubinrot - In der
Nase: sehr reich, Duft nach Veilchen, Fruchtsiie nach Schwarzkirschen und
Cassis, Tabak und Leder, Mineralik - Im Mund: Sangiovese-Feuer mit Kirsch
und Lakritz, ergdnzt durch Mineralik und Gewiirzen. Tinzerisch bei aller Kraft.
Toller Jahrgang, einer der besten Chianti Classico - Zu: Edlen Braten von Rind,
Ente, Gans, Lamm. Reifen Kise, spiter toller Solist - Genuss: 15 J.+ Unsere
Top-Empfehlung

1114 Seraselva IGT 2015 - ro - 14,4/1/6,30 Gramm Trockenextrakt; CS60,
Merlot40, Reben von 1992, wird nur in guten Jahren gemacht. Internationaler
Charakter mit Chianti-Terroir - Farbe: purpurrot mit tiefdunklem Kern - In der
Nase: Cassis, Mineralik nach Gelestro, Finesse. Etwas Tabak und Leder. Reich,
einladend - Im Mund: zunéchst enorme Dichte, entfaltet dann viel Eleganz
durch frische und kirschige Frucht, dann Cassis mit Extraktsiisse, Gewlirz nach
Piment, Sandelholz, Mineralik und Schwarzkirsche bilden einen langen Schluss.
Zu: edlen Braten von Rind, Ente, Gans, Lamm. Reifem Kise, spiter toller Solist
Genuss: 15 J. Supertuscan aus dem Chianti.Classico

CHIANTI-MONTESPERTOLI FATTORIE PARRI

1635 Trebbiano I1 Monte bianco 2018 - we - 12,5% Farbe: helles Gelb - In der
Nase: frisch mit Apfel und Kanckbirne, Zitrus - Im Mund: lebendig und sauber
mit Frische. Zitrone, kleine Bitternis, Finale saftig mit Zesten, Preiskniiller - Zu:
Terrasse, Suppen, Vorspeisen - Genuss: 2 J.

1849 Santa Lucia Rosato 2018 - rs - 12%, von Sangiovese Farbe: helles Rosé
In der Nase: Bliiten, kirschig, frisch - Im Mund: Kirschen und Rote Johannis-

beeren, hat Riickgrat, saftig und leicht. - Zu: toll fir warme Sommertage -
Genuss: 2 J.

1636 Sangiovese Toscana IGT 2018 - ro - 13,5% - Farbe: mittelrot - In der
Nase: warm und reich, schwarze Friichte und Gewiirze - Im Mund: reich mit

weicher Tanninstruktur, Kakao, Kirsche,. Bleicht reich bis in den Nachhall mit
wiirzigen Noten. In dieser iipreisklasse ein Hit. - Zu: Pasta und Abendbrot,
Fleisch- und Sofen gerichte - Genuss: 3 J.

1637 Tenuta Il Monte Chianti DOCG 2016 - ro - 13,5% - Farbe: mittelrot - In
der Nase: Schoko, Fructsiiie wie Stilholz, spricht an - Im Mund: viel Fruchtig-
keit mit Kirsche, hat deutliche Gerbstoffe, spiter wieder zugénglich - Zu:
Fleischgerichten und Pasta mit Soen - Genuss: 5 J.

1638 Fat.Corfecciano Urbana Chianti Montesp DOCG 2016 - ro - 13,5%,
reiner Sangiovese, Bronzemedaille - Farbe: mittelrot - In der Nase: Fruchtsiie
mit Lakritz, Veilchen, Kakao, dunkle Waldbeeren - Im Mund: fruchtiger
Auftakt mit eingundenen Schoko-Gerbstoffen, Kraftvoll und gut strukturiert.
Schwarzfruchtiger Nachhall. Preis-/Qualitiitshit - Zu: Steaks und tiberhaupt
rotem Fleisch, Kise. Toll zu Ente, Gans und Lamm - Genuss: 7 J.

1639 Fat.Corfecciano Urbana Riserva Chianti Montesp DOCG 2013 - ro -
13,5%, reiner Sangiovese, Silbermedaille- Farbe: mittelrot - In der Nase:
Gewiirze, Veilchen, Lorbber. Dicht, SiiBholz. Wunderbare Fruchtaromen von
Kirsche und Cassis - Im Mund: ansteigende Frucht von Kirsche und
Waldbeeren, Finessen, sauber. Milde Gerbstoffe bringen etwas Unterholz. Hat
viel Kraft und Eleganz, geistige Aromen, langes Finale, groer Wein, wird im
Preis nicht deutlich - Zu: Grilladen und Co - Genuss: 10 J.

1658 Tenuta Ribalaccio Le Broche 2011 - ro - 15,5%, Cabernet Sauvignon,
Goldmedaille - Farbe: fast schwarz - In der Nase: Cassis, Nougat,
Schwarzkirschen in eine Tiefe mit Finnessen: unglaublich. Dazu Wiirze und
Mineralik - Im Mund: ein Lowe, der zum Sprung ansetzt. Kraft und Tiefe, dabei
elegant, kirschig mit feinen Gewiirzen. Gerbstoffe sind reichlich, aber weich
integriert. Ein Supertoskaner, der 10 Euro mehr kosten miisste - Zu: Solist,
Zigarre, Schokoladen - Genuss: 15 J. Supertuscan, wird ganz besonders
empfohlen.

MONTALCINO - LA MAGIA BIO

1578 11 Vispo IGT Toscana 2018 - ro - 14%, 7-13 Jahre alte Sangiovese,
Stahlausbau, perfekte Trauben Farbe: rubinrot - In der Nase: Veilchen,
Champignon, dunkle Beeren. Rauch und Wiirze. - Im Mund: Fordernde Wiirze,
Gerbstoffe, Tee, Kirschen und Zwetschken. Frisch und saftig. Wacholder und
Kakaopulver im Finale. - Zu: Pasta, Vorspeisen. Unbedingt zum Essen reichen.
Der Wein verlangt eine Speise. Auch gut zu Grilladen. Halt offen drei Tage. -
Genuss: 6 J.

1579 Rosso di Montalcino DOC 1718 - ro - 14%, 8-14 Jahre alte Sangiovese,
50% Stahl, 50% 9 Mte. In gebrauchten Tonneaus (500 Liter) - Farbe: granatrot
mit lila - In der Nase: extrem gut, Rosen, kraftvoll mit Finessen. Bliiten,
Brombeeren, feines Zedernholz, Veilchen. Ein Brunello? - Im Mund: Tiefe und
Wiirze, dicht und saftig, reife dunkle Friichte. Etwas Schoko, Wachholder, sehr
lang, groBartig. - Zu: Fleischgerichten, gerne Gefliigel, Lamm, Wild. Zum
Kise. Guter Solist. - Genuss: 8 J.

1581 Brunello di Montalcino DOCG 2014 - ro - 40 Jahre alte Sangiovese, 3
Jahre Im Tonneau, ein Drittel neu - Farbe: mittleres Granatrot, Hauch lila - In
der Nase: siiBes Unterholz, Wiirze, gute Dichte mit Brombeeren und Blau-
beeren. Reich und fein. Etwas Lakritz und Lorbeer. - Im Mund: ansteigende
Fruchtaromen mit Kirschen und Wiirze, reifen Tanninen, etwas Pfeffer, min-
ziger Abgang. GroBartig harmonischer, anspruchsvoller Verlauf. Bleibt immer
kiihl, mundfiillend-fruchtig-wiirzig. Eleganz pur - Zu: festlichen Braten, Ente,
Gans, Wildgefliigel und Schalenwild. Zicklein, Lamm. Solist - Genuss: 12 J.
Ein trinkiger Brunello, der jetzt wunderbar getrunken werden kann.
Friihentwickler.

1747 Brunello di Montalcino Riserva DOCG 2012 - ro - 14,8%, 38 Jahre alte
Sangioves, 40 Monate in neuen Tonneaus - Farbe: mittleres Rot - In der Nase:
ein groBer Jahrgang mit dichtem Fonds aus Cassis, Kirsche und Lorbeer, Rosen
Im Mund: SiiBkirschen, sauber, feine Wiirze. Hauch Lakritz, groes Finale.
Trinken, nicht lesen. - Zu: besten Fleischgerichten oder als Solist - Genuss: 15 J.

1586 Brunello di Montalcino Ciliegio DOCG OHK 2013 - ro - 730 Flaschen,
37 Jahre alte Sangiovese, 3 Jahre in neuen Tonnauas - Farbe: mittleres Rot - In
der Nase: klar, mineralisch, Fruchtsiile, Hauch Vanille, groBartig - Im Mund:
geht auf am Gaumen, tinzerisch und beschwingt, kein Fruchtmonster. Das ist
eben der Unterschied. Wiirze nach Wachholder, Lorbeer, Mineralik. Eleganz bis
ins lange Finale mit geistigem Nachall. - Zu: besten Fleischgerichten oder als
Solist - Genuss: 14 J.

1587 Brunello di Montalcino Ciliegio DOCG OHK 2012 - ro - 630 Flaschen,
36 Jahre alte Sangiovese, 3 Jahre in neuen Tonneaus —Richtig guter Jahrgang -
Genuss: 15 J.

MONTEPULCIANO - LA CASELLA BIO

1732 Rosso di Montepulciano DOC 1718 - ro - Sangiovese85, Canaiolo und
Mammolo. - Farbe: granatrot - In der Nase: lebendig-fruchtig, sauber. Kirsche
mit lakritz, dicht, etwas Siissholz. Kirschen und Waldbeeren - Im Mund: dicht,
wiirzig, dunkle Friichte nach Schwarzkirschen, Cassi. Leder. Gute Struktur,
Tannine reich, aber rund, Frucht deckelt, fruchtiges Finale, fast ein Vino Nobile,
sehr zu empfehlen.. - Zu: Pasta, Grilladen, rotem Fleisch - Genuss: 7 J. +

1733 Nobile di Montepulciano DOCG 2016 - ro - Sangiovese90, Canaiolo
und Mammolo - Farbe: ziegelrot - In der Nase: siiler Rauch, springt an mit
warmen Noten von Kakao, reifen Kirschen. Dicht und ansprechend, saftig und
reif. Schon gut entwickelt. - Im Mund: reif, Rumtopfaromen mit Kirschen und
Gewiirzen, Pflaume, Feige, dann Struktur durch reife Siure und miirben
tanninen. Reife Friichte liegen dariiber, fast ein kiihler Abgang fiir den sonst
reifen Verlauf. Sehr trinkig. - Zu: rotem Fleisch, Wildbraten, Gans und Ente -
Genuss: 7J. +

1735 Nobile di Montepulciano RISERVA DOCG#* 2015 - ro - Sangiovese90,
Canaiolo und Mammolo, nur 6.000 Flaschen - Farbe: purpurrot - In der Nase:
Rauch, Lakritz, Pfeffer und etwas Minze. Kirschbrand, Wachholder. Dicht und
elegant-kraftvoll - Im Mund: ansteigende Aromen, beginnend mit Leder, Schwarz-
kirschen. Geistige Aromen, grofle Dichte, viel Saftigkeit.Langsame Entwicklung
am Gaumen, Kakaopulver, Tannine, Schoko. Sehr lang, bestens strukturiert. -
Zu: grolem Braten, Filet, Wild, Lammkeule mit durchaus tippigen Sofen -
Genuss: 12 J.
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1301 A Mano Bianco Igt 2018 - we - aus Fiano60, Greco10 und Falnghina30,
12.5% Farbe: gelb - In der Nase: springt an mit Ananas, Maracuja, Mango und
Minze - Im Mund: exotischen Friichten, auch Klarapfel, Zitro und Wiirze. Gute
Linge, trinkig - Zu: Aperitiv, Fisch und Muscheln, gemischtem Abendbrot -
Genuss: 3 J.

1303 A Mano Rosato Igt 2018 - rs - trockener Rosé von Primitivo Farbe:
pinkfarben - In der Nase: weinig, saftig, Bliiten nach Rosen - Im Mund: klar mit
Himbeeren, Erdbeeren, saftig und frisch - Zu: weilem Fleisch, Vorspeisen,
Pasta. Terassenwein, Abendbrot in der Sonne. - Genuss: 2 J.

1305 A Mano Negroamaro Igt 2017 - ro - 20 Jahre alten Reben, 14,5 % -
Farbe: mittleres Rot - In der Nase: warm, reich, Tabak, Mineralik - Im Mund:
Fruchtsiiss mit Kirschen, Weichseln, siiffig - Zu: Abendbrot, Brunch, Steaks,
Braten mit Waldpilzen - Genuss: 5 J.

1608 Integro Negroamaro Igt 2016 - ro - 14/8,5/5,9; BIO - Farbe: mittleres
Rot - In der Nase: wiirzigen Noten nach Tabak und dann reifen, roten Friichten
mit Graphit, reiche Bliiten - Im Mund: Leder, Fruchtsiifle, reich und dennoch
ansteigend. Trinkig mit milden Gerbstoffen - Zu: Abendbrot, Brunch, Steaks,
Braten mit Waldpilzen - Genuss: 5 J.

1391 Vigneti d. Salento-Primitivo I Muri 2018 - ro - reiner Primitivo
(Zinfandel), 13,5%, 9 Gramm Restsiile - Farbe: O - In der Nase: warm, reich,
Tabak, Mineralik - Im Mund: Fruchtsiiss mit Kirschen, Weichseln, Schoko,
siiffig - Zu: Abendbrot, Brunch, Steaks, Braten mit Waldpilzen - Genuss: 5 J.

1308 Volunte Primitivo igt 2016 - ro - 100% Primitivo (Zinfandel) von
Salento, 14,5% - Farbe: dunkelrot - In der Nase: weich und reich. Gekochte,
schwarze Friichte nachSiikirschen mit Amarena-Touch. Sandelholz - Im
Mund: fruchtig mit Schwarzkirsche und Pflaume, unterlegt mit Weichsel-
aromen, also Frische, etwas Orangenzesten. - Zu: Vielseitig einsetzbar. Zum
Buffet, Abendbrot, Grilladen - Genuss: 5 J.

1304 A Mano Primitivo Igt 2017 - ro - Primitivo von Torricella, Sava und
Manduria, zwei Monate in Barriques, 14,5 % Farbe: rubingranat - In der Nase:
dicht, Kirschfleisch, Vanille, siiler Tabak, Schmelz, Lakritz, Trockenpflaume -
Im Mund: Wildkirschen und Sandelholz, milde Tannine, Lakritz und Cassis,
fiillig und dennoch elegant - Zu: Vielseitig einsetzbar. Zum Buffet, Abendbrot,
Grilladen - Genuss: 5 J.

1224 Integro Primitivo Igt 2016 - ro - 14/11/6,3; BIO Farbe: rubingranat - In
der Nase: zuriickgenommene Nase, feine Bliiten, Wiirze - Im Mund: Wildkirschen
und Sandelholz, milde Tannine, Lakritz und Cassis, fiillig und dennoch elegant -
Zu: Vielseitig einsetzbar. Zum Buffet, Abendbrot, Grilladen - Genuss: 5 J.

1075 Carlomagno Primitivo Appass. Igt 2016 - ro - 14/10,5/6,1 - Farbe:
rubingranat - In der Nase: springt an mit Kaffee, SiiBkirschen, Vanille, Bliiten
und Wiirze - Im Mund: Fruchtsiie, gute Sdurestruktur, Weichsel und Siif3-
kirsche, Pflaume. Balsamisch. Langer Nachhall mit lebendiger, wiirziger Frucht
Zu: Vielseitig einsetzbar. Zum Buffet, Abendbrot, Grilladen - Genuss: 7 J.

1326 IMPRINT Primitivo Appassito igt 2017 - ro - Primitivo von alten
Weinbergen, angetrocknet. 14,5%, - Farbe: dunkelrot - In der Nase: Feuer mit
Pflaume, dicht, reich, balsamisch - Im Mund: Siilkirsche, Amarena, Sandelholz,
lecker. Samtig, rund, voll und geschmeidig mit weichem, und langem Abgang -
Zu: Steaks, Gans und zu Wild mit gehaltvollen Sof3en, als Solist - Genuss: 10 J.

1311 IMPRINT Susumaniello igt 2017 - ro - Susumanello ist eine
autochthone Rebsorte, 12,5% - Farbe: dunkelrot - In der Nase: lebendig-fruchtig
mit Kirscharomen und Himbeeren - Im Mund: samtig, rund und geschmeidig,
Lebendig mit Frische nach Himbeeren und Erdbeeren. Warmes Finale. - Zu:
Abendbrot, Brunch, Steaks, Braten mit Waldpilzen, nur so - Genuss: 10 J.

1306 Prima Mano Primitivo Igt OHK 2016 - ro - Primitivo von 70 Jahre alten
Weinbergen, nur in auergewohnlichen Jahren, 15% - Farbe: dunkelrot - In der
Nase: Fruchtkonzentrat mit Bliitensiife und Gewiirzen, Sandelholz und Lakritz,
Trockenpflaume, Nelken, Vanille, Rumtopf. - Im Mund: aufgehende, kiihle
Frucht mit Lakritz und Orangenzesten, Minze, Trockenpflaume, balsamische
Schwarzkirsche. Die Sdure strukturiert.Hallt lange nach. - Zu: Ente, Gans,
Lamm. Steak - Genuss: 10 J.

1319 Menhir-Quota 29 Primitivo (Zinfandel) Salento IGP 2018 - ro -
Primitivo, 14% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: Schwazkirschen,
Brombeeren, Fliederbeeren, Bitterschokolade. Spiter Maraschinokirschen und
Lakritz, etwas Minze - Im Mund: mineralischer Auftakt mit Uppigkeit des
Primitivo, gestiitzt durch milde Weichselfrucht. Kakao, graphitige Tannine.
Kirschlikorige Lange mit Kakao. Sandige Tannine. - Zu: Schmorbraten,
Grilladen, Kise. Pasta ,Wurst. Als Solist. - Genuss: 6 J.

1324 Colle al Vento-Primitivo Mandu Pacato DOC 2017 - ro - Primitivo,
14,5% Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: Blaubeeren, Cassis,
Schoko, Rostkaffee. Vanille und Macisbliite. - Im Mund: Fruchtsiif3e, kleine
Bitternis, Schwarzkirsche und reife Brombeeren. Ansteigende Pfefferminze.
Dann wieder viel reife Frucht, nicht likorig. Frische durch die Minzearomen.
Am Ende trockene Schokolade mit kornigen Tanninen und Kirsche. - Zu:
Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten. Zu Nachtischen mit Schoko und
Mandeln - Genuss: 6 J.

1642 San Marzano-Primitivo Manduria Sud DOP 2017 - ro - Primitivo, 14%
Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: beerig, reich und samtig, nach
eingekochten Kirschen - Im Mund: Waldbeeren, mild und reich. Lang mit
balsamischem Finale - Zu: Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten. Zu Nach-
tischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 7 J.

1337 Vigneti d. Salento-Primitivo Manduria Zolla DOP 2017 - ro -
Primitivo, 14,5% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: reich nach
eingekochte Kirschen, Waldbeeren, Kakao, balsamisch - Im Mund: fruchtige
und wiirzige Nuancen, sehr warm und samtig, lang mit balsamischem Finale -
Zu: Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten. Zu Nachtischen mit Schoko und
Mandeln - Genuss: 7 J.

1309 Menhir-Primitivo Manduria IGP 2017 - ro - Primitivo 14% - Farbe:
dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: balsamisch nach Cassis und siiBen

Waldbeeren - Im Mund: fruchtsii}, betérend balsamisch, dennoch mit Frische,
dicht und saftig, Cassissaft, Waldbeeren, lang - Zu: Grilladen, ... - Genuss: 6 J.

1322 Menhir-CalaMuri Salento IGP 2016 - ro - Primitivo 15,5% - Farbe:
dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: Blaubeeren, Cassis, Schoko, Rostkaffee.
Vanille und Macisbliite. - Im Mund: Fruchtsii8e, kleine Bitternis, Schwarz-
kirsche und reife Brombeeren. Ansteigende Pfefferminze. Dann wieder viel
reife Frucht, nicht likorig. Frische durch die Minzearomen. Am Ende trockene
Schokolade mit kornigen Tanninen und Kirsche. - Zu: Abendbrot, Gans und
Ente. Grillfesten. Zu Nachtischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 10 J.

1327 Capuzzimati-Dueterre Rosso 2015 - ro - Primitivo, Gaglioppo,
Magliccoco; 15/8/5,7; Trauben aus Apulien und Kalabrien - Farbe: dunkelrot,
fast schwarz - In der Nase: reife Beeren und exotische Friichte, warm und reich
Im Mund: Fruchtsiife, kleine Bitternis, Schwarzkirsche und reife Brombeeren.
Ansteigende Pfefferminze. Dann wieder viel reife Frucht. Am Ende trockene
Schokolade mit kornigen Tanninen und Kirsche. - Zu: Abendbrot, Gans und
Ente. Grillfesten. Zu Nachtischen mit Schoko und Mandeln - Genuss: 10 J.

1349 Emera-Negroamaro Sup. Lizzano Since 1974 DOP 2016 - ro - 15% -
Farbe: dunkelrot - In der Nase: Cassis und Brombeeren, balsamisch, Bliiten - Im
Mund: gewiirzig und balsamisch-kréuterig, Johannisbeeren, Wadsbeeren.
Komplex und intensiv mit weichen Tanninen, wenig Sdure, aber
wohlstrukturiert. - Zu: Pasta, Wild, Grill, Lamm - Genuss: 10 J.

1313 Emera-Primitivo di Manduria 365 DOC 2015 - ro - Primitivo, 15/13
Farbe: dunkelrot - In der Nase: reife, dunkle Friichte, Tabak. Dicht und balsa-
misch - Im Mund: Fruchtsiie, rund und siiffig. Markante Wiirze und Fiille, den-
noch mit Eleganz. Eméra kann das. - Zu: Pasta, Wild, Grill, Lamm - Genuss: 10 J.

1328 Emera-Primitivo Manduria Since 1974 2015 - ro - Primitivo, 15/13/5,5;
Farbe: dunkelrot - In der Nase: facettenreich nach reifen, roten Friichten, Tabak.
Dicht und balsamisch - Im Mund: Fruchtsiie, rund und siiffig. Alle reifen,
schwarzen Friichte mit gewiirzigen Noten. Viel Wein im Mund. Recht gute
Linge durch die SiiBe-/Sdurekombination. - Zu: Pasta, Wild, Grill, Lamm -
Genuss: 10 J.

1641 Emera-Primitivo Manduria Since 1974 Platinum Limeted 2015 - ro -
Primitivo, 15,5/13/5,5; Nur 12tausend Flaschen - Farbe: dunkelrot - In der
Nase: iippig nach Heidelbeeren und reifen Kirschen. Tabak, Roszaromen. - Im
Mund: samtig und rund, weiche Tannine, fruchtsiile, Kirschkompott und
Waldfriichte. Bei aller Konzentration und Fiille doch auch lebendig. - Zu: Pasta,
Wild, Grill, Lamm - Genuss: 10 J.

1323 Luccarelli-Primi di Mandu Old Vines Il Bacca 2016 - ro - 60-90 Jahre
alte Reben, 14% - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: reifes, dunkles
Obst wie Pflaumen und Kirschen mit Rostaromen, iippig und balsamisch - Im
Mund: reifes, siiBes Obst nach Pflaumen, Rumtopf, Gewiirzen, dennoch
komplex und finessenreich, sehr dicht und kriftig. Enorme Linge. - Zu:
Abendbrot, Gans und Ente. Grillfesten. Zu Nachtischen mit Schoko und
Mandeln - Genuss: 10 J.

1261 Farnese-Editione 18 Cinque Autoctoni - ro - Montep33, Primi30,
Sangio25, Negro7 MalvaNeroS5. Parker 90 Pkte. 14,5%, 25 Tage Maceration,
13 Mte Barrique - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase: méchtige
Fruchtaromen nach Kirschen, Pflaumen, Cassis. Balsamisch. - Im Mund:
aromatische Frucht mit Tabak, Rostaromen und Fruchtsiie. Vanille, Schoko.
Samtige Tannine. Betdrend weich. - Zu: rotem Fleisch, Wild, Lamm,
Kalbsbickchen, Kise. Guter Solist - Genuss: 10 J.

1225 Farnese-Tre Autochtoni Gepa Yume* - ro - Montep, Primi, Nero D
Avola. Aufwindige Présentation - Farbe: dunkelrot, fast schwarz - In der Nase:
balsamisch und kraftvoll mit Cassis und Pflaume. Bliiten und dunkle Friichte
verstromen verlockende Aromen - Im Mund: saftig und kraftvoll mit den
warmen und weichen, aber auch vollmundigen Aromen Siiditaliens. Fiir die
Liebhaber kraftvoller Rotweine ein MuB3. - Zu: rotem Fleisch, Wild, Lamm,
Kalbsbickchen, Kése. Guter Solist , tolles Geschenk - Genuss: 10 J.

SIZILIEN - CUSUMANO u.a.

1401 Insolia IGT 2018 - we - 12,5% Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: ganz
feine Bliiten mit Honignoten, bezaubend einladend, tinzerisch. Seidig und
verwoben,gelbe Friichte - Im Mund: ansteigende Aromen mit Trockenfriichten
von Mandarine, Limette und Ananas. Sehr eleganter Verlauf mit leichter
Bitternis und guter Linge. - Zu: Vorspeisen, Abendbrot, Fisch, Kése. Man sollte
ihn zum Spargel versuchen. - Genuss: 3 J.

1402 Angimbe Terre Siziliane IGT 2018 - we - Insolia70 und Cardonnay30
auf 700 Metern, 13%. Von Ficuzza, Reben sind 15 und 11 Jahre alt. Farbe:
mittleres Gelbgriin - In der Nase: dicht und verwoben, zunichst Kriauter wie
Zitronentymian, dann weiler Pfirsich, Agrumen, Tannenhonig, Feuerstein, sehr
reife Aprikosen. Reich und harmonisch mit Eleganz mit Kraft. - Im Mund:
mineralisch-fruchtiger Auftakt, langsam ansteigend, zitronig mit Zesten,
Mineralik nach gemahlenem Stein, wirkt leicht und ténzerisch. Gelbe Friichte
mit griinem Pfeffer, groe Linge. - Zu: Fischgerichten und Krebsen
insbesondere. Zum Kise ein dienender Begleiter, auf der Terrasse ein toller
Solist. - Genuss: 3 J.

1403 Alta Mora Etna bianco DOC 2018 - we - Carricante. Vom Ostabhang
des Atna, 600-750 Hohenmeter. 15 Jahre alte Reben in Buschform, Boden aus
Lava, Basalt, Asche und Sand. Mineralisch mit Eisen, Kupfer und Magnesium.
93 P JS - Farbe: strohgelb - In der Nase: im Auftakt Rauch, gelbe Friichte und
Bitterorange, Anisgeist, gelbe Pflaume, Brotkrume. Mandelig, viele Bliiten. - Im
Mund: reife Trauben, gelbe Frucht, reich. Mineralik und dann Pfirsich. Eine
kleine Bitternis mit rauchiger Mineralik und gelbfruchtige Aromen fiillen den
Mund aus. - Zu: Austern , Krebsen, Fischgerichten. Zu hellem Fleisch und zum
Kise. Ein guter Essensbegleiter. - Genuss: 5 J. Unbedingt versuchen, sehr
edel.

1345 Miopasso Nero d Avola DOC 2016 - ro - beste Trauben Nero d*Avola
von Belice. Ein Teil der Trauben wurde vor der Viniifikation 30 Tage
getrocknet (appassite). Silber in Berlin vom DWM - Farbe: purpurrot - In der
Nase: schwarze Friichte, sehr reif, dennoch elegant. Mit schwarzem Pfeffer und
Gewiirzen, Leder, Fruchtsiile, Veilchen, Rose. Einladend. - Im Mund: komplex
und frisch nach reifen, schwarzen Kirschen, Lakritz, viel Tiefe, sehr trinkig.
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Viel dunkle Frucht und schone Wiirze. Ein kompakter Wein, der aber nicht satt
macht. Ein Preis-/Qualitiitshit. - Zu: Abendbrotwein, Pasta, dunklem Fleisch mit
kréftigen Soflen - Genuss: 6 J. Preis-/Qualitit ist Top.

1399 Disueri Nero d”Avola DOC TIPP 2018 - ro - auf den weiflen Boden
(Trubi) aus kalkreichen Ton- und Sandsteinboden, 400 Hohenmeter von Butera
im Siidosten Siziliens. 16 Jahre alte Reben, kein Holz. - Farbe: dunkelrot mit
violettem Stich - In der Nase: Mineralik nach Graphit, sanfte Fruchtnoten
kirschiger Art und Trockenpflaume, gewiirzig, Friichtekorb. Feingliedrig und
elegant - Im Mund: Schwarzkirsche ansteigend, elegant und mit mineralisch-
stiBen und samtenen Komponenten dunkler Friichte. Schokoladige Tannine
bringen Kraft an den Gaumen. Uneingeschriinkte Empfehlung in diesem
Preissegment. - Zu: Grilladen, rotem Fleisch mit kréftigen SoBen, auch zu Gans
und Ente und zu Lamm - Genuss: 6 J.

1229 Nero Oro Appassimento DOC 2017 - ro - beste Trauben Nero d*Avola
von Belice und Agrigento im Westen der Insel. Handlese, 15 Tage
Antrocknung. 13,5% - Farbe: dunkelrot - In der Nase: schwarze, reife Friichte,
Gewiirze, weich und reich. Amaronecharakter - Im Mund: dicht und komplex,
reife Frucht, Graphit und etwas Rauch. Strukturiert durch milde Séure und
weiche Tannine. Etwas Lakritz, Cassis, balsamisch. Vielschichtig und lang, im
Finale viel reife, schwarze Frucht. - Zu: Pasta, dunklem Fleisch mit kriftigen
Soflen - Genuss: 6 J.

1786 Nero Oro Riserva DOC 2016 - ro - 14%, beste Trauben Nero d"Avola
und etwas Frappato und Shiraz von Vittoria. Auf rotem Sand (Ferretti). In 30hl
Slavonia 18Mte. ausgebaut. - Farbe: dunkelrot - In der Nase: schwarze, reife
Friichte, Gewiirze, weich und reich. Amaronecharakter - Im Mund: dicht und
komplex, reife Frucht, Graphit und etwas Rauch. Strukturiert durch milde Siure
und weiche Tannine. Etwas Lakritz, Cassis, balsamisch. Vielschichtig und lang,
im Finale viel reife, schwarze Frucht. - Zu: Pasta, dunklem Fleisch mit kréftigen
Soflen - Genuss: 6 J.

1407 Alta Mora Etna Rosso DOC 2016 - ro - Nerello-Mascalese, eine alte
regionale Rebsorte. Nur 12,5% , 31,7 Trockenextrakt. 20 Jahre alte Reben vom
Atna auf Vulkan- und Sandstein. Im groen Holz ausgebaut. 93 P JS Farbe:
dunkles Rubinrot - In der Nase: Rauch,Cassis, Leder, Rosen, Sandelholz,
Veilchen und Gewiirze. - Im Mund: Fruchtsii3e, reich, geistige Aromen, die an
einen Burgunder erinnern. Kriuter nach Thymian, Eleganz. Milde Tannine,
sehr mineralisch - Zu: rotem Fleisch vom Lamm, Rind, Wild oder Ente und
Gans, auch Kaninchen. Fiir raffinierte Gerichte. Bitte groe Gliser nehmen.
Genuss: 7J.

1396 Alta Mora Guardiola DOC 1314 - ro - Nerello-Mascalese 150 Jahre

alt, Terroir ist einzigartig. 800 Meter hoch, Boden vulkanischen Ursprungs,
Lava, Basalt, Asche und Sand. An den Hingen eines aktiven Vulkans, eine
Grand Cru-Lage. Farbe: dunkles Rubinrot - In der Nase: sauber und frisch,
kiihler Typ. Beeren, Mineralik, Finesse. - Im Mund: mineralisch und frisch.
Himbeeren, burgundisch, viel Struktur, grofe Eleganz mit Tiefe und Finessen.
Wenige Kriuter, reife Tannine, sehr reich und immer wieder aufflammend. Ein
grofler Wein mit viel eigenem Charakter. - Zu: rotem Fleisch vom Lamm, Rind,
Wild oder Ente und Gans, auch Kaninchen. - Genuss: 15 J.+

1419 Moscato dello Zucco 0.5 2011 - we - 13%, 190 Gramm Restsiifle, 7
Gramm Siure/L. - Farbe: goldgelb - In der Nase: Bliiten, Honig, Aprikosen.
Sehr reich und betérend - Im Mund: getrocknete Aprikosen, Zitrus und Rosinen,
Honignote. Dicht und konzemztiert, sehr komplex - Zu: Blauschimmelkise,
Stopfleber, nur so. Cantuccini - Genuss: 10 J.

1291 700 sml Premium Collection Brut 2013 - we - Ein Spumante von der
Tenuta Ficuzza im Champagnerverfahren (36 Monate) von Pinot Nero und
Chardonnay. Die Reben wachsen auf 700 Metern Seelevel. - Farbe: helles
Gelb In der Nase: Ginster, Salz und Jod, feine Diifte, kein Aufdringling - Im
Mund: feine Zerstdubung mit Zitro, Wiesenblumen, nur leicht cremig. Schone
und perlige Linge. hochelegant - Zu: vorweg oder dazu - Genuss: 3 J. +
Champagnerersatz ohne EinbuBe, eine perfekte Flaschengirung.

ITALIEN - Verschiedene Regionen

1274 Surrau -Vermentino di Gallura Branu DOCG 2018 - we - 13,5;
Vermentino aus der Gallura - Farbe: gelb - In der Nase: mineralisch frisch und
duftig, Bliiten, reife Gelbfriichte, Mango - Im Mund: saftig mit viel Fruchtigkeit
und Mineralik, Wiirze mit dem kleinen Bitterton - Zu: Risotto mit Fisch,
Dorade, Wolfsbarsch - Genuss: 3 J.

1093 Cornarea-Roero Arneis Terre dei Ro DOC 2018 - we - auf eisen-
haltigem Sand mit Magnesium-Sulfat - Farbe: strohgelb - In der Nase: reiche
Bliiten, Apfel und frisches Gras, Quitte, frisch, mineralisch - Im Mund: gelbe
Friichte und mineralisch nach Stein, sehr trinkig, kleiner Mandelton - Zu:
Terasse, wenn der Himmel bedekt ist - Genuss: 6 J.

1031 Cornarea-Roero Arneis DOCG 2017 - we - Arneis von 1977 auf
eisenhaltigem Sand und Ton mit viel Magnesium-Sulfat. Geringe Sdure. Gut
alterungsfihig Farbe: strohgelb - In der Nase: frischer Duft nach etwas Apfel,
vielen Bliiten und frisch geméhtem Gras. Quittenmus und Kréiuter. Mineralik. -
Im Mund: kriftiger Auftakt nach gelben Apfeln, Renecloden, feinen Kriutern,
Honigwabe. Mineralik, gute Linge, geringe Séure. - Zu: kalten und warmen
Vorspeisen, wiirzigen Géngen, Risotti, Suppen, Kédse und weilem Fleisch -
Genuss: 6 J.

1195 Collazzi-Fiano Otto Muri IGT 2016 - we - 13%, reiner Fiano im
Edelstahl und Akazienfass Farbe: strohgelb - In der Nase: frisch mit
mineralischen Noten, vegetabil, Bliiten und kriuterig - Im Mund: saftig mit viel
Korper und viel Mineralik. Weiler Pfirsich, Mango Rostniisse. Gute Linge,
sehr interessant. Delikat und frisch. - Zu: Risotto mit Fisch, Dorade,
‘Wolfsbarsch, Pilzrisotto - Genuss: 4 J.

1352 Collazzi-Liberta Toscana IGT 2014 - ro - 13,5%, M, Sang. Syrah -
Farbe: rubinrot - In der Nase: frische Friichte, Waldbeeren, lebendig und
mineralisch - Im Mund: lebendig und harmonisch, wie Syrag und Merlot mit
dem Sangiovese umgehen. Eleganz mit Kirschen und Heidelbeeren, gute Linge
Vielseitig zu Fleisch und Gemiise. Bestens zu Pasta - Genuss: 7 J.

1848 PEMO-Montepulciano DOC 2016 - ro - Montepulciano d”Abruzzo,
13,5% - Farbe: dunkelrot - In der Nase: frisch mit Pflaumen, Kirschen,

gewlirzig - Im Mund: fruchtig nach Siikirschen und Schattenmorellen,
Herzkirschen, gute Linge, trinkig. Preiskniiller - Zu: Grilladen und Abendbrot-
wein - Genuss: 3 J.

1342 Zaccagnini-Montepulciano Tralcetto 2017 - ro - Montepulciano
d”Abruzzo, 12,5% - Farbe: dunkelrot - In der Nase: sehr fruchtbetont nach
Kirschen - Im Mund: fruchtig nach Siilkirschen und Schattenmorellen, kriftig
und gut strukturiert - Zu: Grilladen und Abendbrotwein - Genuss: 3 J.

1254 Bove-Indio Montepulciano DOC 2014 - ro - Montepulciano
d”Abbruzzo90, CS10, 12 Mte Barriques - Farbe: dichter Purpurrot - In der Nase:
Pflaumen und Kirschen, balsamisch, wiirzig, vanillig mit Rostaromen - Im
Mund: vollreife, dunkle Friichte, Schoko, Lakritz, samtiger, dichter
Tanninteppich. Groe Dichte und Fiille, aber ausbalanciert. - Zu: Grilladen, als
Solist, jedem Fleischgang, halbgereiftem Kise - Genuss: 7 J.

1149 Fatt. del Cerro-Chianti Colli Senesi DOCG 2017 - ro - 13,5% :
Sangivese90, Canaiolo10 - Farbe: dunkles Rot - In der Nase: kirschig und
frisch, Hauch Pflaume, Wiirze, Leder und Erde - Im Mund: dunkle Kirschen
und ezwas Pflaume mit feinen Kréutern, lebendig, gute Léinge - Zu: Grilladen
und Abendbrot,Pasta - Genuss: 5 J.

1045 Vigneti d Vulture-Pipoli Aglianico DOC 2016 - ro - Aglianico, von
Vulkanboden mit Hanglage, 10 Mte Barrique, 13,5% Farbe: dunkles Rot - In
der Nase: Fliederbeeren, Waldbeeren, Bliiten, Koriander. Saftig mit Unterboden
und frischen Pilzen. Etwas Vanille und Fruchtsiife. - Im Mund: warmer,
kirschiger Auftakt mit Frische und Minze. Reife Schattenmorelle, Nelken-
pfeffer, Piment, Tabak, bittersiile Tannine. Eleganter, feingliedriger Angang -
Zu: Grilladen, sehr vielseitig - Genuss: 5 J.

1138 Coppadoro-Aglianico Pescorosso IGT 2014 - ro - 13,5%, drei Monate
Barriques Farbe: dunkles Rot - In der Nase: reife Pflaumen, Vanille und
Gewiirzen, auch Veilchen - Im Mund: Backpflaumen, Kirschen und dicht, dabei
eher rund und samtig - Zu: deftigen Vorspeisen, Grilladen, Eintopf,
Waurstplatten, reifem Kise - Genuss: 4 J.

1046 Vigneti d Vulture-Piano del Cerro DOC 2015 - ro - Aglanico, von
Vulkanboden mit Hanglage, 15 Mte im Barriue, 14% - Farbe: tiefdunkelrot - In
der Nase: dicht und tief, dunkle Beeren, Niisse, Schokolade, Gewiirze. Wartet
auf den Auftritt. - Im Mund: fruchtsiifier Auftakt, weich. Dann kraftvoller Anstieg
mit Gewiirzen und kirschiger Frucht, begeleitenden Tanninen, Cassis, Kirsche,
Brombeeren, Lebkuchen. Toller Aufbau, groie Lidnge, volumindser Abgang,
gut strukturiert. Groer Wein. - Zu: Lamm mit Krdutern, gerne auch
Knoblauch, Kitzlein, Wildgerichte, kriftige Kise. Guter Solist. - Genuss: 10 J.
GroBartiger Wein.

ANDERE LANDER

PORTUGAL / CHILE / SUDAFRIKA

1134 Prazo de Roritz DOC Douro 2015 - ro - vorwiegend Toriga Franca und
Tinta Barroca; 14,3/1,2/4,9 - Farbe: purpurrot - In der Nase: Schwarzkirschen
und Pflaumen, reich und dicht, gewiirzig. Mandeliges Sandelholz. Viel Finesse
und reife, balsamische Kirsche. - Im Mund: beginnt mit dunklen Beeren,
langsam ansteigend, likorig-fruchtig ohne Siile mit viel Mineralik. Zimtpflaume
mit Gewiirzen. Verwoben, enorme Linge. Schokoladiger Abgang - Zu: Grill-
aden, Gebratenem - Genuss: 7J.

1135 Post Scriptum DOC Douro 1516 - ro - Touriga National, Toriga Franca
und Tinta Roritz; 14,3/0,8/5; 92 Fpkte - Farbe: purpurrot - In der Nase:
eleganter, warmer Auftritt. Dunkle Friichte und Cassis, reife Brombeeren bis
Pflaume. Likorig mit Veilchen und Vanille, betdrend - Im Mund: frisch und
reich, Graphit, floral mit Fruchtfleisch der reifen Kirsche. Dann Trocken-
pflaume, Zimt, Nelken. Reich und lang. Eleganter Verlauf mit schokoladigen,
geschliffenen Tanninen, lang, alles passt. Topwein - Zu: Wildgerichten und
Gans mit Rotkohl, Lamm und Zicklein, Zigarre - Genuss: 10 J.

1648 Tarapaca - Camenere Reservado 2017 - ro - 13%; aus dem Vallee
Central, Chile - Farbe: dunkelrot - In der Nase: Gewiirze, rauchig, mehr
Pflaume als Kirsche, etwas Leder. Cassisnoten - Im Mund: Brombeeren,
ansteigende Wiirze, Kirscharomen, Lakritz. Hinter raus etwas Minze und
Cassisnoten. Gute und wiirzige Linge. Zu diesem Preis ein Hit. - Zu:
Grilladen, Terassenwein nach Sonnenuntergang. Kiihl trinken. - Genuss: 5 J.

1653 Tarapaca-Cabernet-Sauvignon Gran Reserva 2014 - ro - 14%; aus
dem Maipo-Valley Farbe: dunkelrot - In der Nase: Brombeeren, Schoko,
Fenchel. Saftig und wiirzig. - Im Mund: schwarzen, reifen Friichten, auch
Pflaume und Feige, viel Wiirze. Fruchtsii3e, sanfte Tannine. Dicht und kraftvoll
Zu: Grilladen, Kise, Pilzen, Solist - Genuss: 7 J.

1655 Silverboom-Black Label Cabernet-Sauvignon 2017 - ro - 15%,
Stellenbosch, Siidafrika Farbe: dunkelrot - In der Nase: Cassis, Brombeeren,
Heidelbeeren, sehr fruchtig und dicht - Im Mund: schwarze Friichte, dicht.
Konzentration mit weichen Tanninen. Kraftvoll mit langem Nachhall. - Zu:
Grilladen, Pilzen, Solist - Genuss: 7 J.

OSTERREICH
WACHAU - ERICH MACHHERNDL BIO

1353 Griiner Veltliner Federspiel Hochrain 1718 - we - auf Terrassen mit
Paragneis, Reben von 1987 und 1973 - Farbe: helles Griingelb - In der Nase:
cremige Gelbfrucht, Kréuterton, Bliiten, reifer Apfel - Im Mund: reifer, gelber
Apfel, dezente Sdure, Mineralik, afelsinige Lange. Frisch, fruchtig - Zu: Fisch,
Salat, Vorspeisen, Suppen - Genuss: 3 J.

1371 Griiner Veltliner Federspiel Bachsatz 2018 - we - 12,4/1,3/4,4; auf
Paragneis - Farbe: helles Griingelb - In der Nase: floral, reife Friichte wie Birne,
Reneclode. - Im Mund: cremig mit sehr reifen, gelben Friichten am
Kerngehiuse, spiter Zitrusnoten, Orangenschale. Mild in der Sdure, reife Frucht
im Finale - Zu: Fisch, Salat, Vorspeisen, Suppen - Genuss: 5 J.

1358 Griiner Veltliner Smaragd Ried Kollmitz 2018 - we - 13,3/3,7/5,5; auf
Loss umnd Paragneis, Reben von 1968 - Farbe: goldgelb - In der Nase: Rose
und gelbe Friichte, Steinmehlmineralik, feine Reneclode. Eleganz - Im Mund:
gelbe Friichte, auch Apfel. Jod, Pfeffer, Minerlik. Zitrone und Reneclode.
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Hagebutten. Potenzial, groBer Wein. - Zu: Fisch mit kriftigen Soflen, Spargel,
Huhn, Kaninchen, Kalb, Scheinefilet und-riicken - Genuss: 10 J. +

1359 Riesling Federspiel Mitz Miitz 2018 - we - 12/1/5,5; Urgestein und
Gneis, zu 85% auf Kollmitz, Rest auf Kolmiitz. Farbe: mittleres Griingelb - In
der Nase: muskatig und traubig, cremig nach Aprikose und Pfirsich - Im Mund:
weiller Pfirsich, cremig und weich in der Sédure, fruchtfleischig - Zu: Vor-
speisen, kalten Suppen, auf der sonnigen Terrasse und zum Fisch - Genuss: 3 J.

1361 Riesling Ried Kollmiitz 2018 - we - 12,5/1/4,8; von alten Reben Loss
und Urgestein, das Sahnestiick Farbe: griingelb - In der Nase: muskatig,
Pfirsich und Marille, hinterlegt etwas Birne. Typisch fiir groBe Wachauer
Rieslinge - Im Mund: Hagebutte, Apfel, kleine Bitternis, Ananas, Pfirsich. Sehr
gelungen, edel. GroB3e Tiefe, richtig guter Riesling. - Zu: idealer Fischbegleiter,
Spargel, zu asiatischer Kiiche, als Solist. Krebse, Muscheln, Austern, Hummer -
Genuss: 10 J.

1356 Riesling Pulp Fiction VIII 2018 - we - Cuvée aus 2/3 Riesling mit BSA
und 1/3 Griiner Veltliner, unfiltriert, minmaler Schwefel - Farbe: helles
Goldgelb - In der Nase: beerig, Bliiten, Mandeln. Dicht und volumig, Aprikose
und Pfirsich - Im Mund: saftig wie Trauben. Apfel, gelbe Friichte, weinig. Sehr
dicht und frisch. Bombenaromitik. - Zu: weilem Fleisch, auch Kalb, Rinderfilet.
Bratfisch, Kise - Genuss: 4 J.

1362 WeiBburgunder Smaragd Ried Kollmitz 2018 - we - 13/1,4/4,8; Im
Barrique vergoren - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: reifer Apfel, Birne,
cremig - Im Mund: Mineralik, trockener Calvados, Tee. Birnen, Wiirze. Reifer
Apfel, schone Linge, zartbuttrig - Zu: ganzen Menu. Ideal zu Huhn, Kalb,
Kaninchen, Kiirbissuppe, Buffet - Genuss: 9 J.

1363 Chardonnay Ried Kollmiitz 2018 - we - Reben von 1988 auf Urgestein
Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Vanille (obwohl kein Holz), Extraktsiisse,
Litchi, Birne, Zesten. - Im Mund: frisches Mineral mit Minze, Orangen, Birnen,
Quitten. Wieder Apfelsine und kiihle Mineralik. Honigton am Ende.. - Zu:
vielseitig, Abendbrot, Fischgerichte oder zu weilem Fleisch, Wokgemiise. -
Genuss: bis 2013

1376 Grauburgunder Smaragd Postolern 2018 - we - 13/6,5/5; Reben von
1988 auf Urgestein, 370 Hohenmeter - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase:
cremig, Apfel, Rosen, reife, gelbe Pflaume, Zitronenschale - Im Mund:
Apfelsine, feines Mineral, Birne, Zesten, Orangen. Beerig-frisch - Zu: vielseitig,
Abendbrot, Gerichte mit weilem Fleisch, Wokgemiise - Genuss: 7 J.

KAMPTAL - KURT ANGERER

1441 Muskateller 2018 - we - neue Fiillung Herbst 2019 Farbe: mittlere Gelb -
In der Nase: typische, aber unaufdringliche Muscatnoten, jodig-mandelig - Im
Mund: frisch undsaftig, feine Muskatnussaromen, Minerlisch-jodig im Finale -
Zu: Spargelwein - Genuss: 2 J.

1446 Roter Veltliner neu 2018 - we - von Kies- und Schotterboden - Farbe:
hellgelb - In der Nase: cremiger Duft von reifen, gelben Friichten, florale Noten
nach Bliiten von wilder Rose, sehr einladend - Im Mund: reife, gelbe Friichte,
cremig, voll und reich, gute Stiitze durch Sédure und die durchgéngige Frucht.
Viel Schmelz, exotische Friichte, gute Lange. - Zu: weilem Fleisch und Fisch.
Auf der Terasse, zum Abendbrot. - Genuss: 4 J.

1414 Griiner Veltliner Kies 2018 - we - Riede Kiesling, oben Meeresschotter
und Kalkstein, unten rotlicher Sand - Farbe: helles Gelb - In der Nase: reife
gelbe Friichte, cremig mit Mango, Ananas und Reneclode. Tiefe Fruchtigkeit -
Im Mund: reifer Birne, burgundische Cremigkeit. Apfelsine, reich und
aromatisch. Gut entwickelt - Zu: weiem Fleisch, Fisch, Spargel, kalten Suppen,
Wok-Gemiise - Genuss: 3 J.

1431 Griiner Veltliner Loam DAC 2018 - we - Rieden Stock und Friesenrock,
reiner Sand-Loss - Farbe: helles Gelb - In der Nase: dicht, Apfel, Minze,
Kréuter und Jod (Meeresbrise), Mineralik - Im Mund: gelbfruchtig mit Minze.
Muskatig, Apfelkerne und Fruchtsiifie. Schon gut entwickelt. Exotische
Anmutung - Zu: gebratenen Steinpilzen, weilem Fleisch wie Huhn, Kaninchen,
Kalb. Ausgezeichnet zur Asiakiiche, Speisen mit Curry. - Genuss: 5 J.

1428 Griiner Veltliner Spies DAC 2018 - we - Riede Spies, Granitstaub und
Urgestein, Quarzglimmer als Untergrund - Farbe: helles Gelb - In der Nase:
Orangen- und Lindenbliiten, Hauch Honig, Sandelholz. FruchtsiiBe, Weinberg-
pfirsich. Elegant - Im Mund: Hagebutte und gelbe Friichte, kleine Bitternis und
etwas Fruchtsiile, Ananas, gefillt sehr. - Zu: weilem Fleisch, asiatischer
Kiiche, Fischgerichte, guter Solist - Genuss: 6 J.

1429 Griiner Veltliner Eichenstaude DAC 2018 - we - Riede Kiesling,
Urgesteins-Terrassen mit Rotem Schotter (kalkhaltig) und Sand. Im groflen Fass
ausgebaut mit 4% Barrique - Farbe: mittelgelb - In der Nase: Kriuter, Bliiten
von Weiidorn, gelbe Friichte mit reifer Birne - Im Mund: Pfirsich und Aprikose
mit kleiner Bitternis (Apelkerne). Minze und weilem Pfeffer. Burgundisch mit
Potenzial - Zu: Kalb und Huhn. Passt gut zu Pilzen. Kdsegang. Exzellent zu
Langusten und Hummer - Genuss: 12 J.

1427 Griiner Veltliner DAC Reserve Ried Schreckenstein 2017 - we - Granit
Farbe: mittelgelb - In der Nase: zuriickhaltende Mineralik von Steinen,
Weilldorn-bliiten. Geziigelte Kraft. Zarte Aprikose, Honigwabe, Zesten.
Hochelegant - Im Mund: frisch mit Birne. Hauch Exotik. Baut sich auf, dann
viel Mineralik und etwas Pfeffer. Pfirsich und Kriuter deuten sich an.
Honigwabe. Potenzial - Zu: edlem Fisch mit zitronigen Soen, weilem Fleisch
wie Kaninchen, auch Kalb und sogar Rind (Carpaccio, Tafelspitz), Solist. -
Genuss: 9 J.

1416 GV Veltliner Unfiltriert 2017 - we - hochreife Trauben auf Schotter und
Granit, teilw. in Barriques vergoren und ausgebaut. Farbe: mittelgelb - In der
Nase: konzentrierter Duft von gelben Friichten, Mineral wie Meeresbrise mit
Jod, Birne, Pfirsich, Vanille; Krduter. Tolle Balance. - Im Mund: dichte, cremige
Frucht, gelbe Friichte mit ExtraktsiiBe, sehr, sehr lang, gute Struktur, feine
Limetten und Grapefruit. Potenzial, groBer Wein. - Zu: groBem Fisch mit
Fenchel-gemiise, hellem Fleisch wie Kaninchen und Kalb. Toller Solist - Ge-
nuss: 12 J. +

1432 Riesling Donatus DAC 2018 - we - Riede Kiesling, auf Granit-Urgestein
und rotem Schotter (kalkhaltig) - Farbe: griingelb - In der Nase: Weinberg-

pfirsich und exotischer Touch, gemahlener Stein, Zitrus, feingliedrig, Hauch
Ananas, Mandelbliiten - Im Mund: reich mit Limette und Ananas, Pfirsich.
Eleganz mit frischem Korper, 6ffnet sich langsam mit gelben Friichten, weilem
Pfefter bis Pfefferminze, Aprikose im langen Finale - Zu: Krebsen in Dill,
idealer Fischbegleiter, Spargel und kalten Vorspeisen. Solist - Genuss: 7 J.

1433 Riesling Ried Ametzberg DAC Reserve 1718 - we - Steine und Staub
von Granit, 5 - 6 Gramm Restsiifle. - Farbe: griingelb - In der Nase: springt an
mit Feuerstein, Macisbliite und Pfirsich. Reich mit Finessen und Tiefe, kleiner
Honigton und Orangenschale - Im Mund: Feuerstein, Aprikosen und Frucht-
siiBe. Ananas, Birne, kleine Bitternis. Gute, mandelige Linge, mogen wir sehr. -
Zu: Austern, Krebsen, edlem Fisch mit leichten Soflen wie Steinbutt und
Zander. Solist. - Genuss: 10 J.

1435 Riesling Ried Pfeiffenberg DAC Reserve* 2017 - we - Granit - Farbe:
griingelb - In der Nase: puristischer Antritt mit gemahlenen Mandeln,
getrockneten Kréiutern, Weinbergpfirsich. Zarte Bliiten im Hintergrund mit
Mineralik - Im Mund: Riesling pur, dann cremiger mit Weinbergpfirsich und
Aprikose, Wiirze, Limette. Haftet lange am Gaumen, geht fruchtig-mandelig ins
Finale mit weilem Pfeffer - Zu: edlem Fisch mit zitronigen Soflen, weilem
Fleisch wie Kaninchen, auch Kalb und sogar Rind (Carpaccio, Tafelspitz),
Solist. - Genuss: 12 J.

1444 VI 2017 - we - Viognier vom Ametzberg auf Granit, Barrique - Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: typisch Viognier, exotische Friichte, Orangen,
Kumquats, Sandelholz - Im Mund: exotische Friichte mit Maracuja, Litschi und
Zesten. Etwas Pfefferminze und Thymian. Exotische Friichte auch im Finale. -
Zu: Solist, Vorspeisen,Curry-, Asia-Gerichten - Genuss: 5 J.

1448 Rosé 9 grape varieties 2018 - rs - 11,5% - Farbe: apricotfarben - In der
Nase: floraler Typ mit Bliiten, roten Johannisbeeren, Heu und feinen Kréutern -
Im Mund: saftig, feine Himbberen, Mandaranenzesten, weich, Hauch Minze. Im
Nachhall noch reiches Aromenspektrum floraler Eindriicke. Leicht und
wunderbar - Zu: zu Vorspeisen, Fisch und gekochtem Fleisch - Genuss: 3 J.

1434 Zweigelt Barrique 2017 - ro - auf Granit und Loss, 3jihrige Barriques
Farbe: rubinrot - In der Nase: upps, reich und dicht, Schwarzkirsche, Cassis,
Sandelholz, Veilchen. Wirklich nur der Zw. Barrique? - Im Mund: saftig und
fruchtig mit Weichsel, dann Cassis, milden Nougat-Gerbstoffen und guter
Lénge. - Zu: Grilladen, Braten, Lamm und Zicklein, oder zum Abendbrot -
Genuss: 5 J.

1415 Zweigelt GRANIT 2017 - ro - auf Granit; 1 Jahr in Barriques - Farbe:
granatrot - In der Nase: groBartiger Auftakt mit Vanille, siiSen Bliiten, reifen
Johannisbeeren. Reich - Im Mund: konzentrierte Frucht, ansteigend mit
Schwarzkirsche iiber Cassis und Lakritz bis Schoko. Gewiirze. Viel Kraft und
Ausstrahlung, dabei finessentreich. Viel Potenzial. - Zu: grolen Fleisch-
gerichten. Toll zu Gans mit Rotkohl oder Entenbrust mit einer Orangensofe. -
Genuss: 15 J. Burgundische Anmutung. GroBartig.

1442 Syrah 2016 - ro - von Schotter und Granit; Barriqueausbau, - Farbe:
granatrot - In der Nase: Friichtekorb von reifen, roten Beeren, Veilchen,
Schwarzbrot, erdiges Mineral, eher kiihl, spannend - Im Mund: sehr reich,
ansteigend, Friichtekorb von reifen Wildkirschen, Waldbeeren, Gewiirz von
Wachholder und Piment Espelett, kleiner Bitterton wie Kirschkern. Bemerkens-
werte Entwicklung tiber Stunden. GroB. - Zu: Rehriicken, Rinderfilet, pikante
Kisesorten (Epoisses), als Solist. - Genuss: 10 J.

1425 Merlot Limited Edition 2015 - ro - 15%; Riede Kiesling, Granitschotter,
Sand; Beeren im neuen Barrique vergoren und ausgebaut. Nur etwa 300
Flaschen - Farbe: granatrot - In der Nase: Fruchtsiifie, reich, Schoko, Unterholz
Im Mund: gewaltiger Auftakt mit Cassis, Schoko, roter Griitze, Vanille und
siiBen Gewiirzen. Sehr reich mit groer Tiefe mit tragender Sdure und milden
Tanninen. Zu jung fiir weitere Beschreibungen - Zu: Wildgerichten, besonders
Wildgefliigel, Lamm, Steaks, Hartkise - Genuss: 20 J.

1421 Cabernet-Franc Limited Edition 2017 - ro - 13,5%; Riede Riedel,
Schotter; Beeren im neuen Barrique vergoren und ausgebaut. Nur etwa 400
Flaschen - Farbe: granatrot - In der Nase: reife und siisse Kirsche, gewiirzig,
vanillig, frisch, kernig - Im Mund: viel Cassis, saftig und dicht mit leichtem
Vanilleton, weich und dennoch mit Biss, fruchtig im Mund, Gewiirze nach
Nelken, samtener Abgang mit fruchtiger Linge. - Zu: besonderen Anldssen -
Genuss: 20 J.

1436 Cabernet-Franc Limited Edition 2012 - ro - 13,5/1,5/5,9; Riede Riedel,
Schotter; Beeren im neuen Barrique vergoren und ausgebaut. Nur etwa 800
Flaschen - Farbe: granatrot - In der Nase: reife und siisse Kirsche, gewiirzig,
vanillig, frisch, kernig - Im Mund: viel Cassis, saftig und dicht mit leichtem
Vanilleton, weich und dennoch mit Biss, fruchtig im Mund, Gewiirze nach
Nelken, samtener Abgang mit fruchtiger Linge. Noch nicht ansprechbar. - Zu:
Grilladen, Steaks, reifem Kise, Wild und Lamm und nur mit Kennern - Genuss:
201J.

1422 Red Granite Syrah Limited Edition 2015 - ro - bester Syrah von alten
Reben auf Schotter und Granit. Handentbeert, Beeren im Barrique (Darnajou)
vertikal vergoren, 10 Monate auf der Maische. Fassausbau 4 Jahre. Nur 643 FI.
Farbe: tiefrot, fast schwarz - In der Nase: reich und saftig, zeigt jetzt schon
enorme Grofe, erinneret an grof3e - Im Mund: sehr saftig mit schwarzen Friich-
ten und Gewiirzen. Enorme Dichte und Tiefe, hochelegant, nimmerend-end.
Sehr spit eine erdige Mineralik mit Graphit. Das ist sensationell. - Zu: ganz
besonderen Anldssen - Genuss: 40 J. Kaum zu bekommen, wir haben ihn.

TRAISENTAL - ANDREAS HERZINGER

1454 Griiner Veltliner MeBBwein 2018 - we - 11,5 Farbe: helles Griin-Gelb -
In der Nase: griiner Apfel, Knackbirne, kriftige Aromen - Im Mund: Apfel,
Apfelsine, Leichter Wein mit guter Aromatik - Zu: auf der Terrasse, nach
getaner Arbeit, zur kalten Suppe, Abendbrotwein - Genuss: 2 J.

1465 Griiner Veltliner DAC 2018 - we - 12/2,2/5,2 - Farbe: helles Griin-Gelb -
In der Nase: cremig, Kern, Birne, Mineralik - Im Mund: fruchtiger und kréftiger
Auftakt, cremig mit Mango und Ananas, etwas Gerbstoffe. Sehr gelungen., -
Zu: auf der Terrasse, nach getaner Arbeit, zur kalten Suppe, zum Abendbrot -
Genuss: 3 J.
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1455 Griiner Veltliner NuBigarten 2018 - we - 13/2,3/4,6; tiefgriindiger Loss-
boden, 1975 gepflanzt - Farbe: helles Griin-Gelb - In der Nase: elegant mit
FruchtsiiBe, reifer Birne, etwas Pfirsich, Ananas - Im Mund: gelbfruchtig mit
Reneclode. Frische von Apfel und etwas Ananas, gutes Pfefferl - Zu: als
BegriiBungsschluck, zu Vorspeisen und Suppen, zur Wurstplatte. - Genuss: 3 J.

1453 Gemischter Satz 2018 - we - 30-60 Jahre alte Reben mit verschiedenen
Rebsorten eng bepflanzt aus einem Weingarten - Farbe: helles Gelb - In der
Nase: mineralisch, Bliiten von Weif3dorn, Birne und Rote Johannisbeere, Hauch
Honig - Im Mund: Paprika, Kréuter, gelbe Friichte. Guter Verlauf der reifen und
kréauterigen Aromen, gelbfruchtiger Nachhall - Zu: Mehrzweckwein fiir Fisch,
Fleisch, Buffet - Genuss: 3 J.

1466 Riesling DAC 2018 - we - 0 - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase:
Macisbliite, Pfirsich, Aprikose - Im Mund: frisch mit Mandelton, klar mit
Limette, dann Pfirsich und Aprikose. - Zu: Fisch und auf der Sommerterrasse,
BegriiBungsschluck. - Genuss: 4 J.

1459 Zweigelt 2017 - ro - Lage Hochschopf - Farbe: dunkles Rot - In der Nase:
dicht, warmes Buquet nach Schwarzkirsche und Schattenmorelle, Port, Lakritz,
Pflaume, Kaffee, Leder. - Im Mund: Beerenkorb mit viel reifer Weichsel-
kirsche, kleiner Kriuter-Bitternote, etwas Zimt, gute Linge - Zu: Grilladen,
Hack- und Schweinebraten, Abendbrot. - Genuss: 5 J.

1462 Zweigelt Barrique 2016 - ro - ausgesuchte Trauben, 15 Monate
Barriqueausbau Farbe: dunkles Granatrot - In der Nase: sehr reif mit Pflaume,
Brombeeren, Schwarzkirschen und Vanille. Gewiirze. - Im Mund: ansteigende
reife Kirsche, milde Sédure. Dann dunkler werdende Friichte, Pflaume, reich,
Fiille und kleine Extraktsiie. Elegant und reich, besonders lang. Zu: zum
Fleischgang mit ungebundenen Sofen, Steak, Filet, auch Gans und Ente. Zum
Kisegang. - Genuss: 7 J.

WEINVIERTEL - CHRISTOPH BAUER BIO

1482 Grauer Burgunder* nur wenig verfiighar 2018 - we - von der Lage
Znaimer Haide, unterschiedlich alteReben bis 30 Jahre; 13/6,5/7 - Farbe: helles
Gelb - In der Nase: Bliiten, kernig mit Mandeln. Cremig, reifer Apfel, etwas
Quitte, dunkle Mineralik - Im Mund: Pfirsich, Zitro. Ananas. Orange-Zitro im
Finale, wieder wunderbar gelungen - Zu: Zum Abendbrot. Sehr gut zu
Kaninchen, Huhn, Pilzgerichten und asiatischen Speisen. - Genuss: 4 J.

WESTSTEIERMARK - CHRISTIAN REITERER

1773 Weiburgunder Klassik DAC* 2018 - we - 12/3/6,4; - Farbe: hellgelb -
In der Nase: Brotkrume, gelbe Friichte, Weildornbliiten - Im Mund: saftig,
Apfel und Birne, hat Biss. Tolle Mineralik, die bis in den Nachall geht - Zu:
Vorspeisen, Fisch und weilem Fleisch - Genuss: 4 J.

1777 Schilcher Klassik DAC* 2018 - rs - Rosé von der Wildbachertraube;
11,5/1/7 - Farbe: leichtes Ziegelrot - In der Nase: Bliiten, rote Johannisbeere,
Erdbeere - Im Mund: beerig-frisch, rote Johannisbeeren, Erdbeeren, weinig.
Kleine Wiirze, frisch - Zu: leichter Rosé fiir den Sommer, Vorspeisen,
Abendbrot, gebratenem Fisch - Genuss: 2 J.

DEUTSCHLAND
RHEINGAU - KUNSTLER FAIR ‘D GREEN

1754 inspiration blanc trocken 2018 - we - Riesling55, Miiller-Thurgau45
Farbe: hellgelb - In der Nase: Schmelz, Bliiten, Birne und Pfirsich - Im Mund:
unkompliziert mit Mundfiille und reifen Fruchtaromen nach Birnen und Pfirsich
mit etwas Zitro. Guter Verlauf, etwas pfeffrige Wiirze. Bis zum Finale im
Gleichgewicht, sauber. Terrassenwein und mehr. - Zu: Terrasse und Fisch,
gehobener Alltagswein - Genuss: 3 J.

1758 Riesling Liter tr Sonderpreis 2018 - we - 12/6/ - Farbe: hellgelb - In der
Nase: Pfirsich, Aprikose, reich, reife Hagebutte - Im Mund: frisch, reifer
Pfirsich, aprikosig, Pfeffermimze. Gute Lange mit etwas Wiirze. - Zu: Terrasse
und Fisch - Genuss: 2 J.

1759 Gutsriesling tr. Sonderpreis 2018 - we - 12,5/6 / ; von Hochheimer
Lagen - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: reifer Pfirsich, Bliiten, kraftvoll und
saftig - Im Mund: apfelsinig-zitronig, saftig, reifer Pfirsich. Hauch Fruchtsiie.
Mehr Druck als der Liter, sehr gelungen. - Zu: Terrasse und Fisch, gehobener
Alltagswein - Genuss: 3 J.

1762 Riesling Kirchenstiick Kabinett tr. 2018 - we - auf Loss mit Feinsand,
viel Kalk und Losslehm - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: sauber, klar,
Pfirsich und Kern. Bliiten. - Im Mund: schon gut entwickelt, Mineralik, Jod.
FruchtsiiBe von reifem Pfirsich, Limette. Reich, floraler Stil, Hauch Mandeln. -
Zu: Terrasse, feinen Fischen mit Naturso3en - Genuss: 4 J.

1757 Riesling Holle Kabinett tr. 2018 - we - wichst auf schweren, kalkreichen
Tonboden - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Bliiten, muskatig, Pfirsich,
dunkle Mineralik, Nougat - Im Mund: frisch und lebendig, apfelsinig mit
Zesten. Nougat, Pfirsich und Melisse, viel Stuktur, besondere Empfehlung. -
Zu: feinen Fischen mit NatursoBen - Genuss: 5 J.

1765 Riesling Stilweg Alte Reben tr. Erste Lage 2018 - we - 50 bis 67 Jahre
alte Reben auf kalkarmen, lehmig-tonige Boden - Farbe: mittleres Gelb - In der
Nase: feine Bliiten, verwoben, Eleganz und Tiefe, Mérzveilchen, gelbfruchtig -
Im Mund: Frucht und Reife mit zitroniger Unterstiitzung. Finessen, Finessen.
Reifer Pfirsich. Feinnervig, weich, aber mit guter Struktur, hinten mandelig.
Preis-/Qualitédtsfavorit - Zu: kriftigem Fisch mit cremigen Soen, Hummer,
Krebsen - Genuss: 8 J.+

1766 Riesling Kostheim Weifl Erd GG 2018 - we - kalkreicher, feinkorniger
Mergel, vermischt mit Sand, Ton, Kalkstein und Geroll. Farbe: mittleres Gelb -
In der Nase: burgundische Anmutung. Gelbe Steinfriichten, wilde Rose,
Hagebuttenmark, gemahlene Mandeln, zart-mineralisch-rauchig. Ich mag das -
Im Mund: weich im Mund, langsame Entwicklung mit guter Frische und reifen
Friichten .Burgundisch, jodig, Ananas, Pfirsich, Zitro. Milde Bitternis und
feine Kriuter, enorm lang und finessenreich, groBartig - Zu: Edelfischen mit
SafransoBen und Fenchelgemiise, Hummer, Krebsen. Grofes Glas nehmen.
Fusionskiiche mit Curry. - Genuss: 10 J.+

1767 Riesling Kirchenstiick GG 2018 - we - Loss mit Feinsand mit viel Kalk
sowie kalkreichem Tonmergel Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: springt an

mit Bliiten, weilem Pfirsich, mit Aprikose, Zitronenzesten und etwas
Mandelaroma - Im Mund: reife Friichte und saftig. Dann kurzes Innehalten, um
aufzustehen mit Ananas, Aprikose, Zitro und Macisbliite. Reich und dicht,
frisches und lang anhaltendes Finale. GroB. - Zu: Steinbutt, Seezunge,
Petersfisch, Languste natur. - Genuss: 10 J.+

1768 Riesling Holle GG 2018 - we - Loss mit Feinsand auf kalkreichem Ton-
mergel - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: verdeckte Kraft und Eleganz,
finessenreich, fast zart fiir Holle - Im Mund: Extraktreich und milde Wiirze, fein-
gliedrig mit gelber Frucht. Auch im Mund eine langsame Entwicklung, aber mit
viel Ausdruck. Potenzial fiir 20 Jahre - Zu: Edelfische wie wei3er Heilbutt, See-
zunge, Steinbutt. In 5 Jahren Hummer, Langusten. Solistenformat. - Genuss: 20 J.+

1751 Riesling Holle GG 2016 - we - Loss mit Feinsand auf kalk-reichem
Tonmergel; 97 PJS - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: groe Tiefe und viele
Facetten mit Steinobst und Bliiten. Ganz grofler Riesling. - Im Mund:
Fruchtaromen von Steinobst wie Pfirsich und Aprikose, enorm mineralisch, fein-
gliedrig, reich und kraftvoll. Groies Potenzial, ein Superjahrgang fiir Kiinstler-
Rieslinge. Eine Tiefe und Eleganz, die die noch schlummerde Kraft andeuten. -
Zu: Edelfische und Hummern, Langusten. Solistenformat. - Genuss: 20 J.+

1721 Riesling Berg Rottland GG 2018 - we - Ganztraubenpressung. Riides-
heim, Quarzit und Schiefer sowie Losslehm, Steillagen ur 0,3ha - Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: Tee, Feigen. Eindrucksvoll mit weien Bliiten und
steinig-erdiger Mineralik. Sehr prizise - Im Mund: ansteigend un dann mund-
fiillend, dabei fein, leichtfiiBig und saftig. Puristischer Riesling mit gelben
Steinfriichten, Tee, Mineralik nach Stein, etwas Rauch. Langes Finale muskatig-
fruchtig mit Kiwinoten, genial. - Zu: Steinbutt, Seezunge, Languste,... - Ge-
nuss: 12 J.+

1787 Riesling Berg Schlossberg GG 2018 - we - Ganztraubenpressung.
Quarzit, steilste Lage im Rheingau, nur 0,3ha; - Farbe: mittleres Gelb - In der
Nase: Mineralik nach Stein und Jod. Pfirsich, Tee. Eindrucksvoll mit weiB3en
Bliiten - Im Mund: Mineralischer Auftakt, reduktiv-zuriickhaltend, entfaltet sich
langsam mit gelben Friichten und Zitrus. Keine Wucht, nur Kraft und Eleganz,
dabei fein, leichtfiifig und saftig. Puristischer Riesling. Langes Finale - Zu:
Steinbutt, Seezunge, Languste,... - Genuss: 12 J.+

1769 Sauvignon Blanc Kalkstein tr. 2018 - we - 13/2,5; 2000 gepflanzt auf
Herrnberg mit Kalksteinen. Ein Teil spontanvergoren, Edelstahl und GroBes
Holz - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: springt an, Kalknase, Fruchtsiif3e,
Bliiten. Etwas Cassis und Stachelbeere - Im Mund: Orangenschale mit Frucht-
stie, Paprika, Marakuja und Mango, auch gelber Pfirsich. Hat Tiefe, weich im
Finale, sehr schon - Zu: grolen Fischgang, Kise, weilem Fleisch - Genuss: 7 J.+
Garantiert hohe Genussrendite.

1763 Chardonnay Kalkstein tr 2018 - we - 1995 auf Herrnberg gepflanzt. In
gebrauchten Barriques ausgebaut. Farbe: mittleres Gelb - In der Nase:
Fruchtsiie, Bliiten, Birne, Mango, mineralisch-jodig - Im Mund: Auftakt mit
Fruchtsiie, milder Limette und kleinem Honigton. Birne, Hauch Exotik, siies
Curry, Safran, gelbe Friichte. GroBe Linge, groler Wein - Zu: weiflem Fleisch,
Kise - Genuss: 5 J.+

1752 Spitburgunder Rosé trocken Sonderpreis 2018 - ro - mit alten Reben;
5,8 Gramm RZ Farbe: lachsrot - In der Nase: feine Himbeeren, Bliiten, Hage-
butte, Veilchen - Im Mund: fester Auftritt mit feinen roten Friichten und etwas
Honig, autkommende zarte Bitternis. Gute und frische Linge, fruchtiges Finale.
Sehr gut, Edelrose. - Zu: Bratfisch und als Solist. Palt immer. - Genuss: 3 J.+

1724 Spitburgunder Asmannshiiuser Rotschiefer tr. 2017 - ro - kommt vom
Asmannshduser Hollenberg von 50jdhrigen Reben. Steile Schieferlagen.
Stiickfass und gebrauchte Barriques. - Farbe: kaminrot - In der Nase: markig mit
Mandeln und Cassis, reifer Himbeere, reich.Elegant und dicht, etwas Rauch.
Viel Ausstrahlung - Im Mund: dicht und burgundisch. Schwarzkirsche, Cassis,
Rauch, reife Himbeere. Entfaltet sich am Gaumen mit feingliedriger, burgun-
discher Grof3ziigigkeit. Ein groler Wein zu einem angenehmen Preis - Zu: Gans
und Ente, rotem Fleisch wie Filet und zum Wildbraten - Genuss: 10 J.+

1755 Spétburgunder Hochheim Stein EL tr. 2016 - ro - grobkorniger Sand
auf tiefliegendem Kalk - Farbe: kaminrot - In der Nase: fest, kompakt, edel.
Feine bliiten, Friichtekorb mit Cassis, reifen Himbeeren, Wiirze und Tannen-
honig. - Im Mund: sehr schon. Dichte Schwarzkirsche, Lakritz, Cassis, Zedern-
holz. Wiirze, die zart ansteigt. Kakao mit Kirsche. Gutes P-/Q-Verhiltnis - Zu:
Gans und Ente, rotem Fleisch wie Filet und zum Wildbraten - Genuss: 10 J.+

1719 Spitburgunder Hochheim Reichestal GG tr. 2016 - ro - 13%, 1 Gramm
Restsiie; sandige Lolehme auf Kalkmergel. Teilstiick Geisberg. - Farbe:
kaminrot - In der Nase: Cassis, Kirsche, SiiBholz. Geistige Komponenten mit
verfiithrerischen Aromen. Veilchen, Fruchtsiifie,... - Im Mund: Verfithrung setzt
sich fort, Fruchtsii3e, Cassis, reife Himbeeren. Tiefe, dunkle Schokolade,
Tabak, Schattenmorelle. Langer und seidger Nachall mit vielen geistigen
Aromen, grof3. - Zu: Gans und Ente, rotem Fleisch wie Filet und zum
Wildbraten - Genuss: 20 J.+ Unsere besondere Empfehlung.

1799 Spétburgunder Asmannshéuser Hollenberg GG 2016 - ro - von
50jdhrigen Reben. Steile und berithmte Schieferlage, nur 0,4 ha. - Farbe: kamin-
rot - In der Nase: Schwarzkirsche, Rauch, Sandelholz, Bliiten. Siie Schiefer-
noten, generds - Im Mund: schwarzer Tee, Fruchtsiifle, Schwarzkirsche, struk-
turiert. Dann Cassis mit Kern. Hohe Eleganz im Nachall mit groBer Léinge, zeigt
GroBe auf, sehr guter Jahrgang. Sammlerstiick. - Zu: Gans und Ente, rotem
Fleisch wie Filet und zum Wildbraten - Genuss: 20 J.+

RHEINGAU - P.J. KUHN biodynamisch Demeter

1852 Jacobus Gutsriesling tr. 2018 - we - auf Ton, Quarz, Lehm; 11,5%
Farbe: strohgelb - In der Nase: Kriauter wie Thymian, weifer Pfirsich.
Macisbliite - Im Mund: Frische, gerade, sauber.gelbe Friichte, reich, floral, auch
mit Thymian. Standhafter Nachhall - Zu: zur Asiakiiche, zur Suppe, zum
gediinsteten Fisch. Auch schon auf der Terrasse. - Genuss: 4 J.

1854 Rheinschiefer Hallgarten VDP.Ortsw Riesling tr. 2018 - we - vom
Hallgarten. Kiihle Lage, arme Boden, steinig, bunter Schiefer. 11,5/4/6,8 Farbe:
strohgelb - In der Nase: feine Muscatbliite, saftiger, gelber Pfirsich, , Bliiten -
Im Mund: frisch, saftig, gelbe und weille Friichte, Apfel und Pfirsich. Auch
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etwas Mandarine, Zesten und Kréuter - Zu: feine Fische mit kriftigen Soen,
kalter Gurkensuppe, Spargel, Aperitif. - Genuss: 5 J.

1855 Quarzit Oestrich VDP.Ortswein Riesling tr. 2018 - we - vom Doos-
berg; Lolehm und grauer Quarzit; 11,5% - Farbe: strohgelb - In der Nase:
Riesling pur mit viel Tiefe, Wiirze, Limette, mineralisch - Im Mund: gerade und
saftig mit Limette, Mandarine, Pfirsich, Mineralik. Straffer Wein mit viel Tiefe
und Struktur. - Zu: Austern, Muscheln, feine Fische mit Natursof3en, kalter
Gurkensuppe, Spargel, Aperitif. - Genuss: 10 J.

1869 St. Nikolaus Riesling GG* 2017 - we - Mit Reben von 1954 auf reinem
Lo8. - Farbe: strohgelb - In der Nase: frisch mit intensiver Fruchtigkeit. Eleganz
und feingliedrig. Aprikose - Im Mund: gelbe Steinfriichte mit Kriutern, eher
kiihl und rein mit mineralischem Unterbau. Zitro tanzt sich vor und macht doch
wieder Platz fiir Schmelz, Salz und Wiirze. Perfekt - Zu: groem Fischgang,
Solist. - Genuss: 18 J.+

1859 Doosberg Riesling GG* 2017 - we - tiber 40 Jahre alte Reben auf L6
und grauem Quarzit. - Farbe: O - In der Nase: Zesten, Krduter, Tee und gelbe
Friichte. Mirabelle und Ananas. Druckvoll - Im Mund: intensive Frucht und
rassige Séure mit Mineral spielen harmonisch miteinander. Minze und Zitro
sind dabei, etwas Kriuter deuten sich an. Herrlich - Zu: groem Fischgang,
Solist. - Genuss: 15 J.+

1858 Landgeflecht Unikat Riesling tr.* 2016 - we - 2 spezielle Lagen im
Doosberg, 1978 gepflanzt; LoBlehm und grauer Quarzit, Unikat; Genuss: 20 J.+

1864 Schlehdorn Unikat Riesling tr.* 2016 - we - Alte Reben von der Lage
St. Nikolaus. Unikat. - Genuss: 20 J.+

RHEINGAU - QUERBACH BIO

1814 Riesling Schoppen 2016 - we - 12%, Gutswein, Spontangirung Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: gelbe Friichte wie Reneclode, springt an, kleine
Sekunddraromen, Hauch Hefe, einladend - Im Mund: angenehm siiffig und
fruchtig, Reneclode, Minze und eutwas Ananas mit Zitro, Agrumen mit mehr
Wirem. Etwas Gerbstoff., sehr lang fiir einen Schoppen, im Finale Pfeffer - Zu:
jeder Zeit - Genuss: 4 J.

1815 Riesling Classik sur lie 2014 - we - 12%, Gutswein, Spontangérung -
Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Bliiten; reife, gelbe Friichte wie Birne,
Hauch Sekundéraromen, Holunderbliite, wohltuend anders - Im Mund: grofie
Geschmacksfiille mit frischen Friichten und Zitro wie Apfelsine, Stachelbeere,
Pfirsich. Dann Wiirze mit Pfeffer und Piment Esplenett. Etwas Akazienhonig.
Lang und trinkig. - Zu: Fischgerichten, nur so - Genuss: 8 J.

1808 Riesling Classik sur lie 2008 - we - 12%, Gutswein, Spontangirung -
Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: mineralisch, zarte Diifte, Hauch Sekun-
ddraromen, verwobener Duft, ist jung geblieben, kein Alterton auszumachen -
Im Mund: Aprikose, frisch, Mineralik. Sehr trinkig mit guter linge und kleinem
Mandelton im Finale. Noch unglaublich standhaft. - Zu: weiem Fleisch, Fisch
und Kise - Genuss: 8 J.

1846 Riesling Hallgarten 2015 - we - 12%, sehr lange Spontangirung - Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: Mandeln, Feuerstein, gelbe Friichte, Hagebutte.
Eleganz und Mineralik mit zarten Fruchtaromen gelber Steinfriichte - Im Mund:
Minze, Aprikose, Erde, kleine Bitternis. Fingt zart an, steigt an, wiirziger
Verlauf. Wunderbar verwoben, groer Wein - Zu: dekantieren; Edelfisch, Solist
Genuss: 10 J.+

1817 Riesling Doosberg Milestone 2016 - we - Crulage; 12%, sehr lange
Spontangirung - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Mandeln, Feuerstein, gelbe
Friichte, Hagebutte. Eleganz und Mineralik mit zarten Fruchtaromen gelber
Steinfriichte - Im Mund: Minze, Aprikose, Erde, kleine Bitternis. Fangt zart an,
steigt an, wiirziger Verlauf. Wunderbar verwoben, grofer Wein - Zu:
dekantieren; Edelfisch, Solist - Genuss: 10 J.+

1776 Pinot Noir 2006 - ro - im Stahl ausgebaut, wie alle Weine - Farbe: mittel-
rot - In der Nase: reife Kirschen, Lakritz, Himbeeren und Erdbeeren. Zugéng-
lich - Im Mund: wie in der Nase. Hilt lange am Gaumen an und schlieft mit
Kirschkern und Mandeln. Trinkig - Zu: jeder Zeit - Genuss: noch einige Jahre

FRANKEN - RUDOLF MAY in BIO

1726 Miiller-Thurgau Frank & Frei 2017 - we - 12%/ 2,9 RZ/6,3 S; Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: springt an mild-fruchtig, cremig. Limette, Exotik,
feine Perlage - Im Mund: frisch und reich, siiffig, Pfirsich,Papaya, Limette.
Mineralik im Finale, groBes Trinkvergniigen - Zu: Terrasse, Abendbrot,
Vorspeisen - Genuss: 3 J.

1782 Silvaner trocken Liter 2018 - we - 12,5/1,8/6,2; auf Muschelkalk - Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: Apfel, Birnen, Bliiten, feingliedrig fiir 2018 - Im
Mund: frisch, gelbe Friichte, Renecloden, reife Apfel mit Apfelsine, gute Linge.
Téglicher Abendbrotwein - Genuss: 2 J.

1783 Silvaner Gutswein 2018 - we - 12,5/2/6,3; auf Muschelkalk - Farbe:
mittleres Gelb - In der Nase: frische Birne, Apfel, Hagebutte, Bliiten - Im
Mund: gute Frische (wichtig fiir 2018), Ananas, wei3er Pfirsich, Hauch
Gerbstoffe - Zu: weilem Fleisch, Fisch, Spargel, Suppen - Genuss: 3 J.

1784 Silvaner Retzstadt Ortswein 2018 - we - 12,5/1,1/6,3; 30 Jahre alte
Reben auf skelettreichem Muschelkalk, Bocksbeutel - Farbe: mittleres Gelb - In
der Nase: Feuerstein, etwas Pfeffer, Reneclode, Finessen. - Im Mund: rote
Grapefruit, Limette, Mineralik. Tdnzerisches Spiel mit grilnem Apfel, Hage-
butte, Mineralik vom Kalk, etwas Wiirze. Elegant mit schoner Linge., - Zu:
vielen Speise. Abendbrot, weilem Fleisch, Spargel, Braten, Kaninchen... -
Genuss: 4 J.

1785 Silvaner Retzst. Langenbg Erste Lage 2018 - we - 13,5/1,2/6,4; iiber 40
Jahre alte Reben auf skelttreichem Muschelkalk, Hanglage - Farbe: mittleres
Gelb - In der Nase: fruchtiges Spiel, Hagebutte, Exotik, Mineralik, weif3e Bliiten
- Im Mund: Klarapfel, Mineralik, elegante Aromen mit Birne, Hagebutten.
Langes Finale mit Minzfrische und Eleganz - Zu: feinen Speisen mit viel
Gemiise, Gemiisesuppen,Bouillabaisse, Kochfisch mit Dill und Fenchel - Ge-
nuss: 5J.

1756 Silvaner Rossthalberg Stettener Stein Erste Lage 2018 - we -
13,5/2,2/6,3; 25-30 Jahre alte Reben auf Muschelkalk - Farbe: mittleres Gelb -

In der Nase: Bliiten, Eleganz mit Finessen, Struktur - Im Mund: weiche Noten,
reich mit Birne und Exotik, Mineralik von Kalk, burgundisch anmutend, von
Eleganz geprigt, betdrend. - Zu: feinen Speisen mit viel Gemiise,
Gemiisesuppen,Bouillabaisse, Kochfisch mit Dill und Fenchel - Genuss: 5 J.

1797 Silvaner Der Schiifer ReLa Erste Lage 2018 - we - 13/0,8/6; Reben von
1969 auf Muschelkalk, im neuen Stiickfass ausgebaut Farbe: mittleres Gelb - In
der Nase: verfiihrerische Aromatik mit reifen, gelben Friichten (Friichtkorb),
etwas Vanille, reich. - Im Mund: kréftiger Auftritt, reich, burgundische Eleganz
und Finessen. Fruchtsiife mit gelben Friichten, richtig grof. Darf im
gehobenen Weinkeller nicht fehlen. - Zu: vertrigt auch kréftige Speisen wie
Kotelett, Sauerkraut mit Rauchfleisch. Spargel mit Schinken, Fisch, Kise -
Genuss: 10 J.

1798 Silvaner Himmelspfad GroBies Gewéchs 2018 - we - Reben von 1963
auf Muschelkalk, das Filetstiick des Langenberg Farbe: mittleres Gelb - In der
Nase: reife Birne, dicht, Zesten. Feuerstein, feine Bliiten, enorm strukturiert.
Hauch burgundisch - Im Mund: Pfirsich mit Extraksiife und Fruchtaromenmit
enorm viel Mineralik. Krduterwiirzig mit sehr feiner Sdure. Paradesilvaner.
Hohe Bewertungen - Zu: Brathidhnchen, Kalb, Kaninchen, Spargel und Filet,
Fich mit Schalottensofe, frischem Kise - Genuss: 7 J. Schon jetzt hochgelobt
wird er als Meisterstiick des Jahrganges gesehen.

1809 Silvaner Rothlauf GG Thiingersh Johannisbg* 2018 - we - 50 Jahre
alte Reben auf skelttreichem, feinem Muschelkalk und Buntsandstein,
eisenhaltig, 40% im Betonei, 30% Holz, 30% Edelstahl. - Farbe: mittleres Gelb
- In der Nase: gute Frucht und doch noch sprode, feine Bliiten, etwas Rauch.
Da schlummert ein groer Wein - Im Mund: vielschichtige Aromen von gelben
Friichten bis Zitro mit Zesten. Saftig, Ananas mit Limette auch im Nachhall.
GrofB3. Braucht noch Zeit - Zu: Brathdhnchen, Kalb, Kaninchen, Spargel und
Filet, Fisch mit Schalottensof3e, frischem Kiise - Genuss: 0

1795 Spétburgunder Retzst. Langenbg Erste Lage 2017 - ro - 12,5/0,3/5,5;
in gebrauchten Barriques ausgebaut, Reben von 1995 auf Muschelkalk - Farbe:
granatrot - In der Nase: reiche, warme Nase, Schoko und Lakritz, dunkle
Beeren, Kaffee Arabica - Im Mund: miirbe Kirschen, Cassis, Mineralik, Hauch
Zwetschke, Schoko, sehr trinkig, warmer Typ - Zu: Wildbraten,Kise, Solist -
Genuss: 10 J.

1796 RECIS Spitburgunder Retzb. Benediktusbg EL 2015 - ro -
13/0,0,1/5,2; im Barrique ausgebaut, Hilfte neu, spontanvergoren, 20jihrige
Reben auf Muschelkalk - Farbe: grantrot - In der Nase: Waldbeerenkorb mit
Krdutern, rauchige Mineralik, Leder, Pilze - Im Mund: reife Beeren mit
FruchtsiiBe und Gewiirzen, rauchig, fest im Korper, Rostaromen, Tannine, dann
geistig, Minze, reich. Burgundisches Finale, kiihler Typ - Zu: Gefliigel, Wild,
Steak. Gereifte Kése aus dem Burgund, Solist - Genuss: 10 J.+

NAHE - Gebr. KAUER

1812 Scheurebe tr. 2018 - we - 12,3 %, von 5 und 15jdhrigen Reben - Farbe:
hellgelb - In der Nase: erinnert an Sauvignon blanc mit Cassisblatt,
Stachelbeere, FruchtsiifRe, sehr charmant - Im Mund: Stachelbeerfrucht, Reife,
feine Aromen mit exotischem Anklang. Sehr gut. - Zu: Vorspeisen und
Fischgerichte, auf der Terrasse, Salat mit Ziegenkise - Genuss: 2 J.

1813 Blanc de noir tr. 2018 - we - 12,5 % mit etwas Restsiile; vom
Spétburgunder Farbe: gelb mit kleinem Kupferstich - In der Nase: Bliiten, rote
Johannisbeeren, sauber und kernig. - Im Mund: Saftig mit kleinem Gerbstoff,
Heu, Weizenstroh, rote Johannesbeeren. Zitrokomponente und Fruchtsiile. Sehr
trinkig - Zu: Abendbrot und hellem Fleisch, zu Hiappchen auf der Terrasse -
Genuss: 2 J.

1941 Riesling tr. Gutswein 2018 - we - 12% Farbe: hellgelb - In der Nase:
Apfel und Pfirsch mit Macisbliite - Im Mund: saftig, frisch mit gelben Stein-
friichten. Kleiner Gerbstoff, frische Linge mit typischem Rieslingnachhall - Zu:
Vorspeisen und Fischgerichten, auf der Terrasse - Genuss: 3 J.

1942 Windesheimer Riesling tr. vom roten Sandstein 2018 - we - 12,5;
Reben bis 32 Jahre alt vom Romerberg auf rotem Verwitterungssandstein,
kalkhaltig - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Pfirsich, reich, saftig. - Im
Mund: Limettige Frische, Apfelsine, klar. Hat feine Aromen mit Pfirsich,
mineralisch-jodig, Ananas im Finale. - Zu: Fisch mit cremigen Sof3en, leckerer
Solist - Genuss: 5 J. +

1843 Schweppenhausener Riesling tr. Grauschiefer 2018 - we - 12,5%;
Reben von 2000, Grauschieferlage, eher selten in der Region - Farbe: mittleres
Gelb - In der Nase: finessenreich, zarte Nuancen, Rieslinbliite, Pfirsich - Im
Mund: Pfirsich mit einem Hauch Gerbstoff, gute linge mit Zitro, Pfirsich, Jod.
Sehr gut Zu: Fisch mit cremigen Sofen, leckerer Solist - Genuss: 5 J. +

1943 Windesheimer Riesling tr. Romerberg 2018 - we - 2017: 12,5%; die
besten Trauben vom Romerberg, Kalkhaltige Sandsteinboden, 20jihrige Reben.
- Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: feine Bliiten von Rosen, Macisbliite ganz
zart. Ebenfalls zarte, zitronige Fruchtaromen, frische Aprikose, exotische
Friichte - Im Mund: dicht, Pfirsich, Aprikose, Ananas und Minze, dann wieder
Steinfriichte mit moderater Zitrusnote. Grof3e, elegante Linge. Im Nachhall
muskatig mit Ananas. Grof3es Potenzial. - Zu: Fisch und Muscheln, zu Speisen
mit weillen, cremigen SoBen. Zum Hummer, zu Krebsen, zu weilem Fleisch.
Toller Solist. - Genuss: 8 J. +

1844 Schlossbiockelheimer Rieslingi tr. Felsenberg 2018 - we - 12,5%; sehr
bekannte Lage auf Vulkangestein, nur lha. - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase:
Feuerstein, Rosen. Auflerordentlich fein und spannend.Gelbe Friichte: Birne,
Mango und Pfirsich. Etwas Rauch und steiniges Mineral. - Im Mund: Riesling-
auftakt mit Pfirsich und Aprikose, salzige Mineralik mit Krautern. Strukturiert
und feingliedrig, Mineralik nach Feuerstein, milde Séure.Spannend, langer
Nachhall, gro3. Potenzial fiir einige Jahre. - Zu: Fisch mit Safran-, Butter-,
Nolly Prat-Soen, Schalentieren, guter Solist - Genuss: 10 J. Unser Liebling
mit einem super Preis-/Qualitéitsverhiltnis. Genusszinsen sind garantiert.

1946 Weissburgunder tr. 2018 - we - 12,5%; bis 28 Jahre alte Reben -

Farbe: helles Gelb - In der Nase: Bliiten, Krduter wie Thymian, reifer Apfel -
Im Mund: Apfel, reife Naschibirne, moderate sdure. Frisch und kréauterig mit
Thymian, gute Linge. Sehr zu empfehlen. - Zu: Terrasse, Picknick, Buffet.
Waurstplatten und Fleischpasteten, gebratenen Pilzen, weilem Braten - Gen. 3 J.
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1811 Weissburgunder Selektion tr 2018 - we - 30% im Barrique, einige neu,
Rest im Edelstahl, alte Reben. Farbe: helles Gelb - In der Nase: Weifbrotkrume,
Fruchtsii3e, Birne, wunderbar - Im Mund: feine Nuancen mit Birnen, Wiirze
und weiflem Pfeffer. Dann wieder weifle Friichte, vanillig anmutend, kleiner
Kernton. Empfehlung. - Zu: Iberico-Schwein, Kalb, Huhn, Kise. - Genuss: 5 J.

1949 Grauburgunder tr. 2018 - we - 13/2,5; éltere Reben auf Lehm und
Keuper - Farbe: strohgelb - In der Nase: reifer Apfel, weile Johannisbeeren,
Bliiten, Hauch Honig - Im Mund: reifer Apfel, Wiirze, Limetten. Kerne mit
Hauch Bitternis. Ein gelungener Grauer zu angehmem Preis - Zu: Abendbrot,
Suppen, Salaten. Zu hellem Fleisch und Kise. - Genuss: 3 J.

1948 Grauburgunder Selektion tr. 2018 - we - 13,8/3/6,6; 40% gebrauchte
Barriques, gewachsen auf Lehm und Sand - Farbe: strohgelb - In der Nase:
Finessen, Bliiten, gelber Apfel, reife Birne - Im Mund: Friichte, Frische, Kraft.
Tolle Einheit von Grauburgunder und vanilliem Barrique. Carambola, Mango,
Maracuja, Zitro. Perfekt, groBartig. - Zu: weilem Fleisch wie Schweinebraten,
Huhn, Kalb, Kaninchen, kriftigem Kése - Genuss: 5 J.

1775 Rosé vom Spétburgunder® 2018 - rs - 12,5 % mit 10 Gramm Restsiifle -
Farbe: lachsrot - In der Nase: Erdbeeren, Bliiten, feingliedrig mit Finessen - Im
Mund: Erdbeere, Fruchtsiie und Graprfruit, Apfelsine. Hat Standvermogen. -

Zu: Abendbrot und hellem Fleisch, zu Hiappchen auf der Terrasse - Genuss: 3 J.

PFALZ - FRED und PETER BECKER Bio und vegan

1538 Riesling brut Sonnenberg Flaschengiirung 0 - we - 11,5/3/6,7,auf
schwerem Lehm und Loss; 25 Jahre alte Reben - Farbe: hellgelb - In der Nase:
Bliiten, sauber, aromatische Steinfriichte - Im Mund: mit Fruchtsiie und
Schmelz sowie guter Sdure. Frisch, Mineralisch, siitfig - Zu: Suppen,
Vorspeisen, zum Buffet und als Schoppenwein - Genuss: 3 J.

1521 Silvaner tr. Liter 2018 - we - 12,5/4/; auf schwerem Lehm und Ldss; 25
Jahre alte Reben, eigentlich eine Spitlese - Farbe: hellgelb - In der Nase: reifer
Apfel, Mineralik nach Erde, frisch - Im Mund: Zitronote, Klarapfel, Frische
Lénge moit Grapefruit und Apfel - Zu: Suppen, Vorspeisen, zum Buffet und als
Schoppenwein - Genuss: 3 J.

1532 Riesling tr. Liter 2018 - we - 12/4/; 25 Jahre alte Reben. Farbe: hellgelb
In der Nase: Pfirsich, Bliiten, Hauch cremig - Im Mund: schone Riesling-
aromen, muscatig, Limetten. Wiirziges Finale - Zu: Vorspeisen, zum Buffet und
als Schoppenwein, zu weilem Fleisch - Genuss: 2 J.

1513 Blanc de noir Kab. tr. 2018 - we - 13,5/4/ vom Vorlaf der Spétbur-
gunder - Farbe: aprikofarben - In der Nase: Bliiten, Hauch Rauch, reife Erd-
beere, Mineralik - Im Mund: Weibrotkrume, fruchtige Himbeere, Hagebutte.
Frisch im Fianale - Zu: Wurstplatten und Fleischpasteten, gebratenen Pilzen,
weilem Braten - Genuss: 2 J.

1531 WeiBer Burgunder Kab. tr. 2018 - we - 13,5/4/; auf Loss mit wenig
Kalk, 10jdhrige Reben - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: feine Hagebutte,
reife Birne, Bliiten. Frische. - Im Mund: saftig, Birne, kleine Bitternis, bleibt auf
guteM Niveau. Finale mit Wiirze. - Zu: Vorspeisen, Suppen, Salaten. Auch zu
hellem Fleisch und Kise. - Genuss: 3 J.

1526 Grauer Burgunder Kab. tr. 2018 - we - 13/4/; auf schweren Lehm- und
Tonbdden - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Brotkrume, reife Birne, hat
Kraft - Im Mund: guter Aufbau mit Frische, Knackbirnen und weiler
johannisbeere. Kleiner Gerbstoff, frisch bis ins Finale. - Zu: Wurstplatten und
Fleischpasteten, gebratenen Pilzen, weilem Braten - Genuss: 3 J.

1338 Chardonnay Kab. tr. 2018 - we - 12,5/4/; vom Rittersberg mit Lehm-
boden, 10jidhrige Reben - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Birne, Reneclode,
Bliiten. Feine Noten (fiir Chardonnay) - Im Mund: kiihler Typ mit Birne und
Pfefferminze, weiler Johannisbeere, Birne. Strukturiert, gute Lange, gelungen. -
Zu: Fisch und Muscheln, zu Speisen mit weilen, cremigen Sof3en - Genuss: 4 J.

1528 WeiBler Burgunder Kalmit Spl. tr. 2018 - we - 13,5/4/; 20 Jahre alte
Reben auf pordsem Landschneckenkalk - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase:
gelbe Friichte, 6ffnet sich, Bliiten, Hagebutte. Reifer Pfirsich, sehr animierend -
Im Mund: reife Steinfriichte, dennoch frisch, Ananas, feine Wiirze. Sehr gute
Lénge, Ananas auch im Finale. Mit weiflem Pfeffer. Sehr gelungen. - Zu:
weiflem Fleisch, Abendbrot, Spargel mit Schinken - Genuss: 4 J.

1525 Riesling Kalmit Spl. tr. 2018 - we - 12,5/4,5; auf porosem Land-
schneckenkalk, iiber 30 und 15jdhrige Reben Farbe: mittleres Gelb - In der
Nase: reifer Pfirsich, Mucatbliite, Finessen und Eleganz, schon offen, hinten
Minaralik - Im Mund: Frisch, limettiger Beginn, dann Pfirsich und Minze.
Sauber und gute Linge, im Finale Weinbergpfirsich. - Zu: Fisch mit Safran-,
Butter-, Nolly Pratsolen, Schalentiere, guter Solist - Genuss: 4 J.

1601 Riesling Ilbesheimer Sonnenberg Spl. tr. 2018 - we - 12,5/4/; auf rotem
Sand und Lehm, Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: Heckenrose, Hagebutte,
Muskatbliite. WeiBer Pfirsich.Gwilde Rose, Hauch Pfirsich, Macisbliite,
feingliedrig, gelbfruchtig - Im Mund: weiler Pfirsich, Mineralik, harmonische
Séure, gelungener Aufbau. Klingt sauber aus mit weilem Pfirsich. - Zu: Fisch
mit Safran-, Butter-, Nolly Pratsoen, Schalentieren, guter Solist - Genuss: 4 J.

1524 Riesling Leinsweiler Sonnenberg Spl. tr. 2018 - we - 12,5/4/; auf
Muschel-kalk, 20jadhrige Reben - Farbe: mittleres Gelb - In der Nase: refer
Pfirsich, Hauch cremig, Melisse, muscatig - Im Mund: frisch mit kleiner
Bitternis, Minze, weiBler Pfirsich, Limette. Finessen und nochzuriickhaltend -
Zu: Fisch mit Safran-, Butter-, Nolly PratsoBen, Schalentieren, guter Solist -
Genuss: 4 J.

1529 Sauvignon blanc Spl.tr. 2018 - we - 13,5/3/; - Farbe: mittleres Gelb In
der Nase: griine Paprika, exotische Friichte, Cassisblatt, Mango - Im Mund:
Marakuja, frische stachelbeere, guter Aufbau, exotischer Touch auch im Finale.
Gelungen. - Zu: Ziegenkise und Fisch. Spargel. Toller Terrassenwein - Genuss: 3 J.

1339 Muskateller Kab. tr. 2018 - we - 11,5 - Farbe: mittleres Gelb - In der
Nase: typisch und sauber, nicht vorlaut - Im Mund: tritt frisch an mit zuriick-
haltendeen Aromen, dennoch typisch. Finessen im Finale. Gelungen. - Zu:
Ziegenkise und Fisch, zum Spargel - Genuss: 3 J.

1537 Gewiirztraminer Auslese Goldfalter 2018 - we - 11,5/50/; von der
Kalmit, Reben von 1997 - Farbe: gelb - In der Nase: feingewiirzig, Honig,
Kréuter - Im Mund: Honig, fruchtig und kriuterig, eingelegte Birnen und
Aprikosen, sehr gut - Zu: Nachtisch oder Blaukise - Genuss: 10 J.

1498 St. Laurent Rose Kabinett tr. 2018 - rs - 11,5%;vinifiziert aus ganzen
Trauben - Farbe: lachsfarben - In der Nase: zarte, feine Bliiten, sauber, Erd-
beeren, hat Finessen - Im Mund: rote Johannisbeeren, Frische, saftig. Minera-
lischer Ausklang mit Wiirze, toller Sommer-Rosé - Zu: Terrasse, Abendbrot.
Sommerwein. - Genuss: 3 J.

1534 Spitburgunder tr. Holzfass 2016 - ro - 13%, im Holzfass gereift Farbe:
mittleres Rot - In der Nase: reich, warm, Rauch, Cassi und Amarenakirsche - Im
Mund: Kirschen und Leder, Himbeeren, Lakritz, warm und lang. Ein trinkiger
Spitburgunder von reifen Trauben - Zu: Abendbrot und Grilladen, zum Kise -
Genuss: 7J.

1535 Spétburgunder tr. Barrique 2016 - ro - 13%, Barrigieausbau Farbe:
dichtes Rot - In der Nase: Rosen, Kirschen, Cassis, Hahgebutte, balsamisch - Im
Mund: blasamisch mit reifen Kirschen und Zwetschken. Graphit, Rauch,
Wildkirsche, Leder. Gelungen, warmer Typ. - Zu: Abendbrot und Grilladen,
zum Kise - Genuss: 10 J.

1533 Huxelrebe Beerenauslese 0.5 2003 - we - absoluter Preis-/Qualititshit -
Farbe: goldgelb - In der Nase: Akazienhonig, eingelegte Rosinen, zarte Edelfiule,
reich - Im Mund: eingelegte Friichte, Honig, dennoch traubig, sehr lang mit
Fruchtsiile, Honigsti3e, schmelziger Sdure und tiefgriindigenAromen von gelben,
reifen, siiBen Friichten - Zu: Dessert und blauem Kise, Solist - Genuss: 20 J.

BADEN - BERNHARD HUBER

1837 Grauer Burgunder trocken 2017 - we - nur im Stahl, keine Malo -
Farbe: strohgelb - In der Nase: Bliiten, gelbe Friichte, reich mit Trockenfriichten
und einem Hauch Honig - Im Mund: Ananas und reifer Apfel, Mango, Ananas.
Dann frisch mit zitronigen Noten, Trockenfriichte. Wunderbar ausbalanciert,
gerade und fein. - Zu: Kalb, Huhn, Schweinebraten, Kisefondue - Genuss: 5 J.

1831 Malterdinger Weissburgunder& Chardonnay 2016 - we - neuer Wein
von Huber von Chardonnay jungen Reben und Weissburgunder, Barriqueausbau
Farbe: strohgelb - In der Nase: Feuerstein und feine Bliiten. Brotkrume. - Im
Mund: Feuerstein mit saftiger Frucht, wird burgundisch, Tiefe nimmt zu,
komplex. Refer Apfel im Finale. GroBartig. - Zu: Krebstiere, Fisch mit
ButtersoBe, hellem Fleisch und Kise. - Genuss: 5 J.

1823 Malterdinger Spitburgunder 2016 - ro - von 13-20jdhrigen Reben, in
zweit- und dritt belegten Barriques ausgebaut - Farbe: granatrot - In der Nase:
reicher Duft nach Himbeeren, Kirsche mit rostigen Aromen, auch etwas Rauch.
Veilchen, frische Champignongs. - Im Mund: fruchtig nach Kirschen und Him-
beeren, spiter auch Pflaume. Mineralik nach Erde. Pilzaromen. Spannend mit
dezenten Tanninen und rotfruchtiger Lange. Im Nachhall Schattenmorelle und
gekochte Erdbeeren - Zu: Wildgefliigel, Gans und Ente, Kése - Genuss: 10 J.

1836 Rosé brut natur 2009 - rs - 6 Jahre Flaschengérung, Pinot-Noir-Sekt -
Farbe: hellrosa, gebundene Perlung - In der Nase: sauber und fein, kleine
Bliiten, feine Hefetone, die ganz feine Perlung verstromt zarte Fruchtnoten - Im
Mund: springt auf im Mund, frisch und zartes Mineral, Veilchen, weich. Kleiner
Mandelton mit feiner Bitternis. Sehr, sehr schon, fast ein Wein. Champagnerlike
Zu: zu jeder Tageszeit und zu jedem Essen - Genuss: 5 J.

Weitere Weine vom Weingut Bernhard Huber gerne auf Anfrage. Wir
bekommen Ende des Jahres unsere Zuteilung fiir die hoheren, dann aktuellen
Qualititen.

Das Abholfest
Wir sehen uns
am 23. und 24. November 2019

uf Gut Bossee,
24259 Westensee
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Die Probenotizen folgen der Reihenfolge in der Preisliste!
ELSASS - CLAUDE DIETRICH

252 Riesling Fiirstentum Grand Cru 2013 Kalkboden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Rose und kalkiges Mineral, etwas Zitrone - im
Mund: reife Zitrone, dann deutlich Rosenbliiten, im Abgang deutliche
mineralische Komponente - Verwendung zu: Fisch mit cremigen Saucen -
Genussreife: jetzt bis 2022.

239 Gewiirztraminer Fiirstentum Grand Cru 2013 armer Kalkboden, steile
Stidlage.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: floral, klassische Fiirstentumnote von
Rosenbliiten, Hauch vom Gewiirz zwischen frisch gemahlenem Pfeffer und Nelke,
dann Mineral vom Kalk - im Mund: Honig, dann kriftiger Rosenton und Mineral
vom Kalk, gute Sdure hin zu Orange, am Ende leichter Nelkenton, im Abgang
bleiben die Mineralitét und die florale Komponente, auch eine schone Séure, ganz
grofe Linge, hat sich gegeniiber dem letzten Jahr fast gar nicht verdndert -
Verwendung zu: Aperitif, weiles Fleisch mit exotischen Gewiirzen, kriftige Kise
- Genussreife: jetzt bis 2022.

248 Pinot Noir Barrique 2013 im Barrique ausgebaut, weder geschont noch
filtriert.

Farbe: schwarz mit dunkelviolettem Rand- in der Nase: Himbeere und gekochte
Schwarzkirsche mit Kern, weiche schokoladige Tannine, sehr reich - im Mund:
Kirsche mit Kern, dann auch Himbeere und etwas Brombeere, Mokkatannine,
konzentriert, im Abgang wieder Mokkatone und die Frucht hin zur Brombeere,
sehr lang - Verwendung zu: Reh, Fasan - Genussreife: jetzt bis 2023.

216 DOMAINE MAURICE SCHOECH

217 Edelzwicker-Liter BIO 0 Sylvaner und Pinot Blanc, Jahrgang 2018.

Farbe: brillant, mittleres Gelb- in der Nase: Frucht von Mirabelle und Birne, auch
etwas Rose - im Mund: Frucht zwischen Mirabelle und Zitrone, dann auch etwas
Mineral, im Abgang florale Téne verbunden mit

einer angenehmen Siure, beachtliche Linge fiir einen Edelzwicker, mineralische
Noten - Verwendung zu: Abendbrot, auf der Terrasse, auch zu Gefliigel -
Genussreife: jetzt bis 2021.

220 Sylvaner 2017 neben dem Schlossberg, Granitboden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: deutliche mineralische Attacke, etwas Pfeffer,
dann gekochte reife Mirabelle - im Mund: feine Siifle, dann zitronige Sdure,
danach Mirabelle und Zitrone, elegant, schones Mineral, im Abgang Verbindung
von Séure und Mineral - Verwendung zu: Fisch in verschiedenen Variationen -
Genussreife: jetzt bis 2022.

219 Pinot Blanc* BIO 2018 Pinot Blanc und etwas Pinot Auxerrois am Hang mit
Granitboden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: reich, zundchst weille Bliiten, dann etwas
Brioche und Mirabelle, etwas Mineral im Abgang - im Mund: reife Frucht
zwischen Birne und Mirabelle, dariiber eine feine Sidure und etwas Mineral vom
Granit, gute Linge, im Abgang Frucht und Mineral - Verwendung zu:
Dorschfilet, gediinstet oder kurz im Backofen gegart - Genussreife: jetzt bis 2022.

221 Pinot Auxerrois Vieille Vigne BIO 2018 50 Jahre alte Reben in der Ebene.
Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Aprikose und auch weile Bliiten, ein Hauch
Brioche, dahinter Mineral - im Mund: sehr reich, gekochte Aprikose und sogar
etwas Mandarine, angenehme zitronige Sdure, im Abgang Aprikosenmarmelade,
gute Linge und Struktur - Verwendung zu: weilem Fleisch, Kalbsriicken und
besonders gut Kaninchen - Genussreife: jetzt bis 2022.

224 Pinot Gris BIO 2017 Granitboden, kurz zuriickgeschnitten, vor kurzem
abgefiillt.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: noch etwas verschlossen, leichte Honignote,
Frucht zwischen Mirabelle und Kirsche,dann eine feine FruchtsiifSe, auch leichte
Mineralitit - im Mund: reich, in Honig gekochte Birne, auch etwas reife
Mirabelle, angenehme Séure, dann wieder Honig, auch im Abgang, gute Linge -
Verwendung zu: weilem Fleisch, gute Terrinen - Genussreife: jetzt bis 2022.

225 Riesling Kaefferkopf Grand Cru BIO 2018 Granitboden und Sandstein, 40
und 60 Jahre alte Reben, Auswahl der Trauben sehr streng, Beeren wurden an
jedem Stock probiert.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Mineral und Frucht zwischen Mirabelle und
reifer Pampelmuse, auch etwas Brioche, feines Mineral - im Mund: Frucht
zwischen Zitrone und Mango, feine zitronige Séure, im Abgang Mineral und
zitronige Frucht, sehr lang mit einer schonen frischen Séure - Verwendung zu:
Zander, Wolfsbarsch, Seeteufel - Genussreife: jetzt bis 2025.

226 Riesling Furstentum 2018 Kalk-Lehmboden, Grand cru.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: sehr reich, deutliche Rosentone, Confit von
Friichten mit Honignoten - im Mund: eine feine Séure, dann deutlich Rose, reife
gekochte Frucht, grofie Lange - Verwendung zu: Fisch mit sehr aromatischen
Saucen, weiles Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2026.

228 Cremant d Alsace Bulles Granites Extra Brut 2016 Granitboden neben
dem Schlossberg, Pinot Blanc und Chardonnay, ganz leichte Dosage.

Farbe: mittleres Gelb, sehr feine Perlung- in der Nase: florale Noten, dann auch
ein Hauch von Himbeere, Brioche und Mineral - im Mund: explodiert im Mund,
frische angenehme Siure, dann deutliche Frucht mit Aromen von Zitrone, Birne
und Himbeere, auch Mineral - Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis
2018.

222 Crémant Rosé 2016 Pinot Noir auf Granitboden.

Farbe: leichtes Rosé,feine Perlen- in der Nase: Hauch von Kirsche, dann feines
Mineral - im Mund: explodiert im Mund, deutliche zitronige Séure, dann ein
leichter frischer Himbeerton, feine Séure, mittlere Lénge - Verwendung zu:
Spargel, Wolfsbarsch mit einer weinbasierten Sauce - Genussreife: jetzt bis 2020.

ELSASS - PAUL BLANCK & FILS

9 Pinot Auxerrois Vieilles Vignes 2017 verschiedene Lagen von alten Reben auf
Granitboden und auf Lehm-Kalkbodden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: florale Noten und etwas Mirabelle - im Mund:
feine Siile, erst floral, dann sehr reife Mirabelle,danach Hauch von Brombeere,
reich und gute Linge mit etwas Mineral - Verwendung zu: Kiirbissuppe und zu
weillem Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2022.

5 Riesling Rosenbourg 2017 wichst auf Lehm-Granitboden, ca. 40 Jahre alte
Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: florale Noten von Schlehe, Hauch von Mandel
und Granit - im Mund: deutlich Zitrone und etwas Quitte, reich, im Abgang dann
Mineral und Séure integriert, groe Lange - Verwendung zu: Fisch mit kriftiger
Sauce mit Krédutern oder Safran aromatisiert, Schalentiere - Genussreife: jetzt bis
2027.

12 Riesling Schlossberg Gr.Cru 2016 Steillage am Schlossberg, Granitboden.
Farbe: leichtes bis mittleres Gelb- in der Nase: mineralische Attacke, dann
zwischen Mirabelle und Pampelmuse, typisch Schlossberg, feine zitronige Saure,
Mineral bleibt - im Mund: sehr reife Limone, dann zitronige Sdure, danach
deutliches Mineral, dariiber gleichmifig eine reife Frucht zwischen Ananas und
Zitrone, im Abgang Krauter, dann dominiert das Mineral, verbunden mit der
Séure, groBe Linge, groles Entwicklungspotenzial - Verwendung zu: Fisch mit
kréftigen Saucen, z.B. mit Crevetten - Genussreife: jetzt bis 2025.

22 Riesling Grand Cru Furstentum 2016 alte Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: deutliche wilde Rose, dann ein Hauch Brioche
und kalkiges Mineral - im Mund: Bliiten, dann feine Séure von Limone, sehr
reich, dann wird die Séure deutlicher, danach wieder eine feine Stile, im Abgang
kalkiges Mineral, groe Linge - Verwendung zu: Schalentieren, Seeteufel und
anderen Fischen mit reichen Saucen - Genussreife: jetzt bis 2025.

29 Pinot Gris 2017 Colmar, Katzenthal und Kientzheim.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Honignote, dann reife Mirabelle und
Mandarine - im Mund: deutliche Honignote, Frucht zwischen Mirabellenkonfitiire
und Feige, dariiber florale Noten, dann dagegen eine schone Sdure, im Abgang
dominiert die Séure - Verwendung zu: weilem Fleisch mit cremiger Sauce -
Genussreife: jetzt bis 2020.

7 Muscat d'Alsace 2018 Schlossberg, Furstentum und Altenbourg und Haardt, 70
% Muscat d'Alsace, 30% Muscat Ottonel.

Farbe: schones Gelb- in der Nase: leicht muskatiert, etwas Jasmin, dahinter feine
Sédure, gut strukturiert - im Mund: gekochte weifle Frucht, dann zitronige Siure
und auch Jasmin, schone Séure bleibt, im Abgang eine feine Muskatnote, gute
Linge - Verwendung zu: Spargel - auch mit Schinken oder als Aperitif -
Genussreife: jetzt bis 2022.

21 Gewiirztraminer 2018 tiefer Kalk-Lehmboden.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: diskretes Gewiirz, verschiedene Kriuter,
danach reife Frucht und wieder die Kriuter - im Mund: Confit von reifer Mango,
deutliche SiiBe, dariiber Pfeffer und Kréuter, eine feine Sdure, dann auch
Koriander, gute Linge, im Abgang feine Tone von Akazienhonig, bleibt lange im
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Mund, im Abgang klassische Gewiirztraminernote - Verwendung zu: exotisch
gewiirzten Speisen, Tapas - Genussreife: jetzt bis 2025.

SANCERRE - FRANCOIS COTAT

378 Sancerre Caillottes 2018 Caillottes hie$ frither Jeunes Vignes, wéchst auf
Boden mit vielen Hartkalksteinen.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Aprikose, weille Bliiten, schones Mineral, sehr
im Gleichgewicht - im Mund: reich, deutlich Zitrone, auch etwas frische
Mirabelle und Ananas, dann ein leichter Kernton hin zum Mineral, angenehme
Séure, gute Linge, toller Wein - Verwendung zu: Fisch mit eleganten Saucen,
Kise - Genussreife: jetzt bis 2028.

376 Sancerre Les Monts Damnés 2018 Sauvignon, Kalk-Lehmboden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: florale Noten, weife Bliiten, Orangenbliiten,
Jasmin, Mandarine und Maracuja - im Mund: sehr reich, schones Mineral, reife
Zitrone, aromatisch hin zur Aprikose, auch weifle Bliiten, auch Maracuja, im
Abgang schone zitronige Sédure und ein leichter Kernton, sehr lang mit
mineralischen Tonen - Verwendung zu: Fisch mit cremigen aromatischen Saucen,
Kise - Genussreife: jetzt bis 2028.

377 Sancerre Les Culs de Beaujeu 2018 Sauvignon, Kalklehmboden, knapp 50
Jahre alte Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: weile Bliiten mit einem Hauch Honig, Pfirsich
und Maracuja, Zitrone uund dann mineralisch - im Mund: sehr reich, leichte Siile
vom Honig, dann eher dezente zitronige Sdure, abgelost vom Mineral, viel
Korper, im Abgang auch exotische Fruchtnoten und das Mineral, gute Lénge -
Verwendung zu: Fisch mit kriftigen Saucen - Genussreife: jetzt bis 2028.

379 Sancerre La Grande Cote 2018 zur Hilfte junge Reben.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: reich, erst floral,dann Mandeln, etwas Mango
und Mineral - im Mund: reich, schone zitronige Séure, danach gleich reife weille
Pfirsiche, ein Hauch exotische Frucht, auch weif3e Bliiten, dann deutlich Mineral,
im Abgang bleiben die Fruchtnoten und das Mineral, sehr lang - Verwendung zu:
Crottin de Chavignol, zu Fisch mit eher leichten Saucen - Genussreife: jetzt bis
2025.

375 Sancerre Rosé 2018 Pinot Noir, direkte Pressung.

Farbe: mittleres Rosé- in der Nase: floral, Blitter von Johannisbeere, aber auch ein
Hauch von Brioche und dann Himbeere - im Mund: Walderdbeere und etwas
Himbeere, Mineral vom Kalk, auch eine florale Note hin zur Rose - Verwendung
zu: ganzem Essen - Genussreife: jetzt bis 2022.

SANCERRE - HYPOLITE REVERDY

734 Sancerre Blanc 2018 Sauvignon,Terres Blanches auf Caillotteboden, dritte
Abfiillung.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Aprikose, Pfirsich, weille Bliiten, etwas
Mineral und Zitrone - im Mund: sehr reich, reife Birne, Pfirsich und Mirabelle,
schone zitronige Sdure, dann ein Hauch Jasmin, dann die Mineralitdt im Abgang,
beachtliche Linge - Verwendung zu: Fisch mit kréiftigen Saucen - Genussreife:
jetzt bis 2024.

737 Sancerre Rosé 2018 direkt gepresst etwa zwei Stunden nach der Ernte.
Farbe: ganz leichtes Rosé- in der Nase: Himbeere, Kirsche und Walderdbeere,
dariiber eine feine zitronige Séure, etwas Brotkrume - im Mund: zu Beginn
angenehme Sdure verbunden mit der Frucht von Himbeere und Walderdbeere,
dann dominiert die Séure, feine Mineralitit, elegant, im Abgang etwas Brotkrume,
beachtliche Lénge, charaktervoller Rosé. - Verwendung zu: auf der Terrasse, zum
gegrillten Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2021.

738 Sancerre Rouge 2017 nicht geschont und nicht gefiltert.

Farbe: sehr kriftiges Rot, violetter Rand- in der Nase: Wildkirsche, Schwarz- und
Sauerkirsche, etwas Himbeere, dann leicht schokoladige Tannine, leichte
Tabaknote und etwas Pfeffer - im Mund: Frucht zwischen Himbeere,
Johannisbeere und gekochter Kirsche, ganz leichte Kaffeetannine und etwas
Tannine, dann wieder die Frucht, auch ein Hauch Tabak, schone Léinge, im
Abgang Frucht und Tannine verbunden - Verwendung zu: Rehriicken, Fasan -
Genussreife: jetzt bis 2025.

HAUT MEDOC - CHATEAU PONTOISE CABARRUS

124 Coté Pontoise Primeur 2018; Lief. 2020 von jungen Reben, 60 % Merlot,
Rest Cabernet-Sauvignon.

Farbe: schwarz mit kréftig violettem Rand- in der Nase: weich, florale Noten,
dann Cassis und Himbeere, leichte Mokkatannine - im Mund: Frucht von
Schwarzkirsche, auch etwas Brombeere, eher weiche leicht schokoladige Tannine,
im Abgang schokoladige Tone - Verwendung zu: rotem Fleisch auch mit kréftigen
Saucen - Genussreife: 2020 bis 2025.

125 Coté Pontoise 2017 55 % Merlot,45 % Cabernet Sauvignon.

Farbe: schwarzrot, mit violettem Rand- in der Nase: Cassis, Brombeere, bleibt auf
der Frucht, leichte Kaffeetannine - im Mund: Frucht von Schwarzkirsche,
schwarzer und roter Johannisbeere, dann leicht schokoladige Tannine, gute
Lénge, erstaunlich offen, Niveau eines Chateauweines - Verwendung zu: rotem
Fleisch, Ziege, auch mit kriftigen Saucen - Genussreife: jetzt bis 2025.

127 Coté Pontoise 2014 47 % Merlot, 51 % Cabernet Sauvignon, 2%, Cabernet
Franc.

Farbe: rotschwarz mit braunviolettem Rand- in der Nase: Confit von schwarzen
und roten Friichten, Hauch von Nelkenpfeffer - im Mund: reife Cassis und
Brombeere, dann Halbbitterschokolade, etwas Gewiirz, im Abgang Verbindung

von Frucht und weichen Tanninen - Verwendung zu: Ragout von Wildschwein,
Damwild - Genussreife: jetzt bis 2023.

122 Ch. Pontoise Cabarrus Primeur Lieferung 2020 2018 60 % Cabernet
Sauvignon, Petit Verdot, Merlot und Cabernet Franc.

Farbe: schwarz, rotvioletter Rand- in der Nase: florale Noten, etwas
Schwarzkirsche, Himbeergeist und Bitterschokolade - im Mund: sehr reich mit
leichter Sii3e, Kirsche, Cassis, Himbeere und Brombeere, Kaffeetannine und dann
wieder die Frucht; sehr gutes Potenzial, wird ein groSer Wein - Verwendung zu:
rotes Fleisch, Ziege, auch mit kriftigen Saucen - Genussreife: 2021 bis 2030.

129 Chateau Pontoise Cabarrus 2017 45 % Merlot, 55 % Cabernet Sauvignon,
im Holzfass ausgebaut.

Farbe: schwarz mit tiefviolettem Rand- in der Nase: dezente schwarze Friichte,
auch florale Komponenten, etwas Leder und Bitterschokoladetannine - im Mund:
SiiBholz, reife Frucht von Cassis, Brombeere, Schwarzkirsche und leichter Ton
von Sauerkirsche, im Abgang dann die reifen Tannine hin zur Schokolade, schone
Lénge - Verwendung zu: Confit oder Magret (Brust) von Ente, Entrecote -
Genussreife: jetzt bis 2027.

128 Chateau Pontoise Cabarrus 2013 47 % Merlot, 51 % Cabernet Sauvignon,
2%, Cabernet Franc.

Farbe: rotschwarz mit braunviolettem Rand- in der Nase: Confit von schwarzen
und roten Friichten, Hauch von Nelkenpfeffer - im Mund: reife Cassis und
Brombeere, dann Halbbitterschokolade, etwas Gewiirz, im Abgang Verbindung
von Frucht und weichen Tanninen - Verwendung zu: Ragout von Wildschwein,
Damwild - Genussreife: jetzt bis 2023.

ST.ESTEPHE & CHATEAU POMYS

115 Chéteau St. Estéphe Primeur Lief.2020 2018 60 % Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Merlot und Cabernet Franc, Probe aus den Fissern.

Farbe: fast schwarz, violetter Rand- in der Nase: reich, viel schwarze Frucht,
weiche Tannine, etwas Schokolade - im Mund: Schwarzkirsche, dann deutlich
Cassis angenehme Tannine, spéter frische Kirsche, gute Konzentration -
Verwendung zu: Lamm, Entrecote - Genussreife: 2021 bis 2028.

112 Chateau Arnaud 2015 50 % Merlot, 50 % Cabernet Sauvignon.

Farbe: schwarzrot mit leichtviolettem Rand- in der Nase: angenehme Tannine,
dahinter deutliche Cassisnote, Pflaume und etwas Rose - im Mund: feine
Fruchtsiie, gekochte Kirsche und Cassis, leicht schokoladige Tannine, schon im
Gleichgewicht, Tannine wieder im Abgang - Verwendung zu: ideal zu
Ziegenriicken oder Ziegenkeule - Genussreife: jetzt bis 2025.

116 Chateau St. Estephe 2017 60 % Cabernet Sauvignon, 40 % Merlot.

Farbe: schwarzrot, hellvioletter Rand- in der Nase: fruchtig mit schwarzen
Friichten, insbesondere Cassis, leichte Schokoladennote am Ende - im Mund:
Frucht zwischen frischer Kirsche und etwas Cassis, sehr weiche Tannine, im
Abgang schokoladige Tannine und Sauerkirsche schon verbunden, gute Linge -
Verwendung zu: Entrecote, auch Lammriicken - Genussreife: jetzt bis 2026.

119 Chateau St.Estephe 2014 60 % Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Merlot
und Cabernet Franc.

Farbe: dunkles Rot, violetter Rand- in der Nase: Confit von roten und schwarzen
Friichten, leichte SiiRe, Hauch von Rosmarin - im Mund: sehr weich, feine
fruchtige Siile, gekochte Kirsche und etwas Cassis, sehr weiche Tannine,
schokoladig-fruchtiger Abgang - Verwendung zu: Ziegen- oder Lammriicken,
Entrecote - Genussreife: jetzt bis 2021.

COTE DE BLAYE - CORINNE CHEVRIER - LORIAUD

152 Chateau Bel Air La Royére Blanc 2018 100 % Sauvignon, sehr reif
geerntet, 33 % im Barrique ausgebaut.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: florale Noten, ein Hauch Limette und Ananas,
Pfirsich - im Mund: sehr reiche Frucht von Pfirsich und Mirabelle, dann weille
Bliiten und Zitrone, Hauch von Zesten von Mandarine im Abgang - Verwendung
zu: Jakobsmuscheln, Seeteufel, fein gerduchertem Lachs - Genussreife: jetzt bis
2025.

146 Chateau Bel Air La Royere-Primeur 2018 65 % Merlot, 35 % Malbec (60
Jahre alte Reben), 20 Monate in Barriques ausgebaut, zur Hilfte neue.

Farbe: schwarz, mit kriftigem Violett am Rand- in der Nase: Cassis, Kirsche,
Pflaume und Blaubeere verbunden mit etwas Vanille, dann die Barriquenoten hin
zum Kaffee, sehr elegant - im Mund: leichte Siile, dann Frucht von reifer Kirsche
und deutlich Blaubeere, feine leicht schokoladige Tannine, sehr elegant, grof3er
Wein - Verwendung zu: Rinderfilet, Damwildriicken, Lammkotelett im
Kriutermantel - Genussreife: 2021 bis 2030.

151 Gourmandise de Bel Air La Royere 2017 Merlot und etwas Malbec.

Farbe: dunkles Rot mit braunviolettem Rand- in der Nase: Zesten von Orange,
Schokolade, Schwarzkirsche, Cassis und Brombeere - im Mund: feine Fruchtsiif3e,
Schwarzkirsche verbunden mit schokoladigen Tonen, auch etwas Tabak -
Verwendung zu: gegrilltem Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2022.

153 Justin Merlot 2017 100% Merlot, 30 % Vinifikation a la Bourgogne, ganze
Trauben mazeriert.

Farbe: schwarzrot mit leichtvioletten Rand- in der Nase: Schwarzkirsche, Hauch
von Holz, Halbbitterschokolade - im Mund: Frucht zwischen Schwarzkirsche und
Sauerkirsche, leicht schokoladige Tannine, dann auch leichte Holztone, im
Abgang Sauerkirsche und die Holztone - Verwendung zu: gegrillten Wiirstchen -
Genussreife: jetzt bis 2020.
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156 Justin Malbec 2018 ein reiner Malbec von jungen Reben.

Farbe: schwarz, tiefvioletter Rand- in der Nase: Karamell, Himbeere und
Johannisbeere, Schwarzkirsche, Mokka und Veilchen - im Mund: feine Siif3e,
Frucht von Sauerkirsche und dahinter deutlich Blaubeere, weiche Tannine, im
Abgang frische Blaubeere und deutliche Tannine - Verwendung zu: einfachen
Grilladen - Genussreife: jetzt bis 2022.

150 I'Esprit de Bel Air La Royere 2016 80% Merlot,10% Malbec, 10 %
Cabernet Sauvignon, aus dem Fass probiert, wird demnichst abgefiillt.

Farbe: schwarzrot mit kriftigem violetten Rand- in der Nase: Himbeere, Kirsche
und Veilchen, gut integriert, Halbbitterschokolae und etwas Kaffee - im Mund:
sehr fruchtig, Frucht Schwarzkirsche und etwas Sauerkirsche, dann ein Hauch
Blaubeere; dezente, aber prisente Tannine, die aber deutlich an der Lippe zu
spiiren sind, im Abgang deutlich Sauerkirsche verbunden mit leicht schokoladigen
Tanninen - Verwendung zu: Rinderbraten, Lammkotelett - Genussreife: jetzt bis
2022.

149 I'Esprit de Bel Air La Royére 2015 80 % Merlot,10 % Cabernet Sauvignon,
10 % Malbec, ein Jahr im Barrique ausgebaut.

Farbe: schwarzrot mit braunvioletten Rand- in der Nase: Cassis, Himbeere und
Rose, Kaffee und die Bitternoten vom Kakao - im Mund: reich, Frucht von Cassis
und Brombeere und ein Hauch Blaubeere, dann etwas Sauerkirsche und
angenehme leicht schokoladige Tannine, unterstiitzt von leichten Barriquenoten
im Abgang - Verwendung zu: Rinderbraten, Lammkotelett - Genussreife: jetzt bis
2024.

143 Chateau Bel Air La Royeére 2016 65 % Merlot,35 % Malbec (60 Jahre alte
Reben), Hilfte 19 Monate in neuen Barriques ausgebaut, im Zuckerbad sind die
unreifen Trauben aussortiert worden.

Farbe: schwarz, tiefvioletter Rand- in der Nase: Veilchen, Marmelade von
schwarzen Friichten und etwas Himbeere, etwas Mokkatannine, dariiber Créme
Brulée - im Mund: sehr weich und anschmiegsam, Frucht von Cassis, Brombeere
und Blaubeere, sehr dezente aber prisente Tannine, die im Abgang bleiben -
Verwendung zu: Rinderfilet, Damwildriicken, Lammkotelett im Kriutermantel -
Genussreife: jetzt bis 2022.

145 Chateau Bel Air La Royere 2015 65 % Merlot,35 % Malbec (60 Jahre alte
Reben), 19 Monate in zu 50 % neuen Barriques ausgebaut.

Farbe: schwarz, dunkelvioletter Rand- in der Nase: feine Note vom Barrique mit
etwas Vanille, dann deutlich Blaubeere, eingelegte Schwarzkirsche - im Mund:
feine fruchtige Siie, dann Frucht von Schwarzkirsche und Blaubeere, dariiber
dezente Barriquenoten und samtige Kakaotannine, die wieder von der
Blaubeernote abgelost werden. - Verwendung zu: Rinderfilet, Damwildriicken,
Lammbkotelett im Kridutermantel - Genussreife: jetzt bis 2025.

ST. EMILION - PHILIPPE FAURE

162 Chateau La Caze Bellevue 2016 80 % Merlot, 20 % Cabernet Franc.
Farbe: schwarzrot, violetter Rand- in der Nase: saftig, Brombeere,
Schwarzkirsche, Schokolade Tannine, reich - im Mund: feine Siile, dann reife
Frucht von schwarzen Beeren, Halbbitterschokolade und Vanille, auch etwas
Veilchen, konzentriert, im Abgang voll auf der Frucht - Verwendung zu: rotes
Fleisch gegrillt - Genussreife: jetzt bis 2026.

159 Chateau La Caze Bellevue 2015 80 %Merlot, 20 % Cabernet Franc.

Farbe: schwarzrot, violetter Rand- in der Nase: Siilkirsche, Nelkenpfeffer, feine
Tannine - im Mund: reife Kirsche mit Kern, auch Brombeere, dann
Bitterschokolade, konzentriert und strukturiert, elegant, Bitterschokolade auch im
Abgang, sehr gute Linge - Verwendung zu: rotem Fleisch gegrillt - Genussreife:
jetzt bis 2022.

165 Chateau Gravet St. Emilion Gr. Cru 2016 85 % Merlot, 15 % Cabernet
Franc, 12 Monate in Barriques.

Farbe: rotschwarz, kriiftig-violetter Rand- in der Nase: reich, Frucht und Tannine
gut verbunden, auch schokoladige Noten - im Mund: sehr reife Fruchttone, vor
allen Dingen Brombeere, dann ein Hauch Vanille, Halbbitterschokolade und
danach wieder die saftige Frucht von Brombeere und Cassis, im Gleichgewicht -
Verwendung zu: Entrecote, Rinderfilet - Genussreife: jetzt bis 2026.

164 Chateau Gravet St. Emilion Gr. Cru 2014 88 % Merlot, 12 % Cabernet
Franc, 12 Monate in Barriques.

Farbe: schwarz, tiefvioletter Rand- in der Nase: florale Noten,StiBkirsche und
Brombeere, etwas Leder, weiche Tannine - im Mund: Frucht von schwarzen
Beeren, vor allen Dingen Brombeere, deutlich Bitterschokolade und Vanille, sehr
konzentriert und komplex, grole Linge - Verwendung zu: rotem Fleisch,
Wildschwein, Damwild - Genussreife: jetzt bis 2024.

DAS IMPERIUM VON MEYROU

101 Chateau de la Nauze 2016 90 % Merlot, 10 % Cabernet Franc, 25 hl/ha, auf
Kieselboden.

Farbe: schwarz mit violettem Rand- in der Nase: saftig, Brombeere und
Halbbitterschokolade - im Mund: Reiche Frucht von Brombeere und
Schwarzkirsche, sehr dezente Tannine aber deutlich Schokolade, im Abgang die
Kirsche mit Kern - Verwendung zu: Steak vom Rind - Genussreife: jetzt bis 2021.
86 Chateau Guibeau 2017 Merlot, Bio, Puisseguin-St. Emilion, Ausbau in
Fissern, lange Mazeration.

Farbe: schwarzrot mit leichtviolettem Rand- in der Nase: Sauerkirsche, Veilchen
und Rose - im Mund: Veilchen, Schwarzkirsche, Brombeere, leichte Tannine,

dann wieder viel Frucht, etwas Sauerkirsche, im Abgang feiner Schokoladenton -
Verwendung zu: - Genussreife: jetzt bis 2022.

89 Chateau le Rey 2018 85 % Merlot, 15 % Cabernet Franc, auf griinen und
blauem Lehmboden, Ausbau in Edelstahlfdssern.

Farbe: schwarzrot mit rotviolettem Rand- in der Nase: Pflaume,
Halbbitterschokolade, sehr weich - im Mund: Bitterschokolade, Frucht zwischen
Schwarzkirsche und Pflaume, aber auch etwas Cassis, dariiber etwas reife
Sauerkirsche, man spiirt die Vinifikation ohne Schwefel, im Abgang feine
Tannine - Verwendung zu: Reh, Wildente - Genussreife: jetzt bis 2023.

91 Les Tours de Belcier 2016 St. Emilion Grand Cru.

Farbe: schwarzrot mit rotviolettem Rand- in der Nase: Kirsche , Brombeere und
Pflaume, Veilchen, Bitterschokolade - im Mund: sehr reich, schone Tannine,
Kirsch-Confit und Brombeere, dann Mokka, grof3e Léinge - Verwendung zu:
Rinderfilet, Entrecote, Roastbeef - Genussreife: jetzt bis 2025.

92 Chéateau Haut Brisson St. Emilion Grand Cru 2017 biologischer Anbau seit
2010, 91 % Merlot, 9 % Cabernet Franc , wichst auf Kalk-Lehmboden, in
Holzkiste.

Farbe: schwarz mit rotviolettem Rand- in der Nase: feine Aromen vom Barrique,
etwas Vanille, Cassis und Kirsche,dann wiirzige Tannine - im Mund: feine
Fruchtsiile,dann eine Verbindung von reifen schwarzen Friichten mit den Tonen
vom Barrrique, feine Mokkatannine, schon im Gleichgewicht, im Abgang
dominieren Schokolade und feine Barriquettne - Verwendung zu: Rinderfilet,
Entrecdte, Roastbeef - Genussreife: jetzt bis 2026.

GRAVES - CHATEAU D’ARRICAUD

457 Chateau d'Arricaud 2017 Semilion 70 %, Sauvignon 30 %.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: sehr aromatisches Bukett, weifle Bliiten,
Aprikose, Hauch von Ananas - im Mund: reife Stachelbeere und Zitrone, auch
Ananas, dann etwas Jasmin, kalkige Mineralitét, schone Lange - Verwendung zu:
Dorschfilet gediinstet mit einer sahnigen Sauce - Genussreife: jetzt bis 2022.

466 Chateau d'Arricaud 2016 20 und 30 Jahre alte Reben, Cabernet Sauvignon
und Merlot, etwas Petit Verdot.

Farbe: Rotschwarz mit rotviolettem Rand- in der Nase: Kirsche, Pflaume und
etwas Himbeere, leichte Noten vom Barrique, noch verschlossen - im Mund:
Schokolade, Mon Cheri-Note mit kréftigem Kirscharoma, gewachstes Leder,
feineTannine im Abgang - Verwendung zu: Wildschwein, Rotwild, Fasan -
Genussreife: jetzt bis 2023.

462 Chateau d'Arricaud 2015 50 % Cabernet Sauvignon, 50 % Merlot, im Fass
ausgebaut.

Farbe: Schwarzrot mit rotviolettem Rand- in der Nase: Schwarzkirsche und etwas
Brombeere, Hauch von Leder - im Mund: Kirsche und Brombeere mit
Schokolade, dann kaffeeartige Tannine, danach kommt die kirschige Frucht
wieder, Bitterschokolade im Abgang, sehr lang - Verwendung zu: Rinderfilet,
Rehwild - Genussreife: jetzt bis 2025.

464 Chateau d'Arricaud Grand Vin 2015 90 % Cabernet Sauvignon, 10 %
Merlot.

Farbe: Schwarz, violetter Rand- in der Nase: etwas Brotkrume, dann Cassis und
Himbeere, dezente Mokkatanine, Rosmarin - im Mund: saftig und anschmiegsam,
Schokolade und gekochte Schwarzkirsche, Hauch von Barrique, schone Linge
und Struktur - Verwendung zu: Damwild, Filet vom Rind, Lamm - Genussreife:
jetzt bis 2016.

461 Chateau d'Arricaud Graves Superieure 2011 Beerenauslese, 80 %
Semilion, 20 % Muscadelle.

Farbe: kriftiges Gelb- in der Nase: Honigtone, Aprikose, Hauch von Jasmin - im
Mund: siile Attacke mit etwas Mandarine, Zitrone und Pampelmuse, dariiber
immer der Honigton - Verwendung zu: Dessert oder Aperitif - Genussreife: jetzt
bis 2021.

COTES DE BORDEAUX - MICHEL DIETRICH

34 Chateau Haut-Rian Entre-Deux-Mers 2018 40 % Sauvignon blanc, 60%
Sémillon, zum Teil alte Reben.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Sauvignonnote, Frucht von Aprikose und
Pfirsich, dann eine schone zitronige Note, danach Mineral, reich - im Mund:
Frucht zwischen reifer Birne und reifer Zitrone, sehr schone Frucht und frische
Siure, deutliches Mineral, reich, exzellentes Preis-Qualitits-Verhéltnis -
Verwendung zu: auf der Terrasse, aber auch zu Fisch und zu vielen Vorspeisen -
Genussreife: jetzt bis 2021.

40 Cht. Haut-Rian Séléction Les Acacia 2018 100 % alte Sémilion, im Barrique
ausgebaut, bleibt neun Monate auf den Hefen.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Vanille, Aprikose und Mirabelle, dann eine
feine Barriquenote und florale Noten, Vanilletone auch am Ende - im Mund: sehr
schone Frucht von reifer Aprikose, Ananas und Mirabelle, dann etwas Vanille
vom Barrique, im Abgang Frucht, Bliiten und Vanille miteinander
verbunden,cremige Noten, gute Linge - Verwendung zu: Jakobsmuscheln,
Krebsen, Gambas etc. - Genussreife: jetzt bis 2022.

41 Chateau Haut-Rian Bordeaux Rosé 2018 30% Merlot, 10% Cabernet Franc,
60 % Cabernet Sauvignon, direkte Pressung und Ausbau wie ein Weilwein.
Farbe: leichtes ziegelrot- in der Nase: Frucht zwischen Johannisbeere und
‘Walderdbeere, leichte mineralische Note und dann etwas Rose - im Mund: sehr
fruchtig, reife Johannisbeere und auch ein Hauch Pfirsich, schone Mineralitit und
angenehme Siure, dadurch frisch und strukturiert, gute Liange, ein sehr schoner
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Rosé - Verwendung zu: passt fiir das ganze Essen und besonders schon, wenn es
warm ist, auf der Terrasse - Genussreife: jetzt bis 2021.

42 Cht. Haut-Rian Cétes de Bordeaux 2016 70 % Merlot 20 % Cabernet
Sauvignon,10 % Cabernet Franc, 21 Tage Mazeration, ein Teil wird sechs Monate
in Barriques mehrerer Weine ausgebaut.

Farbe: schwarzrot, braunvioletter Rand- in der Nase: rote Friichte, Schokolade, -
im Mund: Schwarzkirsche und auch etwas Brombeere, dann ganz leichte Note
vom Barrique mit weichen Tanninen, schokoladige Tone, die die Frucht
unterstiitzen, auch etwas Cassis, etwas Lakritz, sehr gute Linge - Verwendung zu:
rotem Fleisch, ein sehr eingédngiger Wein, den man auch mit Biertrinkern genieen
kann - Genussreife: jetzt bis 2022.

36 Chateau Haut-Rian Sélection St. Seurin 2016 70 % Merlot, 30 % Cabernet
Sauvignon, alte Reben auf Kalkboden, Mazeration 21 Tage, 9 Monate im Barrique
ausgebaut, 1/3 neue Barriques, wird nur in guten Jahren vinifiziert.

Farbe: sehr dunkles Rot mit leichtviolettem Rand- in der Nase: Frucht von Kirsche
und Himbeere, dann Kaffeetannine und Lakritz, sehr elegant - im Mund: sehr
reich und elegant gleichzeitig, rund, Frucht von reifer Schwarzkirche und etwas
Cassis, dezente schokoladige Tannine, im Abgang wieder Lakritz und Kirsche -
Verwendung zu: rotem Fleisch und auch zu Lamm - Genussreife: jetzt bis 2022.

37 Les Vignes de Coulous 2018 Bio, 60 Cabernet Sauvugnon, 15 % Cabernet
Franc, 25 % Merlot.

Farbe: rotschwarz mit lebhaft violettem Rand- in der Nase: Kirsche und
Himbeere, Kaffeetannine - im Mund: deutliche Frucht von Kirsche mit Kern,
Cassis und Kaffeetannine, intensiv - Verwendung zu: Grilladen von rotem Fleisch
- Genussreife: jetzt bis 2022.

38 Les Vignes de Coulous Vin Liquoreux 2018 100 % alte Sémillonreben auf
Kalklehmboden, im Edelstahlfass ausgebaut.

Farbe: kréftiges Strohgelb- in der Nase: weifle Bliiten, auch Jasmin, sehr reifer
Pfirsich,Mango und etwas Ananas - im Mund: Siileattacke mit deutlichen
Honignoten, Holunderbliiten, reife Birne und Pfirsich, im Abgang - Verwendung
zu: Jakobsmuscheln, Fisch mit kriftiger Sauce - Genussreife: jetzt bis 2025.

CORNAS - AUGUSTE & PIERRE CLAPE

545 Cotes du Rhone 2018 15 Jahre alte Reben und verschnitten mit einigen
Weinen ilterer Reben.

Farbe: sehr dunkles Rot- in der Nase: fruchtiges Bouquet, feine Himbeertone - im
Mund: deutliche Frucht von Himbeere und Brombeere, auch etwas Schokolade -
Verwendung zu: Wildgefliigel - Genussreife: jetzt bis 2022.

543 Cornas 2017 Reben zwischen 25 und 85 Jahre alt, steile Hanglagen, 100 %
Syrah.

Farbe: schwarz mit violettem Rand- in der Nase: zwischen Schwarzkirsche und
Trockenpflaume, animalisch, Unterholz - im Mund: kréftige Frucht, zwischen
Schwarzkirsche und Cassis, etwas Pflaumenbrand, sehr konzentriert, im Abgang
beerige Fruchtnoten, sehr grole Linge - Verwendung zu: Haarwild, z.B. Hase mit
kréftiger Sauce - Genussreife: jetzt bis 2027.

MINERVOIS - DOMAINE SAINT LEOCADIE

107 Leukadios 2018 Marsanne, Vermentino et Muscat Petit Grains.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Akazie, leichte Honigtone, Holunderbliite,
Weinbergpfirsich - im Mund: leichter Honigton, dann Zitrusfriichte,
Weinbergpfirsich und Aromen von der Muscattraube,im Abgang deutliches
Mineral - Verwendung zu: Sushi, geschmortes Gemiise mit exotischen Gewiirzen
- Genussreife: jetzt bis 2021.

108 Leukadios 2018 Syrah, Grenache, direkte Pressung.

Farbe: leichtes Rosé- in der Nase: saftig, reife Stifkirsche und Walderdbeere,
etwas Zitronenmelisse - im Mund: reich, reife Siikirsche mit deutlicher
Fruchtsiile, dann Johannisbeere, Limette mit braunem Zucker im Abgang etwas
Melisse und Mineral - Verwendung zu: zum ganzen Essen - Genussreife: jetzt bis
2021.

105 Leukadios 2017 Syrah, Grenache.

Farbe: rotschwarz, violetter Rand- in der Nase: Brombeere, Himbeere, reife
Pflaume, Mokka - im Mund: sehr anschmiegsam, gekochte rote und schwarze
Friichte, saftig, im Abgang wiirzige Noten von den Kréutern der Garruiges -
Verwendung zu: Entrecote, Rinderfilet mit kriftigen Saucen, Dammwildkeule -
Genussreife: jetzt bis 2021.

LANGUEDOC- CHATEAU MONTPEZAT

765 Les Enclos - VdP d'Oc BIO 2016 48 % Sauvignon. 45 %Grenache Blanc
und 7 % Colombard.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Sauvignonnote, dann Birne und Mirabelle,
leichte fruchtige Siile - im Mund: reife Téne von Birne und Mirabelle, dann auch
florale Noten vom Sauvignon, ein Hauch Jasmin, angenehme Sdure hin zur
Grapefrucht, sehr reich und lang mit sekundidren Noten im Abgang - Verwendung
zu: Meeresfriichte, auch Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2022.

777 Chichery blanc 2015 Marsanne und Grenache Blanc, drei Jahre im
Edelstahlfass ausgebaut.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: Hauch von Honig und auch Honigkuchen,
auch florale Noten, dann eine reiche Frucht, Orange - im Mund: reife Birne am
Kern,Zesten von Orange, Hauch von Honig, dann wiirzige Noten vom

Honigkuchen, schone Sidure und Kernnoten, gute Linge - Verwendung zu:
Kalbsbries, weiles Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2022.

772 Les Enclos 2017 90 % Merlot ,10 Cabernet Sauvignon, ausgezeichnetes
Preis-Qualitits-Verhiltnis.

Farbe: schwarz mit violettem Rand- in der Nase: fruchtige Siile, Johannisbeere,
Himbeere und Kirsche, leicht rauchig - im Mund: Sauerkirsche und etwas
schwarze Johannisbeere, Gewiirze im Abgang, bleibt lange im Mund mit Noten
von Kakao und Karamell - Verwendung zu: rotem Fleisch, gegrillt oder gebraten -
Genussreife: jetzt bis 2023.

767 Chichery rouge 2017 18 Monate in Edelstahlfissern ausgebaut, Mourvedre
und Syrah.

Farbe: Dunkles Rot mit schwarzviolettem Rand- in der Nase: gewiirzig, Himbeere
und Schwarzkirsche mit Kern und Schokolade, im Abgang wieder das Gewiirz -
im Mund: eingedickte Kirschmarmelade und Himbeere, sehr konzentriert und
schone Lénge, dariiber mineralische Noten - Verwendung zu: Wildentenbrust,
Lammschulter im Krdutermantel - Genussreife: jetzt bis 2023.

775 Palombiéres BIO - C. du Languedoc 2015 50 % Grénache, 5 %Syrah, 20 %
Carignan, 20 % Cinsault, 5 % Mourvédre, etwa 50 Jahre alte Reben, auf
mineralischen Boden, fast drei Jahre im Edelstahlfass ausgebaut.

Farbe: dunkles Rot mit lebhaft violettem Rand- in der Nase: Brand von Kirsche
und Brombeere, deutliche Gewiirznoten von Pfeffer und Koriander, am Ende
Bitterschokolade - im Mund: feine Siile hin zur Feige, viel Frucht, Kirsche,
deutlich Brombeere, auch etwas Schokolade, dann die Gewiirznote hin zu Pfeffer,
sehr elegant - Verwendung zu: Lammkeule,Entrecote - Genussreife: jetzt bis
2024.

ROUSSILLON - DOMAINE PIQUEMAL

743 Clarisse - Cotes Catalanes 2018 30 % Grenache, 60 % Viognier, 10 %
Roussannne, junge Reben.

Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: weifle Bliiten, Pampelmuse und Aprikose,
dahinter leichter Pfefferton - im Mund: Bliiten, fruchtige Siie, dann Aprikose und
reife weile Johannisbeere, aromatisch mit einem leichtem Mandelton -
Verwendung zu: So-Trinken, Fisch mit leichten Saucen, sehr gut zu Sushi -
Genussreife: jetzt bis 2021.

744 Elise Muscat Sec - Cotes Catalanes 2018 90 % Muscat d'Alexandrie,
Muscat de petits grains 10 %.

Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: Zitrone, Pomelo und dann ein wenig Jasmin,
sehr frisch - im Mund: leicht muskatiert, schone frische zitronige Sdure, elegant,
im Abgang bleibt der Muskatton mit Zitrone, gute Linge - Verwendung zu:
Aperitif, Antipasti, Spargel - Genussreife: jetzt bis 2021.

759 Les Terres Grillées - CdR 2016 alte Reben von Grenache Blanc,
Vermentino und Macabeu, Schieferboden, Grenache in neuen Barriques von 400 1
ausgebaut.

Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: Aprikose, auch florale Noten von Jasmin, Litchi
und leichter Mandelton - im Mund: viel Frucht, insbesondere Litchi und Aprikose,
leichtes Mineral, angemehme Siure von Zitrusfriichte und etwas Mandeln, schone
Lénge - Verwendung zu: Gambas, Muscheln, auch gegrillter Fisch - Genussreife:
jetzt bis 2022.

742 Romain - Cotes Catalanes 2018 Vor allen Merlot (50 %), auch Grenache (20
%) und Syrah (30 %), direkt gepresst.

Farbe: sehr leichtes Rosé- in der Nase: deutliche Frucht von Siikirsche und
Walderdbeere, angenehme Séure und Hauch von Mandel - im Mund: SiiBkirsche
mit einem Hauch von Kern und rote Johannisbeere, etwas Walderdbeere, am Ende
Mineral - Verwendung zu: dem ganzen Essen, auf der Terrasse - Genussreife: jetzt
bis 2021.

749 Les Terres Grilles - CdR 2018 60 % Syrah, 40 % Grenache Noir, direkte
Pressung, Syrah 4 Monate in Barriques von drei oder vier Weinen ausgebaut.
Farbe: leichtes Rosé- in der Nase: Walderdbeere und gekochte Schwarzkirsche,
dahinter eine feine zitronige Séure, auch ein schones Mineral - im Mund: Frucht
von Walderdbeere und etwas Pflaume, im Abgang eine feine Siile hin zum
Himbeerbonbon, KKerntonbeachtliche Linge - Verwendung zu: Aperitif und zum
ganzen Essen - Genussreife: jetzt bis 2024.

746 Pierre - Cotes Catalanes 2018 Syrah, 50 % Merlot von alten Reben und 30
% Grenache Noir.

Farbe: rotschwarz, violetter Rand- in der Nase: rund, Schokolade und Frucht von
gekochter Schwarzkirsche miteinander verbunden, dahinter feine Fruchtsiifle - im
Mund: sehr rund, reich Schwarzkirsche, etwas Himbeere und deutliche
Schokoladentone - Verwendung zu: Lamm, Ziege, Wild - Genussreife: jetzt bis
2022.

747 Justin Piquemal - Cotes Catalanes 2018 20 % Syrah, 60 % Cabernet
Sauvignon, 20 % Grenache Noir.

Farbe: schwarzrot mit violettem Rand- in der Nase: Schwarzkirsche und Cassis,
dann Kaffeetannine - im Mund: etwas Schokolade, dann Sauerkirsche und Cassis
und am Ende wieder Schokolade mit leichtem Bitterton, konzentrierter Wein mit
guter Linge - Verwendung zu: Grilladen, Entrecote - Genussreife: jetzt bis 2022.
741 Tradition - Cotes du Roussillon 2018 10 % Carignan, 50% Grenache, 40 %
Syrah, auf Kalkboden.

Farbe: fast schwarz mit rotviolettem Rand- in der Nase: sehr reich, Aroma von
Brombeeren und Heidelbeeren, danach ein Hauch Gewiirz - im Mund: deutliche
Fruchtsiie, reife Brombeere, auch etwas Blaubeere, dann wieder die feine Siile
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und auch etwas Bitterschokolade, sehr schon - Verwendung zu: rotem Fleisch
gebraten oder geschmort - Genussreife: jetzt bis 2025.

753 Le Chant des Freres - CdR 2018 alte Reben von Grenache und Syrah, je zur
Hilfte, wachsen auf Kieselboden, im 400 1 — Barrique ausgebaut.

Farbe: rotschwarz mit deutlich violettem Rand- in der Nase: Schwarzkirsche,
Himbeere und Brombeere, auch etwas Cassis - im Mund: schokoladige Tannine,
dann reife Schwarzkirsche und auch etwas Himbeere, etwas Vanille, schoner
Wein - Verwendung zu: Lamm, Damwild - Genussreife: jetzt bis 2023.

748 La Colline Oubliée - CdR Villages 2018 25 % Syrah, Grenache Noir,
Carignan und 60 % Mourvedre auf Schieferboden.

Farbe: schwarz, tiefvioletter Rand- in der Nase: Pflaumenmus, etwas Mokka, sehr
komplex, Frucht von Brombeere und Heidelbeere - im Mund: Wildkirsche,
Brombeere und Heidelbeere, leichte Note vom Holz, dann etwas Rosmarin, im
Abgang deutliche Mineralitit vom Schiefer und Schokolade, grof3e Linge -
Verwendung zu: Lamm in verschiedensten Variationen - Genussreife: jetzt bis
2024.

760 Les Terres Grillées - CdR Villages 2018 Carignan, Grenache, 65 % Syrah,
auf Schiefer, 9 Monate Barrique fiir den Syrah.

Farbe: schwarzrot mit violettem Rand- in der Nase: feine Tannine vom Barrique,
Schwarzkirsche, dann ein Hauch von Himbeere und Heidelbeere, auch
Schokolade - im Mund: deutliche Schokolade, rund, reife Kirsche, Himbeere und
auch etwas Cassis, dann Schokolade und Vanille, endet mit dem Mineral vom
Schieferboden - Verwendung zu: Lammschulter mit vielen Kriutern -
Genussreife: jetzt bis 2021.

VIN DOUX NATURELS - DOMAINE PIQUEMAL

752 Muscat de Rivesaltes Les Larmes 0.751 2018 Vin Doux Naturel, 70 %
Muscat Petits Grains, 30 % Muscat d'Alexandrie.

Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: frische Zitrone, Mango und Minze - im Mund:
deutliche Siile mit Zitrone, gekochte Mango, Zesten von Zitrone, im Abgang
Honigtone und lang - Verwendung zu: Aperitif, Apfeltarte - Genussreife: jetzt bis
2025.

756 Rivesaltes Ambré L°Age de Raison 0 100 % Grenache.

Farbe: ganz dunkler Bernstein- in der Nase: Rosinen, etwas Backpflaume und
Armagnac - im Mund: von Trockenpflaume zu konzentriertem Himbeersaft, sehr
lang - Verwendung zu: zu Pflaumentarte - Genussreife: jetzt bis 2025, kann man
gut einen Monat gedffnet im Kiihlschrank aufbewahren.

750 La Perle Pourpre 2017 100 % Grenache Noir.

Farbe: rotschwarz mit violettem Rand- in der Nase: zunéchst etwas Schokolade,
Fruchtaromen zwischen gekochter Pflaume und Schwarzkirsche - im Mund:
Halbbitterschokolade, dann Frucht zwischen Pflaume und Schwarzkirsche, gute
Struktur, mit weichen Tanninen, dann wieder die Halbbitterschokolade im Abgang
- Verwendung zu: Dessert, Apéritif - Genussreife: jetzt bis 2025.

751 Muscat de Rivesaltes Coup de Foudre 2003 24 Monate im Fass ausgebaut,
Vin Doux Naturel.

Farbe: gelb mit leichtem Braunton- in der Nase: Zitrusfriichte, Nougat und ein
Hauch Rancio - im Mund: Confit von Zitrone, cremig und lang, Téne von altem
Armagnac im Abgang, groBartig - Verwendung zu: zum Kise, zu Aprikosentorte
und als Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2025.

COSTIERES DE NIMES - CHATEAU ST. LOUIS-LA-PERDRIX

54 Chéateau St.Louis-la-Perdrix L Envol 2018 70 % Roussanne, 10 %
Grenache Blanc, 20 % Viognier.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: erst leicht floral, dann Pampelmuse und
Pfirsich - im Mund: frische Frucht, etwas Zitrone, Mandarine und Pfirsich, dann
leichter Ton von Mandeln, gute Linge mit Kerntonen im Abgang - Verwendung
zu: Fisch mit leichten Saucen - Genussreife: jetzt bis 2020.

53 Ch St Louis Derniere Croisade 2016 30 % Roussanne und 70 % Grenache
Blanc, 30 % sechs Monate im Barrique ausgebaut, Goldmedaille in Orange.
Farbe: mittleres Gelb, brillant- in der Nase: ganz leichte Holznote, etwas Birne
und ein Hauch Brioche - im Mund: etwas Pfirsich, dann auch Zitrone, Hauch von
Vanille, schlieBlich die Frucht mit Brioche, gute Linge und Struktur, im Abgang
Zitrusfriichte und ein Hauch Mandeln, reich im Abgang - Verwendung zu:
weiBem Fleisch oder zu Krebstieren oder Jakobsmuscheln - Genussreife: jetzt bis
2020.

55 Chateau St.Louis-la-Perdrix L Envol 2018 50 % Syrah, 30 % Grenache und
20 % Mourvedre, Maceration carbonique, Probe vom Fass.

Farbe: schwarz mit violettem Rand- in der Nase: rund mit Frucht von
Schwarzkirsche und Cassis, dariiber schokoladige Tannine - im Mund: Frucht von
Brombeere und Cassis, dahinter Schokolade, dunkle T6ne, weiche Tannine,
klassisch - Verwendung zu: - Genussreife: jetzt bis 2020.

57 L'Affranchi 2017 Grenache, Syrah, Carignan, 20 % im Barrique ausgebaut.
Farbe: rotschwarz mit leicht violettem Rand- in der Nase: Schwarzkirsche und
etwas Cassis, dariiber etwas Brotkrume - im Mund: reife Schwarzkirsche und
reife Himbeere,dann leichte schokoladige Tone, im Abgang Sauerkirsche und
angenehme Tannine, schone Linge - Verwendung zu: Wildschwein, Damwild -
Genussreife: jetzt bis 2021.

20 Ch St Louis Derniére Croisade 2017 50 % Syrah, 35 % Grenache, 15 %
Carignan, Probe vom Fass.

Farbe: rotschwarz mit braunviolettem Rand- in der Nase: verschlossen - im Mund:
gekochte Frucht zwischen reifer Himbeere und reifer Brombeere, dann Schlehe
und Bitterschokolade, beachtliche Lange - Verwendung zu: Wildschwein,
Damwild - Genussreife: jetzt bis 2021.

ST. CHINIAN - DOMAINE JOUGLA

786 Eime de Vinha 2017 zum grofiten Teil auf Schieferboden, Vermentino,
Grenache Blanc und Viognier.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: reich, Ananas, Pfirsich und Aprikose gekocht,
dariiber eine Pfeffernote - im Mund: wie in der Nase reife Pfirsiche und Aprikose,
dann Zesten von Orangen und Pfeffer - Verwendung zu: Fisch mit kréftig
gewiirzten Saucen, Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2022.

795 AOC St. Chinian Rosé Initiale BIO 2017 Mourvedre, Syrah und Grenache.
Farbe: ganz leichtes Rosé- in der Nase: frische weifle Johannisbeere, etwas
Siikirsche und ein Hauch von Walderdbeere, dann auch florale Noten - im Mund:
Walderdbeere und auch Johannisbeere, reich, etwas Mandeln, gute Linge mit
mineralischen Noten - Verwendung zu: Zum ganzen Essen - Genussreife: jetzt bis
2022.

784 AOC St.Chinian Initiale BIO 2017 Grenache, Syrah, Carignan, Mourvedre.
Farbe: rotschwarz, hellvioletter Rand- in der Nase: Kirsche mit Kern und etwas
Himbeere, Hauch von Marzipan - im Mund: Frucht zwischen Kirsche,
Johannisbeere und Himbeere, feine Tannine, dann Brombeere und Kerntone,
leichter angenehmer Bitterton am Ende - Verwendung zu: Lammragout, Gulasch -
Genussreife: jetzt bis 2022.

794 AOC St.Chinian Ancestrale BIO 2017 Syrah, Grenache und Mourvedre auf
Schieferboden.

Farbe: rotschwarz, violetter Rand- in der Nase: Wildkirsche und schwarze
Johannisbeere, dariiber Bitterschokolade mit pfeffriger Note 2017 : Schone rote
Friichte, dann Schokolade - im Mund: rote Friichte, dann auch die Pfeffer-
Schokoladennote deutlicher als in der Nase, die Frucht bleibt immer prisent, im
Abgang dominiert die Gewiirznote 2017: Deutlich Schwarzkirsch verbunden mit
deutlichem Mineral vom Schiefer und tanninige Schokotone - Verwendung zu:
Lamm, Wildschwein - Genussreife: jetzt bis 2023.

788 AOC St. Chinian Signée BIO 2015 Syrah, Grenache und alte Carignan auf
Schiefer, ein Jahr im Barrique ausgebaut.

Farbe: schwarzrot mit violettem Rand- in der Nase: gekochte Brombeere, dariiber
ein Hauch gekochte Pflaume und etwas Kakao - im Mund: sehr weich, gekochte
Brombeere, Hauch von Heidelbeere, dann deutliche aber weiche Tannine, im
Abgang die Frucht vereint mit den Tanninen, sehr schoner Abgang - Verwendung
zu: Hirsch und Wildschwein - Genussreife: jetzt bis 2019.

791 AOC St. Chinian Viels Arrasic BIO 2016 alte Reben von Mourveédre,
Grenache und Carignan.

Farbe: schwarzrot,braunvioletter Rand- in der Nase: Cassis und Heidelbeere,
konzentriert, sehr feines Tannin und Mineral - im Mund: Schwarzkirsche und
Heidelbeere, dann Halbbitterschokolade und Mineral, dezente aber présente
Tannine, etwas Kakao, im Abgang kommt die Frucht wieder verbunden mit dem
Mineral - Verwendung zu: Haarwild, Lamm - Genussreife: jetzt bis 2025.

CORBIERES-CHRISTIAN BAILLAT BIO

137 Domaine Baillat Rosé BIO 2018 85 % Syrah, 15 % Cinsault, Saignée nach
12 Stunden Anmazeration.

Farbe: deutliches Rosé mit leicht violetten Reflexen- in der Nase: Walderdbeere,
auch feine Rosentone - im Mund: Frucht hin zur Johannisbeere und
Walderdbeere, frische Séure, leichte Mineralitit und Tannine im Abgang. -
Verwendung zu: leichten Speisen, zum So-Trinken - Genussreife: jetzt bis 2021.

139 Domaine Baillat BIO 2016 70 % Syrah, Carignan, 10 % Cinsault.

Farbe: rotschwarz mit violettem Rand- in der Nase: Frucht zwischen Himbeere
und Kirsche, dahinter feine Siifle, dann etwas Unterholz - im Mund: viel Frucht,
vor allen Dingen Himbeere und etwas Sauerkirsche - Verwendung zu: gegrilltem
Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2022.

135 Dalai Papa 2018 ein reiner Cinsault, junge Reben.

Farbe: rotschwarz, lebhaft violetter Rand- in der Nase: saftig, Frucht zwischen
Himbeere und Kirsche - im Mund: Frucht zwischen gekochter Sauerkirsche und
Schwarzkirsche, auch Brombeere, angenehmer Wein - Verwendung zu:
Rehkeule, auch Lamm - Genussreife: jetzt bis 2022.

141 Louis Baillat Merlot 2015 reiner Merlot.

Farbe: schwarz, tiefvioletter Rand- in der Nase: saftig, Merlot dominiert, Frucht
und Schokolade - im Mund: feine Siile, dann Frucht von Blaubeere und
Schwarzkirsche, anschmiegsam und elegant, dezente Tannine mit leichtem
Schokoladenton, gute Linge - Verwendung zu: Wildschwein, Damwild, unbedingt
dekantieren - Genussreife: dekantiert jetzt bis 2022.

133 Clos de la Miro BIO 2016 70 % Syrah, 30 % Grenache.

Farbe: schwarz, dunkelvioletter Rand- in der Nase: frische Frucht von Himbeere
und etwas Kirsche, spiter etwas Himbeergeist und leichte Holznote - im Mund:
sehr weich, anschmiegsam, Frucht zwischen Himbeere und Schwarzkirsche,
danach etwas Brombeere, schokoladigeTannine im Abgang - Verwendung zu:
Haarwild, Rinderfilet - Genussreife: jetzt bis 2024.
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136 Cuvée Emilien Baillat Corbieéres 2015 15 % Syrah, 85 % Carignan und
Grenache.

Farbe: schwarz, dunkelvioletter Rand- in der Nase: eher diskret, eingekochte
Kirsche, dann Hauch von Tanninen - im Mund: deutliche Siife, etwas Schokolade,
etwas Himbeere und Kirsche, im Abgang wiirzige Noten mit der Frucht
verbunden, beachtliche Linge - Verwendung zu: Wildentenbrust, kurz angebraten
mit einer intensiven Sauce - Genussreife: jetzt bis 2023.

ROUSSILLON - JEAN GARDIES - BIO

893 Mas Las Cabes Blanc 2018 Grenache, Muscat, Macabeu und ein wenig
Vermentino.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: weifle Bliiten, danach Aprikose und etwas
Mirabelle - im Mund: Birne, etwas Passionsfrucht, etwas Mandel, angenehm
leichte frische Sdure im Abgang - Verwendung zu: Lachs oder dhnliche Fische mit
reichen Saucen - Genussreife: jetzt bis 2020.

889 Je cherche le ciel - CdR Villages 2018 Grenache gris auf mineralischem
Boden.

Farbe: helles Gelb- in der Nase: frische Limone und Aprikose - im Mund:
gleichzeitig frische zitronige Séure und deutliche Mineralnote, auch Aprikose und
etwas Jasmin, viel Struktur, interessanter Wein - Verwendung zu: Fisch im heilen
Ofen gegart mit reicher Sauce - Genussreife: jetzt bis 2023.

879 Les Glaciaires - C. du Roussillon 2018 Grenache Blanc und Gris und
Roussanne und Macabeu auf Kalkboden im Barrique ausgebaut.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: floral, Frucht zwischen Birne und Aprikose,
ein Hauch Mineral und etwas Mandeln - im Mund: reich, reife Mirabelle und
etwas Aprikose und etwas Johannisbeere, viel Frucht mit einer schonen zitronigen
Séure, dann Mineral, sehr gute Linge - Verwendung zu: wei3em Fleisch, Fisch
mit kriftigen Saucen - Genussreife: jetzt bis 2022.

876 CdR - Clos des Vignes 2018 Grenache Blanc et Gris, 70 Jahre alte Reben,
Boden mit vielen Steinen.

Farbe: schones Gelb- in der Nase: aromatische Attacke, Ananas, etwas Zitrone
und Mango - im Mund: reich, exotische Frucht, auch im Mund etwas Ananas,
dann schone Séure, Zitrone und Kernnoten, groe Linge und viel Finesse -
Verwendung zu: Hummer, Languste und andere Schalentiere, Seeteufel und
weilles Fleisch mit exotischen Gewiirzen - Genussreife: jetzt bis 2022.

895 Mas Las Cabes Rosé -C. de Catalanes 2018 Grenache noir, direkte
Pressung.

Farbe: sehr leichtes Rosé- in der Nase: Walderdbeere und ein Hauch Himbeere,
Waldmeister und dann Mineral - im Mund: frische Walderdbeere, dann zitronige
Séure und wieder frische Erdbeere, deutliches Mineral im Abgang - Verwendung
zu: dem ganzen Essen, auf der Terrasse im Sommer - Genussreife: jetzt bis 2021.

888 Mas Las Cabes Rouge - C. de Catalanes 2018 60 % Syrah, 10% Carignan,
30 % Grenache, zum grofiten Teil im Betonfass ausgebaut.

Farbe: fast schwarz mit rotviolettem Rand- in der Nase: reich, Aromen von reifer
Schwarzkirsche und deutlich Brombeere und etwas Cassis - im Mund:
Schwarzkirsche, etwas Heidelbeere und deutlich Brombeere, dariiber
schokoladige Tannine, gute Linge - Verwendung zu: rotem Fleisch, Lamm -
Genussreife: jetzt bis 2022.

880 Les Millieres Rouge - C. du Roussillon 2018 alle Rebsorten der Region:
Syrah, Grenache, Carignan und Mourvedre auf Kalkboden in Vingrau, zur Hilfte
im Barrique ausgebaut.

Farbe: schwarzrot mit lebhaft violettem Rand- in der Nase: gekochte
Schwarzkirsche und etwas Brombeere, dezente, aber priasente Tannine, feines
Gewiirz, elegant und strukturiert - im Mund: sehr reich, Schwarzkirsche und
Brombeersaft, weiche deutlich schokoladige Tannine, gute Struktur und Lénge, im
Abgang die Frucht mit einer leichten Sédure - Verwendung zu: Lamm, Damwild -
Genussreife: jetzt bis 2023.

881 Clos des Vignes Tautavel - CdR Villages 2011 Grenache Noir, alte
Carignan und ein wenig Mourvedre und Syrah, sehr alte Reben auf Kalkboden.
Farbe: schwarzrot mit kriftig violettem Rand- in der Nase: reich, Brombeere und
Heidelbeere, dezente Tannine mit Noten von Gewiirz - im Mund: reich, ganz reife
rote und schwarze Friichte, feine Tannine, auch etwas Schokolade, sehr lang,
wunderbar im Gleichgewicht, groer reifer Wein - Verwendung zu:
Lammschulter, Rotwild - Genussreife: jetzt bis 2025.

883 Les Falaises - CdR Villages 2016 Carignan, Grenache, Syrah jeweils 1/3, auf
Kalkboden, Vingrau, sehr alte Reben.

Farbe: schwarz mit dunkelviolettem Rand- in der Nase: schwarze Friichte,
deutliche Tannine, dahinter eine feine Fruchtsiile - im Mund: reich und
gleichzeitig elegant, sehr anschmiegsam, Frucht von reifen Brombeeren und etwas
Heidelbeere, dann weiche Tannine mit Halbbitterschokolade, im Abgang bleiben
die schokoladigen Tone, groBe Linge - Verwendung zu: Lammschulter und -
keule, Wildschwein, Schokoladenspeisen - Genussreife: jetzt bis 2025.

DESSERTWEINE von GARDIES

885 Flor-Muscat de Rivesaltes-Gardies 2018 mutierter Wein, ganz auf der
Frucht, Muscat Petit Grain und Muscat d'Alexandrie.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: frische Zitrone, ein Hauch Muskat und etwas
Jasmin - im Mund: angenehme Siile, nur leicht muskatiert, schone zitronige
Séure, Birnenconfit, im Abgang Zitronenkuchen - Verwendung zu: Desserts,
insbesondere Apfeltarte oder Crumble - Genussreife: jetzt bis 2025.

884 Rivesaltes Grenat Cerra 0,51 2015 Grenache Noir auf Schiefer, mutierter
Wein.

Farbe: schwarzrot mit dunkelviolettem Rand- in der Nase: Kirsch, etwas
Schokolade, dann Kirschkonfitiire, sehr intensiv - im Mund: feine Siif3e,
deutliches Kirscharoma, dann Halbbitterschokolade, etwas Honigkuchen -
Verwendung zu: Mousse au Chocolat - Genussreife: jetzt bis 2025.

LANGUEDOC, ROUSSILLON, GASCOGNE - FRANCOIS LURTON

679 MJ Janeil Terret Sauvignon 2018 Terret und Sauvignon Blanc, aus der
Gascogne.

Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: Apfelbliite, Birne, Limette - im Mund: Frucht
von Zitrone, weille Bliiten, im Abgang reife Stachelbeere - Verwendung zu: Fisch
mit leichten Saucen, auf der Terrasse - Genussreife: jetzt bis 2021.

672 Hauts de Janeil Grenache Viognier 2018 Roussillon, Grenache Gris,
Viognier im Barrique ausgebaut.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Birne, Mirabelle und etwas Pfirsich, auch ein
Hauch weif3e Bliiten - im Mund: reife Pfirsiche, etwas Aprikosenkonfitiire,
Mandarine, dann deutliche Pfeffernote, sehr lang - Verwendung zu: Aperitif, zum
So-Trinken aber auch zu weilem Fleisch und zu Jakobsmuscheln - Genussreife:
jetzt bis 2021.

685 Les Fumeés Blanches Sauvignon 2018 Wein aus der Gascogne.

Farbe: sehr leichtes Gelb- in der Nase: Ananas, Zitrone und Orange, dann leichte
Jasminnote - im Mund: Zitrone und Pfirsich, dann gute Sdure und Jasmin eher
dezent, gut im Gleichgewicht - Verwendung zu: Fisch mit leichten Saucen -
Genussreife: jetzt bis 2022.

676 Les Salices Sauvignon 2018 kommt von einer Domaine des Minervois.
Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: Weinbergpfirsich, dann sehr floral, etwas
Flieder - im Mund: reich, gutes Spiel von reifen Friichten und Séure, im Abgang
reife Frucht von Aprikose und etwas Marzipan - Verwendung zu: deutlich
Zitrusfriichte, dann Cassis, schone Sdure und sehr elegant, im Abgang klassische
Sauvignonnote - Genussreife: jetzt bis 2020.

731 Campo Eliseo C. Alegre rouge 2014 Tempranillo - Tinta di Toro.

Farbe: fast schwarz, dunkelvioletter Rand- in der Nase: zunédchst Brotkrume, dann
getrocknete schwarze Friichte, auch Feige - im Mund: sehr reich, Attacke von
Friichten hin zu Brombeere, Schwarzkirsche und etwas Cassis, etwas Schokolade,
im Abgang getrocknete schwarze Friichte, sehr lang - Verwendung zu:
Wild,gegrilltes vom Limousinrind - Genussreife: jetzt bis 2025.

699 Sauvignon Blanc Sparkling Fumées Blanches 2018 wie ein Prosecco
ausgebaut.

Farbe: leichtes Gelb, ein paar Perlen- in der Nase: frisch, Birne, Pfirsich und
Zitrone und etwas Jasmin - im Mund: Aprikose und Zitrone, auch florale Noten,
dann transportieren die Bldschen Aromen von weilen Friichten, frisch und gute
Linge - Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2021.

666 Les Hauts de Janeil 2018 Syrah.

Farbe: leichtes Rosé- in der Nase: schone fruchtige Nase, Himbeere,
Walderdbeere und etwas Johannisbeere - im Mund: fruchtige Attacke von
Himbeere und Johannisbeere, leichtes Mineral, schon im Gleichgewicht -
Verwendung zu: dem ganzen Essen - Genussreife: jetzt bis 2021.

669 Terra Sana Rosé BIO 2018 ein Rosé von der Syrahtraube, Pressung nach
vier Stunden Mazeration.

Farbe: sehr leichtes Rosé- in der Nase: Johannisbeere, Stachelbeere und
Walderdbeere, Hauch von Minze - im Mund: weich, schone Frucht zwischen
Siikirsche und Stachelbeere, auch Walderdbeere, im Abgang Spiel von Sdure und
Mineral, gute Linge - Verwendung zu: dem ganzen Essen, einfach so -
Genussreife: jetzt bis 2020.

671 Hauts de Janeil Syrah Grenache 2018 aus dem Roussillon, teilweise im
Barrique ausgebaut.

Farbe: schwarzrot, violetter Rand- in der Nase: Syrahattacke mit Himbeere und
auch etwas Brombeere dahinter, dann dezente Tannine - im Mund: sehr reich und
saftig, Schwarzkirsche und Blaubeere, spiter Konfitiire von reifer Schwarzkirsche,
ganz weiche Tannine mit Halbbitterschokolade, gute Linge - Verwendung zu:
Rindfleisch auf argentinische Weise gegrillt - Genussreife: jetzt bis 2022.

673 Terra Sana Syrah BIO 2016 100% Syrah, biologischer Anbau, ohne Zugabe
von Sulfiten.

Farbe: schwarzrot mit rotviolettem Rand- in der Nase: gewiirzige Noten, leicht
rauchig, Brombeere und Schwarzkirsche und ein Hauch Kaffee - im Mund:
Attacke siiBBer Friichte, Brombeere, Schwarzkirsche und etwas Blaubeere, leicht
schokoladige Tannine - Verwendung zu: Wildgefliigel oder zum So-Trinken -
Genussreife: jetzt bis 2021.

697 Mas Janeil Petit Pas Rouge 2017 27 % Syrah, 50 % Grenache Noir, 18 %
Carignan, 5 % Mourvedre.

Farbe: sehr dunkles Rot mit tiefviolettem Rand- in der Nase: Weiche Tannine,
dann Kirsche Himbeere, Kakao und etwas Gewiirznelke - im Mund: sehr reich,
Schwarzkirsche und Brombeere, saftig und leichte Siile, Tannine in die Frucht
eingebunden, im Abgang Gewiirz zwischen Nelke und Thymian - Verwendung
zu: Hase mit "Trockenpflaumen - Genussreife: jetzt bis 2023.
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726 Albar Lurton Tempranillo 2015 Tempranillo aus Castilla e Leon.
Farbe: sehr kriftiges Rot, violetter Rand- in der Nase: Kirsche und Pflaume,
Thymian - im Mund: saftige Fruchtnote, Holunderbeere, sehr weiche Tannine,
schone Frische, sehr gleichmiflig im Abgang - Verwendung zu: Grilladen von
rotem Fleisch - Genussreife: jetzt bis 2021.

691 Cuvée des Ardoises des Erles 2016 Fitou, Carignan, Syrah und Grenache.
Farbe: schwarzrot mit rotviolettem Rand- in der Nase: Mineralische Attacke,
Blaubeere, angenehme Tannine, Gewiirze - im Mund: feine Siile, dann
Brombeere,Schwarzkirsche, schokoladige Tannine, Gewiirze, elegant, deutliche
Mineralitit, dariiber stets die reiche Fruchtbeachtliche Linge, sehr schoner Wein
zu einem guten Preis - Verwendung zu: Lammfleisch im Ofen gegart -
Genussreife: jetzt bis 2022.

684 Domaine du Ministre 2016 St. Chinian,50 % Syrah, 40 % Grenache Noir, 10
% Mourvedre, 12 Monate im Barrique ausgebaut,

Farbe: schwarz mit rotviolettem Rand- in der Nase: Pfeffer, Schokolade, dezent
Cassis - im Mund: Cassis, Schwarzkirsche und Brombeere, Pfeffer, dann Frucht
von Brombeere und deutliches Mineral - Verwendung zu: Lammkoteletts,
Entrecdte - Genussreife: jetzt bis 2016.

703 Chéateau des Erles Grand Vin 2017 alte Grenache, Carignan und Syrah auf
kargen Schieferboden, 16 Monate Barriqueausbau.

Farbe: schwarz mit schwarzviolettem Rand- in der Nase: kriftige mineralische
Note vom Schiefer, dann Blaubeere, Kirsche und auch ein Hauch Cassis, auch
etwas Lakritz - im Mund: sehr weich und gleichzeitig strukturiert, leichte Siifle,
Frucht von Schwarzkirsche und Cassis mit leichtem Obstbrandton, auch etwas
Schokolade und Vanille, dann deutliche Mineralitit, sehr lang und komplex -
Verwendung zu: Damwild, Wildschwein - Genussreife: jetzt bis 2027.

701 MJ Janeil Terret-Sauvignon BIB 51 0 Cotes de Gascogne, Gros Manseng ist
die wei3e autochtone Rebsorte.

Farbe: sehr leichtes Gelb- in der Nase: Zitrusfriichte, etwas Jasmin - im Mund:
viel Frucht, Pampelmuse, dann weifle Friichte und ein Hauch Jasmin -
Verwendung zu: mit Fisch gegrillt oder leichten Saucen - Genussreife: jetzt bis
2015.

SPANIEN - FRANCOIS LURTON

721 Hermanos Lurton Verdejo 2018 Verdejo.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: reife Frucht, exotische Noten von Maracuja
und Mandarine - im Mund: gute Frische, dann dominant die aromatischen Noten
der exotischen Friichte,auch etwas Pampelmuse, leicht wiirzige Noten im Abgang
schone Lédnge - Verwendung zu: zu Vorspeisen und Meeresfriichten - Genussreife:
jetzt bis 2022.

707 Tempranillo Hermanos Lurton Toro 2018 aus Castilla y Leon.

Farbe: schwarzrot, rotvioletter Rand- in der Nase: zwischen Blaubeere und
Brombeere, etwas Vanille, hin zu Schokolade, etwas Pfeffer - im Mund: deutliche
FruchtsiiBe, reich, viel Frucht von Kirsche, Himbeere und Brombeere, Mon Chery
Note und rosa Pfeffer und schokoladige Tannine, sehr zugénglich - Verwendung
zu: gegrilltem Rindfleisch - Genussreife: jetzt bis 2024.

731 Campo Eliseo C. Alegre rouge 2014 Tempranillo - Tinta di Toro.

Farbe: fast schwarz, dunkelvioletter Rand- in der Nase: zunichst Brotkrume, dann
getrocknete schwarze Friichte, auch Feige - im Mund: sehr reich, Attacke von
Friichten hin zu Brombeere, Schwarzkirsche und etwas Cassis, etwas Schokolade,
im Abgang getrocknete schwarze Friichte, sehr lang - Verwendung zu:
Wild,gegrilltes vom Limousinrind - Genussreife: jetzt bis 2025.

632 CHAMPAGNE - VILMART & CIE

642 Champagne Vilmart Grande Reserve Basiscuvée aus 70 % Pinot Noir, 30
% Chardonnay, Premier Cru, aus den Jahrgdngen 2014/2015.

Farbe: sehr feine Perlung, leichtes Gelb- in der Nase: erst ein Hauch Zitrone und
etwas Pampelmuse, dann eine Veilchennote, schone Frische - im Mund:
explodiert im Mund, dann frische Note von Zitrone, die durch die Kohlenséure
unterstiitzt wird, dann Frucht von Mandarine und etwas Kirsche, angenehme
Séure, im Abgang ein Hauch Mineral, schone Linge und sehr lebendig -
Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2022.

643 Champagne Vilmart Grand Cellier * 30% Pinot Noir, 70% Chardonnay,
sehr gutes Preis-Qualitits-Verhiltnis, aus 2012, 2013 und 2014, 8 g/l Dosage.
Farbe: sehr feine Perlung, leichtes Gelb- in der Nase: volles Bouquet mit schoner
Frische, Limone, leicht cremig, wei3e Bliiten und ein Hauch Mandeln - im Mund:
explodiert im Mund, viel Finesse, Zitrone, Mineral, Hauch von Mirabelle, sehr
lang auf der Frucht, im Abgang leichter Mandelton, aber auch etwas Ingwer und
Zitronengras, beachtliche Lange, groler Champagner - Verwendung zu: Aperitif
und zum ganzen Essen - Genussreife: jetzt bis 2022.

641 Champagne Gr. Cellier d'Or * 2014 Jahrgangscuvée, aus 20 % Pinot Noir
und 80 % Chardonnay — Ausbau in 228 1 — Eichenfissern ein groer Champagner
fiir groe Anlésse.

Farbe: mittleres Gelb, sehr feine und dezente Perlung- in der Nase: Aromen von
einem guten Croissant, dann Ananas und Orange nahe an der Schale, dariiber
florale Komponenten - im Mund: explodierend, reich und gleichzeitig frisch und
dennoch etwas cremig, Zitrone, Hauch von Mirabelle, Zitrone bleibt, schon im
Gleichgewicht , groBle Linge, im Abgang bleibt ein cremiger Ton und eine schone
Mineraltit - Verwendung zu: Aperitif, aber auch zu Foie Gras - Genussreife: jetzt
bis 2021.

636 Champagne Coeur de Cuvée* 2011 20% Pinot Noir, 80% Chardonnay, 50
Jahre alte Reben.

Farbe: leichtes Gelb, sehr feine und dezente Perlung- in der Nase: Hauch von
Nuss und Brioche, dann ein Hauch Vanille und reife Aprikose - im Mund: sehr
voll, explodiert im Mund, ein Hauch von Brioche, Sdure von Limette, dann Frucht
von Mirabelle und etwas Kiwi,deutliches Mineral, viel Korper, groe Linge, im
Abgang Frucht von Zitrone und etwas frischer Orange - Verwendung zu: Aperitif,
aber auch zu gegrillten Gambas oder Foie Gras - Genussreife: jetzt bis 2022.

639 Champagne Cuvée Rubis * 90% Pinot Noir, 10% Chardonnay.

Farbe: mittleres Rosé, feine Perlung- in der Nase: etwas Walderdbeere und etwas
Kirsche, dariiber Brotkrume, spéter auch Himbeere, leicht cremig - im Mund:
explodiert im Mund, ein Hauch von Himbeere und etwas Walderdbeere, danach
Séure von roten Johannisbeeren, dann Mineral, grole Lange mit weichen Ténen
von roten Friichten im Abgang - Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis
2022.

638 Champagne Grand Cellier Rubis 2011 60 % Pinot Noir, 40 % Chardonnay.
Farbe: mittleres Rosé, sehr feine Perlung- in der Nase: reich, cremig,dann Mus
von Walderdbeere, Himbeere und Siikirsche, Mineral und Vanille - im Mund:
explodiert im Mund, Siilkirsche, dann auch rote Friichte mit deren Sdure, deutlich
Himbeere, sehr elegant und grofe Linge - Verwendung zu: Aperitif und zum
ganzen Essen - Genussreife: jetzt bis 2022.

DEUTSCHLAND - BADEN - WEINGUT BARMANN.

505 Secco Blanc 2018 30 % Scheurebe, 60 % Weillburgunder und 10 %
Muskateller.

Farbe: mittleres Gelb mit feinen Blidschen- in der Nase: leichter Muskatton, dann
Birne und Mirabelle mit Kern - im Mund: schdaumt angenehm auf, dann lebendige
Frucht, Apfel und Birne gekocht, am Ende feine Zitrone - Verwendung zu:
Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2020.

512 Secco Rosé 2018 von Spitburgunderreben.

Farbe: mittleres Rosé- in der Nase: SiiBkirsche und deutlich Walderdbeere - im
Mund: schiaumt auf mit einer feinen Sii3e, frische Frucht von Walderdbeere und
dann feine zitronige Sdure - Verwendung zu: Aperitif - Genussreife: jetzt bis
2020.

513 Secco Noir 2018 Spitburgunder und etwas Cabernet Mitos.

Farbe: dunkles Rot,leichte Perlung- in der Nase: Diifte von Cassis, Himbeere und
Brombeeren - im Mund: auch Cassis und Brombeeren und ein schones Prickeln
im Mund, im Abgang feine Tannine vom Cabernet, gute Linge - Verwendung zu:
Aperitif und auch zu gegrilltem Rindfleisch - Genussreife: jetzt bis 2020.

509 Miiller -Thurgau 2018 Kaiserstuhl, LoBboden, junge Reben, Anfang
September geerntet.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Birne und etwas Mirabelle, auch ein Hauch
weifle Bliiten - im Mund: reich, frische weile Frucht zwischen Apfel und Birne
mit etwas Kern, dann angenehme Séure, auch im Mund die florale Komponenten,
gut im Gleichgewicht mit der Sdure und Kernnoten im Abgang - Verwendung zu:
Brotzeit, Omelett mit verschiedenen Gemiisesorten - Genussreife: jetzt bis 2021.

508 Sundao 2018 Miiller-Thurgau, Scheurebe und Muskateller.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Frucht zwischen Birne und Pampelmuse und
florale Noten - im Mund: reiche Frucht von Ananas, Pampelmuse und Zitrone, im
Abgang leichte Kernnote und gute Sdure - Verwendung zu: gegrilltem Fleisch und
schon auf der Terrasse - Genussreife: jetzt bis 2022.

510 WeiBburgunder 2018 Tuniberg, Loboden.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: frische Birne, Hauch Zitrone und wei3e Bliiten
- im Mund: reich und fruchtig mit leichter Siile und schoner Séure dagegen, auch
ein Hauch Ananas, Zitrusfriichte dominieren den Abgang, eleganter Wein -
Verwendung zu: Fisch mit leichter Sauce - Genussreife: jetzt bis 2022.

516 Merdinger Biihl Weiburgunder 2018 Lage am Tuniberg, im Barrique
ausgebaut.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: leichte Barriquenote tiber sehr reifer Mirabelle
- im Mund: reife Mirabelle mit Kern, beachtliche Lange mit feinen Noten von
Barrique und schoner Sdure - Verwendung zu: Seeteufel Genussreife: jetzt bis
2024.

514 Grauburgunder 2018 Tuniberg.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: reife Birne, dann auch Honigbohnen - im
Mund: reich, Hauch von Honig ohne die Siile, etwas Litchi, dagegen zitronige
Séure - Verwendung zu: zum Lachs mit Crevettensauce - Genussreife: jetzt bis
2022.

515 Merdinger Muskateller 2018 Tuniberg, zwei Tage auf der Maische.

Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: leichter Muskatton, Pampelmuse und Kernton -
im Mund: feine Muskatnote, Séaure von Pampelmuse, dann auch Kernton, gute
Lénge mit der Sdure im Abgang - Verwendung zu: weilem Fleisch mit
Zitronengras zubereitet, Aperitif - Genussreife: jetzt bis 2023.

504 Spitburgunder Rosé QbA 2017 vom Tuniberg, LoBboden.

Farbe: mittleres Rosé- in der Nase: Frucht von Walderdbeere und ein Hauch
Himbeere - im Mund: Frucht zwischen Walderdbeere und Himbeere, dezente
Séure, im Abgang leichter Kernton und Hauch von Honig - Verwendung zu: So-
Trinken,auch zu gebratenem Fisch - Genussreife: jetzt bis 2020.
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502 Merdinger Spitburgunder 2017 Tuniberg, ein Teil im Barrique ausgebaut.
Farbe: Dunkles Rrot mit grauviolettem Rand- in der Nase: mineralische Attacke
mit Tabaknoten, dariiber Frucht von Himbeere und Schwarzkirsche, leicht rauchig
- im Mund: feine SiiBe, deutliche reife Himbeere und etwas Sauerkirsche, dann
Mineral im Abgang - Verwendung zu: Wildente, junges Damwild - Genussreife:
jetzt bis 2023.

503 Ihringer Fohrenberg Pinot Noir 2017 16 — 18 Jahre alte Reben,
Kalklehmboden, mit Stielen vergoren.

Farbe: dunkles Rot mit leichtviolettem Rand- in der Nase: sehr reife Himbeere
und Brombeere, dariiber Kriauternote - im Mund: feine Siile, dann Himbeere und
danach auch eine leichte Kriuternote, im Abgang kirschige Sdure - Verwendung
zu: Entrecote - Genussreife: jetzt bis 2023.

511 Merdinger Biihl Pinot Noir 2017 Tuniberg, Lo8boden, iiber 50 Jahre alte
Reben, mehrere Goldmedaillen.

Farbe: dunkles Rot, leichtvioletter Rand- in der Nase: dezentes Bouquet, rote
Friichte, feine Tannine - im Mund: reich und weich, gute Verbindung von Frucht
von Kirsche und Himbeere und den Tanninen, gute Linge, im Abgang
schokoladige Tannine - Verwendung zu: gute Stiicke vom Rind gegrillt -
Genussreife: jetzt bis 2023.

501 Gewiirztraminer 2018 vom Tuniberg.

Farbe: deutliches Gelb- in der Nase: florale Noten hin zur Rose, dahinter etwas
Pfeffer - im Mund: Rose und Hauch von Pfeffer, Zesten von Zitrone -
Verwendung zu: zu Lachs mit kriftigen Saucen - Genussreife: jetzt bis 2021.

ARGENTINIEN
MENDOZA - FINCA ALGARVE FAIRTRADE

608 Cinco Sentidos Reserva Malbec 2016 30 % fiir 12 Monate in Barriques
ausgebaut, Fair Trade zertifiziert.

Farbe: rotschwarz mit rotviolettem Rand- in der Nase: Blaubeere, etwas Vanille,
dahinter ein Hauch Schokolade - im Mund: beginnt mit Blaubeere, Brombeere
und Schwarzkirsche, dann Pflaume und deutlich Bitterschokolade, hat eine feine
Siie, die auch im Abgang bleibt - Verwendung zu: Lammschulter, aber auch
Toppstiicke vom Rind - Genussreife: jetzt bis 2020.

612 Cinco Sentidos Gran Reserva®* 2006 Je ein Drittel Malbec, Cabernet
Sauvignon und Bonarda, 18 Monate in neuen Fissern aus franzosischer Eiche
ausgebaut.

Farbe: schwarz mit braunviolettem Rand- in der Nase: intensive Noten schwarzer
Friichte, dariiber feine Tone vom Holz - im Mund: Cassis, Schwarzkirsche und
Blaubeere, dann Bitterschokolade, grofie Linge, im Abgang sehr feine Tannine
und geistige Tone, groBer Wein - Verwendung zu: sehr gut zu Wild mit kréftigen
Saucen, auch zu einem gegrillten Entrecote - Genussreife: jetzt bis 2020.

615 Cinco Sentidos Tardio Blanco (Beerenauslese) 2010 Muscat d'Alexandrie,
Torrontes.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: sehr fruchtig mit einem Kompott weiler
Friichte - im Mund: gutes Spiel von Siile und Séure, leichter Muskatton -
Verwendung zu: Kise, Desserts - Genussreife: jetzt bis 2022.

613 Cinco Sentidos Tardio Malbec (Beerenauslese) Malbec, 105 g/l Restsiif3e,
18 Monate im Barrique ausgebaut.

Farbe: schwarz mit violettem Rand- in der Nase: Trockenpflaume - im Mund:
Frucht zwischen Trockenpflaume und Confit von Kirsche, Aromen von Kréutern,
grofle Lange - Verwendung zu: Dessert, zu Schokolade, aber auch zu Wild -
Genussreife: jetzt bis 2025.

MENDOZA - BODEGA VINECOL - FAIR TRADE - BIO

801 Quinde Torrontes 2016 biologischer Anbau [DE-OK0-037], Fair Trade
zertifiziert.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: reife Zitrone und Ananas, nur wenig
muskatiert - im Mund: klare Struktur, Zitrone mit den Zesten, im Abgang
angenehme leichte Mineralitit, gute Ldnge - Verwendung zu: Aperitif,
Meeresfriichte - Genussreife: jetzt bis 2021.

804 Medanos Chardonnay 2014 biologischer Anbau [DE-OK0-037], Fair Trade
zertifiziert, 5 Monate in Barriques ausgebaut.

Farbe: mittleres Gelb- in der Nase: Vanille, weiller Pfirsich und Hauch von Butter
- im Mund: Frucht von Pfirsich und reifer Ananas, leichter Holzton, Vanille, die
sich im Abgang mit der Frucht verbindet, beachtliche Linge - Verwendung zu:
gerducherterm Fisch, Fisch gediinstet mit reichen Saucen - Genussreife: jetzt bis
2020.

803 Quinde Red Blend 2016 biologischer Anbau [DE-OKO-037], Fair Trade
zertifiziert.

Farbe: sehr dunkles Rot mit violettem Rand- in der Nase: Schwarzkirsche, auch
etwas Blaubeere,feine Fruchtsiie - im Mund: Blaubeere und Cassis, sehr weich
und rund, schokoladig-fruchtige - Verwendung zu: rotem Fleisch, Ragout von
Haarwild - Genussreife: jetzt bis 2020.

MENDOZA - FURLOTTI - SOLUNA - FAIR TRADE

586 Soluna Premium Malbec * 2012 hoher Anteil an alten Reben, 12 Monate im
Barrique ausgebaut, Fair Trade zertifiziert.

Farbe: fast schwarz, rotvioletter Rand- in der Nase: Vanille und Lakritz,
Schwarzkirsche, etwas Cassis, am Ende etwas Pfeffer - im Mund: sehr saftig,
schwarze Kirsche, deutlich Lakritz und etwas Vanille, im Abgang bleibt
Vanillesauce und etwas Bitterschokolade - Verwendung zu: Lammschulter,
klassisches argentinisches Assado (langsam gegrillte Fleischstiicke) - Genussreife:
jetzt bis 2020.

MENDOZA-MONTEFLORES-FAIR TRADE

176 Chardonnay Selection 2015 Fair Trade zertifiziert, Ausbau 6 Monate in
Barriques.

Farbe: mittleres Gelb, brillant- in der Nase: Mandelnote, dann florale
Komponenten, sehr fein - im Mund: Frucht zwischen Birne und Aprikose, sehr
elegant und im Gleichgewicht, dezente aber merkbare Sidure, am Ende auch etwas
Brioche, dariiber liegend ein feiner Mandelton - Verwendung zu: gerduchertem
Lachs, Fisch mit reichen Saucen - Genussreife: jetzt bis 2019.

174 Cabernet Sauvignon 2015 Fair Trade zertifiziert, 6 Monate in Féssern
amerikanischer Eiche ausgebaut.

Farbe: schwarz mit violettem Rand- in der Nase: Cassis und Brand von Kirsche,
sehr saftig - im Mund: saftige Schwarzkirsche, reife Brombeere und dann Cassis,
auch schokoladige Tone, gute Linge - Verwendung zu: Rinderfilet mit kriftiger
Sauce, Damwild - Genussreife: jetzt bis 2021.

175 Malbec 2015 Fair Trade zertifiziert, Ausbau 6 Monate in Barriques.

Farbe: rotschwarz mit violettem Rand- in der Nase: Brombeere und Blaubeere,
dahinter Schokolade - im Mund: sehr rund, Schokolade, dann Frucht zwischen
Brombeere und Cassis, sehr weich, grole Linge - Verwendung zu: Lammschulter,
Lammragout - Genussreife: 2021.

177 Cabernet Sauvignon Selection 2015 Fair Trade zertifiziert, Ausbau 12
Monate in Barriques franz. Eiche.

Farbe: schwarz, violetter Rand- in der Nase: Kaffeetannine, dann reife Frucht von
Cassis und etwas Schwarzkirsche - im Mund: Frucht von Cassis, Schwarzkirsche,
Lakritz und im Abgang Schokolade, sehr gute Linge und viel Eleganz -
Verwendung zu: Rinderfilet, Entrecote - Genussreife: jetzt bis 2018.

178 Malbec Selection 2015 Fair Trade zertifiziert, 12 Monate in Fissern
franzosischer Eiche ausgebaut.

Farbe: schwarz, tiefvioletter Rand- in der Nase: Potpourri von schwarzen
Friichten, leichte Barriquenote - im Mund: saftig, Blaubeere und Brombeere,
konzentriert, Bitterschokolade und dann im Abgang ein Hauch Pfeffer, sehr lang -
Verwendung zu: Steak, gegrillte Rinderrippe nach argentinischer Art -
Genussreife: jetzt bis 2018.

SUDAFRIKA —

UNIWINES

817 Chenin Blanc 2018 Fair Trade zertifiziert.

Farbe: leichtes Gelb- in der Nase: Zitrusfriichte und Minze, schone Frische - im
Mund: Frucht zwischen Zitrone und Pampelmuse, auch etwas Mirabelle, dann
etwas Mineral, erstaunliche Komplexitit und Linge fiir einen Wein in dieser
Preislage - Verwendung zu: Fisch gebraten oder gegrillt, macht auch viel Spa8},
einfach so zu trinken - Genussreife: jetzt bis 2020.

819 Pinotage 2018 Fair Trade zertifiziert, Pinotage ist eine Kreuzung aus den
Rebsorten Cinsault und Pinot Noir.

Farbe: schwarzrot mit lebhaft violettem Rand- in der Nase: Mix von schwarzen
Friichten, dariiber Mokkatannine - im Mund: feine Siile, dann Mischung aus reifer
Kirsche und Brombeere, im Abgang Tannine von Halbbitterschokolade -
Verwendung zu: Ragouts von rotem Fleisch oder Haarwild - Genussreife: jetzt bis
2020.
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